
ХРАНИЛИЩЕ
Повесьте кастрюли на подставку для кастрюль или храните их в шкафу в горизонтальном положении в один 
слой. Если вы укладываете или вкладываете посуду, аккуратно вложите меньшие кастрюли в большие. 
Использование бумажного полотенца или мягкой ткани между кастрюлями может помочь защитить 
поверхности для готовки при укладке.

ПРОДЛЕНИЕ СРОК СЛУЖБЫ ВАШЕЙ ПОСУДЫ
Наша посуда рассчитана на самые суровые условия эксплуатации, но чтобы она 
выглядела и служила как новая, следуйте следующим рекомендациям:

• Никогда не используйте острые инструменты, такие как ножи, вилки или приборы, такие как 
электрические миксеры.

• Хотя нашу продукцию можно мыть в посудомоечной машине на 100%, лучше всего мыть ее вручную с использованием 

мягкого жидкого средства для мытья посуды.

• Никогда не разогревайте сковороды на сильном огне, чтобы ускорить предварительный нагрев. 
Избыточное тепло, приложенное к пустой сковороде, может повредить антипригарную поверхность. КУХОННАЯ ПОСУДА

• Не превышайте температуру 500°F на плите или в духовке.

• Никогда не используйте аэрозольные спреи для готовки. Они горят при низких температурах 
и оставляют осадок, который приводит к прилипанию.

РУКОВОДСТВО ПО ИСПОЛЬЗОВАНИЮ И УХОДУ

• Никогда не допускайте выкипания воды в посуде.

• Никогда не погружайте горячую кастрюлю в холодную воду, так как это может привести к 
непоправимой деформации.

Благодарим вас за покупку посуды Ninja™ Foodi™ Neverstick® и 
добро пожаловать в семью Ninja! Надеемся, вам понравится ваша 
посуда, и она вдохновит вас на создание чего-то нового на вашей 
кухне.
В этом руководстве содержатся рекомендации по уходу за вашей 
посудой.

Функции:
• Совместима со всеми варочными панелями, включая индукционные.

• Посуду и крышки можно мыть в посудомоечной машине.

• Безопасно для использования со всеми материалами посуды, включая металл.

• Подходит для использования в духовке и на гриле при температуре до 500°F

• Не содержит ПФОК, свинца и кадмия.

Зарегистрируйте свою посуду Ninja™ Foodi™ Neverstick®, чтобы быть в 
курсе новинок от Ninja и узнать о нашей 10-летней гарантии.SharkNinja Operating LLC США: 

Нидхэм, Массачусетс 02494
1 855 460-5431 | ninjakitchen.com

ЗАРЕГИСТРИРУЙТЕ СВОЮ ПОКУПКУ

registeryourninja.com
NEVERSTICK является зарегистрированной торговой маркой SharkNinja Operating 
LLC. FOODI и NINJA являются торговыми марками SharkNinja Operating LLC.
Информацию о патентах SharkNinja в США можно найти на сайте sharkninja.com/
uspatents/ © 2021 SharkNinja Operating LLC.
НАПЕЧАТАНО В КИТАЕ

Сканируйте QR-код с помощью мобильного устройства

Дополнительную информацию, советы, рекомендации и ответы на часто задаваемые вопросы можно получить на сайте 

ninjakitchen.com или связавшись со службой поддержки клиентов по телефону 1 855 460-5431.C300_C100Series_UseCareGuide_MP_Mv1
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ПРЕДУПРЕЖДЕНИЕ:ОПАСНОСТЬ ОЖОГОВ/ОЖОГОВ.Более короткие ручки, высокие 
температуры приготовления пищи и более длительное время приготовления могут привести к 
тому, что ручки станут горячими. Будьте осторожны при приготовлении пищи на плите и всегда 
используйте прихватку или рукавицу, чтобы не обжечься, вынимая посуду из духовки.

ИСПОЛЬЗОВАНИЕ В ДУХОВКЕ И БРОЙЛЕРЕ

Посуда и крышки Ninja™ безопасны для использования в духовке и на гриле при 
температуре до 500 °F. При использовании посуды в духовке при температуре от 400 °F 
до 500 °F не оставляйте крышки в духовке дольше 30 минут.
Дайте крышкам остыть, прежде чем погружать их в воду.ПРЕДУПРЕЖДЕНИЕ:ОПАСНОСТЬ ПОЖАРА.Не оставляйте кастрюли и сковородки без присмотра во время готовки. 

Никогда не допускайте, чтобы кастрюля или сковородка выкипели досуха. РУЧКИ
Наши эксклюзивно разработанные ручки из нержавеющей стали удобно держать, 
они надежно закреплены двойными заклепками, поэтому они не ослабнут со 
временем. Обратите внимание, что короткие ручки, высокие температуры 
приготовления пищи и длительное время приготовления могут привести к тому, что 
ручки на плите станут горячими, и все ручки будут горячими при использовании в 
духовке.

ОСТОРОЖНОСТЬ:Птицы чувствительны к испарениям от готовки и сжигания пищи. 
Эти испарения могут быть вызваны перегревом посуды или сжиганием пищи и 
могут быть опасными или смертельными для птиц. Никогда не держите домашних 
птиц на кухне.

ПЕРЕД ПЕРВЫМ ИСПОЛЬЗОВАНИЕМ

Внимательно прочтите все инструкции. Вымойте посуду в горячей мыльной 
воде, затем ополосните и тщательно высушите.

ПОСУДА
Металлические принадлежности, включая лопатки, ложки, венчики и щипцы, безопасны для 
использования с посудой Ninja™ Foodi™ NeverStick®. Никогда не используйте острые 
инструменты, такие как ножи или вилки, или приборы, такие как электрические миксеры, для 
резки, измельчения или взбивания продуктов в любой антипригарной сковороде. Такое 
использование повредит антипригарное покрытие и аннулирует гарантию.

ИСПОЛЬЗОВАНИЕ ПЛИТЫ

Безопасно для использования на газовых, электрических, индукционных, галогенных, керамических и 

индукционных варочных поверхностях.

Обязательно используйте конфорку соответствующего размера для сковороды, на которой вы 
готовите, и никогда не допускайте, чтобы ручка выступала за пределы конфорки. Если вы 
готовите на газовой плите, не допускайте, чтобы пламя поднималось по внешней стороне 
сковороды, так как это может привести к изменению цвета и нагреванию ручки. Избегайте 
скольжения посуды по стеклянным варочным панелям, так как это может привести к 
царапинам на поверхности варочной панели.

ЧИСТКА И УХОД
Дайте посуде полностью остыть перед мытьем. Никогда не погружайте горячую 
сковороду в холодную воду, так как это может привести к непоправимой 
деформации. Всегда тщательно мойте посуду после использования, так как 
накопление жира со временем может привести к пригоранию пищи. Если вы 
заметили жир или изменение цвета на ручках из нержавеющей стали или 
индукционном основании из нержавеющей стали, тщательно очистите их пищевой 
содой и белым уксусом, затем протрите губкой или мягкой тканью.

ПРЕДВАРИТЕЛЬНЫЙ НАГРЕВ

Разогрейте сковороду в течение 2–3 минут, используя ту температуру, которую вы 
собираетесь использовать при готовке. Чтобы определить, достаточно ли горяча сковорода 
для готовки, просто добавьте несколько капель воды. Если вы услышите шипение, сковорода 
готова к использованию.НЕУскорьте процесс предварительного нагрева, используя сильный 
огонь. Мы рекомендуем использовать более низкие температуры, когда вы впервые 
начинаете использовать вашу посуду, чтобы избежать пережаривания и подгорания, пока вы 
не привыкнете к тому, как готовит ваша сковорода.

ПОСУДОМОЕЧНАЯ МАШИНА

Используйте моющее средство для автоматической мойки посуды без отбеливателя или 
цитрусовых добавок. Длительное регулярное мытье посуды может со временем оставить 
следы или обесцветить вашу посуду. При регулярном мытье в посудомоечной машине может 
произойти некоторое потемнение внешней поверхности основания — это нормально и не 
повлияет на качество приготовления пищи.

• Использоватьвысокийнагрев для кипячения жидкостей и обжаривания. Никогда не 
оставляйте пустую кастрюлю на сильном огне более 3 минут, так как это может повредить 
кастрюлю и привести к пригоранию.

МЫТЬЕ РУК
Используйте мягкое жидкое мыло для посуды. Абразивные губки и подушечки следует 

использовать только в том случае, если они одобрены для использования на антипригарной 

посуде. НЕиспользуйте абразивные чистящие средства или чистящие губки, не предназначенные 

для посуды с антипригарным покрытием, так как они могут повредить посуду.

• Использоватьсредне-высокийжарки, обжаривания и приготовления на сильном огне.

• Использоватьсерединатепла для выпаривания жидкостей и приготовления 
блинов, сэндвичей и омлетов.

• Использоватьнизкийиспользуйте для подогрева пищи, тушения ингредиентов или 

приготовления нежных соусов.

1 855 460-5431 | ninjakitchen.com 1 855 460-5431 | ninjakitchen.com ПЕРЕВЕРНИТЕ ДЛЯ БОЛЬШЕ



САҚТАУ
Кәстрөлдерді кәстрөлге іліңіз немесе оларды бір қабатта көлденеңінен шкафта сақтаңыз. Ыдыстарды жинап 
немесе ұя салып жатсаңыз, үлкенірек ыдыстардың ішіне кішірек кәстрөлдерді абайлап қойыңыз. Кастрөлдер 
арасында қағаз сүлгіні немесе жұмсақ шүберекті пайдалану қабаттау кезінде пісіру беттерін қорғауға 
көмектеседі.

ЫДЫСТАРЫҢЫЗДЫҢ ӨМІРІН ҰЗАРТУ
Біздің ыдыс-аяқ ең қатал жағдайларға төтеп беруге арналған, бірақ оның жаңа сияқты 
көрінуі және жұмыс істеуі үшін мына нұсқауларды орындаңыз:

• Ешқашан пышақ, шанышқы сияқты өткір құралдарды немесе электр араластырғыштар сияқты 
құрылғыларды пайдаланбаңыз.

• Біздің өнімдер 100% ыдыс жуғыш машинада жууға жарамды болғанымен, оларды қолмен жуған дұрыс

жұмсақ сұйық ыдыс жууға арналған жуғыш зат.

• Алдын ала қыздыруды жылдамдату үшін кастрюльдерді ешқашан жоғары температурада 
қыздырмаңыз. Бос табаға шамадан тыс қыздыру жабыспайтын бетті зақымдауы мүмкін. ЫДЫС

• Пеште немесе пеште 500°F аспаңыз.

• Аэрозольді пісіруге арналған спрейлерді ешқашан қолданбаңыз. Олар төмен температурада 
жанып, жабысқақ қалдыратын қалдық қалдырады.

ҚОЛДАНУ ЖӘНЕ КҮТІМ БОЙЫНША НҰСҚАУЛАР

• Ыдыстағы судың қайнап кетуіне ешқашан жол бермеңіз.

Ninja™ Foodi™ Neverstick® ыдысын сатып алғаныңызға рахмет және 
Ninja отбасына қош келдіңіз! Ыдыс-аяқтарыңыз сізге ұнайды және ол 
сізді ас үйіңізде жаңа нәрсе жасауға шабыттандырады деп үміттенеміз.

• Ыстық табаны ешқашан суық суға батырмаңыз, себебі бұл түзетілмейтін деформацияға 
әкелуі мүмкін.

Бұл нұсқаулықта ыдыстарды күтуге қатысты ұсыныстар бар.

Функциялары:

• Барлық плиталармен, соның ішінде индукциямен үйлесімді.

• Ыдыс-аяқ пен қақпақтарды ыдыс жуғыш машинада жууға болады.

• Барлық ыдыс-аяқ материалдарымен, соның ішінде металмен қолдануға қауіпсіз.

• Пеш пен грильде 500°F дейін қауіпсіз

• PFOA, қорғасын және кадмий жоқ.

Соңғы Ninja өнімдерінен хабардар болу және 10 жылдық кепілдік туралы 
білу үшін Ninja™ Foodi™ Neverstick® ыдысыңызды тіркеңіз.SharkNinja Operating LLC АҚШ: 

Needham, MA 02494
1 855 460-5431 | ninjakitchen.com

САТЫП АЛУЫҢЫЗДЫ ТІРКЕЛІҢІЗ
NEVERSTICK — SharkNinja Operating LLC компаниясының тіркелген сауда белгісі. FOODI 
және NINJA — SharkNinja Operating LLC компаниясының сауда белгілері. SharkNinja АҚШ 
патенті туралы ақпаратты sharkninja.com/uspatents/ сайтынан табуға болады © 2021 
SharkNinja Operating LLC.
ҚЫТАЙДА БАСЫЛҒАН

registeryourninja.com

QR кодын мобильді құрылғымен сканерлеңіз

Қосымша ақпарат, кеңестер, кеңестер және жиі қойылатын сұрақтарға жауап алу үшін веб-сайтқа кіріңіз

ninjakitchen.com немесе 1 855 460-5431 тұтынушыларға қызмет көрсету нөміріне қоңырау шалу арқылы.C300_C100Series_UseCareGuide_MP_Mv1
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ЕСКЕРТУ:КҮЙІК/КҮЙІК ҚАУІПІ.Тұтқалардың қысқаруы, жоғары пісіру температурасы және 
ұзағырақ пісіру тұтқалардың қызып кетуіне әкелуі мүмкін. Пеште пісіру кезінде абай болыңыз 
және пештен ыдыстарды алған кезде өзіңізді күйдіріп алмау үшін әрқашан ыдысты немесе пеш 
қолғабын пайдаланыңыз.

ПЕШТЕ ЖӘНЕ БРОЙЛЕРДЕ ПАЙДАЛАНУ

Ninja™ ыдыстары мен қақпақтары 500°F дейін пеш пен грильде қауіпсіз. Ыдыстарды пеште 
400°F пен 500°F температурада пайдаланған кезде, қақпақтарды пеште 30 минуттан артық 
қалдырмаңыз.
Қақпақтарды суға салмас бұрын суытыңыз.ЕСКЕРТУ:ӨРТ ҚАУІПІ.Пісіру кезінде кәстрөлдер мен табаларды қараусыз қалдырмаңыз.

Ешқашан кәстрөлдің немесе табаның құрғақ қайнауына жол бермеңіз. ҚОЛДАР

НАЗАР АУДАРЫҢЫЗ: Құстар тамақ пісіру және жағу кезінде шығатын түтіндерге сезімтал. 
Бұл түтіндер ыдыстың қызып кетуінен немесе тағамды жағудан туындауы мүмкін және 
құстар үшін қауіпті немесе өлімге әкелуі мүмкін. Ас үйде құс етін ешқашан сақтамаңыз.

Біздің арнайы жасалған тот баспайтын болаттан жасалған тұтқалар ұстауға ыңғайлы және 
қос тойтармалармен мықтап бекітілген, сондықтан олар уақыт өте келе босап кетпейді. 
Қысқа тұтқалар, жоғары пісіру температурасы және ұзақ пісіру уақыттары пеште 
тұтқалардың қызып кетуіне және пеште пайдаланған кезде барлық тұтқалардың қызып 
кетуіне әкелуі мүмкін екенін ескеріңіз.

АЛҒАШҚЫ ҚОЛДАНУ АЛДЫНДА

Барлық нұсқауларды мұқият оқып шығыңыз. Ыдыстарды сабынды ыстық сумен жуыңыз, 

содан кейін жақсылап шайыңыз және құрғатыңыз.
ЫДЫСТАР
Металл ыдыстар, соның ішінде қалақшалар, қасықтар, көпірткіштер және қысқыштар Ninja™ Foodi™ 

NeverStick® ыдысымен пайдалануға қауіпсіз. Ешқашан пышақ немесе шанышқы сияқты өткір 

құралдарды немесе электр араластырғыштар сияқты құрылғыларды кез келген жабыспайтын табада 

кесу, ұсақтау немесе ұру үшін пайдаланбаңыз. Мұндай пайдалану жабыспайтын жабынды зақымдайды 

және кепілдікті жарамсыз етеді.

ПЕШТІ ПАЙДАЛАНУ

Газда, электрде, индукцияда, галогенде, керамикада және қолдануға қауіпсіз

индукциялық плиталар.

Сіз пісіріп жатқан табаға сәйкес өлшемді оттықты қолданыңыз және тұтқаның оттықтан тыс шығуына 

ешқашан жол бермеңіз. Газ плитасында пісіріп жатсаңыз, жалынның табаның сыртынан көтерілуіне жол 

бермеңіз, себебі бұл түсінің өзгеруіне және тұтқаның қызып кетуіне әкелуі мүмкін. Ыдыстарды шыны 

пештер арқылы сырғытпаңыз, себебі бұл пештің бетін сызып тастауы мүмкін.

ТАЗАЛАУ ЖӘНЕ КҮТІМ

Ыдыстарды жуу алдында толығымен суығанша күтіңіз. Ыстық табаны ешқашан суық суға 
батырмаңыз, себебі бұл түзетілмейтін деформацияға әкелуі мүмкін. Ыдыстарды 
қолданғаннан кейін әрқашан мұқият жуыңыз, өйткені уақыт өте келе майдың жиналуы 
тағамның күйіп кетуіне әкелуі мүмкін. Тот баспайтын болаттан жасалған тұтқаларыңызда 
немесе тот баспайтын болаттан жасалған индукциялық негізде майды немесе түсінің 
өзгергенін байқасаңыз, оларды ас содасы мен ақ сірке суымен мұқият тазалаңыз, содан 
кейін губкамен немесе жұмсақ шүберекпен сүртіңіз.

Алдын ала қыздыру

Табаны 2-3 минут пісіргіңіз келетін температурада алдын ала қыздырыңыз. Табаның пісіру үшін 

жеткілікті ыстық екенін анықтау үшін жай ғана бірнеше тамшы су қосыңыз. Егер сіз ызылдаған дыбысты 

естісеңіз, таба пайдалануға дайын.ЖОҚЖоғары жылуды пайдалану арқылы алдын ала қыздыру 

процесін тездетіңіз. Табаны бірінші рет пайдалана бастағанда, табаны пісіру тәсіліне үйренгенше, қатты 

піспеу және күйіп қалмас үшін төменірек температураны пайдалануды ұсынамыз.

ЫДЫС-АЯҚ ЖУАТЫН МАШИНА

Ағартқыш немесе цитрус қоспалары жоқ ыдыс жуғыш машинаға арналған жуғыш затты пайдаланыңыз. 

Ыдыс-аяқты ұзақ уақыт бойы жүйелі түрде жуу уақыт өте келе із қалдыруы немесе ыдыстардың түсін 

өзгертуі мүмкін. Ыдыс-аяқ жуғышты жүйелі түрде пайдаланған кезде, негіздің сыртқы бетінің біраз 

күңгірттенуі мүмкін - бұл қалыпты жағдай және пісірілетін тағамның сапасына әсер етпейді.

• Қолданужоғарысұйықтықтарды қайнату және қуыру үшін қыздыру. Ешқашан бос табаны жоғары 

температурада 3 минуттан артық қалдырмаңыз, себебі бұл табаны зақымдауы және күйдіруі 

мүмкін.

ҚОЛДЫ ЖУУ
Жұмсақ сұйық сабын қолданыңыз. Абразивті губкалар мен жастықшаларды пайдалану керек

жабыспайтын жерде қолдануға рұқсат етілген жағдайда ғана пайдаланыңыз

ыдыс-аяқ.ЖОҚабразивті тазалағыштарды немесе қолдануға арналмаған тазалау губкаларын пайдаланыңыз

жабыспайтын ыдысқа арналған, себебі олар ыдысты зақымдауы мүмкін.

• Қолдануорташа-жоғарықуыру, қуыру және жоғары отта пісіру.

• Қолдануортасұйықтықтарды буландыру және құймақ, сэндвич және омлет жасау 
үшін қыздырыңыз.

• Қолдануқысқатағамды жылытуға, ингредиенттерді қайнатуға немесе

нәзік соустарды дайындау.
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