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Базовый рецепт 

200 г - сахар 

100г - твердая мыльная основа 

50г - кремообразная мыльная основа 

25г - масло базовое (авокадо, макадамии и т.п.) 

10-20 капель - ароматизатора или эфирного масла 

2-6 капель красителя 

Процесс  

Шаг первый. Нагрейте твердую и кремообрзаную о 

снову. Добавьте жидкое масло, аромат и цвет. В 

последнюю очередь добавьте сахар. Все быстро перемешайте и вылейте в форму. 

Шаг второй: когда смесь немного остынет и станет плотной, нарежьте на небольшие кубики и обваляйте в 

сахаре.. 

Вариации рецепта 

Апельсиновые кубики 

200 г - сахар 

100г - твердая мыльная основа 

50г - кремообразная мыльная основа 

25г - облепиховое масло  

20 капель эфирного масла апельсина 

 

Тростниковый сахар 

200 г - тростниковый сахар 

100г - твердая мыльная основа 

50г - кремообразная мыльная основа 

25г - масло макадамии 

15 капель ванильного ароматизатора 

Малиновые кубики 

200 г - сахар 

100г - твердая мыльная основа 

50г - кремообразная мыльная основа 

25г - оливковое масло  

15 капель малинового ароматизатора 

3 капли красного масляного красителя 

1/6 ч.л. мака 

 

...и кстати, если взять вместо прозрачной основы белую, и не 

подкрашивать - то получатся кубики, очень похожие на сахар ;) 

 

 


