
 
 

 

mama-mila.ru/blogs/video/75 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Шаг 1: 

Смешайте сухие ингредиенты для бомбочки и 

ароматизатор. Сбрызгивайте спиртом и сразу 

перемешивайте. Нужно добиться того, чтобы смесь 

начала лепиться.  

Шаг 2:  

В большую форму насыпьте смесь и меньшей формой сформируйте отверстие. Тщательно утрамбуйте, 

чтобы смесь лежала плотно. Оставьте в форме на 40 минут и больше.  

Шаг 3: 

Подготовьте крем. Для этого разомните вилкой кремообразную основу. Добавьте ароматизатор из расчета 

10 капель на 100 грамм. Поместите размягченную основу в кондитерский мешок.  

Шаг 4: 

Достаньте "скорлупки" из формы. Наполните их кремом. Для этого сначала на дно выдавите небольшую 

порцию крема, а потом обведите ее одной сплошной линией. 

Храните бомбочку до 1 недели в сухом месте.  

Рецепт: 

Сода пищевая - 6 ст.л. (2 части)  

Лимонная кислота - 3 ст.л. (1 часть) 

Сухое молоко - 1,5 ст.л. (0,5 части) 

Какао-порошок 1,5 ст.л. (0,5 части) 

Ароматизатор "Печенье", Россия 

Кремообрзная основа Soaptima  

Кулинарный мешок и насадка для крема 

Формы для бомбочек разного диаметра 


