
«Санкт-Петербург -
кофейная столица России»‌

Программа тура:‌  ‌5 дней новых знаний,
эстетики и вкуса. Для ценителей и
влюбленных в кофе.‌



Петербург - это кофейная столица России. 

Авторский тур - это комфорное погружение в атмосферу Санкт-Петербурга,
который объединяет знаменитую культуру кофе и великолепный отдых в
городе и на природе. Вы сможете наладить контакты с единомышленниками
и провести яркие выходные, полные эмоций и впечатлений! 

Это путешествие с сопровождением в группе из 10-12 истинных ценителей
кофе в течение 5 дней. Пять дней это: 

— обучение в Институте кофе и чая, а также посещение лучших кофеен;
— мастер-класс от Анатолия Смагина - создателя собственных блендов, по  
завариванию кофе в автоматической кофемашине.
— дегустации элитных сортов кофе;
— прогулки, музеи, фотосессии;
— новые идеи, вдохновение и знакомства.

Всё организовано под ключ. Цель — получить уникальный опыт, повысить
экспертность, глубже понять культуру кофе и его вкусы, а также наладить
контакты с коллегами и встретиться с любителями кофе.

Даты путешествия на выбор: 

27 июня - 2 июля
18 – 23 июля
25 – 30 июля

Короткая история и смыслы‌

Могут быть и другие даты. 
Уточняйте у орагнизатора



Для кого этот тур: 

Где кофе - там чувства, где Петербург - там искусство!

Для профессионалов кофейного бизнеса, а также
истинных ценителей. Когда любишь кофе не просто
пить, а чувствовать!

Для тех, кто хочет научиться разбираться во вкусах -
профессионально, а также для тех, кто хочет быть в
курсе новинок кофе и новинок кофейной индустрии.

Для тех, кто хочет анализировать и оценивать качество
напитков, выработать навыки дегустации кофе,
оценки качества кофейных напитков.

Для тех, кто хочет не только насладиться кофе, но и
природой, архитектурой, культурно - эстетическими
мероприятиями Санкт-Петербурга и готов даже
нарядиться и красивым гулять по городу.‌ ‌

Для ценителей эстетики, стиля, драйва, дружеской
атмосферы и комфорта в путешествиях. А также
почитателям классики, современного искусства и всего
необычного.‌



Де
нь

 1 ВЫ В ПЕТЕРБУРГЕ. ВСТРЕЧА
НА ЯХТЕ. ЗНАКОМСТВО
План действий:

Прибытие в город и трансфер

С 14:00 - заселение в отель

19:00 - прогулка на яхте, 3 часа

Welcome - вечер в атмосфере невской акватории, лёгкое
яркое мероприятие, знакомство за бокалом шампанского и
закусками, закат и свобода!



 День 2
КУЛЬТУРА КОФЕ 
ИСКУССТВО 

ГОРОД

11 - 14:00 — музей кофе на Воскресенской набережной. 
15:00 — обед в видовом ресторане Мансарда
16:30 — экскурсия в Исаакиевский собор с подьемом на колоннаду. 
18:00 — прогулка на двухъярусном автобусе по центру города, маршрут№ 1.
Вечером - свободное время для прогулок по набережной. 

22:00 — дополнительное мероприятие в городе / развод мостов.

В музее кофе почувствуем как вкус кофе сочетается с культурой города, узнаем откуда
пришла фраза “жареным запахло” и что означает - “откушать кофе”. Дегустация одного
сорта кофе 5 способами заваривания.  Научимся правильно готовить кофе в домашних
условиях разными способами. Почувствуем, как меняется вкус кофе в зависимости
оттого, как и в чем он был приготовлен. Попробуем элитные сорта - "Голубую гору",
"Копи-Лювак" и другие. 



 День 3
ЗАГОРОДНЫЙ ОТДЫХ
В ПЕТЕРГОФЕ.
ФОТОСЕССИИ
Завтрак в отеле
11:30 - 12:20 - прогулка на Метеоре до Петергофа (причал).

С 12:30 до 15:30 — прогулка с гидом в дворцово-парковом
ансамбле, легкие репортажные фотосессии.

Обед в ресторане с фермерским меню.

В 17:00 — возвращаемся в город на авто.
С 19:00 — свободное время для отдыха. 

Во второй половине дня посетим Петергоф. Видеограф и
фотограф в течение прогулки снимут репортажные и личные
фото, а также сделают динамичные рилс в подарок каждому
участнику.



ОБУЧЕНИЕ 1
День 4 

Завтрак в отеле

С 11 до 16:00 - Обучение в институте кофе и чая искусству
органолептики. 

СПЕЦИАЛЬНЫЙ КУРС: “ОРГАНОЛЕПТИЧЕСКИЙ АНАЛИЗ КОФЕ”
— ПОДРОБНЕЕ О ПРОГРАММЕ НАЖМИ ЗДЕСЬ 

16:30 - обед в знаменитом гастромаркете Vokzal 1853 и Skuratov
Coffee - вкусно пообедаем и попробуем супертехнологичные
напитки - Nitro кофе и Air Latte на основе холодной заварки.  
 
с 18:00 - свободное время для отдыха, прогулок, живой музыки
в городе и шоппинга.

https://disk.yandex.ru/i/NRUlLRyyfqy49g


ОБУЧЕНИЕ 2
День 5 

Завтрак в отеле

С 11 до 16:00 - Обучение в институте кофе и чая искусству
органолептики. Выдача сертификата.

16:30 - обед в знаменитом гастромаркете Vokzal 1853
 
с 17:00 - свободное время

19:00 - финальный ужин в ресторане, караоке-бар, 
поездки на машинах по ночному городу. 

Общение, обмен впечатлениями, интерактив, фото на память! 



 День 6
АЭРОПОРТ

ВОКЗАЛ. ДОМОЙ
Завтрак в отеле

До 12:00 - выезд и трансфер в аэропорт или на вокзал. 
Есть возможность оставить вещи на хранение для позднего выезда

из города. И в это время погулять.

А ПЕТЕРБУРГ ШЕПЧЕТ - 
“ВЕРНИСЬ. У МЕНЯ ЕЩЕ ЕСТЬ ЗЕРНО...”



АВТОРСКИЙ ТУР «САНКТ-ПЕТЕРБУРГ - КОФЕЙНАЯ СТОЛИЦА РОССИИ»
ЧТО ДЕЛАЕТ НАШЕ

ПУТЕШЕСТВИЕ
УНИКАЛЬНЫМ

Экспертное обучение в институте кофе и чая
Дегустации + редкие сорта: Копи Лювак, Голубая гора
Невероятная атмосфера и программа отдыха
Красивейшие маршруты и эстетика
Welcome - вечер на яхте, финальный ужин 
Уникальное сочетание кофе, города и искусства

Мы способствуем тому, чтобы вы достигали большего!
Откинув рутину, понятные вещи и быт, мы погрузимся в
Санкт-Петербург, в личное время и собственный отдых,
чтобы видеть стратегически дальше. 

Бонусы: 

Консультации по настройкам кофемашин,
Подарок - зерно от локального обжарщика,
Авторский Online - гид для самостоятельных туров,
Пакет туриста и приятности в туре, черный конверт,
Доступ в канал по туризму, культуре и искусству ❤️
Гарантируем - к вам придут новые идеи и полезные
знакомства для роста, масштаба и профессионализма.



СТОИМОСТЬ ТУРА:

147 000 РУБЛЕЙ / 5 ДНЕЙ

Вы Искусство ИсторияКофе
Организатор оставляет за собой право изменить программу
тура в зависимости от погодных условий или пожеланий
группы. 



Что вас ждет и
входит в стоимость:

Страховка на 5 дней в туре,
Проживание для двух человек в отелях / апартаментах 3* — 4 * в
стандартных номерах отелей или апартаментов,
Завтраки в отеле,
Welcome — встреча на яхте и финальный ужин в ресторане с
панорамным видом,
Комфортная и удобная логистика по городу на авто,
Организация тура под ключ с сопровождением,
Мастер-классы по приготовлению кофе и дегустации,
Специальный курс: “Органолептический анализ кофе”.
Сертификат. Преподаватели. Практика. Профессиональный рост.
3 экскурсии по городу и 1 - загородом,
Билеты в музеи, парки и на Метеор куплены заранее,
Пакет туриста и Онлайн-гид в подарок. 
Фотосессия и итоговый travel-видеоролик в подарок.
Грамотно спланированная поездка
Официальный договор-оферта и документы.

Самостоятельно:
Дорога до Петербурга - туда и обратно, 
Трансфер до отеля и обратно,
Обеды и ужины (кроме welcome-ужина на яхте и финального)
Личные покупки, дополнительные экскурсии
Замена номера другой категории в отеле / апартаментах



☕  Анатолий Смагин

Владелец сети кофепоинтов в Санкт -
Петербурге. Кофейный композитор Создатель
кофейного Бленда Сантос/Руанда и молочных
топпингов. 

Влюблен в кофе и увлечен процессами
улучшения и создания новых ингредиентов.

Научу Вас разбираться в кофе и раскрывать
вкус правильными настройками на
кофемашинах.

Анастасия Елисеева - автор и организатор тура,
гид, сопровождающая и режиссер фотосъмок.

Владелица компании Shalosti Radi — авторских
путешествий, где каждая деталь продумана с
заботой. Влюблена в атмосферу и красоту города,
а также изысканные маршруты.

Каждое путешествие — это искусство лёгкости, но
всегда по плану. Как съёмка фильма, где гость
становится героем и чувствует себя легко,
уверенно и по-настоящему живым.

О НАС
ПОДРОБНЕЕ



До встречи‌ ‌
в Санкт - Петербурге!‌

С а й т  п у т е ш е с т в и я

Узнать подробности, задать вопросы и записаться в тур: 
+7 (995) 535 88 12  -  wa/ tg Анастасия
 +7 (911) 736 51 71 - wa/ tg  Анатолий 

АНАТОЛИЙ АНАСТАСИЯ

https://shalosti-radi.tb.ru/
https://api.whatsapp.com/send?phone=9955358812&text=%D0%97%D0%B4%D1%80%D0%B0%D0%B2%D1%81%D1%82%D0%B2%D1%83%D0%B9%D1%82%D0%B5%2C+%D0%90%D0%BD%D0%B0%D1%81%D1%82%D0%B0%D1%81%D0%B8%D1%8F.+%D0%97%D0%B0%D0%B8%D0%BD%D1%82%D0%B5%D1%80%D0%B5%D1%81%D0%BE%D0%B2%D0%B0%D0%BB%D0%BE+%D0%B2%D0%B0%D1%88%D0%B5+%D0%BF%D1%80%D0%B5%D0%B4%D0%BB%D0%BE%D0%B6%D0%B5%D0%BD%D0%B8%D0%B5.+%D0%A0%D0%B0%D1%81%D1%81%D0%BA%D0%B0%D0%B6%D0%B8%D1%82%D0%B5+%D0%BF%D0%BE%D0%B4%D1%80%D0%BE%D0%B1%D0%BD%D0%B5%D0%B5.
https://t.me/anatolysmagin
https://t.me/Eliseeva_Stasy

