
Ñîäåðæàíèå 

Введение .................................................................................................. 3 
Глава 1. Бананы и их мировое производство ................................... 6 
Глава 2. Транспортирование фруктов............................................. 16 

2.1. Транспортировка бананов рефрижераторными 
судами-банановозами ............................................................. 17 

2.2. Транспортировка скоропортящихся грузов 
железнодорожными рефрижераторами ................................ 19 

2.3. Транспортировка фруктов автомобильным 
рефрижераторным транспортом ........................................... 21 

2.4. Транспортировка фруктов рефрижераторными 
контейнерами ......................................................................... 31 

Глава 3. Холодильное хранение и дозаривание фруктов ............. 53 
Глава 4. Камеры холодильного дозаривания продуктов 
растительного происхождения .......................................................... 61 
Глава 5. Энергосберегающие холодильные технологии 
в отраслях АПК .................................................................................... 73 

5.1. Асептические холодильники нового поколения 
в АПК ....................................................................................... 93 

5.2. Генераторы озона для холодильных камер 
и обработки пищевых продуктов .......................................... 98 

Глава 6. Конструктивно-режимные параметры ЭГД-
устройства ........................................................................................... 122 
Глава 7. Холодильное дозаривание, бактерицидная 
обработка и хранение бананов с использованием ЭФМ ............ 137 
Глава 8. Киви. Охлаждение, транспортировка 
и хранение ........................................................................................... 149 
Глава 9. Влияние электрофизических воздействий на 
продолжительность охлаждения и теплообмен киви ................. 160 
Глава 10. Хранение охлажденной плодоовощной 
продукции в газовой среде ............................................................... 167 
Список используемой литературы ................................................. 183 

 


