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Chere cliente, cher client,

Veuillez lire ce mode d’emploi avant d’utiliser ’appareil.

Grundig Nous vous remercions d’avoir choisi le produit. Nous voulons que votre appa-
reil de haute qualité et doté d’une technologie de pointe vous offre une efficacité opti-
male. Pour ce faire, lisez attentivement ce manuel et tout autre document fourni avant
d'utiliser I'appareil et conservez-les comme référence. Si vous donnez 'appareil a
quelqu’'un d'autre, donnez également le manuel. Suivez les instructions en prenant en
compte toutes les informations et avertissements figurant dans le manuel d’utilisation.
Tenez compte de toutes les informations et de tous les avertissements figurant dans le
manuel d’utilisation. Ainsi, vous vous protégerez, vous et votre produit, contre les dan-
gers qui peuvent survenir.

Conservez le manuel d’utilisation. Si vous donnez I'appareil a quelqu’un d’autre, don-
nez également le manuel.

Le manuel d’utilisation comporte les symboles suivants :

A Danger pouvant entrainer la mort ou des blessures.

REMARQUE Danger pouvant entrainer des dommages matériels a I’'appareil ou a son
environnement.

& Danger pouvant entrainer des brdlures par contact avec des surfaces chaudes.

ﬂ Informations importantes et conseils d’utilisation utiles.

@ Lisez le manuel d’utilisation.

Argelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
c € 34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY
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Hl Consignes de sécurité

« Cette section comprend les
consignes de securité néces-
saires a la prévention des
risques de blessures phy-
siques ou de dommage ma-
tériel.

» Si 'appareil est remis a une
autre personne ou utilisé en
seconde main, le manuel
d’utilisation, les étiquettes de
I'appareil, les autres docu-
ments et accessoires perti-
nents doivent étre eégalement
étre remis.

» Notre société ne saurait étre
tenue responsable des
dommages qui pourraient ré-
sulter du non-respect de ces
instructions.

 Le non-respect de ces ins-
tructions entraine I'annulation
de toute garantie.

« AFaites toujours effectuer
les travaux d’installation et de
réparation par le fabricant, le
service autorisé ou une per-
sonne désignée par
I'importateur.

« A Utilisez uniquement des
pieces et accessoires
d’origine.

« AN’essayez pas de réparer
ou de remplacer les pieces
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de I'appareil sauf si cela est
clairement spécifié dans le
manuel d’utilisation.

« AN’effectuez pas de modifi-
cations techniques sur
I'appareil.

AObjectif de I'utilisation

» Ce produit est congu pour un
usage domestique. Il n’est
donc pas destiné a un usage
commercial.

« N'utilisez pas I'appareil dans
les jardins, les balcons ou
autres environnements exté-
rieurs. L'appareil est destiné
a étre utilisé dans les cuisines
du ménage et du personnel
dans les magasins, bureaux
et autres environnements de
travail.

« AVERTISSEMENT : Cet ap-
pareil doit étre utilisé pour la
cuisine uniquement. Il ne de-
vrait pas étre utilisé a
d’autres fins comme le chauf-
fage d’une piece.

« e four peut étre utilisé pour
decongeler, cuire, frire et gril-
ler les aliments.

» Cet appareil ne doit pas étre
utilisé comme chauffage ou
plaque chauffante. Il n’est



pas recommandé de sus-
pendre les serviettes ou les
vétements sur la poignée
pour les faire sécher.

ASécurité des enfants,

des personnes vulnérables

et des animaux domestiques

» Cet appareil peut étre utilisé
par des enfants de 8 ans et
plus et par des personnes
dont les aptitudes physiques,
sensorielles ou mentales sont
sous-développées, ou qui
manqguent d’expérience et de
connaissances, a condition
qu’ils soient encadrés ou
formés a I'utilisation sécuri-
taire et aux dangers de
I'appareil.

« Les enfants ne doivent pas
jouer avec I'appareil. Ne lais-
sez pas les enfants effectuer
le nettoyage et I’entretien de
I'appareil, a moins qu’ils
soient sous surveillance.

» Cet appareil ne doit pas étre
utilisé par des personnes
ayant des capacités phy-
siques, sensorielles ou men-
tales limitées (y compris les
enfants), sauf si elles sont
gardées sous surveillance ou
regoivent les instructions ne-
cessaires.

« Les enfants doivent étre sur-
veillés afin de s’assurer qu'ils
ne jouent pas avec I'appareil.

« Les produits électriques sont
dangereux pour les enfants et
les animaux domestiques.
Les enfants et les animaux
domestiques ne doivent pas
jouer avec I'appareil. En outre,
ilIs ne doivent ni grimper des-
Sus ni y entrer.

» Ne placez pas d’objets sur
I’appareil de sorte que les en-
fants puissent les atteindre.

« AVERTISSEMENT : Pendant
I'utilisation, les surfaces ac-
cessibles de I'appareil sont
chaudes. Tenez les enfants a
I’écart de I'appareil.

» Tenez les matériaux
d’emballage hors de la por-
tée des enfants. Ils pourraient
entrainer des lésions ou une
asphyxie.

« Lorsque la porte est ouverte,
N’y posez aucun objet lourd
et ne laissez pas les enfants
s’asseoir au-dessus. Vous
risquez de faire basculer le
four ou d’endommager les
charnieres de la porte.

 Pour la sécurité des enfants,
débranchez la prise
d’alimentation et rendez
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I'appareil inutilisable avant de
le mettre au rebut.

ASécurité électrique

» Branchez 'appareil a un cou-
rant avec prise de terre pro-
tégee par un fusible qui cor-
respond aux courants nomi-
naux indiqués sur la plaque
signalétique. Contactez un
technicien qualifié pour I'ins-
tallation de la mise a la terre.
N’utilisez pas I'appareil sans
prise de terre conformément
aux reglementations locales /
nationales.

La fiche ou le raccordement
électrique de I'appareil doit
se trouver dans un endroit

facilement accessible (ou il ne

sera pas affecté par la
flamme de la plaque). Si cela
est impossible, il doit y avoir
un mécanisme (fusible, inter-
rupteur, etc.) sur I'installation
électrique a laquelle I'appareil
est connecté, conforme a la
réglementation électrique et
séparant tous les pdles du
réseau.

L"appareil ne doit pas étre
branché dans la prise pen-
dant I'installation, la répara-
tion et le transport.
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Ne branchez pas I'appareil
dans une prise de courant
mal fixée, sortie de son sup-
port, casseée, sale, huileuse,
avec un risque de contact
avec de I'eau (par exemple,
de I’eau qui peut s’écouler du
comptoir).

Evitez de toucher la fiche
avec des mains humides !
Pour débrancher I'appareil,
tenez toujours la fiche ; ne ti-
rez pas sur le cordon.
Assurez-vous que la fiche de
I'appareil est bien branchée
dans la prise de courant pour
eviter la formation d’arcs
électriques.

Branchez I'appareil dans une
prise conforme aux valeurs
de tension et de fréquence
indiquées sur la plaque si-
gnalétique.

Ne bloquez pas le cordon
d’alimentation sous et der-
riere I'appareil. Ne placez au-
cun objet lourd sur le cordon
d’alimentation. Le cordon
d’alimentation ne doit pas
étre plig, écrasé, ni entrer en
contact avec une source de
chaleur.

Lorsque le four fonctionne, sa
surface arriere devient éga-
lement chaude. Les cordons



d’alimentation ne doivent pas
toucher la surface arriere, les
raccords peuvent étre en-
dommages.

Evitez de bloquer les cables
électriques dans la porte du
four et ne les faites pas pas-
ser sur des surfaces chaudes.
Vous risquez de provoquer
un court-circuit dans le four
et un incendie en raison de la
fonte du céable.

Utilisez uniqguement des
cébles originaux. N’utilisez
pas de cables coupés ou en-
dommagés ni de rallonges.
Si le cordon d’alimentation
est endommage, il doit étre
remplacé par un fabricant, un
service autorisé ou une per-
sonne désignée par
I'entreprise importatrice afin
de prévenir d’éventuels dan-
gers.

AVERTISSEMENT : Avant
de remplacer la lampe du
four, veillez a débrancher
I’appareil de I'alimentation
électrique pour éviter tout
risque d’électrocution. Dé-
branchez I'appareil ou désac-
tivez le fusible de la boite a
fusibles.

ASécurité des transports

« Avant le nettoyage, débran-
chez le produit de
I’alimentation électrique avant
de porter I'appareil.

« | ’appareil est lourd, portez-le
avec au moins deux per-
sonnes.

« N'utilisez pas la porte et/ou la
poignée pour transporter ou
déplacer le produit.

» Ne posez pas d’autres ar-
ticles sur I'appareil et trans-
portez-le en position verticale.

 Lorsque vous souhaitez
transporter I'appareil, embal-
lez-le avec du matériel
d’emballage a bulles ou du
carton épais et attachez-le
avec du ruban adhésif. Fixez
fermement I'appareil avec du
ruban adhésif pour éviter
d’endommager I'appareil et
ses pieces amovibles ou mo-
biles.

« Vérifiez 'aspect général de
I'appareil afin de détecter tout
dommage qui aurait pu se
produire lors du transport.

ASécurité pendant

I'installation

» Avant d’installer I'appareil,
vérifier qu’il n’est pas en-
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dommagé. S’il est endom-
mage, ne I'installez pas.

» Ne l'installez pas a proximité
de sources de chaleur (radia-
teurs, cuisinieres, etc.).

» Gardez tous les conduits de
ventilation ouverts autour de
I'appareil.

 Pour éviter la surchauffe,
n’installez pas I'appareil der-
riere des portes décoratives.

ASécurité d’utilisation

« Veillez a éteindre I'appareil
apres chaque utilisation.

» Si vous n’utilisez pas

I'appareil pendant une longue

période, débranchez-le ou

coupez le fusible de la boite a

fusibles.

» Ne I'utilisez pas s'il est défec-
tueux ou endommage. Le
cas échéant, déebranchez ses
raccordements électriques /
de gaz et appelez le service
autorisé.

» N'utilisez pas I'appareil si la
porte avant en verre a été re-
tirée ou est fissurée.

« Ne montez pas sur I'appareil
pour atteindre quoi que ce
Soit ou pour toute autre rai-
son.

« N'utilisez pas I'appareil dans
des situations qui peuvent in-
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fluencer votre jugement,
telles que la consommation
de drogues et/ou d’alcool.

« Les objets inflammables con-
servés dans la zone de cuis-
son peuvent prendre feu. Ne
rangez jamais les objets in-
flammables dans la zone de
cuisson.

« La poignée du four n’est pas
un seche-serviettes. Lorsque
vous utilisez I'appareil, N’y
accrochez pas de serviettes,
de gants, ni de textiles simi-
laires.

« Les charnieres de la porte de
I'appareil se déplacent et se
resserrent lors de I'ouverture
et de la fermeture de la porte.
Lors de I'ouverture / la ferme-
ture de la porte, ne tenez pas
la piece par les charnieres.

AAIertes de température

« AVERTISSEMENT : Pendant
le fonctionnement de
I'appareil, les pieces expo-
sées seront chaudes. Ne
touchez pas I'appareil et les
éléments chauffants. Les en-
fants de moins de 8 ans ne
doivent pas s’approcher de
I'appareil sans la présence
d’un adulte.



» Ne placez pas de matieres
inflammables ou explosives a
proximité de I'appareil, car
les bords seront chauds
pendant son utilisation.

« Eloignez-vous lors de
I’ouverture de la porte du four,
car il peut dégager de la va-
peur. La vapeur peut vous
brdler la main, le visage et /
ou les yeux.

« | ’appareil peut étre chaud
pendant son utilisation. Ne
touchez pas aux comparti-
ments chauds, aux pieces in-
ternes du four, aux éléments
chauffants, etc.

 Lorsque vous placez des ali-
ments dans le four chaud, re-
tirez-les, etc. utilisez toujours
des gants de cuisine resis-
tants a la chaleur.

AUtilisation des acces-

soires

« || est important de placer cor-
rectement la grille métallique
et le plateau sur les étageres
métalliques. Pour plus
d’informations, reportez-vous
a la section « Utilisation des
accessoires ».

« Les accessoires peuvent en-
dommager la vitre de la porte
lors de la fermeture de la

porte de I'appareil. Poussez
toujours les accessoires jus-
qu’a I'extrémité de la zone de
cuisson.

AConsignes de sécurité
relatives a la cuisson
» Soyez prudent lorsque vous
utilisez de 'alcool dans vos
aliments. L’alcool s’évapore a
des températures élevées et
peut prendre feu lorsqu’il est
expose a des surfaces
chaudes, provoguant un in-
cendie.
Les déchets alimentaires,
I’huile, etc. dans la zone de
cuisson peuvent prendre feu.
Avant la cuisson, enlevez ces
grosses saletés.
Risque d’intoxication alimen-
taire : Ne conservez pas les
aliments dans le four pendant
plus d’une heure avant ou
apres la cuisson. Sinon, ils
peuvent provoquer des in-
toxications alimentaires ou
des maladies.
Ne chauffez pas les boites de
conserve et les bocaux en
verre fermés. La pression ac-
cumulée peut faire éclater le
bocal.
« Placez le papier sulfurisé
dans un ustensile de cuisson
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ou sur le four (plateau, grille
métallique, etc.) avec des
aliments et placez-le dans le
four préchauffé. Retirez tout
le papier sulfurisé excédant
qui déborde de I'accessoire
ou du récipient pour eviter
qu’il ne touche les éléments
chauffants du four. N’utilisez
jamais de papier sulfurisé a
une température de four su-
périeure a la température
d’utilisation maximale spéci-
fiée sur le papier que vous
utilisez. Ne mettez jamais le
papier sulfurisé en contact
avec le four.

» Ne placez pas les plateaux
de cuisson, les plaques ou le
papier d’aluminium directe-
ment au fond du four. La
chaleur accumulée peut en-
dommager la base du four.

» Fermez la porte du four pen-
dant la grillade. Les surfaces
chaudes peuvent causer des
brllures !

« Les aliments qui ne sont pas
adaptés aux grillades présen-
tent un risque d’incendie.
Faites griller uniquement les
aliments qui sont adaptés a
un feu de barbecue intense.
Ne placez pas non plus les
aliments trop loin a I'arriere
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de la grille. Il s’agit de la zone
la plus chaude et les aliments
gras peuvent prendre feu.

ASécurité relative a

I’entretien et au nettoyage

» Attendez que 'appareil re-
froidisse avant de le nettoyer.
Les surfaces chaudes peu-
vent causer des brQlures !

» Ne lavez jamais I'appareil par
pulvérisation ou aspersion
d’eau ! Il existe un risque
d’électrocution !

» N'utilisez pas de nettoyeurs a
vapeur pour nettoyer
I’appareil, car cela pourrait
provoquer un choc électrique.

« N’utilisez pas de produits de
nettoyage abrasifs durs, de
grattoirs métalliques, de fil de
laine métallique ou de pro-
duits d’eau de Javel pour
nettoyer la vitre de la porte
avant / (le cas échéant) vitre
de la porte supérieure du four.
Ces matériaux peuvent pro-
voquer des rayures sur les
surfaces en verre et leur rup-
ture.

AAuto-nettoyage a haute

température (pyrolyse)

« Lors de 'auto-nettoyage, les
surfaces deviennent plus



chaudes qu’en utilisation
normale. Eloignez les enfants.
« Les surfaces chaudes cau-
sent des brllures ! Ne tou-
chez pas I'appareil pendant
I’auto-nettoyage et tenez-le
hors de portée des enfants.
Attendez au moins

30 minutes avant de retirer
les résidus.

« Lors de 'auto-nettoyage, de
la fumée sera émise en raison
de la combustion des résidus
alimentaires. Aérez correcte-
ment votre cuisine pendant le
processus de nettoyage.

« Avant de commencer le net-
toyage, nettoyez les surfaces

extérieures du four et les ré-
sidus d’aliments a l'intérieur
du four a I'aide d’un chiffon
savonneux. Retirez tous les
accessoires et ustensiles de
cuisine du four. Si votre ap-
pareil est équipé d’un acces-
soire pyro-proof (résistant a
I’autonettoyage a haute tem-
pérature), vous n'avez pas
besoin de retirer ces acces-
soires du four.

S'il'y a une plague de cuis-
son sur votre four, n'utilisez
pas la plague de cuisson
pendant 'autonettoyage.
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H Instructions relatives a I'environnement

Réglement sur les déchets
Conformité avec la directive DEEE
et mise au rebut des déchets

Ce produit est conforme a la

directive DEEE (2012/19/UE)
== de I'Union européenne). Ce

produit porte un symbole de
classification pour la mise au
rebut des équipements élec-
triques et électroniques
(DEEE).

Le présent produit a été fabriqué avec
des pieces et du matériel de qualité
supérieure susceptibles d'étre réutilisés
et adaptés au recyclage. Par consé-
guent, nous vous conseillons de ne pas
le mettre au rebut avec les ordures mé-
nageres et d'autres déchets a la fin de
sa durée de vie. Au contraire, rendez-
vous dans un point de collecte pour le
recyclage de tout matériel électrique et
électronique. Veulillez vous rapprocher
des autorités de votre localité pour plus
d'informations concernant le point de
collecte le plus proche.

L'élimination appropriée des appareils
usageés permet d'éviter les consé-
quences négatives potentielles pour
I'environnement et la santé humaine.
Conformité avec la directive LdSD :

L 'appareil que vous avez acheté est
conforme a la directive LdSD
(2011/65/UE) de I'Union européenne. I
ne comporte pas les matériels dange-
reux et interdits mentionnés dans la
directive.

Elimination des emballages

¢ | es emballages sont dangereux pour
les enfants. Conservez les emballages
en lieu sOr a I'écart des enfants. Les
emballages de I'appareil sont fabri-
qués a partir de matériaux recyclés.
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Eliminez-les de maniére appropriée et
triez-les en fonction des instructions
de recyclage des déchets. Ne les jetez
pas avec les déchets domestiques
normaux.

Recommandations pour

économiser I’énergie

Les recommandations ci-apres vous

aideront a utiliser votre appareil de fagcon

écologique tout en économisant de

I'énergie.

¢ Décongelez les aliments congelés
avant de les faire cuire.

¢ Dans le four, utilisez des récipients
sombres ou émaillés qui transmettent
mieux la chaleur.

* Eteignez I'appareil 5 & 10 minutes

avant la fin de la cuisson pour une

cuisson prolongée. Vous pouvez dé-
sormais économiser jusqu'a 20 %
d’électricité en utilisant la chaleur.

S'il est indiqué dans la recette ou le

manuel d’utilisation, préchauffez tou-

jours. N'ouvrez pas la porte du four
trop souvent pendant la cuisson.

¢ N'ouvrez pas la porte du four lorsque
vous cuisinez en utilisant la fonction
d’utilisation « Chauffage par ventilateur
écologique ». Si la porte n’est pas ou-
verte, la température interne est opti-
misée pour économiser I'énergie dans
la fonction d'utilisation « Chauffage par
ventilateur écologique » et cette tem-
pérature peut étre différente de celle
qui est affichée a I'écran.

e Essayez de faire cuire plus d’un plat a
la fois au four. Vous pouvez cuisiner
en méme temps en placant deux réci-
pients de cuisson sur I'étagere métal-
lique. De plus, si vous faites cuire vos
repas 'un aprés |'autre, vous écono-
miserez de I'énergie, car le four ne
perdra pas sa chaleur.



E] Votre appareil

Présentation de I'appareil

A W NN =

o O

8
9

Panneau de commande
Lampe*

Ftageéres grilagées*

Moteur du ventilateur (derriere la
plaque d’'acier)

Porte

Poignée

Elément chauffant inférieur (plaque
d’acier inférieure)

Positions de I'étagere
Réchauffeur supérieur

10 Orifices de ventilation

*

*%

Cela dépend du modeéle. |l se peut
que votre appareil ne soit pas équi-
pé d’une lampe, ou que le type et
I'emplacement de la lampe soient
différents de ce qu’indique
lillustration.

Cela dépend du modeéle. |l se peut
que votre appareil ne soit pas équi-
pé d’étagéres grillagées. Dans
I'lllustration, des étageéres grillagées
sont indiquées a titre d’exemple.
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Présentation et utilisation du panneau de commande de

PPappareil

Dans cette section, vous trouverez I'apercu et les utilisations de base du panneau de
commande de I'appareil. Les images et certaines caractéristiques peuvent varier

selon le type d’appareil.
Unité de commande du four

Te:lR © ¢ OHERL S Y BEE
& Of O

1 Bouton de sélection de fonctions
2 Unité de commande
3 Bouton pour température

Si des boutons contrélent votre produit,
ceux-Ci peuvent étre encastrés dans le
panneau sur certains modeles et sortir
en cas de pression dessus. Pour effec-
tuer les réglages a I'aide de ces boutons,
il convient d’enfoncer au préalable le
bouton correspondant et le retirer.
Apres avoir effectué votre réglage, ap-
puyez a nouveau et remettez le bouton
en place.

Bouton de sélection de fonctions
Vous pouvez sélectionner les fonctions
d’utilisation du four a I'aide du bouton
de sélection des fonctions. Pour sélecter,
allumez le four en appuyant sur @ la
touche. Ensuite, tournez le bouton de
sélection de fonctions vers la
droite/gauche.

Bouton pour température

Vous pouvez sélectionner la température
de cuisson de votre choix a I'aide du
bouton de réglage de la température.
Pour sélecter, allumez le four en ap-
puyant sur @ la touche. Ensuite, tournez
le bouton de sélection de fonction vers
la droite/gauche.

14/FR

» A 8,8 @

g ok

Indicateur de température

Vous pouvez déterminer la température
interne du four grace au symbole de
température intérieure a I'écran. Le
symbole apparait a I'écran lorsque la
cuisson commence et chaque degré du
symbole de température intérieure
s'allume lorsque celle-ci atteint le niveau
réglé.



Unité de commande
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1 2 3 4
Touches:

Touche Marche / Arrét

Touche de lampe

Touche d’alarme

Touche de diminution et d’avance
de la valeur

Touche d’augmentation et d’avance
de la valeur

Touche du minuteur et de réglages
Clé de commande a distance

Touche Démarrage / Arrét de cuis-
son

Champs d’indication:

Champ d’indication de la tempéra-
ture

10 Champs d'’indication de I'heure /

durée

11 Affichage de fonction
Symboles d’affichage

)
D

Q
>
|

: Symbole du temps de cuis-
son

: Symbole de I'heure de fin de
cuisson*

: Symbole d’'alarme

: Symbole de cuisson

: Symbole de température
interne du four

10
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5 6 7

A : Symbole du chauffage ra-
pide (booster)

w : Symbole des réglages

B : Le symbole de verrouillage
des commandes

¢} : Symbole du volume

¢ : Symbole de luminosité

PIE : Numéro de la fonction

N : Symbole de décongélation

2 : Symbole de maintien au
chaud

1) : Symbole de commande a
distance

= : Symbole du réseau sans fil
(Wifi)

N : Symbole de vapeur a bas
niveau*

@ : Symbole de vapeur a haut
niveau*

" : Symbole d’auto-nettoyage
(pyro)®

: Symbole de verrouillage de
la porte*

V4 : Symbole du thermometre a
viande*

* Cela varie selon le modele de
I'appareil. Il se peut qu’il ne soit pas
disponible pour votre appareil.
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Fonctions d’utilisation du four

Sur le tableau de fonctions, vous trouverez les fonctions de cuisson que vous pou-
vez utiliser dans votre four et les températures les plus élevées et les plus basses qui
peuvent étre réglées pour ces fonctions. L’ordre des modes de fonctionnement
indiqués ici peut étre différent de la disposition sur votre I'appareil.

Le four n’est pas chauffé. Seul le
ventilateur (sur le mur arriére) fonc-
tionne. Les aliments congelés avec
des granulés sont lentement dé-
congelés a température ambiante
o % - et les aliments cuits sont refroidis.

Fonctionnement
avec ventilateur

Le temps nécessaire pour décon-
geler un morceau de viande entier
est plus long que celui gqu'il faut
pour les aliments a base de cé-
réales.

Les aliments sont chauffés au-
dessus et en dessous au méme

=] Chauffage par moment. Approprié pour les ga-
le haut et par le 40 - 280 teaux et les ragoQts dans les
) bas moules de cuisson et les péatisse-
ries. La cuisson se fait avec un
seul plateau.
Chauffage par Seul le chauffage inférieur est‘ en
e bas 40 - 220 marche.ll convient aux aux ali-
ments dont le fond doit &tre bruni.
L"air chauffé par les appareils de
Chauffage de chauffage supérieur et inférieur est
haut / bas as- distribué de fagon égale et rapide
% o . 40 - 280 R .
sisté par venti- dans tout le four grace au ventila-
lateur teur. La cuisson se fait avec un
seul plateau.

L"air chauffé par I'élément chauf-
fant du ventilateur est distribué de

3 facon égale et rapide dans tout le
® Chauf]fle;%? souf 40 - 280 four grace au ventilateur. Il con-
vient a la cuisson de vos aliments

sur plusieurs plateaux a différents
niveaux d'étageres.
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Chauffage par
ventilateur éco-
logique

160 - 220

Afin d’économiser de I'énergie,
vous pouvez utiliser cette fonction
au lieu d'utiliser "Chauffage souf-
flant" dans la plage de 160-

220 °C. Toutefois, le temps de
cuisson sera légerement plus long.
Lorsque cette fonction est sélec-
tionnée, « ECO » apparait a I'écran
pendant les 2 premiéres se-
condes. La valeur de température
recommandée apparait au bout de
2 secondes.

E

Fonction Pizza

40 - 280

L’appareil de chauffage inférieur et
le chauffage soufflant fonctionnent.
Il convient a la cuisson des pizzas.

=]

Fonction « 3D »

40 - 280

Les appareils de chauffage supé-
rieur et inférieur et le chauffage
soufflant fonctionnent. Toutes les
parties du produit sont cuites de la
méme facon et rapidement. La
cuisson se fait avec un seul pla-
teau.

Gril inférieur

40 - 280

La petite grille au plafond du four
fonctionne. Elle convient aux gril-
lades en petites quantités.

§
|
g

Grille compléte

40 - 280

La grande grille au plafond du four
fonctionne. Il convient aux grillades
en grandes quantités.

% §

Gril complet
assisté par
ventilateur

40 - 280

L"air chauffé par la grande grille est
rapidement distribué dans le four
grace au ventilateur. Il convient
aux grillades en grandes guantités.

x
@

Garder chaud

40 - 100

Elle est utilisée pour maintenir les
aliments a une température préte
a étre servie pendant une longue
période.
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ECO Pyrolyse -
Mode Econo-
mie

Elle est utilisée pour
I'autonettoyage du four a haute
température. Il est recommandé
de I'utiliser lorsque le four est lége-
rement sale. Prenez connaissance
des consignes relatives a cette
fonction dans la section Entretien

et nettoyage.

Hi
Pyrolyse

Elle est utilisée pour
I'autonettoyage du four a haute
température. Prenez connaissance
des consignes relatives a cette
fonction dans la section Entretien
et nettoyage.

Nettoyage facile
a la vapeur

Cela varie selon le modéle de
I'appareil. Il se peut qu’il ne soit
pas disponible pour votre appareil.
Cette fonction permet de ramollir
la saleté qui se trouve a l'intérieur
du four (qui ne reste pas long-
temps) et de la nettoyer facile-
ment. Voir la section sur le net-
toyage pour un nettoyage facile a
la vapeur.
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Accessoires de 'appareil

Votre appareil comporte divers accessoires. Cette section fournit une description
des accessoires et des orientations pour une utilisation correcte. Selon le modéle de
I'appareil, I'accessoire fourni varie. Tous les accessoires décrits dans le manuel
d'utilisation peuvent ne pas étre disponibles dans votre appareil.

REMARQUE : Les plateaux de votre appareil peuvent étre déformés sous I'effet de
la température. Ceci n’a aucun effet sur la fonction. La déformation disparait lors-

gue le plateau refroidit.

Plateau standard

Il est utilisé pour les pétisseries, les ali-
ments surgelés et la friture de gros mor-
ceaux.

Plateau profond

Il est utilisé pour les pétisseries, la friture
de gros morceaux, les aliments juteux
ou pour la collecte d’huiles coulantes
lors des grillades.

Grille métallique

Il est utilisé pour frire ou placer les ali-
ments a cuire, frire et mijoter sur la grille
désirée.
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Utilisation des accessoires
de Pappareil

Etagéres de cuisine

Il existe 5 niveaux de position des éta-
géres dans la zone de cuisson. Vous
pouvez également voir I'ordre des éta-
géres en regardant les numeéros figurant
sur le cadre frontal du four.
Modgles a étagéres grillagées

Modeles sans étageres grillagées

Mise en place de la grille métal-
lique et du plateau métallique sur
les étagéres de cuisine

Modéles a étageres grillagées:

Il est essentiel de bien placer la grille
métallique sur les étageres métalliques
latérales. En placant la grile métallique
sur I'étagere souhaitée, la partie ouverte
doit étre orientée vers I'avant. Pour une
meilleure cuisson, la grille métallique doit
étre fixée avec la butée sur I'étagere
métallique. Elle ne doit pas traverser la
butée et entrer contact avec la paroi
arriere du four.
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Modéles sans étagéres grillagées:
Il est essentiel de bien placer la grille
métallique sur les étageres latérales. La
grille métallique n’est orientée que vers
une seule direction lorsqu’elle est placée
sur I'étagere. En placant la grille métal-

lique sur I'étagere souhaitée, la partie
ouverte doit étre orientée vers 'avant

Mise en place du plateau sur les
étageéres de cuisine

Modéles a étageres grillagées:

II'est également important de bien placer
les plateaux sur les étageres métalliques
latérales.

Lorsque vous placez le plateau sur
I'étagere souhaitée, son coté congu
pour étre tenu daoit se trouver vers
I'avant.

Pour une meilleure cuisson, le plateau
doit étre fixé avec la butée sur I'étagere
métallique. Elle ne doit pas traverser la
butée et entrer contact avec la paroi
arriere du four.



Modéles sans étagéres grillagées:
Il est également important de bien placer
les plateaux sur les étageres latérales.
Le plateau n’est orienté que vers une
seule direction lorsqu’il est placé sur
I'étagere. Lorsque vous placez le pla-
teau sur I'étagere souhaitée, son coté
congu pour étre tenu doit se trouver

I t

Fonction de butée du grillage

Il existe une fonction de butée qui em-
péche la grille métallique de basculer de
I'étagere métallique. Gréce a cette fonc-
tion, vous pouvez sortir votre nourriture
facilement et en toute sécurité. Tout en
retirant la grille métallique, vous pouvez
la tirer vers I'avant jusqu’a ce qu’elle
atteigne la butée. Vous devez passer
au-dessus de la butée pour I'enlever
complétement.

Fonction de butée de la grille de
barbecue métallique Modéles a
étageéres grillagées

Il existe également une fonction de bu-
tée qui empéche le plateau de basculer
de I'étagere métallique. Tout en enlevant
le plateau, dégagez-le du verrou arriere
et tirez-le vers vous jusqu’a ce qu'il at-
teigne le bouchon. Vous devez passer
au-dessus de la butée pour I'enlever
complétement.
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Mise en place appropriée de la
grille métallique et du plateau sur
les rails télescopiquesModeéles a
étageres grillagées et rails téles-
copiques

Gréce aux rails télescopiques, les pla-
teaux ou la grille métallique peuvent étre
facilement installés et retirés. Lors de
I'utilisation de plateaux et de grilles mé-
talliques avec le rail télescopique, il faut
s'assurer que les broches, a l'avant et a
I'arriere des rails télescopiques, repo-
sent sur les bords de la grille et du pla-
teau (comme indiqué sur la figure).
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Caractéristiques techniques

hau-

Dimension externe de I'appareil { 595 mm/594 mm/567 mm

teur/largeur/profondeur)

Dimension d’installation du four (hau- 590 ou 600 MM/560 mm/min. 550 mm
teur/largeur/profondeur)

Tension/fréquence 220-240V ~ 50 Hz

'\I'y|’oe. gt gection du ’Céble u‘tilisé / adapté min. HOSW-FG 3 x 1,5 mm?
a I'utilisation dans I’appareil

Consommation totale d’énergie 3.4 kW
Type de fours Four multifonction
#

Classique : Les informations figurant sur I'étiquette énergétique des fours élec-
triques sont données conformément a la norme EN 60350-1 / IEC 60350-1.
Ces valeurs sont déterminées sous charge standard avec des fonctions de
chauffage par le bas ou par ventilateur (le cas échéant).

La classe d’efficacité énergétique est déterminée selon I'ordre de priorité sui-
vant, selon que les fonctions pertinentes existent ou non sur I'appareil : 1-
Chauffage par ventilateur écologique, 2-Chauffage soufflant 3- Gril inférieur
assisté par ventilateur, 4-Chauffage par le haut et par le bas.

Les spécifications techniques peuvent étre modifiées sans préavis afin
d’améliorer la qualité de I'appareil.

Les illustrations présentées dans ce manuel sont schématiques et peuvent ne
pas correspondre exactement a votre appareil.

Les valeurs indiquées sur les étiquettes de I'appareil ou dans la documentation
accompagnant I'appareil sont obtenues dans des conditions de laboratoire, en
conformité avec les normes applicables. Ces valeurs peuvent varier en fonc-
tion des conditions d’utilisation et I'environnement de I'appareil.
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Bl Premiére utilisation

Avant de commencer a utiliser votre
appareil, il est recommandé de suivre les
étapes décrites dans les sections sui-
vantes :

Réglage de I’heure pour la
premiére fois

Réglez toujours I'heure de la jour-
née avant d'utiliser votre four. Si
vous ne le réglez pas, vous ne
pouvez pas cuisiner dans certains
modeles de four.

1.Lorsque le four est mis sous tension
pour la premiere fois, I'heure réglée
pour le four apparait sur I'affichage.

2.Lorsque votre four est éteint (lorsque
I'heure du jour est affichée sur |'écran),
activez le menu des réglages en ap-
puyant sur la touche € pendant envi-
ron 3 secondes.

3.Appuyez sur les touches @/& jusqu’a
ce que & s’affiche a I'écran

4.Appuyez la touche € pour activer le
champ Heure.

» Le champ Heure et le symbole & cli-

gnotent a I'écran.

';iléﬂ[] o

i e 0 6,8 vﬂ" >l

5.Appuyez sur la touche @/& pour ré-
gler I'heure, puis appuyez a nouveau
sur la touche © pour activer le champ
Minute.

3oo @

@ 5 hAes O gl

» Le champ Minute et le symbole &
clignotent a I'écran.
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6.Appuyez sur la touche @/2 pour ré-
gler les minutes. Appuyez sur la
touche € pour confirmer le réglage de
I'heure.

3:25-¢
= oc@@ ol

» L'heure du jour est réglée et le sym-

bole & apparait & I'écran toujours allu-

mé.
Si I'heure initiale n’est pas réglée,
I’horloge fonctionnera a partir de
12:00. Vous pouvez modifier les
réglages de I'heure de la journée
plus tard, tel que décrit dans la
section « Réglages ».

Les réglages de I'heure de la jour-
née sont annulés en cas de panne
de courant prolongée. lls doivent
étre réajustés.

Premier nettoyage

1.Retirez tous les emballages.

2.Retirez tous les accessoires du four
prévu a l'intérieur du produit.

3.Allumez I'appareil et laissez-le fonc-
tionner pendant 30 minutes, puis étei-
gnez-le. De cette facon, les résidus et
les couches qui ont pu rester dans le
four pendant la fabrication sont brGlés
et nettoyés.

4. orsque vous utilisez I'appareil, sélec-
tionnez la température la plus élevée
et la fonction de cuisson que tous les
appareils de chauffage de votre appa-
reil utilisent. Voir « Fonctions de cuis-
son du four ». Vous pouvez apprendre



comment faire fonctionner le four dans  REMARQUE Une odeur et de la

la section suivante. fumée peuvent se
5.Veuillez attendre que le four refroidisse. dégager pendant
6.Essuyez les surfaces du produit avec quelgues heures au

un chiffon ou une éponge humide et cours de la premiére

séchez-les avec un chiffon. utilisation. Ce phéno-
Avant d'utiliser les accessoires ; mene est tout a fait
Nettoyez les accessoires que vous reti- normal. Assurez-vous
rez du four avec de I’eau savonneuse et que la piece est bien
une éponge de nettoyage douce. aérée pour évacuer

I'odeur et la fumée.
Evitez de respirer la
fumeée et I'odeur qui se
dégagent.

REMARQUE La surface pourrait étre
endommageée par cer-
tains détergents ou
produits de nettoyage.
N'utilisez pas de dé-
tergents agressifs, de
poudre/cremes de
nettoyage ou d'objets
tranchants pour le
nettoyage.
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B utilisation du four

Informations générales rela-
tives a l'utilisation du four

Ventilateur de refroidissement
(Votre appareil peut ne pas en étre
équipé.)

Votre produit est équipé d’'un ventilateur
de refroidissement. Le ventilateur de
refroidissement est activé automatique-
ment en cas de besoin et refroidit a la
fois la face avant de I'appareil et le four.
Il est automatiquement désactivé lors-
que le processus de refroidissement est
terminé. L’air chaud sort par la porte du
four. Evitez de couvrir ces ouvertures de
ventilation. Sinon, le four risque de sur-
chauffer.

Le ventilateur de refroidissement conti-
nue a fonctionner pendant le fonction-
nement du four ou aprés I'arrét du four
(pendant environ 20 a 30 minutes). Si
VOUS cuisinez en programmant la minu-
terie du four, a la fin du temps de cuis-
son, le ventilateur de refroidissement
s'éteint au méme moment que toutes
les fonctions. L’utilisateur ne peut pas
déterminer la durée de fonctionnement
du ventilateur de refroidissement. Il
s'allume et s’éteint automatiquement.
Ce n'est pas une erreur.

Eclairage du four

La lampe du four s’allume lorsque le four
entame la cuisson. Sur certains modeles,
la lampe reste allumée pendant la cuis-
son, tandis que sur d’autres, elle s’éteint
apres un certain temps.

Si la porte du produit est ouverte alors
que le four est en marche ou est en
position fermée, la lampe du four
s'allume automatiquement.

S'ily a une touche “?~ sur le panneau
de commande: Lorsque la lampe du
four est allumée ou éteinte automati-
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quement, vous pouvez I'allumer et
I'éteindre a tout moment en appuyant
sur la touche 3~

Dans certaines fonctions de fonc-
tionnement, la lampe ne s'allume
pas en raison des économies
d'énergie.

Fonctionnement de Punité

de commande du four
Avertissements généraux sur I'unité
de commande du four

Le temps maximum qui peut étre
réglé pour la fin de la cuisson est
de 5 h 59. Dans la fonction de
maintien au chaud, il est de

23 h 59. En cas de panne de
courant, la cuisson et le temps de
cuisson réglé sont annulés.

Lors des réglages, les symboles
correspondants clignotent a
I'’écran. Patientez quelques ins-
tants pendant I'enregistrement
des paramétres.

Lorsqu’un réglage de cuisson a
été effectué, I'heure de la journée
ne peut pas étre réglée.

Lorsque le temps de cuisson est
réglé au début de la cuisson, le
temps restant s’affiche a I'écran.

Si le réglage du préchauffage
rapide (Booster) est activé sur
votre unité de commande, le
symbole A8 s’affiche a I’écran
lorsque vous démarrez la cuisson
et le four atteint rapidement la
température de cuisson réglée.
Pour le réglage du préchauffage
rapide (Booster), veuillez consulter
la section « Réglages ».
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Touches:
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Touche Marche / Arrét
Touche de lampe
Touche d’alarme

Touche de diminution et d’avance
de la valeur

Touche d’augmentation et d’avance
de la valeur

Touche du minuteur et de réglages
Clé de commande a distance

Touche Démarrage / Arrét de cuis-
son

Champs d’indication:

Champ d’indication de la tempéra-
ture

10 Champs d'’indication de I'heure /

durée

11 Affichage de fonction
Symboles d’affichage

O
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Q
>
|
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®

: Symbole du temps de cuis-
son

: Symbole de I'heure de fin de
cuisson*

: Symbole d’'alarme

: Symbole de cuisson

: Symbole de température
interne du four

: Symbole du chauffage ra-
pide (booster)

: Symbole des réglages
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B : Le symbole de verrouillage
des commandes

¢ : Symbole du volume

¢ : Symbole de luminosité

PIE : Numéro de la fonction

EN : Symbole de décongélation

2 : Symbole de maintien au
chaud

1) : Symbole de commande a
distance

= : Symbole du réseau sans fil
(Wifi)

A : Symbole de vapeur a bas
niveau*

@ : Symbole de vapeur a haut
niveau*

HH : Symbole d’auto-nettoyage
(pyro)®

: Symbole de verrouillage de
la porte*

V4 : Symbole du thermometre a
viande*

* Cela varie selon le modele de

I'appareil. Il se peut qu’il ne soit pas

disponible pour votre appareil.

Mise en marche du four

1.Mettez le four en marche en appuyant
sur la touche .

» Une fois le four mis en marche, la

premiére fonction de cuisson s’affiche a

I’écran. Sur cet écran, il est possible de

régler la fonction de cuisson, la tempé-
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rature, le temps de cuisson et le temps
de fin de cuisson.

Lorsqu’aucun réglage n’est effec-
tué sur cet écran, le four s'arréte
dans environ 3 minutes et I'heure
de la journée s’affiche a I'écran.

Arrét du four

Arrétez le four en appuyant sur la touche

@. L’heure de la journée s’affiche a

I'écran.

Cuisson manuelle pour la sélec-

tion de la température et de la

fonction de cuisson du four

Vous pouvez cuisiner a I'aide d’une

commande manuelle (sous votre propre

contrdle) sans régler le temps de cuis-

son en sélectionnant la température et la

fonction de cuisson spécifiques a vos

aliments.

1.Mettez le four en marche en appuyant
sur la touche .

2.Sélectionnez la fonction de cuisson a
I'aide du bouton de sélection de fonc-
tions.

3.La température prédéfinie pour la
fonction de cuisson sélectionnée
s'affiche a I'écran. Pour modifier cette
température, réglez la température de
cuisson souhaitée a I'aide du bouton
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Si vous changez la fonction de
cuisson apres la modification de
la température prédéfinie pour les
fonctions de cuisson, la derniere
température réglée s’affiche a
I'’écran. Cependant, si la tempéra-
ture réglée ne se situe pas dans la
plage de température de la fonc-
tion de cuisson sélectionnée, la
température réglable la plus éle-
vée de cette fonction de cuisson
s’affiche.
4.Aprés le réglage de la fonction de

cuisson et de la température, appuyez

sur la touche Pl pour démarrer la

cuisson.

[N

Lo,.o o

U

- Ve

&
» Votre four commencera immeédiate-
ment a fonctionner a la fonction de fonc-
tionnement et a la température sélec-
tionnées et le temps écoulé apparaitra
sur I'affichage. Les symboles P et | ap-
paraitront a I'écran. Tous les segments
du symbole { s’allument lorsque la tem-
pérature intérieure du four atteint la
température définie. Le four ne s’arréte
pas automatiquement puisque la cuis-
son manuelle ne comprend pas le ré-
glage du temps de cuisson. Vous devez
contrdler la cuisson et I'arréter. Une fois
la cuisson terminée, appuyez sur la
touche Pl pour mettre fin & la cuisson
ou sur la touche @ pour arréter complé-
tement le four.

Cuisson effectuée par le réglage
du temps de cuisson

Vous pouvez programmer le four pour
qu’il s’arréte automatiquement a la fin
du temps en sélectionnant la tempéra-
ture et la fonction de cuisson spéci-
fiques a vos aliments et en réglant le




temps de cuisson sur I'unité de com-

mande.

1.Mettez le four en marche en appuyant
sur la touche @.

2.Sélectionnez la fonction de cuisson a
I’aide du bouton de sélection de fonc-
tions.

3.La température prédéfinie pour la
fonction de cuisson sélectionnée
s’affiche a I'écran. Pour modifier cette
température, réglez la température de
cuisson souhaitée a 'aide du bouton

Si vous changez la fonction de
cuisson apres la modification de
la température prédéfinie pour les
fonctions de cuisson, la derniere
température réglée s’affiche a
I'’écran. Cependant, si la tempéra-
ture réglée ne se situe pas dans la
plage de température de la fonc-
tion de cuisson sélectionnée, la
température réglable la plus éle-
vée de cette fonction de cuisson
s’affiche.

4.Appuyez une fois sur la touche © pour
régler le temps de cuisson.
» Le symbole €9 s'affiche a I'écran.
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Une fois la fonction et la tempéra-
ture réglées, vous pouvez régler le
temps de cuisson pour

30 minutes en appuyant directe-
ment sur la touche @ pour un
réglage rapide du temps de cuis-
son et modifier le temps a I'aide
des touches ®/Q.

5.Réglez le temps de cuisson a I'aide
des touches ®/©,

5
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Le temps de cuisson augmente
d’une minute dans les

15 premieres minutes, apres
15 minutes il augmente de

5 minutes.

6.Apres le réglage de la fonction de
cuisson, de la température et du
temps de cuisson, appuyez sur la
touche Pl pour démarrer la cuisson.

» Votre four commencera a fonctionner

immédiatement a la fonction et a la

température sélectionnées. Le temps de
cuisson réglé commence a décompter.

Les symboles P> et { apparaitront &

I'écran. Tous les segments du symbole |

s'allument lorsque la température inté-

rieure du four atteint la température
définie. Une fois le temps de cuisson
défini terminé, "End" s’affiche a I'écran,
un avertissement sonore retentit et la
cuisson s'arréte.

7.’ avertissement sonore retentit pen-
dant deux minutes. Si vous appuyez
sur la touche Pl lorsque
I'avertissement sonore retentit et
"End" s’affiche a I'écran, le four conti-
nue de fonctionner indéfiniment. Si
vous appuyez sur la touche O, le four
s'arréte. Si une touche autre que ces

29/FR



touches est appuyée, I'avertissement
sonore est interrompu.
Pour régler le temps de fin de
cuisson a une heure ultérieure ;
(Cela varie selon le modéle de
PPappareil. Il se peut qu’il ne soit
pas disponible pour votre appareil.)
En sélectionnant la température et la
fonction de cuisson spécifiques a votre
repas, vous pouvez régler le temps de
cuisson et le temps de fin de cuisson a
une heure ultérieure, ce qui permet au
four de démarrer et d’arréter la cuisson
automatiquement.
1.Mettez le four en marche en appuyant
sur la touche @.
2.Sélectionnez la fonction de cuisson a
I'aide du bouton de sélection de fonc-
tions.
3.La température prédéfinie pour la
fonction de cuisson sélectionnée
s'affiche a I'écran. Pour modifier cette
température, réglez la température de
cuisson souhaitée a I'aide du bouton

Si vous changez la fonction de
cuisson apres la modification de
la température prédéfinie pour les
fonctions de cuisson, la derniere
température réglée s’affiche a
I'’écran. Cependant, si la tempéra-
ture réglée ne se situe pas dans la
plage de température de la fonc-
tion de cuisson sélectionnée, la
température réglable la plus éle-
vée de cette fonction de cuisson
s’affiche.
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4.Appuyez une fois sur la touche & pour
régler le temps de cuisson.
» Le symbole © s'affiche a I'écran.
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Une fois la fonction et la tempéra-

ture réglées, vous pouvez régler le

temps de cuisson pour

30 minutes en appuyant directe-

ment sur la touche @ pour un

réglage rapide du temps de cuis-

son et modifier le temps a I'aide

des touches ®/©.

5.Réglez le temps de cuisson a I'aide
des touches @/,
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Le temps de cuisson augmente
d’une minute dans les

15 premieres minutes, apres
15 minutes il augmente de

5 minutes.

6.Appuyez sur la touche & une fois de
plus dans les 5 secondes qui suivent
la fin de la cuisson.

» Le symbole D s’affiche & I'écran et le

champ Heure clignote.
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Apres le réglage du temps de
cuisson, appuyez sur la touche ©
dans les 5 secondes qui suivent
pour régler le temps de fin de
cuisson. Si vous ne I'appuyez pas
dans un délai de 5 secondes, le
réglage du temps de cuisson est
confirmé et vous devez appuyer
deux fois sur la touche € pour
régler le temps de fin de cuisson.

7.Réglez le temps de fin de cuisson en
appuyant sur les touches @/©,

_ 1?33 a0
—— Cw g »i

8.Appuyez & nouveau sur la touche
pour régler le champ Minute.
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@+~ Aew @@ >

9.Réglez la minute du temps de fin de
cuisson en appuyant sur la touche @
/&. Appuyez sur la touche & pour
confirmer le réglage de I'heure.
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10.Aprés le réglage de la fonction de
cuisson, de la température, du temps
de cuisson et du temps de fin de cuis-
son, appuyez sur la touche Pl pour
démarrer la cuisson.
» La minuterie du four calcule le
temps de démarrage en déduisant le
temps de cuisson a partir du temps
de fin de cuisson défini. Le mode de
fonctionnement sélectionné est activé
lorsque le temps de démarrage de la
cuisson est écoulé et que le four est
chauffé a la température définie. Le

temps de cuisson réglé commence a
décompter. Les symboles P et | apparai-
tront a I'écran. Tous les segments du
symbole { s’allument lorsque la tempéra-
ture intérieure du four atteint la tempéra-
ture définie. Une fois le temps de cuis-
son défini terminé, "End" s’affiche a
I’écran, un avertissement sonore retentit
et la cuisson s'arréte.
11.L"avertissement sonore retentit pen-
dant deux minutes. Si vous appuyez
sur la touche Pl lorsque
I'avertissement sonore retentit et
"End" s’affiche a I'écran, le four conti-
nue de fonctionner indéfiniment. Si
vous appuyez sur la touche @, le four
s'arréte. Si une touche autre que ces
touches est appuyée, I'avertissement
sonore est interrompu.

Parameétres

Le compte a rebours 3-2-1
s’affiche sur les menus ou les
réglages qui doivent étre activés
en appuyant longuement sur cette
touche. Une fois le compte a re-
bours terminé, le menu ou le ré-
glage correspondant s’active.

Activation du verrouillage de

touches

En utilisant la fonction de verrouillage de

touche, vous pouvez protéger 'unité de

commande contre les interférences.

1.Appuyez simultanément sur les
touches @/ jusqu’a ce que le sym-
bole & s’affiche a I'écran.

=0

» Le symbole @ s’affiche & I'écran et le
verrouillage de touches s’active. Lors-
gue vous appuyez sur n'importe quelle
touche et que le verrouillage de touches

o Ml
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est activé, un signal sonore retentit et le
symbole & clignote.

Vous ne pouvez pas utiliser les
touches de I'unité de commande
lorsque le verrouillage de touches
est activé. Le verrouillage de
touches ne se désactive pas en
cas de panne de courant.

Désactivation du verrouillage de

touches

1.Appuyez simultanément sur les
touches ®/@ jusqu’a ce que le sym-
bole i disparaisse de I'écran.

» Le symbole & disparait et le verrouil-

lage de touches a I'écran se désactive.

Réglage de I’alarme

Vous pouvez également utiliser I'unité de

commande de 'appareil pour tout aver-

tissement ou rappel autre que la cuisson.

L’horloge de I'alarme n’a aucun impact
sur le fonctionnement du four. Utilisé a
des fins d'avertissement. Par exemple,
vous pouvez utiliser I'alarme lorsque
vous voulez retourner les aliments au
four a une certaine heure. Dés que
I'heure que vous avez fixée est écoulée,
I’horloge vous avertit grace a un signal
sonore.

L'heure d'alarme maximum de
cuisson est de 23 heures et
59 minutes.

1.Appuyez sur la touche £ pour régler le
temps de l'alarme.

» Le symbole L commence a clignoter &

I'écran.

a = @\@_ﬁ-@ o w

2.Réglez I'heure de 'alarme a I'aide des
touches @/©. Appuyez & nouveau sur
la touche £ pour confirmer le réglage.
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» Le symbole £ s’allume continuelle-

ment et le compte a rebours de I'heure

de I'alarme s’affiche a I'écran. SiI'heure

de l'alarme et le temps de cuisson sont

réglés en méme temps, le temps le plus

court s'affiche a I'écran.

3.Une fois que I'heure de I'alarme est
écoulée, le symbole Llcommence &
clignoter et un avertissement sonore
retentit.

Désactivation de I'alarme

1.Une fois le temps de I'alarme écoulé,
I'avertissement sonore retentit pen-
dant deux minutes. Appuyez sur
n’importe quelle touche pour arréter
I'avertissement sonore.

» L'avertissement sonore s'arréte.

Si vous souhaitez désactiver

Palarme ;

1.Appuyez sur la touche £ pour réinitia-
liser le temps de 'alarme. Patientez
jusqu’a ce que « 00 : 00 » s’affiche a
I’écran lorsque vous appuyez sur la
touche @.

2. Vous pouvez également désactiver
I'alarme en appuyant longuement sur
la touche £},

Réglage du volume

Vous pouvez régler le volume de I'unité

de commande. Pour effectuer cette

opération, vous devez arréter votre four.

1.Lorsque votre four est éteint (lorsque
I'heure du jour s’affiche a I'écran), ac-
tivez le menu Paramétres en appuyant
sur la touche & pendant environ
3 secondes.

2.Appuyez sur les touches @/ jusqu’a
ce que le symbole & s’affiche &
I'écran.



3. Activez le réglage du volume en ap-
puyant & nouveau sur la touche €. (b-
1,b-2)

4.Appuyez sur les touches @/& pour
régler le niveau de volume souhaité.

» Le réglage du niveau de volume sélec-

tionné est immédiatement confirmée.

Appuyez sur la touche & pour retourner

au menu Parametres.

Réglage de la luminosité de

I’écran

Vous pouvez régler la luminosité de

I’écran de I'unité de commande. Pour

effectuer cette opération, vous devez

arréter votre four.

1.Lorsque votre four est éteint (lorsque
I'heure du jour s’affiche a I'écran), ac-
tivez le menu Paramétres en appuyant
sur la touche © pendant environ
3 secondes.

2.Appuyez sur les touches @/ jusqu’a
ce que le symbole D s’affiche a
I'écran.

3. Activez le réglage de la luminosité en
appuyant & nouveau sur la touche ©.
4.Réglez le degré de luminosité souhaité
al'aide des touches @/©. (d-1, d-2,

d-3)
» Le réglage du niveau de luminosité

sélectionné est immédiatement confirmé.

Appuyez sur la touche & pour retourner
au menu Parametres.

Réglage de la fonction de Pré-
chauffage rapide (Booster)
Gréace a la fonction Préchauffage, vous
pouvez activer la cuisson automatique-
ment sur votre appareil. A cette fin, vous
devez activer le réglage de préchauffage
rapide. Pour effectuer cette opération,
vous devez arréter votre four.
1.Lorsque votre four est éteint (lorsque
I'heure du jour s’affiche a I'écran), ac-
tivez le menu Paramétres en appuyant
sur la touche € pendant environ
3 secondes.

2.Appuyez sur les touches ®/@ jusqu’a
ce que le symbole 8 s'affiche a I'écran.

3. Activez le réglage de préchauffage
rapide (booster) en appuyant a nou-
veau sur la touche €.

4. Utilisez les touches @/ pour modifier
le réglage « DESACTIVE » qui
s’affiche a I'écran en réglage
« ACTIVE » .

» La sélection du réglage de préchauf-

fage rapide se confirme immédiatement.

Appuyez sur la touche €9 pour retourner

au menu Parametres.

Vous pouvez désactiver le réglage
de préchauffage rapide en suivant
la méme proceédure. En réglant
sur I'appareil sur « DESACTIVE »
vous pouvez annuler le réglage de
préchauffage rapide.

Modification de I’heure du jour

Pour modifier I'heure du jour que vous

avez précédemment définie,

1.Lorsque votre four est éteint (lorsque
I'heure du jour s’affiche a I'écran), ac-
tivez le menu Paramétres en appuyant
sur la touche & pendant environ
3 secondes.

2.Appuyez sur les touches @/ jusqu’a
ce que le symbole & s’affiche a
I'écran.

3.0 Appuyez sur la touche pour activer
le champ Heures.

» Le champ Heures et le symbole &

clignotent a I'écran.

1200 &
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4.Réglez I'heure de la journée en ap-
puyant sur les touches ®/@ et activez
le champ Minutes en appuyant a nou-
veau sur la touche €.
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» Le champ Minutes et le syfnbole &
clignotent a I'écran.
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5.Appuyez sur les touches @B pour
régler les minutes. Confirmez le ré-
glage en appuyant sur la touche ©.

305 ©
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» L'heure de la journée sélectionnée se
confirme immédiatement. Appuyez sur
la touche & pour retourner au menu
Parametres.
Connectez le four au réseau mo-
bile et enregistrez-le dans
I’application HomeWhiz
Vous pouvez connecter votre four au
réseau mobile et le contrdler a travers
I'application « HomeWhiz » grace a un
appareil intelligent. Pour ce faire, instal-
lez d'abord I'application HomeWhiz sur
votre appareil intelligent. L’application
« HomeWhiz » est disponible sur les
systemes d’exploitation mobiles 10S et
Android.
Apres avoir télécharge
I'application « Homewhiz », suivez
les instructions sur I'application
pour créer votre page d'accueil.
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Vous pouvez compléter la procé-
dure pour connecter votre four a
un réseau mobile et activer la
commande a distance du four en
suivant les instructions fournies
sur I'application.

1.Pour faire passer le four en mode de
configuration, lorsque votre four est
éteint (lorsque I'heure du jour est affi-
chée sur 'écran), appuyez simultané-
ment sur les touches @ et 0" pendant
environ 3 secondes.

» Lorsque le four passe en mode de

configuration, une animation s’affiche a

I'écran dans laquelle certaines lignes

clignotent.
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2.0uvrez I'application « HomeWhiz »

gue vous avez installée sur votre ap-
pareil intelligent. Aprés avoir créé votre
page d’accueil, sélectionnez le four
dans Appareils électroménagers et en-
trez le numéro de stock de votre ap-
pareil dans la I'application, puis suivez
les étapes décrites sur I'application.

Le numéro de stock de votre
appareil est le numéro commen-
cant par « 77... » situé sous la
premiére de couverture du ma-
nuel.

3.Finalisez I'enregistrement de votre four
dans I'application en suivant les ins-
tructions fournies sur I'application.
Activation de la télécommande du
four
Apres I'enregistrement de votre four
dans I'application « HomeWhiz », vous
pouvez autoriser la commande a dis-
tance de la maniere suivante :




1.Appuyez une fois sur la touche I lors-
— . [ T
que le symbole = s’affiche a I'écran.
» Le symbole O s'affiche & I'écran simul-
tanément avec le symbole =.

Si le symbole = ne s'affiche pas,
appuyez sur la touche " jusqu’a
ce que le symbole = s’affiche a
I’écran. Si vous n‘avez pas enre-
gistré votre appareil dans
I'application HomeWhiz, le sym-
bole = clignote une fois et un
signal d’erreur retentit.

Si le symbole = s’affiche a
I’écran, mais un signal d’erreur
retentit suite a une pression sur la
touche [T et si le symbole 0" ne
s'affiche pas ou le symbole =
clignote a I'écran, vérifiez la con-
nexion Internet de votre appareil.
Si la connexion Internet est nor-
male et que le probleme persiste,
répétez les étapes d’installation.

Suppression de 'appariement
d’un four connecté a ’application
« Homewhiz »

Aprés avoir ajouté votre appareil dans
I'application « Homewhiz », le compte
d'utilisateur que vous avez utilisé pour
« Homewhiz » s’apparie aux informa-
tions de votre appareil. Pour supprimer
un appariement en raison de la perte
d’acces au compte que vous utilisez
dans I'application ou pour d’autres rai-
sons, les actions suivantes doivent étre
effectuées.

1.L’appareil étant éteint (alors que
I'heure s’affiche a I'écran), appuyez
sur les touches &' et P pendant envi-
ron 5 secondes.

» Un compte a rebours a partir de 5

apparait sur I'écran.

2.Une fois le compte a rebours terminé,
une animation de suppression de
I'appariement apparaitra a I'écran.

3.Lorsque le processus de suppression
de I'appariement est terminé sans
probleme, un son audible se fait en-
tendre et votre four redémarre.

Si un probléeme survient lors de la
suppression d’'un appariement et
que le processus ne peut étre
achevé, un son d’erreur se fera
entendre.

4.Une fois la suppression terminée, vous
pouvez a nouveau connecter I'appareil
a votre compte « Homewhiz ».

Déclaration de conformité

Arcelik A.S. déclare par la présente
que cet appareil est conforme a la
directive 2014/53/UE. Une déclara-
tion de conformité RED détaillée est
disponible en ligne a I'adresse sup-
port.grundig.com parmi les docu-
ments supplémentaires sur la page
du produit pour votre appareil.

Bande de 2,4 GHz : 100 mW max.
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[ Informations générales sur la cuisson

Cette section décrit les conseils sur la
préparation et la cuisson de vos ali-
ments.

De plus, vous pouvez également trouver
certains des aliments testés par les pro-
ducteurs et les cadres les plus appro-
priés pour ces aliments. Les réglages du
four et des accessoires appropriés pour
ces aliments y sont également indiqués.

Avertissements généraux

sur la cuisson au four

e | orsque vous ouvrez la porte du four
pendant ou apres la cuisson, de la va-
peur br0lante peut s’en échapper. La
vapeur peut vous brller la main, le vi-
sage et/ ou les yeux. Lorsque vous
ouvrez la porte du four, tachez de res-
ter a I'écart.

¢ | a vapeur intense générée pendant la
cuisson peut former des gouttes
d’eau de condensation a l'intérieur et
a I'extérieur du four, et sur les parties
supérieures de I'appareil en raison de
la différence de température. Il s’agit
d’un phénomene physique et normal.

e | es valeurs de température et de
temps de cuisson indiquées pour les
aliments peuvent varier selon la re-
cette et la quantité. Pour cette raison,
ces valeurs sont fournies sous forme
de plages.

¢ Retirez toujours les accessoires non
utilisés du four avant de lancer la cuis-
son. Les accessoires laissés dans le
four peuvent empécher que vos ali-
ments cuisent a de valeurs de tempé-
rature appropriées.

¢ Pour les aliments que vous cuisinez
selon votre propre recette, vous pou-
vez faire référence a des aliments simi-
laires indiqués dans les tables de cuis-
son.
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e | 'utilisation des accessoires fournis
vous permet d’obtenir les meilleures
performances de cuisson. Prétez tou-
jours attention aux avertissements et
aux informations fournis par le fabri-
cant pour d'autres ustensiles de cui-
sine que vous utilisez.

e Découpez le papier sulfurisé a utiliser
pendant votre cuisson dans des di-
mensions adaptées au récipient dans
lequel vous cuisinez. Lorsque le papier
sulfurisé déborde du récipient, cela
peut causer des brQlures et affecter la
qualité de votre cuisson. Utilisez le
papier sulfurisé dans la plage de tem-
pérature indiquée.

e Pour une bonne performance de cuis-
son, placez vos aliments sur la bonne
étagére recommandée. Ne changez
pas la position de I'étagere pendant la
cuisson.

Patisseries et aliments cuits au

four

Informations générales

¢ Nous vous recommandons d’utiliser
les accessoires de |'appareil pour ob-
tenir une bonne performance de cuis-
son. Si vous comptez utiliser un us-
tensile de cuisson autre que ceux
fournis, optez pour un ustensile de
couleur sombre, antiadhésif et résis-
tant a la chaleur.

¢ Si le préchauffage d’'aliments est re-
commandé dans la table de cuisson,
veillez a les mettre au four par la suite.

e Si vous comptez cuisiner a I'aide
d’ustensiles de cuisine sur la grille mé-
tallique, placez-les au milieu de la grille,
et non prés du mur arriere.

¢ Tous les ingrédients utilisés dans la
fabrication des patisseries doivent étre
frais et a température ambiante.



e | 'état de cuisson des aliments peut
varier selon la quantité de nourriture et
la taille des ustensiles de cuisine utili-
sés.

¢ | es moules en métal, en céramique et
en verre prolongent le temps de cuis-
son et la surface inférieure des patis-
series ne brunit pas uniformément.

e Si vous utilisez du papier de cuisson
pendant la cuisson, un peu de brunis-
sement peut étre observé sur la sur-
face inférieure des aliments. Dans ce
cas, vous devrez peut-étre prolonger
votre temps de cuisson d'environ 10
minutes.

¢ | es valeurs indiquées dans les tables
de cuisson sont déterminées a la suite
des tests effectués dans nos labora-
toires. Les valeurs qui vous convien-
nent peuvent étre différentes de
celles-ci.

¢ Placez vos aliments sur I'étagére ap-
propriée recommandée dans la table
de cuisson. Reportez-vous a |'étagere
inférieure du four comme étagere 1.

Conseils pour la cuisson des gateaux

¢ Si le gateau est trop sec, augmentez
la température de 10 °C et diminuez le
temps de cuisson.

¢ Si le gateau est pateux, utilisez une
petite quantité de liquide ou réduisez
la température de 10 °C.

¢ Si le dessus du gateau est brdlé, pla-
cez-le sur une étagére inférieure, bais-

sez la température et augmentez le
temps de cuisson.

¢ S'il est correctement cuit a I'intérieur,
mais que |'extérieur est collant, utilisez
une plus petite quantité de liquide, ré-
duisez la température et augmentez le
temps de cuisson.

Conseils pour la cuisson des patisse-

ries

¢ Si la pétisserie est trop seche, aug-

mentez la température de 10 °C et

diminuez le temps de cuisson. Humi-
difiez les feuilles de pate a I'aide d’une
sauce composeée d'un mélange de lait,
d’huile, d’ceuf et de yaourt.

Si la pétisserie cuit lentement, veillez a

ce que |'épaisseur de la pate que vous

avez préparée ne déborde pas du pla-
teau.

Si la surface de la pate est dorée et

que le fond n’est pas cuit, assurez-

vous que la quantité de sauce utilisée

au fond de la pate n’est pas trop im-

portante. Pour que la péatisserie soit

dorée de fagcon uniforme, essayez
d’étaler uniformément la sauce entre
les feuilles de pate et la pate.

e Faites cuire votre pate a la position et
a la température spécifiées dans la
table de cuisson. Si le fond n’est tou-
jours pas assez doré, placez-le sur
une étagere inférieure pour la pro-
chaine cuisson.
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Table de cuisson pour patisseries et aliments cuits au four

A Chauffage par
Gateaux dans Plateau unique Plateau* le haut et par 3 180 30 ... 40
le plateau standard
le bas
Moule a
Gateaux dans Plateau unique gateau sur la Chauffage 2 180 30.. 40
le moule grille métal- soufflant
lique**
Chauffage par
Plateau unique Plateau* le haut et par 3 160 25...35
standard
le bas
) Plateau Chauffage
Petits gateaux Plateau unique standard* soufflant 3 150 25...35
2 —Plateau
standard* Chauffage
2 plateaux 4 —Plateau de soufflant 2-4 150 25...35
patisseries*
Moule a
gaggiﬁ%ld‘ Chauffage par
Plateau unique o le haut et par 2 160 30 ... 40
diamétre avec
) N le bas
pince sur grille
Génoise metalhquie
Moule &
gateau rond,
Plateau unique _, 20.CM dé Chauffage 2 160 30...40
diamétre avec soufflant
pince sur grille
métallique™
Plateau unique Chauffage par
Plateau de ot et par 3 170 25...35
patisseries
le bas
o Plateau unique PAIa'teau'di Chauffage 3 170 50 . 30
Biscuit péatisseries soufflant
2 —Plateau
standard* Chauffage
2 plateaux 4 —Plateau de soufflant 2-4 170 25...35
patisseries*
Chauffage de
Plateau unique | aweau haut / bas 2 180 35...45
standard assisté par
A ventilateur
Pate a tarte T Phateau
standard* Chauffage
2 plateaux 4 —Plateau de soufflant 1-4 180 40....50
pétisseries*
Chauffage par
Plateau unique Plateau* le haut et par 2 200 20...30
standard
le bas
Patisserie Plateau unique Plateau* Chauffage 3 180 20... 30
) standard soufflant
riche
2 —Plateau
standard* Chauffage
2 plateaux 4 —Plateau de soufflant 2-4 180 20...30
patisseries*
Plateau Chauffage par
Pain entier Plateau unique " le haut et par 3 200 30...40
standard le bas
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Plateau Chauffage

Plateau unique standard® soufflant 3 200 30 ... 40
Moule rectan-
gulaire en Chauffage par
Lasagnes Plateau unique  verre / métal le haut et par 20u3 200 30...40
sur grille le bas
métallique™
Moule rond en
rggtgmgg‘ Chauffage par
Plateau unique o le haut et par 2 180 50...65
diamétre sur
N . le bas
grille métal-
Tarte aux lique**
pommes Moule rond en
métal noir,
Plateau unique 20 oM dé Chauffage 3 170 50...65
diamétre sur soufflant
grille métal-
lique**
Chauffage par
Plateau unique Plateau* le haut et par 2 200 ... 220 10... 20
. standard
Pizza le bas
Plateau unique Plateau* Fonction Pizza 3 250 8...15
standard

Il est recommandé de préchauffer tous les aliments.
* Ces accessoires peuvent ne pas étre inclus dans votre appareil.
** Ces accessoires ne sont pas inclus dans votre appareil. Ce sont des accessoires disponibles dans le commerce.

Table de cuisson pour fonction d’utilisation Chauffage par ventilateur

écologique

¢ Ne modifiez pas la température de cuisson apres le démarrage de la cuisson en
utilisant la fonction d'utilisation Chauffage par ventilateur écologique.

¢ N'ouvrez pas la porte lorsque vous cuisinez en utilisant la fonction d’utilisation
Chauffage par ventilateur écologique. Si la porte n’est pas ouverte, la tempéra-
ture intérieure est optimisée de maniere a économiser I'énergie et peut étre diffé-
rente de I'affichage.

¢ Ne préchauffez pas en mode Chauffage

par ventilateur écologique.

Petits gateaux Plateau unique Plateau standard* 3 160 25...35
Biscuit Plateau unique Plateau standard* 3 180 25...35
Pate a tarte Plateau unique Plateau standard* 3 200 45 ...55
Patisserie riche Plateau unique Plateau standard* 3 200 35...45

* Ces accessoires peuvent ne pas étre inclus dans votre appareil.
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Viande, poisson et volaille

Les points clés de la torréfaction

e | 'assaisonnement avec du jus de
citron et du poivre avant la cuisson de
tout le poulet, de la dinde et des gros
morceaux de viande permettra
d’améliorer la qualité de la cuisson.

e || faut 15 a 30 minutes de plus pour
faire cuire une viande désossée que
de faire frire un filet.

¢ \ous devez calculer environ 4 a
5 minutes de temps de cuisson par
centimétre d’épaisseur de la viande.

¢ Une fois la durée de cuisson terminée,
gardez la viande au four pendant envi-
ron 10 minutes. Le jus de la viande
est mieux réparti sur la viande frite et
ne ressort pas lorsque vous découpez
la viande.

¢ | e poisson doit étre placé sur une
étagére de niveau moyen ou bas dans
une assiette résistante a la chaleur.

Table de cuisson pour viande, poisson et volaille

Chauffage de

. 15 mn
Stea}k' (entier) / Plgteau Plateau standard* hagt /,bas 3 250/max, puis 60 ... 80
Roti (1 kg) unique assisté par
; 180 ... 190
ventilateur
Jarret Chauffage de
dagneau (1.5 €Y peny standargr 1oUt/ bas 3 170 85..110
unique assisté par
-2.0kg) ;
ventilateur
Grille métallique* Chauffage de 15 mn
Plgteau Placez un,plat\eau hagt /,bas 5 250/max, puis 60 .. 80
unique sur une étagere assisté par
- R ’ 190
Poulet roti inférieure ventilateur
(1.8-2 kg) Grille métallique*
. 15 mn
Plateau Placez un plateau Fonction .
) PRI 2 250/max, puis 60 ... 80
unique sur une étagere «3D » 190
inférieure
Plateau CEZE??%Z: © 25 mn
unique Plateau standard* assisté par 1 250/max, puis 150 ... 210
Turquie (5.5 ventilateur 180 ... 190
kg)
Plateau Fonction 25mn
uniaue Plateau standard* «3D » 1 250/max, puis 150 ... 210
d 180... 190
Grille métallique* Chauffage de
Plgteau Placez un,plat\eau hagt /,bas 3 200 20 ... 30
unique sur une étagere assisté par
. inférieure ventilateur
Poisson - pre
Grille métallique*
Plgteau Placez un,plat\eau Fonction 3 200 50 . 30
unique sur une étagere «3D »

inférieure

Il est recommandé de préchauffer tous les aliments.

* Ces accessoires peuvent ne pas étre inclus dans votre appareil.
** Ces accessoires ne sont pas inclus dans votre appareil. Ce sont des accessoires disponibles dans le commerce.

40/FR



Grille Les points clés des grillades
La viande rouge, le poisson et la volaile ~ ® Préparez autant que possible des

brunissent rapidement lorsqu’ils sont aliments dont I'épaisseur et le poids
griliés, ils gardent une belle crodte et ne sont similaires ala grille.
se desséchent pas. Les filets de viande, ¢ Placez les morceaux a griller sur la
les brochettes, les saucisses ainsi que grille métallique ou sur la grille de bar-
les légumes juteux (tomates, oignons, becue métallique en les répartissant
etc.) sont particuliérement adaptés aux sans dépasser les dimensions de
grillades. I'appareil de chauffage.
Avertissements généraux ¢ | es durées de cuisson indiquées sur
e Les aliments qui ne sont pas adaptés le te}t?lequ peuvent varier en fo\ncti‘on
aux grillades présentent un risque de I'épaisseur des morceaux a griller.
d’incendie. Faites griller uniquement * Faites glisser la grille métallique ou la
les aliments qui sont adaptés a un feu grille de barbecue métalique jusqu'au
de barbecue intense. Ne placez pas niveau souhaité dans le four. Si vous
non plus les aliments trop loin & cglsmez sur la grille metalhque’, ’fa|te‘s
I'arriére de la grille. Il s’agit de la zone glisser la plaque de four V?"S_I etagere
la plus chaude et les aliments gras inférieure pour récupérer I'huile. .La
peuvent prendre feu. plgque dg ch)ur que vous alle; faire
« Fermez la porte du four pendant la g!I\SSGI" doit e’Fre dimensionnée de ma-
grillade. Ne faites jamais de grillade nire & couvrir toute la surface de la
avec la porte du four ouverte. Les grille. Ce p[ateau peut ne pas étre in-
surfaces chaudes peuvent causer clus dans I'appareil. Mettez un peu
des bralures | d’eau dans la plague de four pour fa-

ciliter le nettoyage.

Table barbecue

Poisson Grille métallique 4-5
Morceaux de volaille Grille métallique 4-5 250 25...35
?gé‘g})es 1d26[\)/iléaggse Grille métallique 4 250 20..30
Cotelette d’agneau Grille métallique 4-5 250 20...25
Steak - (tranché) Grille métallique 4-5 250 25...30
Cotelette de veau Grille métallique 4-5 250 25...30
Gratin de légumes Grille métallique 4-5 220 20...30
Pain grillé Grille métallique 4 250 1..3

Il est recommandé de préchauffer tous les aliments grillés pendant 5 minutes.
Retournez les morceaux d’aliments aprés la moitié du temps total de grillage.
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Aliments test

Les aliments de cette table de cuisson sont préparés conformément a la norme
EN 60350-1 afin de faciliter les tests de I'appareil pour les instituts de contréle.

Tableau de cuisson pour aliments expérimentaux

Chauffage
Plateau unique Plateau standard* par le haut et 3 140 20...30
par le bas
Sablé (b',s cuit Plateau unique Plateau standard* Chauffage 3 140 15..25
sucré) soufflant
2 —Plateau standard* Chauffage
2 plateaux 4 —Plateau de patisse- 9 2-4 140 15..25
. soufflant
ries
Chauffage
Plateau unique Plateau standard* par le haut et 3 160 25...35
par le bas
Petits ga- Plateau unique Plateau standard* Chauffage 3 150 25...35
teaux soufflant
2 —Plateau standard* Chauffage
2 plateaux 4 —Plateau de patisse- 9 2-4 150 25...35
. soufflant
ries
26 om de dametio aves O
Plateau unique . . . par le haut et 2 160 30 ...40
pince sur grille métal-
A par le bas
Génoise lique
Moule a gateau rond,
Plateau unique 26 om de dlafnetre,avec Chauffage 5 160 30 . 40
pince sur grille métal- soufflant
lique**
Moule rond en métal Chauffage
Plateau unique  noir, 20 cm de diametre  par le haut et 2 180 50...65
Tarte aux sur grille métallique™* par le bas
pommes Moule rond en métal Chauffage
Plateau unique  noir, 20 cm de diametre soufﬂar?t 3 170 50...65

sur grille métallique™
Il est recommandé de préchauffer tous les aliments.
* Ces accessoires peuvent ne pas étre inclus dans votre appareil.
** Ces accessoires ne sont pas inclus dans votre appareil. Ce sont des accessoires disponibles dans le commerce.

Grille

Pain grillé Grille métallique 4 250 1..3

Boulettes de viande
(boeuf) - 12 pieces
Retournez les aliments apres la moitié du temps total de grillage.
Il est recommandé de préchauffer tous les aliments grillés pendant 5 minutes.

Grille métallique 4 250 20...30
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Maintenance et entretien

Consignes de nettoyage gé-
nérales

A Avertissements généraux
e Attendez que I'appareil refroidisse
avant de le nettoyer. Les surfaces

chaudes peuvent causer des brQlures !

¢ N’appliquez pas les détergents direc-
tement sur les surfaces chaudes. lls
peuvent provoquer des taches per-
manentes.

¢ | "appareil doit &tre soigneusement

nettoyé et séché aprés chaque opéra-

tion. Ainsi, les résidus alimentaires
sont faciles a nettoyer et ces résidus
ne brdlent pas lorsque I'appareil est
réutilisé ultérieurement. Ainsi, la durée
de vie de I'appareil est prolongée et
les problemes fréguemment rencon-
trés sont réduits.
N'utilisez pas de produits de net-
toyage a vapeur pour le nettoyage.
Certains détergents ou agents de
nettoyage peuvent endommager la
surface. N'utilisez pas de détergents
abrasifs, de poudres de nettoyage, de
cremes de nettoyage, de détartrants
ou d’objets pointus pendant le net-
toyage.
Il n'est pas nécessaire d'utiliser un
produit de nettoyage spécial pour le
nettoyage aprés chaqgue utilisation.
Nettoyez I'appareil a I'aide de savon a
vaisselle, d’eau chaude et d’un chiffon
doux ou d'une éponge et séchez-le a
I'aide d’un chiffon sec en microfibres.
e Assurez-vous d’essuyer compléte-
ment tout le liquide restant apres le
nettoyage et nettoyez immeédiatement
toute éclaboussure d’aliments pen-
dant la cuisson.
¢ Ne lavez aucun composant de votre
appareil dans un lave-vaisselle.

Surfaces en inox et en acier

inoxydable

¢ N'utilisez pas d’agents de nettoyage
contenant de I'acide ou du chlore
pour nettoyer les surfaces et les poi-
gnées en acier inoxydable ou en inox.

¢ | a surface en acier inoxydable ou en
inox peut changer de couleur avec le
temps. C’est normal. Aprés chaque
opération, nettoyez avec un détergent
adapté a la surface en acier inoxy-
dable ou en inox.

¢ Nettoyez a I'aide d’un chiffon doux
savonneux et d'un détergent liquide
(non abrasif) adapté a la surface en
inox, en prenant soin d’essuyer dans
un sens.

¢ Retirez immédiatement et sans at-
tendre les taches de calcaire, d’huile,
d’amidon, de lait et de protéine sur les
surfaces en acier-inox et en verre. A la
longue, les taches peuvent causer la
rouille.

Surfaces émaillées

¢ Aprés chaque utilisation, nettoyez les
surfaces émaillées a I'aide d’un déter-
gent a vaisselle, d'eau chaude et d'un
chiffon doux ou d’une éponge et sé-
chez-les a I'aide d’un chiffon sec.

e Si votre appareil est doté d'une fonc-
tion de nettoyage facile a la vapeur,
vous pouvez faire du nettoyage facile
a la vapeur pour la saleté légere non
permanente. (Voir la section « Net-
toyage a la vapeur facile »)

e Pour les taches tenaces, vous pouvez
utiliser le nettoyant pour four et grill re-
commandeé sur le site Web de la
marque de votre produit et un tampon
a récurer non abrasif. N'utilisez pas de
produit de nettoyage de four externe.

e Pour nettoyer le foyer, laissez le four
refroidir. Le nettoyage sur des sur-
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faces chaudes crée a la fois un risque
d’incendie et des dommages a la sur-
face émaillée.

Surfaces catalytiques

¢ | es parois latérales du foyer ne peu-
vent étre recouvertes que par des pa-
rois émaillées ou catalytiques. Cela va-
rie selon le modéle.

¢ | es parois catalytiques ont une sur-
face légerement mate et poreuse. Ne
nettoyez pas les parois catalytiques du
four.

¢ | es surfaces catalytiques absorbent
de I'huile gréce a sa structure poreuse
et commencent a briller lorsque la sur-
face est saturée d’huile, dans ce cas il
est recommandé de remplacer les
pieces.

Surfaces en verre

¢ Lors du nettoyage des surfaces en
verre, n'utilisez pas de grattoirs métal-
liques durs ni de produits de net-
toyage abrasifs. lls peuvent endom-
mager la surface en verre.

¢ Nettoyez 'appareil a I'aide d’'un déter-
gent a vaisselle, d'eau chaude et d'un
chiffon en microfibres spécifique pour
les surfaces en verre et séchez-le a
I'aide d’un chiffon sec en microfibres.

¢ Si des résidus de détergent restent
aprés le nettoyage, nettoyez-les avec
de I'eau froide et séchez a I'aide d’un
chiffon en microfibres sec et propre.
Les résidus de détergent peuvent en-
dommager la surface du verre la pro-
chaine fois.

¢ | es résidus séchés sur la surface du

verre ne doivent en aucun cas étre

nettoyés avec des couteaux dentelés,

du fil laine métallique ou des outils de

grattage similaires.

Vous pouvez éliminer les taches de

calcium (taches jaunes) sur la surface

du verre a I'aide d'un agent de détar-
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trage disponible sur le marché, tel que
le vinaigre ou le jus de citron.

¢ Si la surface est tres sale, appliquez le
produit de nettoyage sur la tache a
I'aide d’une éponge et patientez long-
temps qu’il agisse correctement. Net-
toyez ensuite la surface en verre a
I'aide d’un chiffon humide.

¢ | es décolorations et les taches sur la
surface en verre sont normales et ne
présentent pas de défauts.

Piéces en plastique et surfaces

peintes

¢ Nettoyez les pieces en plastiques et
les surfaces peintes a 'aide d’'un dé-
tergent a vaisselle, d'eau chaude et
d’un chiffon doux ou d’une éponge et
séchez-les a I'aide d’'un chiffon sec.

¢ N'utilisez pas de grattoirs métalliques
durs ni de produits de nettoyage
abrasifs. Ils peuvent endommager les
surfaces.

e Assurez-vous que les joints des com-
posants de I'appareil ne sont pas lais-
sés aussi humides et avec du déter-
gent. Autrement, ces joints risquent de
se corroder

Nettoyage des accessoires
Sauf indication contraire dans le manuel
d'utilisation, ne lavez pas les acces-
soires du produit au lave-vaisselle.

Nettoyage du panneau de

commande

¢ Lors du nettoyage des panneaux et
du bouton de commande, essuyez le
panneau et les boutons a l'aide d’'un
chiffon doux humide et séchez-les a
I'aide d’un chiffon sec. Ne retirez pas
les boutons et les joints en dessous
pour nettoyer le panneau de com-
mande. Le panneau de commande et
les boutons peuvent étre endomma-
gés.



¢ Lors du nettoyage des panneaux en
inox et du bouton de commande,
n'utilisez pas d’agents de nettoyage
pour inox autour des boutons. Les in-
dicateurs situés autour des boutons
peuvent étre effacés.

Nettoyez les panneaux de commande
tactiles a I'aide d’un chiffon doux hu-
mide et séchez-les a I'aide d’'un chif-
fon sec. Si votre appareil dispose
d’une fonction de verrouillage des
touches, réglez le verrouillage des
touches avant d’effectuer le nettoyage
du panneau de commande. Dans le
cas contraire, une détection incorrecte
peut se produire sur les touches.

Nettoyage de lintérieur du

four (zone de cuisson)
Suivez les étapes de nettoyage décrites
dans la section « Informations générales
sur le nettoyage » en fonction des types
de surfaces de votre four.
Nettoyage des parois latérales du
four
Les parois latérales de la zone de cuis-
son ne peuvent étre recouvertes que par
des parois émaillées ou catalytiques.
Cela varie selon le modéle. S’il existe
une paroi catalytique, reportez-vous a la
section « Parois catalytiques » pour plus
d’informations.
Si votre produit est un modele a éta-
geres grillagées, retirez les étageres
grillagées avant de nettoyer vos parois
latérales. Terminez ensuite le nettoyage
tel que décrit dans la section « Informa-
tions générales sur le nettoyage » en
fonction des types de surfaces de la
paroi latérale.
Pour retirer les étagéres métal-
liques latérales :
1.Retirez la partie avant de I'étagere
métallique en la tirant sur la paroi laté-
rale dans la direction opposée.

2.Tirez I'étagere grillagée vers vous pour
I'enlever completement.

3.Pour insérer a nouveau les étageres,
les procédures appliquées lors de leur
retrait doivent étre répétées de la fin
au début, respectivement.

Nettoyage facile a la vapeur
Cela varie selon le modéle de
I’'appareil. Il se peut qu’il ne soit pas
disponible pour votre appareil.
II'assure un nettoyage facile, car la sale-
té (n’ayant pas attendu trop longtemps)
est ramollie par la vapeur qui se forme a
I'intérieur du four et les gouttes d’eau se
condensent sur les surfaces intérieures

du four.

1.Retirez tous les accessoires a
I'intérieur du four.

2. Versez 500 ml d’eau dans le plateau
du four et placez-le sur la 2e grille du
four.

.Sélectionnez la fonction de nettoyage
facile a la vapeur. La durée du net-
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toyage appardit a I'écran et ne peut
pas étre modifiée.
Ouvrez la porte et essuyez les surfaces
intérieures du four avec une éponge ou
un chiffon humide.
Utilisez de I’'eau chaude avec du liquide
de lavage, un chiffon doux ou une
éponge pour nettoyer la saleté persis-
tante et essuyez-la a I'aide d’un chiffon
sec.

Pendant le mode de nettoyage a
la vapeur facile, I'eau qui se trouve
dans la piscine a la base du four
pour ramoallir les résidus / saletés
légerement formés dans la cavité
du four s'évapore et se condense
dans la cavité du four et la vitre
intérieure de la porte du four, par
conséquent de I'eau peut couler.
lorsque la porte du four est ou-
verte. Essuyez la condensation
des que la porte du four est ou-
verte.

Cela varie selon le modeéle de I'appareil.
Il se peut qu'il ne soit pas disponible
pour votre appareil. Apres la condensa-
tion dans le four, de I'eau ou de
I"'humidité peut se trouver dans le canal
du réservoir sous le four. Apres utilisa-
tion, nettoyez ce canal de piscine avec
un chiffon humide puis séchez-le

Auto-nettoyage pyrolytique
Le four est équipé d’un systéeme
d’autonettoyage pyrolytique. Le four est
chauffé a environ 420 a 480 °C et les
saletés existantes sont réduites en
cendres. Un important dégagement de
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fumée peut se produire. Prévoir une
bonne ventilation. La pyrolyse doit étre
utilisée aprées environ dix utilisations du
four.

Avertissements généraux

Les surfaces chaudes peuvent
provoquer des brQlures !

Ne touchez pas au produit durant
I'auto-nettoyage et tenez les en-
fants a I'écart dudit produit. Pa-
tientez au moins 30 minutes
avant d'éliminer les résidus.

Retirez tous les accessoires,
I'étagere télescopique et les grilles
latérales (le cas échéant) avant
I'utilisation de la fonction d’auto-
nettoyage pyrolytique. Le non-
respect de cette consigne entrai-
nera des dommages sur les ac-
cessoires et les grilles latérales.

Si votre appareil est équipé d’'un
accessoire pyro-proof (résistant a
I'autonettoyage a haute tempéra-
ture), vous n’avez pas besoin de
retirer ces accessoires du four. Le
fait que vos accessoires soient
résistants au feu ou non est préci-
s€ dans la section des acces-
soires. Sauf indication contraire,
VOS accessoires ne sont pas ré-
sistants aux températures éle-
vées. lIs doivent étre retirés du
four avant I'auto-nettoyage, afin
d’éviter des dommages.

Ne nettoyez pas le joint
d’étanchéité de la porte.

Le joint en fibre de verre est ex-
trémement sensible et peut faci-
lement étre endommaggé.

En cas de dommage du joint
d'étanchéité de la porte du four,
faites le remplacer par un joint
neuf par le service agrée.



1.Retirez tous les accessoires du four.
Sur les modéles dotés de supports la-
téraux , n'oubliez pas de sortir les
supports latéraux.

2.Avant le cycle de nettoyage, enlevez
les salissures des surfaces extérieures
et de l'intérieur du four a I'aide d’un
chiffon humide.

3.Sélectionnez la fonction « Pyro-
lyse » ou « Pyrolyse - Mode Econo-
mie » selon le niveau de saleté de
votre four.

Si votre four n’est pas trés sale, nous

vous recommandons d'utiliser la fonc-

tion « Pyrolyse - Mode Economie ». La

fonction « Pyrolyse - Mode Economie »

est plus courte que la fonction « Pyro-

lyse ». Si le four est trés sale, il est pos-

sible que la fonction « Pyrolyse - Mode

Economie » soit insuffisante. Dans ce

cas, sélectionnez la fonction « Pyrolyse ».

4.Appuyez sur la touche Pl pour dé-
marrer le nettoyage.

» 'auto-nettoyage commence et la

durée de I'auto-nettoyage apparait a

I'écran. Il n’est pas possible de changer

cette durée.

5.Lorsque le four atteint une certaine
température apres le démarrage du
processus d’autonettoyage, le sym-
bole du cadenas (&1 apparait a I'écran
de I'heure et la porte du four ne peut
pas étre ouverte. Elle reste verrouillée
pendant un certain temps apres la fin
de la fonction de pyrolyse. Ne forcez
pas la serrure de la porte avec la poi-
gnée avant que le symbole de verrouil-
lage ne disparaisse.

6.Lorsque le processus de nettoyage
est terminé, « Fin » apparait a I'écran.
Si vous appuyez sur la touche @, le
four s’éteint.

7.Une fois que I'écran affiche « Fin »,
éteignez le four en appuyant sur la
touche O@.

8.Lorsque le symbole [&} disparait de
I'écran, éliminez les dépbts de terre
avec de I'eau vinaigrée.

Nettoyage de la porte du
four

N'utilisez pas de produits de net-
toyage abrasifs durs, de grattoirs
métalliques, de fil de laine métal-
lique ou de produits d’eau de
Javel pour nettoyer la porte et le
verre du four.

Vous pouvez retirer la porte de votre
four et les vitres de la porte pour les
nettoyer. La procédure de retrait des
portes et des fenétres est expliquée
dans les sections « Retrait de la porte du
four » et « Retrait des vitres intérieures
de la porte ». Aprés avoir retiré les vitres
intérieures de la porte, nettoyez-les a
I'aide d’un détergent a vaisselle, d’eau
chaude et d'un chiffon doux ou d’une
éponge et séchez-les a 'aide d'un chif-
fon sec. Essuyez le verre avec du vi-
naigre. Rincez-le ensuite pour éliminer
les résidus de calcaire qui peuvent se
trouver sur la vitre du four.
Retrait de la porte du four
1.0uvrez la porte du four.
2.0uvrez les attaches du support de
charniére de la porte avant a droite et
a gauche en appuyant vers le bas
comme illustré sur la figure.
Le type de charniére (A), (B), (C) varie en
fonction du modeéle de produit. Les fi-
gures ci-dessous montrent comment
ouvrir tous les types de charniéres.
La charniere de type (A) est disponible
dans les types de porte normaux.
La charniere de type (B) est disponible
dans les types de portes a fermeture
douce.
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La charniere de type (C) est disponible
dans les types de portes a ouverture /
fermeture en douceur.

Y

e

Verrouillage de chamiere - position fer-
mée

48/FR

Verrouillage de chamiere - position ou-

verte

3.Mettez la porte du four en position
semi-ouverte.



4.Tirez la porte ouverte vers le haut pour
la dégager des charnieres droite et
gauche et retirez-la.

Pour fixer a nouveau la porte, les
procédures appliquées lors du
retrait doivent étre répétées de la
fin au début, respectivement. Lors
de l'installation de la porte, assu-
rez-vous de fermer les attaches
sur le support de charniéere.

Retrait de la vitre intérieure
de la porte du four

Vous pouvez retirer la vitre intérieure de
la porte avant de 'appareil pour le net-

toyage.

1.0uvrez la porte du four.

2.Tirez vers vous le composant en plas-
tique fixé sur la partie supérieure de la
porte avant en appuyant simultané-
ment sur les points de pression des
deux c6tés du composant et retirez-le.

3.Soulevez délicatement la vitre inté-
rieure vers « A » puis retirez-la en ti-
rant vers « B » comme l'illustre la fi-
gure.

51234

Vitre intérieure
Deuxieme vitre intérieure
Troisieme vitre intérieure
Vitre extérieure

Fente de la vitre en plastique - infé-
rieure

O~ N =

retirer les deuxieme et troisieme vitres.
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La premiére étape du montage de la
porte consiste a remplacer les deuxieme
et troisieme vitres (2, 3).
Placez le bord biseauté de la vitre de
maniere a ce gu’elle rejoigne le bord
biseauté de la fente en plastique comme
I'indique la figure.
L’ordre de fixation des deuxieme et
troisieme vitres intérieures n’est pas
important, car elles sont interchan-
geables.
Lorsque vous fixez la vitre intérieure (1),
veillez a placer le c6té imprimé de la
vitre sur la deuxieme vitre intérieure.
Il est essentiel de placer les coins infé-
rieurs de toutes les vitres intérieures
pour atteindre les fentes inférieures en
plastique (5).
Poussez le composant en plastique vers
le cadre jusqu’a ce que vous entendiez
un « clic ».

Apres le nettoyage, les vitres doi-

vent étre remontées.

Nettoyage de la lampe du
four

Au cas ou la porte en verre de la lampe
du four de la zone de cuisson est sale,
nettoyez-la a I'aide d’un détergent a
vaisselle, d’eau chaude et d’un chiffon
doux ou d'une éponge et séchez-la a
I'aide d’un chiffon sec. En cas de panne
de la lampe du four, vous pouvez la
remplacer en suivant les étapes sui-
vantes.
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Remplacement de la lampe du
four

A Avertissements généraux

e Pour éviter tout risque de choc élec-
trique avant de remplacer la lampe du
four, débranchez le connecteur élec-
trique et patientez que le four refroi-
disse. Les surfaces chaudes peuvent
causer des brilures !

¢ | alampe de four est une ampoule
électrique spéciale résistant a 300 °C.
Les lampes de four peuvent étre ob-
tenues aupres des services agréés.

e | a position de la lampe peut différer
de celle indiquée dans la figure.

¢ | alampe utilisée dans cet appareil
n'est pas adaptée a I'éclairage des
pieces de la maison. Cette lampe
permet a I'utilisateur de voir les ali-
ments.

¢ | eslampes utilisées dans cet appareil
doivent résister a des conditions phy-
siques extrémes telles que des tempé-
ratures supérieures a 50 °C.

Si votre four est équipé d’une

lampe ronde,

1.Débranchez 'appareil de la prise élec-
trique.

2.Retirez le couvercle en verre en le
tournant dans le sens antihoraire.

3.Si la lampe du four est de type (A)
illustré dans la figure ci-dessous, tour-
nez la lampe du four comme indiqué
dans la figure et remplacez-la par une
nouvelle. Si le type (B) est un modeéle,



retirez-la comme indiqué dans la figure
et remplacez-la par une nouvelle.

4.Remettez le couvercle en verre.

Si votre four est équipé d’une

lampe carrée,

1.Débranchez I'appareil de la prise élec-
trique.

2.Retirez les étageres grillagées confor-
mément a la description.

3.Soulevez le couvercle de protection en
verre de la lampe a I'aide d'un tourne-
vis.

4.Si la lampe du four est de type (A)
illustré dans la figure ci-dessous, tour-
nez la lampe du four comme indiqué
dans la figure et remplacez-la par une
nouvelle. Si le type (B) est un modéle,
retirez-la comme indiqué dans la figure
et remplacez-la par une nouvelle.

5.Remettez le couvercle en verre et les
étageres grillagées.
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f] Dépannage

Si vous ne parvenez pas a résoudre la panne bien que vous ayez appliqué les ins-
tructions indiquées dans cette section, consultez I'agent ou le technicien de main-
tenance agréeé ou le fournisseur aupres duquel vous avez acheté I'appareil.
N’essayez jamais de réparer vous-méme un appareil défectueux

e || est normal que de la vapeur s’échappe pendant le fonctionnement. >>> Ce

e la vapeur qui est émise pendant la cuisson peut se condenser et former des
gouttelettes d’eau lorsqu’elle frappe les surfaces froides de 'appareil. >>> Ce
n’est pas un défaut

¢ | orsque les pieces métalliques sont chauffées, elles peuvent se dilater et entrai-
ner des bruits. >>> Ce n’est pas un déefaut.

e | e fusible secteur est défectueux ou s’est déclenché. >>> Vérifiez les fusibles qui
se trouvent dans la boite a fusibles. Remplacez-les ou réinitialisez-les si néces-
saire.

¢ | afiche de I'appareil n'est pas correctement insérée dans la prise (mise a la
terre). >>> Vérifiez la fiche de raccordement.

¢ | es boutons / clés du panneau de commande ne fonctionnent pas. >>> Si votre
appareil est equipe d’une fonction de verrouillage des touches, le verrouillage des

touches peut étre active. Veuillez le désactiver.

. La lampe du four est défectueuse. >>> Remplacez la lampe du four.
e | 'électricité est coupée >>> Vérifiez s'il y a de I'électricite. Vérifiez les fusibles
dans la boite a fusibles. Remplacez ou réinitialisez les fusibles si nécessaire

¢ |l n'est peut-étre pas réglé sur une certaine fonction de cuisson et / ou a une
certaine température. >>> Reglez le four sur une certaine fonction de cuisson et/
ou a une certaine température.

¢ Pour les modéles équipés d’'un minuteur, le minuteur n’est peut-étre pas ré-
glé. >>> Réglez la durée.

e | 'électricité est coupée >>> Vérifiez s'il y a de I'électricite. Vérifiez les fusibles
dans la boite a fusibles. Remplacez ou réinitialisez les fusibles si nécessaire

¢ | a porte du four est peut-étre ouverte. >>> Assurez-vous que la porte du four est
fermée. Sila porte du four reste ouverte pendant plus de 5 minutes environ, les
réglages du temps de cuisson seront annulés et les éléments chauffants ne fonc-
tionneront pas.
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B Une précédente panne d’électricité s’est produite. >>> Réglez la durée / Allumez |
I'appareil et remettez-le en marche.

¢ | a porte du four est peut-étre ouverte. >>> Assurez-vous que la porte du four est

¢ \/otre connexion a peut-étre été coupée et rétablie pendant une courte du-
rée.>>> Assurez-vous que le four est connecté au réseau sans fil, puis redémar-
rez I'application.

¢ \/otre connexion a peut-étre été coupée et rétablie pendant une courte du-
rée.>>> Assurez-vous que le four est connecté au réseau sans fil, puis redémar-
rez I'application.

e Supprimez I'appariement en suivant les instructions contenues dans la section
« Suppression de I'appariement d’un four connecté a I'application « Homewhiz »,
puis répétez 'introduction par connexion depuis le debut.
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BcTpanBaeMas AyxoBKa
PyKOBO,D,CTBO nonb3oBartend
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YBaxaembI noKynarenb,

Mepen ncnonb3oBaHMeM YCTPOMUCTBA, NOXKanyncTa, BHUMATeNbLHO NpoynTanTe,
[aHHOe PYKOBOACTBO MO 3KCnnyaTauuu.

Grundig Cnacubo 3a Bbibop Hawlero npoaykta. Mbl XoTuM, 4TOGbI Balle yCTPOWCTBO,
N3roTOBMEHHOE C BbICOKMM Ka4eCTBOM W TEXHOMOMMEN, NPUHOCKITO Bam
MaKcumarbHyo 3hEKTUBHOCTb. [N 3TOro BHUMATENBbHO NPOYTUTE AAaHHOE
PYKOBOACTBO U BCE ApYrne AOKYMEHTaLun neped UCronb3oBaHWEM YCTPONCTBA, 1
nonb3yrhTecb MU B KAYECTBE CNpaBoOYHOro matepuana. Ecnu Bbl nepegagute
YCTPOWCTBO ApPYroMy nuuy, He 3abyabTe Bpy4uTb U pykoBoACTBO. Cneayiite
WHCTPYKLUSIM, MPUHMMas BO BHUMaHWE BCHO MHG)OpMaLMIO 1 NpeaynpexaeHus,
N3MOXEHHbIE B PYKOBOACTBE MONb3oBaTensi.

O6pallarite BHUMaHWE Ha BCIO MHpOpMaLMIO 1 NpeaynpeXxaeHusi B pyKOBOACTBE
nonb3oBaTens. Takum o6pa3om, Bbl 3anTUTE cebst U CBOE YCTPOWCTBO OT
NOTEHLUMANbHBIX PUCKOB.

XpaHuTe pykoBOACTBO Mnornb3osaTens. Ecnv Bbl nepegaanTe yCTPOWCTBO APYTrOMyY
nvuy, He 3abyabTe BPYYUTb U PYKOBOACTBO.

PykoBOACTBO NONb30BaTENSA COAEPXKUT crieaytoLimMe CUMBONbI:

AOI‘IaCHOCTb, cnocobHasi NpUMBECTU K CMEPTU UK TpaBMe.
NMPUMEYAHME OnacHocTb, cnocobHas npuBecT k MaTepuanbHoMy yepby
YCTPOWCTBA UMW OKpY>KatoLLeN Ccpeabl.

&OHGCHOCTb, cnocobHas NPUBECTU K OXXOram n3-3a KOHTaKTa C ropavymmm
NOBEPXHOCTAMMW.

ﬂ BaxkHasa nHdbopmMaumsi U nonesHble CoBEThI NO UCMONb30BaAHUIO.

@ MpouTnTe pyKOBOACTBO NONb3oBaTeNs.

ce Hhl
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n WHGprKUMVI Nno TexHukKe 6e30nNacHoOCTU

- [laHHbIN pa3gen coaepxur
WMHCTPYKLMN MO TEXHUKE
BGesonacHoCTH, KoTopble
nomoryT NpeaoTBpaTuTb
nobble puUcKK NosyYeHus
TpaBM N1 maTepuanbHOro
ywepba.

- B cnyyae, ecnn ycTponcteo
nepexoauT K Apyromy nuy
NN UCNONb3yeTcs 13
BTOpPbIX PyK, TO BMECTe C
YCTPOWNCTBOM JOSTXKHbI
NOCTaBMATLCA PYKOBOACTBO
no akcnnyaTauum, 3TUKETKU
yCTPOWCTBA, Apyrue
COOTBETCTBYIOLLINE
AOKYMEHTbI 1 akceccyapbl.

- Hawa komnaHusa He byaeT
HEeCTM OTBETCTBEHHOCTU 3a
nodon yuwepb, KoTopbIn
MOXET BO3HUKHYTb B
pesynbTaTe HecobnaeHns
AAHHbBIX UHCTPYKLNA.

- HecobntogeHve aaHHbIX
WHCTPYKLUUA aHHYnupyeT
ndy rapaHTuio.

- APaboTbl N0 MOHTaXy U
PEMOHTY OOSTKHbI
BbIMOMHATLCS
npounsBoauTenem,
YNONHOMOYEHHbIM
CEpPBMCOM MW NNLOM,
yKaszaHHbIM UMNOPTEPOM.
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- AVicnonbayiTe

OpUrMHarbHbIe 3an4yacTv 1
akceccyapsbl.

AHe nbiTantecs
PEMOHTUPOBAaTL UM
3aMeHATb Kakvne-nmbo YacTtu
YyCTPOMNCTBA, €cnun 06 3ToM
He pasbsACHEHO B
PYKOBOACTBE Mo
aKcnnyaTaumm.

A He BbinonHsTe
TEeXHUYEecKme MoamdmKaLmm
yCTpOUCTBA.

A Llenb ncnonb3oBaHuns
- [laHHOE yCTpOnCTBO

npegHasHaveH ans
AOMAaLUHEro UCMonb30BaHUS.
[MpoaykT He npurogeH ons
NCNosib30BaHUA B
KOMMEpPYECKUX N UHbIX
uensx.

He ncnonb3ynte yCTpOUCTBO
B cagax, Ha 6ankoHax nnu B
APYrMx MecTax Ha OTKPbITOM
BO34yxe. YCTPOUCTBO
npegHasHa4yeHo Ans
NCNosib30BaHUA B
AOMAaLLHUX YCMOBUSX N Ha
KyXHe Ansa nepcoHana B
MarasuHax, oucax un
apyrnx padounx
nomeLleHusX.



- MIPEAYNPEXOEHUE:
[laHHOe yCTpOonCTBO
cnegyeT Ucnonb3oBaTb
TOMbKO AN NPUroTOBIIEHMS
nuwin. NMpoaykT He cnegyeT
ncnosib3oBaTb 4S9 Takux
ueren, kak oborpes
nomeLleHus.

- [lyxoBka MmoxeT
ncnosib3oBaTbCAa AN
pasMopaxunsaHus,
BbIMEeKaHWS, XapKku 1
NPUroTOBNEHUSA Ha rpune.

- [laHHOe yCTpOUCTBO He
cnegyeT Ucnonb3oBaTth AN
oborpesa, nogorpesa
Tapenok, ANng CyLUKK
NnoABELLEHHbIX NOMNoTeHel,
Unu ogexaobl.

A besonacHocTb geten,

YyS13BMMbIX NIOAEN U

AOMALLHUX XXUBOTHbIX

+ [1aHHbIM YCTPOMCTBOM MOTyT
nonb3oBaTbCs AeTU B
BO3pacTe OT 8 neT 1 cTapLue,
a TaKkxe nvua ¢
OorpaHU4eHHbIMK
hPU3nN4eCKMMmn, CEHCOPHBLIMU
NN YMCTBEHHbIMM
crnocobHoCTAMN UNu
HeJOoCTaTKOM OnbliTa U
3HaHWK1, NP YCIIoBUK
Hagrexallero Haasopa u
NoNyyYeHUs MHCTPYKLUNIA NO
B6esonacHomy

NCNOJSIb30BaHUIO
yCTpOUCTBA.
[eTn He JOMXKHbI UrpaTthb C
ycTpoucTsBoM. [leTam
3anpeLleHo ovnaTtb 1
obcnyxmneBaTb YCTPONCTBO,
3a MCKMNYeHeM geten noa
HaJ30pOM B3POCIIbIX.
[laHHOe yCTpOoUCTBO He
npegHasHaveH ans
NnoNb30BaHWs NAbMU C
OorpaHN4yeHHbIMU
hPU3nN4eCKMMmn, CEHCOPHBLIMU
NN YMCTBEHHbIMM
CNOCOBHOCTAMM (BKNtOYas
AeTen), ecnu OHU He
HaxogsaTcsa noAa
HabrnogeHnem unm He
nonyyatT HeobXoaNMbIX
WHCTPYKLMUN.
He paspewante getam
urpatb C YCTPONCTBOM.
AnekTponpubopsbl
npeacTaBnsoT ONaCHOCTb
ans peten. [letm mn
AOMAaLUHNE XMBOTHbIE He
AOSDKHBI UrpaTb, B3bupartbes
NN BXOAUTb B YCTPOMNCTBO.
He nomewanTte Ha
YCTPOWCTBO npeaMeThl,
KOTOpble MOryT A4ocTaTb
aeTun.
NMPEOYNPEXOEHUE: Bo
BpeMs aKcnnyaTauumm,
AOCTYMHbIE NOBEPXHOCTH
yCTPOWCTBa rops4ue.
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Hepxnte geten nogansLle
OT yCTpoOMCTBa.

« XpaHuTe ynakoBO4Hble
Martepuarbl B He4OCTYMHOM
Ana geten MecTe.
CyliecTByeT puUck

noriy4veHuns Tpaem 1 yaylibs.

- Ecnv aBepb oTKpbITa, HE
Knagute Ha Hee TaxXenble
npeaMeThl U He No3BonsainTe
AEeTaM caauTbCs Ha Hee.
OTO MOXET NPUBECTM K
ONPOKMABIBAHUIO OYyXOBKU
N NOBPEXAEHUIO ABEPHbIX
netenb.

- B uenax 6esonacHocTtu
aeTtein oTcoeguHUTe
LUTENCEenNbHYH BUIKY U
BbIKIIOYMUTE YCTPOMCTBO
nepea ero yTunusaumen.

A31'|e|<Tpo6e30naCH00T|=

- [MogknoynTe yCTPOMUCTBO K
3a3eMIIeHHON po3eTKe,
3aLMLEHHON
npegoxpaHuTenem, KoTopbli
COOTBETCTBYET TOKY,
yKa3aHHOMY Ha 3TUKEeTKe.
3aszemMneHne OosmKHO
BbINOSTHATBLCS
KBanMmUMpoBaHHbIM
anekTpukom. He
NCNosib3ynTe YyCTPOUCTBO
0e3 3a3emMrneHus B
COOTBETCTBMM C MECTHbLIMMU /
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HaLWOHasbHbIMU
npasuvnamu.

LtencenbHas Bunka nnu
aneKkTpuyeckoe coeanHeHne
YCTPONCTBA AOSPKHbI
Haxo4WUTbCSH B NErko
AOCTYMHOM MecTe (rae Ha
Hero He Byger
BO3JencTBoBaTh nrams
ne4yn). Ecnun ato
HEBO3MOXHO, JOJKEH OblTb
MexaHn3Mm (NpegoxpaHnuTens,
BblKMOYaTerb,
BblKMOYaTeNb U T. 4.) Ha
3NEeKTPUYECKON yCTaHOBKe, K
KOTOPOW NOAKIIOYEHO
YCTPONCTBO, B COOTBETCTBMUM
C AEKTPUYECKUMU
npasuvnamu, u
OTCOEANHSOLLNN BCE
nontca oT ceTu.
YCTPONCTBO HENL3SA
noakntioYaTh K po3eTke BO
BPEMS YCTAHOBKMW, PEMOHTA
N TPAHCNOPTUPOBKM.

He noakntovante
YCTPOWCTBO K pO3eTKe,
KoTopas pasbontaHa,
BbICKOYMNa U3 pasbema,
crnomaHa, 3arpsisHeHa,
MacnaHUCTas, Npu HanMyum
pucka KOHTakTa ¢ Bogom (K
npumepy, Boga, kKotopas
MOXEeT BblTeKaTb U3
cyeTymka).



- Hukorga He npukacanTech K
BUNKE MOKPbIMUK pykamu!
[Mpu oTKNOYEHUH, HE
AepXxuTe WHyp, Bceraga
AepXUTe BUSIKY.
Ybeautecn, 4YTo WTEencenb
YCTPONCTBA HagEeXHO
NMOAKIIOYEH K pO3eTKe BO
ns3bexxaHme UCKpeHWs.
MogknioumTe yCTPOMUCTBO K
po3eTKe, COOTBETCTBYHOLLEN
3HAYEHNAM HanNpPsXKEHUS U
4YacTOTbl, yKa3aHHbIM Ha
3TUKETKE.

He cpaBnuBauTte WHYp
nUTaHUs Noa v 3a
ycTpoucTBoM. He knagute
TshKenble npeameThl Ha
WHYp nuTanusa. WHyp
NUTaHNSA He 0SMKEH BbITb
COrHyT, pasgaBfeH v
conpukacaTtbcs € Nobbim
NCTOYHWKOM Tenna.

Bo Bpems paboTbl yXOBKK
ee 3aHsAs NOBEPXHOCTb
Takke HarpesaeTcs. LLHypbl
NUTaAHNSA He OOSTKHbI
KacaTbCs 3agHen
NMOBEPXHOCTU, COeANHEHMNSA
Takum obpasom mMoryT
noBpeanTbCA.

He cxumante
anekTpuyeckune kabenu B
ABepue OYyXOBKU U He
nponyckanTe ux nNo ropsivymm
noBepxHocTsMm. B

NPOTMBHOM Crlyyae, 3TO
MOXeET NPMBECTU K
KOPOTKOMY 3aMblKaHWIO
AYXOBKWU 1 noxapy B
pesynbTaTte pacnsaBrieHus
kabens.

Vcnonb3ynte TOSbKO
OpuUrnHanbHbIM Kabenb. He
ncnonb3ynte obpesaHHble
Unn noBpexaeHHble kabenn
N YOITVMHUTENN.

Ecnu WwHyp nutanus
NoBpeEXaeH, B Lensax
npegoTBpaLLeHus
BO3HUKHOBEHWNS1 OMACHOCTH
ero Heob6xoaMMo 3aMeHUTb,
obpaTmBLLUUCL K hrpMe-
N3roToBUTEM YCTPOMCTBA,
CEPBUCHOMY areHTy unu
nuuy, ykasaHHbIM
KOMMNaHuen.
NMPEAYNPEXOEHUE:
Utobbl n3bexaTb pucka
NopaxXeHNs NeKTPUYECKUM
TOKOM, nepes 3aMeHon
namnbl 4yX0OBKK
obs13aTeNbHO OTCOeaUHUTE
YCTPOWMCTBO OT 3f1EKTPOCETH.
OTKNOYNTE YCTPOMNCTBO
nnbo oTcoeanHUTe
npegoxpaHuTens 13 6noka
npegoxpaHuTenen.
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TpaHCNOPTMPOBKE

« OTKNKOYMTE YCTPONCTBO OT
ceTu nepen
TPaHCNOPTUPOBKOM.

« YCTPOUCTBO TsXernoe,

nepeBo3nTb €ro criegyeT Kak

MWUHUMYM C OBYMSA NIOAbMM.
- He ncnonbsynte asepb n/
WU pyyky ans
TPaHCNOPTUPOBKM UM
nepemeLleHns yCcTponcTaa.
- He knagute Ha ayxoBky
Apyrve npegmeTbl U He
nepeHocuTe ee B
BEPTUKaANbHOM MONOXEHUMW.
- Ecnn HeobOxoaumo
TpaHCNopTUPOBaTb
YyCTPONCTBO, 0BepHUTE ero
YyNakoBOYHbIM MaTepuanom

C Ny3blpbKOBOKW MNNEHKOW UMK

NSOTHBIM KAPTOHOM U
BMNMOTHYIO 3aKnenTe ero
neHTton. HagexHo
3aKpenuTe NpoaykT C
NMOMOLLIbIO NEHTbI, YTODbI
npeaoTBpaTUTb
NnoBpeXaeHne CbEMHbIX UK
ABWXKYLLIMXCA YacTen
yCTpOUCTBA.

- BusyanbHo ybegurecsb, 4To
OTCYTCTBYIOT NOBPEXAEHNS,
KOTOpPbIE€ MOTIIN BO3HUKHYTb

BO BpeMsl TPaHCMOPTMPOBKMU.
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BpeMSI MOHTaxa

- [Nepen ycTtaHoBKOW
yCTPOWCTBa NpoBepbLTE ero
Ha Hanuune NOBpPEXAeHUN.
B cnyyae Hanuuuns
NoBpEXOEHUN, HE
yCTaHaBnuBamnTte
YCTPOUCTBO.

- He ycTtaHaBnveante
yCTPONCTBO BOIM3N
NCTOYHWUKOB Tenna
(papuaTopbl, neYn n T. 4.).

- [lepxute BCE
BEHTUNALNOHHbIE KaHanbl
OTKPbITbIMW BOKPYT
yCTpOUCTBA.

- Bo nsbexaHuve neperpesa
YCTPOWCTBO He cnegyet
yCTaHaBnuBaTb 3a
AeKopaTuBHLIMW ABepLUaMMU.

A besonacHocTb

NCMonb30BaHUA

- Bcerpa nposepsunte
YCTPOWMCTBO Ha TO, YTOOLI
OHO ObINO BLIKITHOYEHO
nocne Kaxagoro
NCMNONb30BaHUS.

- Ecnu Bbl HE ucnonbayeTte
YCTPOWCTBO B TeYeHne
ANUTENbHOIO BPEMEHMH,
OTKM4YnTE ero nnbo
oTcoeamHuTe



npegoxpaHuTens 13 6roka
npeaoxpaHuTenei.

He ncnonb3ynte yCcTpoucTBO,

€Cnun OHO HeucnpasHO NMBo
nospexgeHo. B npoTMBHOM
cny4vae, otcoeanHuTe
anekTpuyeckue / razoBble
COeANHEHNA YyCTPOUCTBA U
NO3BOHUTE B
aBTOPU30BaHHbIV CEpPBUC.
He ncnonb3ynte yCTpOUCTBO
CO CHATbIM U pas3butbim
CTEKMOM nepegHen aBepu.
He 3abupantechb Ha
YCTPOWCTBO ANSA TOro, 4toobl
A0CTUYb Yero-nmbo nnm no

Kakon-nmbo Apyron npuymHe.

He ncnonb3ynte yCTpOUCTBO
B CUTyaUUsiX, B KOTOPbIX
BalLle CO3HAHWE NMOMYTHEHO,
Takux Kak ynotpebneHue
HapPKOTWUKOB 1 / nnn
arnkoronsi.
JlerkoBocnnameHsoLmnecs
npegMeThbl, XpaHsawmecs B
30He NPUroToBNEHUS, MOTyT
3aropeTbcs. Hukorga He
XpaHute
nerkosocnnamMeHsaLwmecs
npegMeTbl B 30He
NPUroTOBMNEHUS.

Pyuyka gyxoBku He aBnsieTcs
nonoteHuecywutenem. Npu
NCNOJSIb30BaHUN YCTPONCTBA
He BellaKTe nonoTeHua,
nepyaTtku nMbo aHNOrMYHbIEe

npeaMmeTbl U3 4aHHOro
TEKCTUNS.

- lWapHupbl gBepubl
YyCTpPONCTBa NepemMeLLarTcs
N 3aTArnBatoTCs npu
OTKPbITUN U 3aKPbITUK
asepubl. OTKpbIBada /
3aKpblBast ABEpPb, He
AepXuTechb 3a neTnu.

AI'Ipeg:tynpe>|<,1:1eHm;| o

Temnepartype

- MIPEAYNPEXOEHUE: Bo
Bpems paboTbl yCTponcTBa
OTKPbITbIE YacTu ropsiyme.
He npukacantecsb K
YCTPOUCTBY U
HarpeBaTenbHbIM
anemeHTtam. [letu B
BO3pacTe A0 8 net He
AOSDKHBbI NpubnmxaTbCa K
yCTponcTBY 6€3 KOHTpOoNs
B3POCIbIX.

- He paamewiante
nerkosocnnameHswowmecs /
B3pblBOONACHbIE
MaTepvanbl psSaoM ¢
YCTPONCTBOM, TaK Kak Kpas
BO BpeMs paboTbl ropsyme.

- [Nockonbky nap MoxeT
BbIXOOUTb, EPXUTECH
nogarnblue, korga
OTKpbIBaeTe Asepuy
AyxoBku. [Nap moxeT
obxeub pyKy, N1uo n/ unm
rnasa.
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« YCTPONCTBO MOXET ObITb
ropsi4mm BO BpeMs
ncnonb3oBaHus. He
TporamnTe ropsiyme oTCekM,
BHYTPEHHWE YaCcTu OYXOBKM,
HarpeBaTesbHble 3NIEMEHTbI
MT. M

« [py nomeLLeHnn NPoayKTOB
NUTaHUS B rOPsIYYIO0 OYXOBKY
1 n3BneYeHun, Bcerga
HageBanTe TEPMOCTOMKNE
nepyaTku gnsa OyXOBKMW.

A Mcnonb3oBaHue

akceccyapoB

- BaxHo, 4yTobbl pelietyaTbIi
rpynb 1 NOTOK 6bInn
npaBunbHO pa3MeLLeHbl Ha
nonkax. NMogpobHyto
nHdopMaLmo CMOTPUTE B
pasgene «/cnonb3oBaHne
akceccyapoB».

- [Mpw 3akpbITUK ABEPLUbI
YCTPOMCTBA akceccyapbl
MOryT NoBpeanTb CTEKMO
asepubl. Bcerga gsurante
akceccyapbl K KOHLY 30Hbl
NPUroToBIEHMS.

ABe30I'IaCHOCTb BO Bpemsl
NPUroTOBMEHUS
- ByabTe oCTOpPOXHbI NpK

AobaBneHun ankorons K ege.

Ankoronb ncnapsietca npu
BbICOKUX TeMNepaTtypax n
MOXET 3aropeTbCcA rnpu
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BO34ENCTBUM C rOpSAYnMU
NOBEPXHOCTAMMU, NpMBeas K
noxapy.

MuweBble 0TX0A4bl, Macno u
T. 4. B 30HE NPUroTOBNEHNs
MOryT 3aropeTbcs. [epea
NPUroTOBMEHNEM yaanuTe
KPYMHYIO rpsi3b.

OnacHoCTb NULLIEBOIO
oTpaBsneHus: He xpaHute
nuLly B AyxoBke 6onee 4aca
A0 1 nocre nNpuroToBieHns.
B npoTvBHOM cnyyae aTo
MOXeT Bbl3BaTb NULLIEBOE
oTpaBsrieHue u gpyrue
Heayru.

He pasorpeBaunTe 3akpbITble
KOHCEpPBHbIE N CTEKMNSAHHbIE
6aHku. [NoBbIeHHOE
AaBrieHne MOXeT NpPMBECTU
K B3pbIBYy BaHKW.
Momectute
XUPOHENPOHULLIAEMYHO
Oymary B nocygy vunm Ha
akceccyap AyX0BKW (NOTOK,
peweTyaTbIn rpunb N T. 4.)
BMECTe C NpoayKramu n
NnoMecTuTE B pasorpeTyto
AYXOBKY. Yaanure nuwHue
KYCKW XXMPOHENPOHULaeMOM
Oymaru, BucsLLEen Ha
akceccyape unm
KOHTenHepe, 4YTOobbI
n3bexartb pucka
NPUKOCHOBEHNS K
HarpeBaTesNbHbIM



aneMeHTaM OyXOBKMW.
Hwkorga He ncnonbaynte
XUPOHENPOHULLaEMYHO
Bymary npu Temnepartype
neyu Bbllle MakCMManbHOM
TemnepaTypsbl
NCNOJSIb30BaHNSA, yKa3zaHHON
Ha XXUPOHEeNPoOHULaeMown
Bymare, KOTOPYHO Bbl
ucnonbayete. Hukorga He
KnaguTe >XUpOCTONKYHO
OGymary Ha ocHoBaHue
AYXOBKMU.

He cTaBbTe NOTKW, Tapenku
NN antoMUHUEBYHO OONbry
NPSIMO Ha OHO AYyXOBKMU.
HakonneHHoe Tenno MoxeT
noBpeanTb OCHOBaHWE
AYXOBKMU.

3akpoviTe ABepuy OyXOBKU
BO BpeMm4 rpuns. MNopsayve
NMOBEPXHOCTM MOTYT BbI3BaTb
oxoru!

Mvwa, He npurogHas ans
rpuns, HeceT ONacHOCTb
BO3HWKHOBEHUSA noxapa.
'OTOBbTE Ha rpune TonbKo
efa, nogxoasaLyo ans
WHTEHCMBHOTO OrHA Ha
rpune. Kpome T0ro, He
pasmeLllanTe ey CrULKOM
Aarneko B 3agHen 4acTu
rpuns. ATo camas ropsiyas
30Ha, M XUpHas nuwa
MOXEeT 3aropeTbCs.

A besonacHocTb npu
BbIMNOJIHEHUN TEXHNYECKOIo
06CJ'Iy)KMBaHMFI N YHNCTKHU

MNopoxauTte, noka
YCTPONCTBO OCTbIHET A0
Hayana o4ncTku. Fopsyve
NMOBEPXHOCTM MOTYT BbI3BaTb
oxoru!

He mounTe yCcTpomncTBo
nyTemM pacnblfieHnsa nnu
HanvMBaHWA Ha Hero Boabl!
CywecTByeT OnacHOCTb
nopaxeHus aNeKTpU4ecKnm
TOoKOoM!

He yucTtuTe ycTpomncTeo
NapooYUCTUTENAMMU, TaK Kak
3TO MOXET MPMBECTU K
NMOpPaXeHUIo SNEKTPUYECKNM
TOKOM.

He ncnonb3synre xecTtkue
abpasuBHble YnCTALWMEe
cpeacTBa, MeTannuyeckue
CKpeObKM, NPOBOSIOYHYIO
MoYanky unm
oTbenuearLme cpeacrea
AN OYUCTKM cTekna
nepegHen aBepu AyxXoBKu /
(nnun, ecnn nmeeTcs) ctekna
BEpXHeN ABepu OyXOBKM.
Bce a1 maTepwmanel MoryT
NpUBECTU K LapannuHam u
NMOSIOMKE CTEKMSAHHbIX
NOBEPXHOCTEN.
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A CBOI0 KYXHIO BO BpPEMSI
CamMoouuLieHmne npu OUMNCTKI.

BbICOKOW TemMnepaType

(nuponus)

- Bo Bpemst camoo4uncTkum
NOBEpPXHOCTU CTAHOBATCA
bonee ropsyMmun B
CpaBHEHUWN CO CTaHAAPTHbLIM
ncnonb3oBaHmMeM. He
aornyckante geTtem K
AYXOBKeE.

- [opsiune NoBEPXHOCTH
MOryT Bbi3BaTb oxoru! He
npuKkacamnTecb K yCTPOUCTBY
BO BPEMSI CaMOOUULLIEHUS N
aepxuTte geten noganblue
oT Hero. NogoxauTte He
MeHee 30 MUHYT, Npexae
4YyeM yaandaTb OCTaTKu.

- Bo Bpemst camoo4uncTkum
OyaeT BblaensaTbcs AbiM 13-
3a CXKUraHusi OCTaTKOB MULLIA.
XopoLlo npoBeTpuBante

- [Nepen HayarnomMm O4YnUCTKM
OYUCTUTE BHELLHME
NMOBEPXHOCTU AYXOBKUN U
yaanure ocTtaTky nuLm
BHYTPWU OYXOBKWN C NOMOLLbIO
HaMbIITEHHOM TKaHW.
M3BnekuTe BCe akceccyapsbl
N KyXOHHblE
NPUHaANIEXHOCTU U3
AyxoBku. Ecnu Bawe
YCTPOWCTBO UMeeT
NMPOyCTONYMBbIE
akceccyapbl (YCTOMYMBBIN K
CaMOO4YUCTKE NPU BbICOKOW
Temnepartype), BaM He
HY>KHO M3BreKaTb UX U3
AYXOBKMU.

- Ecnu Ha Bawen gyxoBke
eCcTb NnnTa, He BKNYyanTe
ee BO BpeMS CaMOOYUCTKMN.
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E PykoBoAcCTBO No oKpyXatolwien cpene

PernameHT ytunusaumm

oTXOoA0B
CootBetcTtBMe AupektuBe EC 06
yTUNU3aumMm aneKTpuYecKoro n
3NeKTPOHHOro o6opyaoBaHus
(WEEE) 1 yTunusauus BbillefLuero
13 ynotpebéneHus o6opyaoBaHus

[aHHoe usnenve
——

cooTBeTcTBYET [UpekTuse
EC 06 ytunusaumm
3MeKTPUYECKoro u
3MEKTPOHHOIo
o6opynoBaHus
(2012/19/EV). OaHHoe
usgenve umeet
MapKMPOBKY, YKasblBatoLLyO
Ha yTUNU3aLMio ero Kak
3MeKTPUYECKoro u
3MEKTPOHHOIo
obopynosaHus (WEEE).

370 M3genue NponsBedeHo 13
BbICOKOKa4YeCTBEHHbIX AeTanen u
MaTepuanos, KoTopble noanexar
NMOBTOPHOMY MCMOMNb30BaHNIO U
nepepaboTke. [oaToMy He
BblOpacbiBaiiTe nsgenve ¢ oobl4HbIMU
ObITOBLIMM OTXOAaMK nocne
3aBepLUeHns ero akcnnyataumun. Ero
cnefyeT caaTb B COOTBETCTBYHOLLWIA
LEHTP Mo yTUNM3aLMUn SNEKTPUHECKOTO
N 3neKTpoHHOro obopyaoeaHus. O
MECTOHaXO0XXAEHUN TaKUX LEEHTPOB Bbl
MOXeTe y3HaTb B MECTHbIX opraHax
BnacTu.

Hapgnexalas ytunusaums
ncnonb3oBaHHOro o6opyaoBaHus
rnomoraeT npefoTBpaTUTb BO3MOXHbIE
HeraTuBHble NocneAcTBUs aAns
oKpy)katoLen cpefbl U 3040pPOBbS
YyeroBeka.

CootBetcTtBMe AupektuBe EC 06
orpaHuyeHMMn cogepxaHusa BpeaHbIX
BewecTB (ROHS):

MpuobpeTeHHoe BaMu nsgenue
cooTtBeTcTBYeT [npektmee EC o
npasunax orpaHNYeHnst cogepxaHums
BpedHbIx BelwecTs (2011/65/EU). OHo
He CoOepPXUT BpeaHbIX U
3anpeLleHHbIX MaTepuarnos,
yKasaHHbIX B [JupekTuse.

Ytunusauusna YNaKOBO4YHbIX

mMaTepunanoB

* YnakoBo4Hble MaTepuarbl onacHbl
ans petei. XpaHuTe ynakoBOYHbIE
MaTepuanbl B 6e3onacHoM 1
HeAOoCTYynHOM Ans AeTen
MecTe.YnakoBoYHble MaTepuansi
n3aenusi N3roToBreHbl U3
MaTepuanos, noanexarimnx
BTOPWYHOI nepepaboTke.
YTUNU3npynTe nx cOOTBETCTBYIOLLIUM
06pa3oM 1 CopTUPYIHTE CornacHo
WHCTPYKLUMIA Mo obpalleHuto ¢
oTXodamu, noanexawiumm
BTOPWYHOI nepepaboTke. He
YyTURU3NPYMTE UX BMECTE C
00ObIYHBIMU BbITOBBIMW OTXOAAMMU.

CoBeTbl NO

3HeprocoepexxeHuto

CnepytoLme nNpeanoxeHns noMoryT

BaM UCMONb30BaTh Balle YCTPOWCTBO C

9KONOrMYeCcKon 1 SHepreTU4ecKon

3P PEKTUBHOCTLIO:

+ Pasmopo3bTe 3aMOpoXeHHble
NpoayKTbl Nepes NpUroToBneHNEM.

* B OyxoBKe UCMNOMb3ynTe TEMHbIE
nnbo amManupoBaHHbIE EMKOCTMH,
KOTOpbIE Nyylle nepegaroT TeNso.

* Bbikntounte ycTponcTso 3a 5-10
MWHYT 0O OKOHYaHMWSA MPUrOTOBMNEHNS
npv ANUTENBHON rOTOBKW. Takum
06pa3om, Bbl MOXETE CIKOHOMUTb A0
20 % aneKTpo3Heprum, UCnonbays
Tenno.

+ Ecnu TakoBoe ykasaHo B peuenTe
Unn pyKoBOACTBE Monb3oBaTens,
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BCerga npeaBapuTernbHO
ocyllecTBnanTe pasorpes. He
OTKpbIBaNTE YacTo ABEpPLY OYXOBKU
BO BPEMSI NPUIOTOBIEHMS.

He oTkpbiBaiiTe ABEPLY OYXOBKU BO
BPEMSI NPUIrOTOBIEHUS B PEXUME
"OKO BEHTUMATOP C HarpeeoMm".
Korga aBepua He oTkpbITa,
BHYTPEHHAS Temneparypa
ONTUMU3MPYETCS Ans SKOHOMUM
3HEprun B pexxnmMme «3KO BEHTUNATOP
C HarpeBoOM», 1 3Ta TeMnepaTypa
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MOXXET OTNMYaTLCHA OT NOKAa3aHHOW
Ha aKpaHe.

CTtapaiitecb roToBUTb B AyXOBKE
©onee oaHoro bnoaa
0OHOBpeMeHHO. Bbl MoxeTe
rOTOBUTb O HOBPEMEHHO, MOMECTUB
ABa KOHTEeWHepa ANns roToBKM Ha
peleTyaTtyto nonky. Kpome toro,
ecnu Bbl OyaeTe rotoBUTb €4y OOMH
3a ApYrMM, 3TO CIKOHOMUT SHEPTUIO,
MOCKOMbKY AyXOBKa He byaeT
noTepsATb Tenno.



PerynupoBaHue oTxogoB

MpuHUMNLI paboThbl
ycTpoucTBa

1 TaHenb ynpaBneHus * 3aBucuT oT mogenu. B Bawem
2 Jlamna* YCTPOWCTBE MOXET OTCYTCTBOBATb
3 PewetyaTas nonku** namna, Unm TN u pacrnonoxeHue
namnbl MOTyT OTAMYaTbLCS OT
4 [suratens BeHTURATOpPa (3a
. o unncTpaumu.
cTanbHOW NNacTUHON) .
5 eepua 3aBucuT oT moadenu. Balie
pu YCTPOMCTBO MOXeET bbiTb 6e3
6 Pyuka pelleTyaThix nomnok. Ha
7 HWwkHWit HarpeBaTenb (HWKHAS UnncTpaunm pelletTyaTble Morku
cTanbHas nrnacTuHa) nokasaHbl B KayecTBe NpyMepOB.

8 TllonoxeHne nonku
9 BepxHuit HarpesaTtenb
10 BEHTUNAUNOHHBIE OTBEPCTUS
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anIHLIVII'IbI pGGOTbI n ncnonb3oBaHUe NaHenu ynpasneHuns

ycTpoucTBa

B naHHoM pasgene Bbl MOXeTe HauTh 0630p 1 OCHOBHbIE 06M1acTM NPUMEHEHMS
naHenu ynpaeneHus ycTpoicTea. MoryT 6biTb pasnuyvs B U3o6pakeHusax 1
HEKOTOPbIX PYHKLIMAX B 3aBUCMMOCTM OT TWMa YCTPOCTBA.

YnpaBneHue ayxoBKOW

¢

1 Pyuka Bbibopa dyHKLUN
YCTPOWCTBO YnpaBneHus

3 KHonka perynupoBsku
Temneparypsl
Ecnu ecTb pydka (1), ynpasnsioLlas
(ve) BalmMM YCTPONCTBOM, 3TU PYYKU
MOryT GbITb Bpe3aHbl B NaHenb,
KOTOpPbIE BbIXOAST MPU HaXaTun Ha
HEKOTOpPbIX MoAensx. YTobbl
BbIMOSNTHUTL HACTPOWKM C NMOMOLLIbIO
3TUX py4eK, cHayarna HaxmuTe Ha
COOTBETCTBYHLLYIO PYYKY U NOTAHUTE
ee. [Nocne BbINOMHEHUSI PeryrMpoBKN
CHOBA HaXXMUTE N 3aMEHUTE PYUKY.

Pyuka BbiGopa (pyHKLUM

Bbl MoxeTe BblbpaTb hyHKLMK
yrnpaBneHnsl yXOBKOW C NOMOLLIbIO
py4Ku Bbibopa pyHKLMIA. YTOObI
BbIGPaTh, BKMOYMTE AYX0BKY, Haxas
KHOMKY. 3aTem NoBepHUTE pyYKy
BblGOpa PyHKLUMMK BMpaBo/BMeBO.

KHonka perynupoBku TemnepaTypbl
Bbl MOXeTe BblOpaTb TeMnepatypy,
MpU KOTOPOI XOTUTE FOTOBUTD, C
MOMOLLIbIO PYYKM YrpaBneHus:
Temnepatypoii. YTob6bl BbIGpaThb,
BKMIOUNTE AyXOBKY, Haxas (D kHomKy.
3aTem noBepHWTE pyyKy BbibGOpa
TemMneparypbl BrpaBo/Brneso.
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MHaukaTop TeMneparypbl

Bbl MOXeTe y3HaTb Temneparypy
BHYTPY AYXOBKW MO CUMBOIY
BHYTPeHHel TemnepaTypbl Ha Aucnnee.
CuMBON NOSIBNMTCS Ha AWcnnee, koraa
3anycTUTCS MPUrOTOBMEHME MULLK, a
KakOblii rpadyc CMBONA BHYTPEHHEN
TemnepaTypbl ByaeT 3aropaTtbces, koraa
BHYTPEHHsis Temnepatypa Gyaet
AOCTUraTb YCTAHOBNEHHOM
TemnepaTypbl.



YcTponcTBo ynpaBneHus
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KHonku: ) : CumBon ObICTporo Harpesa
1 KHonka Bkn.(On)/Bbikn.(Off) (6yctepa)
2 CUMBON RaMMbl ® : CumBON HacTpoek
& : CumBon GrMOKMPOBKM
3 KHonka TpeBoru KHOMOK
4 KHomMnka yMeHbLUEeHNs 1 nporpecca @ - CYMBO rPOMKOCTH
5 KHonka yBenuyeHus un nporpecca € : CumBon sipkocTn
6 KHomka BpeMeHu 1 HacTpoek "B : Homep dyHkumm
7 KHonka gucTaHUMOHHOro £ : CmBon pasmopaxunsaHus
yrpaBneHus 2 : CumBoON coxpaHeHus Tenna
EY .
8 KHornka cTapTt/cTon NpUroToBneHUs o &/r?;ahg?%:l ﬁ:CTaHL‘MOHHom
Tabno nxavkauum: = : Cumon 6ecnpoBogHo
9 T[lone vHavKauun TemnepaTtypsl cetn (Wi-Fi)
10 Tabno nHaukaumm N : CMMBON HM3KOrO YPOBHSA
BPEMEHWU/MPOAOIKUTENBHOCTU napa*
11 Oucnnen beHKLI,MFI w» : CMBON BbICOKOIO YPOBHA
*
CumMBoOJbI Ha 3KpaHe napa
] 4 : CMMBON CaMOO4UCTKN
o : CumBoOn BpemeHu (pyro)*
NPUroTOBNEHUS
. . b : CumBon GrMOKMPOBKM
D : CumBoOn BpemeHu neepu*
OKOHYaHMWSA MPUroTOBNEHNS™ y . CvMBON Tepmoliyna®
: CumBon TpeBsoru '
E . CumBon I'IpMI'OTOBJ'IeHMﬂ * BapbupyeTcsi B 3aBUCUMOCTU OT
: P ¥ mMoaenu yctpoinctea. MoxeT He
i : CumBON BHYTPEHHEN

TemnepaTypbl OyXOBKM

ObITb HEOOCTYMNHOW ANs BaLLero
YCTpOWCTBA.
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¢YHKLIMOHaJ1beIe BO3MOXHOCTU AYXOBKHA

Ha Ta6nuue gyHKUMIt ykasaHbl (yHKLMOHAMNbHBIE BO3MOXHOCTU, KOTOPLIE Bbl
MOXeTe UCMOorb30BaTh B CBOEN AyXOBKE, a Takke NnokasaHbl MakcUMarbHbIA 1
MWUHUMAarnbHBbIA NOPOr TEMMNepaTypbl, KOTOPbIA MOXHO YCTaHOBWUTL ANS
COOTBETCTBYHOLUMX PYHKLMIA. [MopsaaoK pexxuMoB paboThl, NokasaHHbI 30ech,
MOXET BapbMpoBaTb OT NOpsAKa PacronoXeHWs1 yCTPOMCTEA.

s

Pa6ota ¢
BEHTUNATOPOM

[yxoBka He HarpeBaeTcsi. PaboTaeT
TONbKO BEHTUNATOP (Ha 3aHen
CTeHKe). 3aMOPOXEHHYIO NULLLYY C
rpaHynamu MeaneHHo
Pa3MOpPaKMBAIOT NPU KOMHATHOMN
TeMnepaType, NPUroTOBMEHHYIO Xe
nuLLy oxnaxaaT. Bpems,
HeoGxoaumoe ansa
pa3smMopaxmBaHusi LLENoro Kycka
msica, bonblue, Yem aAns egbl C
KyCOYKaMMm.

BepxHun un
HWKHWUIA HarpeB

40 - 280

Muia HarpeBaeTcs CBEPXY U CHU3Y
oaHOBpeMeHHo. MNoaxoauT Ans
BbINEYKM U TYLLEHOro Msica B
hopMax, Af1s KEKCOB U MUPOXKHbIX.
Bo Bpems NpuroToBReHUN NULLm
MCMOMb3YETCs TONMbKO OAWH JTOTOK.

HwxHWIn Harpes

40 - 220

MopxoauT Ans NpoAyKTOB, KOTOPbIE
HY)XKHO NOAPYMSHUTb CBEPXY.
MoaxoauT 1 NPOAYKTOB, KOTOPbIE
HY)KHO NODKapWTb B OCHOBAHWM.

BeHtunaTop
HWXKHero /
BEPXHEro Harpesa

40 - 280

"opsauui Bo3ayx, HarpeTbin
BEPXHVM W HIDKHUM
HarpeBaTensMmn, paBHOMEPHO U
ObICTPO pacnpegensieTcs no Bcew
OyX0BKe BMecTe ¢ paboTon
BeHTUnATopa. Bo Bpems
NPUroTOBMEHNM NULLN
NCMOb3YETCS TONbKO OAUH JIOTOK.

TennoBeHTUNATOP

40 - 280

"opsauui Bo3ayx, HarpeTbin
BEHTUNATOPHBLIM HarpeBaTenem,
pacnpegensietTcs 6bICTPO U
paBHOMEPHO MO BCEN QyXOBKe
BMeCTe C paboTol BeHTUnsSTopa.
MoaxoouT ANnst NpUroToBRNEHUs
HecKomnbKux 6504 Ha pasHbix
norkax.
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EED

KO BEHTUIATOpP €

HarpesoM

160 - 220

YT106bI COIKOHOMUTL SHEPTUIO, Bbl
MOXETE UCNOSb30BaTh 3Ty
DYHKLMIO

BMeCTO "TennoBeHTUNATOP"B
avnanasoHe 160-220 ° C. Ho Bpewms
NPUroTOBNEHNS HEMHOTO
YBENUUUTCS.

Mpw BbIGOPE 3TON PYHKUMUHA, HA
avcnnee nosiButca «ECO» B
TeyeHne nepsbIX 2 cekyHA,. Yepes 2
CeKyHAbl MOSIBUTCS pEKOMEHAYyeMOe
3HaYeHve TeMNepaTypsbl.

DyHKUMSA NruLbI

40 - 280

PaboTaloT HWKHWIA HarpeeaTerb U1
BEHTUIATOPHbIN 0GOrpeB.
MoaxoouT ANnst NpUroToBRNEHUs
nuuubl.

DdyHkupma "3D"

40 - 280

PaboTaloT BepXHUI HarpeB, HUKHUIA
Harpes 1 BeHTUNATOp. Bce vactu
YCTPOWCTBA rOTOBSITCS OAMHAKOBO U
6bIcTpo. Bo BpeMs npurotoBneHmnm
NULLM UCNOMb3YETCs TONbKO OANH
NOTOK.

Hwuskui rpunb

40 - 280

PaboTtaeT maneHbkuii rpusb Ha
noTorke ayxoBku. Moaxoaut ons
rpuns B HEGOMbLUMX KONMYECTBaXx.

W W

MonHbIA rpunb

40 - 280

PaboTaeT 6onbLUON rpurb Ha
noToske ayxoBku. MoaxoauT Ans
NPUroTOBMNEHWS Ha rpune B
60MNbLUNX KONNYECTBaXx.

MonHbIA rpunb ¢
BEHTUNATOPOM

40 - 280

"opsauui Bo3ayx, HarpeBaembin
6onbLwmmM rpunem, GbicTpo
pacnpenensieTcs B JyXoBKe C
BeHTMNATOpoMm. MNoaxoanT ans
NPUroTOBIEHNS Ha rpurne B
60MNbLUNX KONNYECTBaXx.

&

Mopopepxka
TeMmneparypbl

40 - 100

Wcnonb3yeTcs ans AnuTenbHoro
XpaHeHWsl NPOaYKTOB Npu
Temneparype, roToBou K
ynoTpebnenuio.

ECO

Muponus -
3KOHOMMYHbIV
pexnm

Mcnonb3yeTcs Ans CamoouncTkm
OYXOBKW NPV BbICOKOW
Temnepatype. PekomeHayertcs
ncnonb3oBaTb, Koraa AyxoBka
cnerka 3arpsidHeHa. lNpounTanTte
pasbsCHEHUs B pasgerne
06CNyXMBaHWS U OYNCTKU OISt STON
PYHKLMN.
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Muponuna

Mcnonb3yeTcs Ans CamoouncTkm
OYXOBKW NPV BbICOKOW
Temnepartype. [NpounTante
pasbsCHeHVs B pasgerne
06CNyXMBaHWS U OYNCTKU OISt STON

PYHKLMN.

Ilerkasa naposas
o4ymcTKa

Bapbupyetcsa B 3aBUCUMOCTM OT
Moaenu yctpovictea. MoxeT He
ObITb HEQOCTYMNHOW AN BALLEro
ycTponcTea. [laHHasa yHKums
No3BOSSIET CMAr4aTh U NIETKO
ouMLLATb rPA3b BHYTPU OYXOBKU
(koTOpasi He HaxoaMTCA B TEYEHUE
AnuTenbHoro BpemeHn). CMoTpuTe
pasgern OuYUCTKM Ans nerkomn
O4YMCTKN NApOM.
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Akceccyapbl Ansi yctpomcTsa

Bawe yCTpOﬁCTBO nMeeT pasfindHble akceccyapbl. B atom pasaene OOCTYynHO
onncaHne akceccyaposB U UX NpaBUIiibHOIo UCNoNb30BaHUA. B 3aBucumocTu ot
MOZENN YCTPONCTBA, NOCTaBNSIEMbIN akceccyap MOXeT BapbupoBaTbCsl. Bce
akceccyapbl, onncaHHble B pyKOBOACTBE NMoJfib3oBaTtena, MoryTt ObITb HeOOCTYMNHbI
AN Ballero ycTponcraa.

MPUMEYAHME : JloTkn B Ballem yCTpoOMCTBE MOryT AedhopMMpoBaTbCs Noa
BO3AENCTBMEM TeMNepaTypbl. ATO HE NOBAUSET Ha UX pyHKUMo. Jedopmauius
ncyesaert, Korga fIoToK OCThIBAET.

CTaHAapTHbINA NIOTOK
Vicnonb3ayeTcs Ans BbiNeyky,
3aMOPOXKEHHbIX MPOOYKTOB U XKapku
GOoNbLUNX KYCKOB.

Fny6okui noTtok

Wcnonb3ayeTcst Ans BbINEYKM, XKapku
GONbLUMX KYCKOB, COYHbIX NPOAYKTOB
nunbo gnsi cbopa xupa npu rpune.

Mopenu ¢ pelueT4aTbIMU NONKaMU:

PeweT4yaTbin rpunb

Vcnonb3yeTca ans )apku nnu
pa3meLleHns nuwKn, kotopas byaet
3anekaTbCs, KapuTbCs U TYLUMTBCS Ha
BblGpaHHOW Norike.
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Ucnonb3oBaHue akceccyapoB
ycTpoucTBa

Monkn ANA rOTOBKU

B 30He npurotoBneHust ectb 5 ypoBHEN
nonoXkeHns nonok. Bel Takke moxeTe
YBUAETb NOPSAOK NOMNOK B Ldpax Ha
nepeaHen pame OyXOBKU.

Mo.qenm C pewetT4yaTbiMU NONKaMn

Mopaenu Ge3 peweT4yaTbIiX NONOK

PasmelleHMe pelueTyaToro rpuns Ha
nonkax Aansi roToBK!

Mopaenu c peweT4yaTbiMU NONKaMM:
O4yeHb BaXXHO NpaBuUIbHO pasMeLlaTb
pelleTyaThiil rpurb Ha GOKOBbIX
pelleTyaTtbix nonkax. Mpu
pa3MeLLleHMM peLleTyaToro rpuna Ha
HY>KHOW NOrKe OTKpbITas YacTb
AOMKHa GbITb cnepenu. ns ny4diuero
MPUroTOBMNEHMS pelleTyaThbi rpunb
OOIMKEH ObITb 3aKpeneH CTONopoM Ha
pelueTtyarton nosnke. OH He AOMmKeH
NMPOXOAUTb Yepes orpaHNYnTenb Ao
KOHTaKTa C 3afiHel CTEHKOW JYXOBKMU.
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Mopenu 6e3 pelueTyaTbIX NOMOK:
Mpu pasmelLeHn Ha nornke
peLleTyaThlii rpunb MMeeT OAHO
HanpaeneHve. Mpu pasmeLLeHnm
PELIeTYaToro rpuna Ha Hy>Ho norke
OTKpbITast YacTb AOMKHA BbITb
cnepeau. Mpu pasmelLeHnm
PELIeTYaToro rpuna Ha Hy>Ho norke
OTKpbITast YacTb AOMKHA BbITb
cnepeau.

Pa3smelleHne noTka Ha nomnkax ans

roTOBKU
Mopaenu c peweT4yaTbiMU NONKaMM:
Takke BaXXHO NpaBubHO pasMeLlaTb
NOTKN Ha GOKOBbIX pelleTyaTbIX
nonkax.

Mpn pasmeLeHnn NoTka Ha HYyXXHOM
rnorike ero CTopoHa, npeaHasHavYeHHas
ANs yaepXaHusi, 4omkHa bbiTb
cnepeaun.

[nsa nyyuero NpuroToBneHMs NOToK
OOIMKEH ObITb 3aKpeneH CTONopoM Ha
pelueTtyacTon nomnke. OH He AoSKeH
NMPOXOAUTb Yepes orpaHNYnTenb Ao
KOHTaKTa C 3afiHel CTEHKOW JYXOBKMU.



Mopaenu Ge3 peweT4yaTbIX NONOK:
Takke BaXXHO NpaBuIbHO pasMeLlaTb
NOTKN Ha GOKOBLIX MOMKax. Mpwn
pasmMelleHnn Ha nosike NoToK umeeT
OAHO HanpasneHue. [Npu pasmeLleHnn
NOTKa Ha HY)XHOW NosKe ero CTopoHa,
npeagHasHaveHHaa anga yaepxxaHusa,

DyHKLMA cTONOpa peLueTyaToro
rpuns

CywecTByeT hyHKUMs cTonopa,
npegoTepaLllatoLlas onpokuabiBaHue
peLleTyaToro rpuns ¢ pewetyaTon
nonku. C NoMOLLbIO 3TOM (OYHKLUK Bbl
MOXKeTe ferko 1 6e3onacHo BbIHYTb
cBoto eny. CHumas pelletyaTblil rpunb,
Bbl MOXETE NOTSIHYTb ero Briepep noka
He AOCTUrHeT cTonopa. Bbl 4OMKHbI
npoTalmMTb Hag CTONOPOM, YTOObI
MOMHOCTLIO YAanuTb ero.

Mopenum ¢ pelwueT4yaTbIMU NONKamMu

DYHKLMA cTONopa Ans noTka
peweTtyaTtoro rpuns Mogenu c
pelweT4yaTbiMM NONKaMu
CyulecTtByeT Takke yHKUMSA cTOnopa,
npegoTepaLllatoLlas onpokuabiBaHue
noTKa ¢ pelueTtyarton nonku. CHumas
INOTOK, ocBObOAMTE €ero oT 3afHero
3aMKa W NoTAHUTE Ha cebs, Noka OH He
AOCTUrHeT cTonopa. Bbl AoMXHbI
npoTalmMTb Hag CTONOPOM, YTOObI
MOMHOCTLIO YAanuTb ero.
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MpaBunbHOe pasmeLleHue
pelLeT4YaTOro rpuns U yIoTka Ha
Teneckonu4yecknx HanpaBnALMX-
Mopenu c pewleTyaTbiMM NONKaMu U
Teneckonn4eckumm
HanpaBnALWUMHU

Bnarogaps TeneckonMyeckum
HanpaBnsitoLLMM MOXHO Nerko
yCTaHaBnuBaThb U CHUMaTb NOTKU U
pelueTyaTthbin rpunb. Mpu
NCMNONb30BaHMMN NOTKOB M peLleTyaToro
rpUnsa ¢ TeneckonM4eckon
HanpaensioLLen Heobxoaumo cneanTb
3a TeMm, 4YToObI LUThIPW Ha NepeaHen n
3afHEN YacTsX TENeCcKONUYeCcKnx
HanpaBnsioLLMX Npunerany K kpasm
rpunsa v notka (NoKasaHo Ha PUCYHKeE).
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TexHU4YecKne xapakTepucTukm

BHeluHWe pa3mepbl yCcTpoicTea
(BblcoTa/WmpuHa/rnybuHa)

595 mm/594 Mm/567 Mm

MOHTaXHble pasmepbl AyXOBKM

590 unn 600 Mm/560 MMm/MKUH 550 Mm

(BblcoTa/WmpuHa/rnybuHa)

HanpsibkeHune / yactoTa 220-240 B~ 50Ty

Tun kabens 1 ceyeHne ucnonbayeTcs /

noaxoauT ANst UCMOoNb30BaHUs B MUH HO5VV-FG 3 x 1,5 mm?
YyCTpOWNCTBE

O6uwas notpebnsiemasi MOLLIHOCTb 3.4 kBt

Tun oyxoBKK MHorogyHKLMOHanNbHasi fyxoBka

#

CrteneHb 3awmThl IP 44

OcHoBHble cBefeHUs: MiHdopmaums 06 aHepreTM4ecko MapknpoBke
3MNeKTPUYECKMX neyer npusedeHa B COOTBETCTBUM CO cTaHaapTom EN
60350-1 / IEC 60350-1. [laHHble 3Ha4YeHuUst onpeaenstoTcsa npy ctaHaapTHON
Harpyske ¢ YHKLUSIMU HUXKHETO U BEPXHEro HarpesaTensa nnbo Harpesa ¢
MOMOLLIbIO BEHTUIATOPA (MPW Hanu4mm).

Knacc aHeproahhekTMBHOCTM onpeaenseTcs B COOTBETCTBMMN CO
crnegyoLwmMMmn NpuopmuTeTaMmn B 3aBUCMMOCTM OT TOrO, CYLLIECTBYIOT N
COOTBETCTBYHOLLUNE (PYHKLMMN B YCTPOUCTBE: 1-OKO BEHTUNSATOP C HAarpeBoM,
2-TennoeHTUNATOP 3- HU3KWUI rpunb ¢ BEHTUNATOPOM, 4-BepXHUin n HUXKHUIA
Harpes.

TexHn4eckne xapakTepucTukm MoryT ObITb U3MEHEHbI 6e3
npeaBapuTeNbHOrO YBEAOMMNEHNS ANS YNy4dlleHns KavyecTBa yCTponcTea.

PUCyHKM B 3TOM pYKOBOACTBE SABMSIOTCA CXEMATUYHBIMU U MOTYT He
MONMHOCTBLI COOTBETCTBOBATL BalLiEMY YCTPOMUCTBY.

3HayeHus, ykasaHHble Ha 3TUKETKaxX yCTPOWCTBA UMW B COMPOBOAUTENBHON
AOKyMeHTaLMK, Nnony4YeHbl B TabopaTopHbIX YCNOBUAX B COOTBETCTBUM C
AEeVCTBYIOLLMMM CTaHaapTamu. B 3aBUCMMOCTU OT YCNOBUIA SKCNyaTauum u
OKpYy>KaloLLien cpedbl, 3TU 3Ha4YEeHUs MOTyT BapbMpoBaTh.
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I NepBas skcnnyataums

Mepen Tem, Kak NPUCTYMNUTb K
MCMONb30BaHMIO BaLLIEro NpoaykTa,
pekomeHayeTca caenatb criedyollee
B MocneayoLwmx pasaenax.

MepBas ycTaHOBKa

Bcerga yctaHaBnuBanTe Bpemsi
CYTOK nepep Ucnosnb3oBaHNEM
OyXx0BKW. Ecnu Bbl He
YCTaHOBUTE €ro, Bbl HE CMOXETE
rOTOBUTb B HEKOTOPbIX MOAENSX
OYXOBKM.

1.Mpn nepBOM BKITOYEHUN OyXOBKU Ha
aucnnee otobpaxaeTcs
YCTaHOBMEHHOE ANS AYXOBKU BPEMS.

2.Korga oyxoBka BblkntoyeHa (korga Ha
aucnnee oTobpaxaeTcs BpeMs Hs),
aKTUBUPYNTE MEHIO HAaCTPOEK, HaXxaB
KHOMKY € NnpuMepHo Ha 3 cekyHab!.

3.Haxumaiite ®/S, noka &
He oTobpasnTcsa Ha gucnree

4. Haxxmute kHonky €3, 4tobb
aKTMBMPOBAThb YacoBOe Mone.

» YacoBsoe none 1 cMBon& samuraioT

Ha gucnnee.

eon @

4 0.8 ol

@ %

5.YcTaHOBUTE Yac, Haxas KHOMKy (/G
M ellle pa3 HaxMUTe KHOMKy(D, 4Tobbl
aKTUBMPOBATL MOMeE MUHYT.

EH:]D @
o = a6 @ gl

» Ha aucnnee muraet none MUHyT ¢
CMMBOINOM %.

300-°
0 6,8 (@ g »l

o -
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6.YcTaHoBUTE MUHYTHI, HaxaB DO,
MoaTBEpOUTE HACTPOWNKY BPEMEHH,
HaxaB KHOMKYED.

325 @

. @,@r@g o

» Bpems cyToK yCTaHOBIEHO, 1
Ha Jucnnee Bceraa oTobpaxaeTcs
CMMBON®.

Ecnu HavanbHoe Bpemsi He
yCTaHOBIEHO, Yackl byayTt
paboTaTtb ¢ 12:00. Bbl MoXeTe
N3MEHUTb BPeMS CyTOK No3xe,
Kak onuncaHo B pasfene
«HacTtpoiiku».

HacTpolikn BpeMeHu CyTok
OTMEHSATCA B Cnyyae
ANUTENBHOIO OTKMKYEHMUS
nuTaHus. Heobxoammo
nepeHacTpouTb.

MepBas ouncTtka

1.Y6epute Bce ynakoBouHble
maTepuansl.

2./3BneknTe Bce akceccyapsbl U3
OYXOBKM, BXOOSALLEA B KOMMMEKT
MOCTaBKM.

3.Bkntounte yctponctso Ha 30 MUHYT,
a 3ateMm BbIKMoYMTE. Takum obpasom,
OCTaTKM U CNou, KOTopble MOrnun
ocTaTbCsl B NEYN BO Bpems
npoun3BoaCTBa, CropsAT U1
YTUNN3MPYIOTCS.

4.Mpwn paboTe ¢ NpoaykToM Bbibepute
caMyo BbICOKYIO TemnepaTtypy u
pabouyto PYHKLMIO, C KOTOPOWA
paboTaloT Bce HarpeeaTenu B
BaLlem yctponcTtee. CM. «DyHKLMK
ynpaBneHus gyxoBkon». O TOM, Kak
yNpaBnsATb JYXOBKOW Bbl MOXETE
y3HaTb B criedyoLleM pasgerne.

5.MopoxanTe, Noka AyxXOBKa OCTbIHET.



6.lMpoTpuTe NOBEPXHOCTM LYXOBKM
BMNaXXHOW TKaHbIO UNnu rybkoi, 3aTem NPUMEYAHVE

Mpn nepsom
BbITPUTE HaCYXO.

BKMOYeHUn B

Mepep ucnonb3oBaHMeM TeueHve

akceccyapos: HECKOMbKMX YacoB

OuncTnTte akceccyapbl, U3BNEYEHHbIE BO3MOXKHO

N3 YXOBKWN, BOOOW U MSITKOI ryOGKOM. BblgerneHu1e asima

NMPUMEYAHUE HekoTopble 1 3anaxa. 3710
MoloLLme cpeacTea BMoOSHe
N YncTawme HopMarbHo.
mMaTepuansl MoryT Y6eautech, 4To
noBpeanTb KYXHS1 XOpOLUO
noeepxHocTb. He npoBeTpuBaeTcs,
ncnonb3yinTe Ans 4TOObI YOanuTb
YUCTKU ObIM 1 3anax. He
arpeccuBHble BObIXanTe
MotoLme Bblaensowmecs
cpeacTea, ObIM 1 3anaxu.
yucTALne

MOPOLLKU/KpeMmbl, a
TaKke oCTpble
npeamMeTbl.
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B NpaBuna akcnnyatauun gyxosku

O6wasa nHcopmaumsa no
MCNONb30BaHUIO OYXOBKU

BeHTunaTtop oxnaxaeHusa (MoxeT He
ObITb B BalleM YCTPOMCTBe.)

Balue ycTpoiCcTBO MMeET BEHTUNATOP
oxnaxageHus. BeHtunaTtop
oxnaxaeHus BKItoyaeTcs
aBTOMaTUYeCKM Npu HeobXxoanMocTh 1
oxrnaxaaeT Kak nepeaHio YyacTb
yCcTpoicTBa, Tak u mebenb. OH
aBTOMaTUYECKM BbIKIHOYAETCS MO
OKOHYaHWK MpoLiecca OXNaxXaeHus.
["opsiumnin BO3ayx BbIXOOAUT Yepes
ABepuy AyxoBku. Hnyem He
3aKpblBaNTE BEHTUMSALUMOHHbIE
oTBepcTus. B npoTnBHOM cny4yae
OYyXOBKa MOXeT neperpeTbes.
OxnaxpgaroLwmn BEHTUNATOP
npogomnxaet paboTatb BO BpeMs
paboTbl AYXOBKM UMK Nnocre ee
BblkMoueHus (npumepHo 20-30 MUHYT).
B cnyuae, ecnu Bbl rotoBuTe, 3aaas
TaiMep OyXOBKM, B KOHLIE BPEMEHU
MPUrOTOBNEHMUS OXMaXaatoLmi
BEHTUNATOP OTKITHOYMTCSI CO BCEMMU
dyHKUMsIMU. Bpemsi paboThbl
oxraxaaroLLero BeHTUNsiTopa He
MOXeT BbITb onpeaeneHo
nonb3osaTenem. BeHTunatop
BKINOYAETCH M BbIKNIOYAETCA B
aBTOMaTUYECKOM pexume. ITO He
ABMSIETCA HEMCMPABHOCTbIO.

OcBelueHne AyXOBKU

Korga OoyxoBka HauvHaeT roToBUTb,
BKMoYaeTcs namna ayxoeku. B
HEKOTOpbIX MOAensX Namna paéotaeT
BO BPEMsl MPUrOTOBIIEHMS!, B TO BpEMSI
KaK B ApYrMx MOAEnsix oHa
BbIKIOYaeTCcs Yepes onpeaeneHHoe
BpEMS.

Ecnu aeepua yctpoicTea oTKpoeTcst
BO BpeMs paboTbl AYXOBK/ UM B
HepaboyeM MomnoxeHuu, naMna
AYXOBKM BKITOUYUTCA aBTOMATUYECKM.
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Ecnu Ha I'IaHeJ'IM ynpaBneHna eCTb
knaBuwa -~ : Korga namna gyxoBku
BKMo4YaeTca Unu BblKNo4YaeTcA
aBToMaTun4yecku, Bbl cCaMn MoxeTe B
noboe BpemMA BKJ'IlO‘-IaTb U BbIKNtoYaTh
namny, HaxaB KHOMKY Ky

B HekoTopbIx pabounx dyHKLMAX
namMna He ropuT ns-3a 3KOHOMUK
aHeprum.

Pa6oTta 6noka ynpaBneHus

OYyXOBKOM
O6wue npegynpexaeHusa no 6noky
ynpaBrneHus AyXOBKOM

MakcumarnbHbI NPOMEXYTOK,
KOTOpPOE MOXHO YCTAHOBUTb Ha
KOHEL, BpeEMEHM,

cocTtaBnseT 5 yacoB 59 MUHYT. B
pexume nogaepkaHus
npeaynpeXxaeHuii 3To Bpems
cocTtaBngeT 23 Yaca 59 MuHyT. B
cnyyae c60s NUTaHUS 3agaHHoe
BpPEMSsI NpPUroToBreHus byaeT
OTMEHEHO.

Mpu BLINOMHEHWM NHOBbIX
HaCTPOEK COOTBETCTBYHOLLIME
CMMBObI ByayT 3aropaTbCs Ha
Aaucnnee. Heob6xoaMMO HEMHOTO
noaoXaaThb, MOKa HACTPOMKM
ByAyT COXpaHEHbI.

Ecnu nponssectu kakue-nm6o
HaCTPOMKM MPUrOTOBMEHNS,
BPEMS CYTOK Henb3sa byaeT
U3MEHUTD.

Ecnu Bpemst npurotoeneHus
yCTaHOBMEHO B Havarne
MPUroTOBMEHWS!, OCTaBLUeecs!
BpeMs 0TOBPasnTCA Ha aKpaHe.
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Ecnu Ha Bawem Grioke
ynpaBneHus BKNOYeHa
HacTpolika 6bICTpOro
npeaBapuTENbHOro Harpesa
(6yctepa), Ha aucnnee
nosiensieTca cumeon A, koraa Bbl
Ha4HeTe roToBUTb, U OyXOBKa
OOCTUTHET TemMnepaTypsbl,
YyCTaHOBMNEHHOM ANns GbICTporo
npurotToBneHuns. [ina HacTpoOmku
ObICTPOro NpeaBapUTENbHOIO
HarpeBa (bycTepa), noxanyincTa,
cM. HacTpoiku pasgen.
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KHonku:

KHonka Bkn.(On)/Beikn.(Off)

Cumson namnbl

KHonka Tpesoru

KHoMka ymeHbLUEHMS 1 Nporpecca

KHonka yBenuyeHus 1 nporpecca

KHoMka BpeMeHn 1 HacTpoek

KHomka AMcTaHUMOHHOro
yrnpasneHus

KHorka cTapT/cTon NpurotoeneHus
Ta6bno nHaukauum:
Mone uHAMKaLMKU Temneparypsi

10 Tabno uHankaumm

1

BPEMEHWU/MPOAOIKUTENBHOCTU
1 Oucnnen gyHKL MR

CumMBoOJbI Ha 3KpaHe

O

: CnmBon BpeMeHU
NPUroToB1EeHUA
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: CumBon BpeMeHu
OKOHYaHMWSA MPUroTOBNEHNS™
: CumBon TpeBoru

: CUMBON NPUroTOBMNEHNS

: CuMBON BHYTPEHHEN
TemnepaTypbl JyXOBKU

: CumBon ObICTporo Harpesa
(6ycTtepa)

: CumBON HacTpoek

: CumBon GrMOKMPOBKM
KHOMOK

: CUMBON rPOMKOCTU

: CumBon sipkocTn

: Homep dyHKumMK

: CumBON pasMopaxnBaHus
: CumBoON coxpaHeHus Tenna
: CuMBON ANCTAHLMOHHOIO
ynpaBneHus

: CumBon 6ecnpoBogHoii
cetun (Wi-Fi)
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@ : CUMBON HU3KOrO YPOBHS
napa*

) : CMMBON BBICOKOTO YPOBHS
napa*

e : CMMBON CaMOO4UCTKN
(pyro)*

: CumBon GrMOKMPOBKM
nsepu*

Vi : CumBon Tepmollyna*

* BapbupyeTcsi B 3aBUCUMOCTU OT
mMoaenu yctpoinctea. MoxeT He
ObITb HEOOCTYMNHOW ANs BaLLero
YCTpOWCTBA.

BknroyeHne AyxoBKu

1.Bkntounte ayxosky, 3axas kHonky O.
» MNocne BKNIOYEHUS OyXOBKU NepBas
paboyasi yHKLMA oToOpasnTCcsa Ha
3KpaHe. Ha aTtom gucnnee MOXHO
3agatb pabouyo pyHKLMIO,
Temneparypy, BpeMsi MPUrOTOBIIEHUSI 1
BPEMSI OKOHYaHMWS NPUrOTOBMNEHNS.

Ecnu Ha aucnnee He Gyaet
BbIMOMHEHO HUKaKUX HaCcTpoeK,
JyXOBKa BbIKMOYMTCA Yepes 3
MUHYTbI, U Ha AuUcnree nosiBUTCA
BPEMSs! CyTOK.

BbIKNOYNTb BYXOBKY

BbikniounTe AyxoBkKy, 3axas kHonky O.

Bpems cyTok oTobpaxaeTcsi Ha

avcrnee.

Bbi6op TemnepaTtypbl 1 pabouen

(hbyHKLMM YXOBKU AN PYYHOrO

NPUroToBreHusA

Bbl MOXeTe roToBWTb, OCYLLECTBNSS

py4YHOe ynpasreHue (no ceoemy

YCMOTPEHUIO), HE yCTaHaBnMBas

BpPEMSsI NPUIrOTOBIEHWS, 3aaBas

Temnepatypy n pabouve yHKLMN,

COOTBETCTBYHLLNE BalLel eae.

1.Bkntounte Ayxosky, 3axas kHonky O.

2.BbibepuTe pabouyto dyHKLMUO Ans
FOTOBKM C MOMOLLIbIO Py4Ky BbliGopa
YHKLMK,

3.MpenycTaHoBneHHasi TemnepaTtypa
Ans BbibpaHHo Bamu paboyeit
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yHKUMM 0TOGpasnTca Ha avcnnee.
YToBbl M3MEHUTL 3Ty TeMnepaTypy,
yCTaHOBUTE TY, MPW KOTOPOM Bbl
XOTUTE FOTOBUTL, UCMOMNb3Yst
erynsaTop Temneparypsbi.

Ecnu Bbl UameHnTe pabouyio
(YHKLMIO Nocre N3MeHeHNs
npeaBapuUTenbHO OnpeaeneHHoN
Temnepatypbl Ansa paboumx
OYHKLMIA, TO Ha aucnnee
NosIBUTCS NMOCMeAHsIA 3adaHHas
Bamu Temnepartypa. OgHako,
€crnuv 3agaHHas TemnepaTypa He
HaxoguTcst B AManasoHe
Temnepatyp BblOpaHHOM
paboyeit yHKLMKM, NOSIBUTCS
camasi BbICOKas perynmpyemas
TemnepaTypa AaHHoi paboyei
YHKLMK,
4.Mocne HacTpouku paboyeit dyHKLUK
N TemnepaTypbl HAKMUTE KHOMKY
Pl 4ToBLI HayaTb NpuroToBNEHHKE.
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» Balua ayxoBka cpasy e HauHeT
paboTaTtb ¢ BblGpaHHON paboyeit
byHKLMEN U TemMnepaTypon, 1 Ha
avcnnee oTobpasutcsa npolleallee
Bpemsi. Ha gucnnee nosiBstcs
cumBonsl P u |, 3aroputcs kaxabii
ypoBeHb cuMBona i, koraa
Temnepartypa BHYTPU OYXOBKM
OOCTUTHET 3ajaHHON TeMnepaTypbl.
[lyxoBKa He BblKMo4aeTcs
aBTOMAaTU4YeCKM, TaK Kak
NPUrOTOBMNEHNE BPYYHYIO BbINOMHSAETCS




6e3 yCTaHOBKM BpeMEHU
NPUroTOBNEHUS. Bbl 4OMKHBI
KOHTpONMpoBaTb NpoLiecc
MPUrOTOBMNEHME NULLM U
ocTaHaBnuBaTb ero. Mo oKoH4YaHuK
npurotosnenns Haxmute kHonky P,
4YTOObI 3aBEPLUMNTL NPUTOTOBIIEHME,
nnu Haxmute kHonky O, yToBbI
MOMHOCTBIO BbIKIMHYUTE JYXOBKY.
MpuroTtoBneHne ¢ 3agaHHbIM
BpeMeHeM NPUroTOBNEHUA:
Bbl MOXeTe 3agaTb aBTOMaTUYECKOE
OTKITIOUEHME OYXOBKM B KOHLE nepuoaa
BpeMeHHU, BbIOpaB Temnepartypy u
pabouyto OYHKLMIO, XapakTepHyo Ans
BaLLel eabl, U yCTAHOBUB BpEMS
NMPUroToBNEHUS Ha B6roke ynpaBneHus.
1.Bkntounte ayxosky, 3axas kHonky O.
2.BbibepuTe pabouyto dyHKLMUO Ans
FOTOBKM C MOMOLLIbIO Py4Ky BbliGopa
YHKLMK,
3.MpenycTaHoBneHHasi TemnepaTtypa
Ans BbibpaHHo Bamu paboyeit
(YHKLMM 0TOOPasnTCs Ha gucnnee.
UT06bl M3MEHUTb 3TY TemnepaTypy,
YyCTaHOBUTE TY, NMPW KOTOPOW Bbl
XOTUTE rOTOBUTb, UCMOMb3Ys
perynaTop Temnepartypsbl.

Ecnu Bbl UameHnTe pabouyio
(YHKLMIO Nocre N3MeHeHNs
npeaBapuUTenbHO OnpeaeneHHoN
Temnepatypbl Ansa paboumx
OYHKLMIA, TO Ha aucnnee
NosIBUTCS NMOCMeAHsIA 3adaHHas
Bamu Temnepartypa. OgHako,
€crnuv 3agaHHas TemnepaTypa He
HaxoguTcst B AManasoHe
Temnepatyp BblOpaHHOM
paboyeit yHKLMKM, NOSIBUTCS
camasi BbICOKas perynmpyemas
TemnepaTypa AaHHoi paboyei
YHKLMK,

4. Haxxmute kHonky © oawH pas ans

BPEMEHWN MPUrOTOBMEHNS.
» Cumeon © nosiBUTCA Ha Aucnnee.
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Mocne HacTpolikn paboyeit
(YHKLUM 1 TemnepaTypbl Bbl
MOXETe YCTaHOBUTb Bpemsi
npurotoBneHns Ha 30 MUHYT,
HaxaB kHonky @
HenocpeACTBEHHO Ansi GbICTPON
YCTaHOBKWN BPEMEHU
MPUrOTOBNEHUS U U3MEHUTD
BpeMsi C MOMOLLIbIO KHOMOK B/,

5.YcTaHOBUTE BpEMSi MPUTOTOBMEHNS C
MOMOLLbIO KHOMOK B/,
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Bpems npurotoBneHus
yBenuunTCcs Ha 1 MUHYTY B
nepeble 15 MUHYT, Yepes 15
MWHYT YBEMUYUTCH HA 5 MUHYT.

6.Mocne HacTpoikn pabo4deit yHKLMK
N TemnepaTtypbl U BpEMEHU
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npuroTosnenns HaxmuTe kHorky PII,
4YTOObI HA4YaTb NPUrOTOBIEHME.
» Balua ayxoBka cpasy e HauHeT
paboTaTb C BbiGpaHHON OYHKLMNEN 1
Temnepatypoii. HauyHeTcs oGpaTHbIit
OTCYET YCTaHOBIIEHHOIO BPEMEHU
npurotoBneHus. Ha gucnnee nosssitcs
cumBonsl P n |, 3aroputcs kaxabii
ypoBeHb cuMBona |, koraa
Temnepartypa BHYTPU OYXOBKM
OOCTUrHET 3adaHHON Temnepatypsl. 1o
NCTEYEHNN 3aaHHOM0 BPEMEHHU
NMPUrOTOBNEHUS, NOSABUTCS HaANUCh
"KoHew/End" Ha gucnnee , 3By4nT
3BYKOBOE NpeaynpexaeHue n
NPUroTOBNEHNE NpekpaLLaeTcs.
7.MpenynpexaeHve byaeT 3ByyaTh B
TeueHue AByX MUHYT. Ecnu HaxaTb
kHonky P I, noka 3Byuut 3BykoBoe
npeaynpexaeHne 1 nosiBUTCA
Haanuck "KoHew/End" Ha aucnnee,
OyXO0BKa NpodorkuT pabotaTb
BeccpoyHo. Ecnn Haxatb kHonky O,
AyxoBKa BbIkMouMTCs. Mpn kacaHum
no6oi KNaBULLIK, KPOME 3TUX,
3BYKOBOE NpeaynpexaeHne
npepseTcs.
YcTaHOBUTb BpeMs OKOHYaHUA
NpPUroToBreHus Ha 6onee nosgHee
Bpemsi: (Bapbupyetcs B
3aBUCUMOCTM OT Moaenu
ycTponctBa. MoxeT He ObITb
HeJOCTYNHOW ANA Bawlero
ycTpomncTBa.)
Bblbupas Temnepatypy n pabouyto
(PYHKLMIO, XapaKTepHble AnsA Ballero
6ntoaa, Bbl MOXETE YCTaHOBUTb BPEMS
MPUrOTOBNEHUS U BPEMSI OKOHYaHUS
npuroToBneHus Ha bonee nosgHee
BpEMS1, NO3BONAS AYXOBKE
3anyckaTbCs M BbIKNOYATLCS
aBTOMaTUYECKM.
1.Bkntounte Ayxosky, 3axas kHonky O.
2.BbibepuTe pabouyto dyHKLMUO Ans
FOTOBKM C MOMOLLIbIO Py4Ky BbliGopa

YHKLMK,
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3.MpenycTaHoBneHHasi TemnepaTypa
Ans BbibpaHHo Bamu paboyeit
(OYHKUMKN OTOBpasnTCs Ha aucnnee.
YUT06bl U3MEHUTL 3Ty TemnepaTypy,
yCTaHOBUTE Ty, NPW KOTOPOM Bbl
XOTUTE rOTOBUTL, UCMOMb3Ys
perynsitop Temnepartypsbil.

Ecnu Bbl UameHnTe pabouyio
(YHKLMIO Nocre N3MeHeHNs
npeaBapuUTenbHO OnpeaeneHHoN
Temnepatypbl Ansa paboumx
OYHKLMIA, TO Ha aucnnee
NosIBUTCS NMOCMeAHsIA 3adaHHas
Bamu Temnepartypa. OgHako,
€crnuv 3agaHHas TemnepaTypa He
HaxoguTcst B AManasoHe
Temnepatyp BblOpaHHOM
paboyeit yHKLMKM, NOSIBUTCS
camasi BbICOKas perynmpyemas
TemnepaTypa AaHHoi paboyei
YHKLMK,

4.Haxxmute kHonky © oawH pas ans

BPEMEHWN MPUrOTOBMEHNS.
» Cumeon € nosiBUTCA Ha avcnnee.
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Mocne HacTpolikn paboyeit
(YHKLUM 1 TemnepaTypbl Bbl
MOXETe YCTaHOBUTb Bpemsi
npurotoBneHns Ha 30 MUHYT,
HaxaB kHonky @
HenocpeACTBEHHO Ansi GbICTPON
YCTaHOBKWN BPEMEHU
NPUrOTOBNEHUS U U3MEHUTD
BpeMsi C MOMOLLIbIO KHOMOK D/E.
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5.YcTaHOBUTE BPEMSi MPUTOTOBMEHNS C
MOMOLLbIO KHOMOK B/,
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Bpems npurotoBneHus
yBenuunTCcs Ha 1 MUHYTY B
nepeble 15 MUHYT, Yepes 15
MWHYT YBEMUYUTCH HA 5 MUHYT.

6.HaxmuTe krHonky © elle pas B
TeueHue 5 cekyHA, 4YToObl y3HaTb
BPEMSI OKOHYaHMWS NPUrOTOBMNEHNS.

» CumBon <9 nossuUTCs Ha aucnnee, a

rore yaca samuraer.

9.YcTaHoBUTE MUHYTHI BpEMEHU
npuUroToBnenuns, Haxas /O .
MoaTBEpPOUTE HACTPOWNKY BPEMEHH,
HaxkaB KHOMKY!
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Mocne ycTaHOBKM BpeMeHHU
NpPUroToBNeHns HeoGxoanumo
yaepxaTb kHonky & B Teyenune 5
CeKyHAl, YToObl YCTaHOBUTb
BpeMsi OKOH4YaHUs
npuroToBneHus. Ecnu He
yaepXueaTb B TedeHue 5
CEKyH[, HacTpolika BpemMeH!
NPUroTOBNEHUS NoATBEPAMUTCS,
N HeobxoaoMmo 3aTem OyaeT
ABaxAabl HaXaTb KHOMKy €,
YTOGbI YCTAHOBUTL Bpemsi
OKOHYaHWSA MPUrOTOBMNEHNS.

7.YcTaHoBUTE BpeMSI OKOHYaHUS
NPUroTOBNEHUA, HaXXnMaa KHOMKU ®
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8.HaxmuTe kHonky (O elle pas, 4TOBbI
YCTaHOBUTb NOSe MUHYT.

10.Mocne HacTpoiikn paboyei
(YHKLMM, TEMnepaTypbl, BpeMEHU
NMPUrOTOBNEHUS U BPEMEHHU
OKOHYaHMWSA MPUrOTOBMNEHWUST HAXXMUTE
kHonky Pll, 4Tobbl HavaTb
MPUroTOBNEHME.
» TalMep AYXOBKU paccyUTbIBaeT
BpeMs 3anycka, BbluMTas Bpems
NPUroTOBIEHUsA U3 YCTaHOBITEHHOIO
BaMu BpeMeHU NPUroToBMEeHUA.
BblOpaHHbI pexxum paboThbl
aKTUBUPYETCS, KOraa HacTynuT Bpems
3anycka NpUroToBrNeHNst U AyXOBKa
HarpeeTcsi O 3afaHHOW TeMnepaTypbl.
HauHeTcs obpaTHbI oTcueT
YCTaHOBMNEHHOIO BPEMEHU
npurotoBneHus. Ha gucnnee nossstcs
cumBonsl P 1 §. 3aroputcs kaxabii
ypoBeHb cuMBona i, koraa
Temnepartypa BHYTPU OYXOBKM
OOCTUrHET 3adaHHON Temnepatypsl. 1o
NCTEYEHNN 3aaHHOM0 BPEMEHHU
NMPUrOTOBNEHUS, NOSABUTCS HaANUCh
"KoHew/End" Ha gucnnee , 3By4nT
3BYKOBOE NpeaynpexaeHue n
NPUroTOBNEHNE NpekpaLLaeTcs.
11.MpeaynpexneHne 6yaeT 3By4aTh B
TeueHue AByX MUHYT. Ecnun HaxaTb
kHonky PIl, noka 3Byuut 3BykoBoe
npeaynpexaeHne 1 nosiBUTCA
Haanuck "KoHew/End" Ha aucnnee,
OyXO0BKa NpodorkuT pabotaTb
BeccpoyHo. Ecnn Haxatb kHonky O,
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AyXOBKa BbIKMounTCs. Mpu kKacaHum
noGoI KNaBuLLK, KPOME 3TUX,
3BYKOBOE NpeaynpexaeHune
npepseTcs.

Hactpowku

O6paTHbIin oTcyeT 3-2-1
oToOpaXxaeTcsi B MEHIO Un
HacTpoliKaX, KOTopble JOMKHbI
OblTb aKTUBUPOBAHbI NpPU
HaxaTuu Ha gonroe Bpems. Mo
ncTeYeHnn obpaTHOro oTcyeTa
aKTVBUPYETCS COOTBETCTBYHOLLEE
MEHIO MINW HacTpoiika.

AKkTMBaLUA GNIOKMPOBKMU KNaBULL

Vicnonb3ayst yHKUMIO BGNOKMPOBKM

KrnaswL, Bbl MOXeTe 3alMTUTb 61Ok

yrnpaBneHus oT NoOMex.

1.04HOBpEMEHHO KacalTech KnaBuLl
@ /©, noka Ha akpaHe He NosIBUTCH
cumBon 3.
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» Ha aucnnee nossnTcs cUMBON (i W
aKTMBMpyeTcsa 6MOKMPOBKa KraBuLL.
Mpun kacaHun No6oI KNaBULLIK NpU
yCTaHOBKe OrOKMPOBKM KNaBuLL
nogaeTcs 3BYKOBOW CUrHar, U CUMBON
& 3amuraer.

Monb3oBaHuWe knasuL 6roka
yrnpaBneHnsi HEBO3MOXHO Mpu
BKIMOYEHUM BNOKUPOBKU KNaBuLL.
BriokvpoBka knasuLl He ByaeT
OoTMeHeHa B cryyae c6ost
nUTaHns.

OTKNIoYeHNe GNOKMPOBKM KnasuLu

1.04HOBpEMEHHO KacalTech KnaBuLl
® /©, noka Ha aKkpaHe He 1cHe3HeT
cumBson .

» CUMBON & McyesHeT, 1 BrioknpoBka

KnasuaTypbl OTKIIOYUTCS Ha Auchnee.
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YcTtaHoBKa 6yaunbHMKa
Bbl Takke MoXeTe ncnonb3oBaTth GOk
ynpaeneHus ans nodoro
npeaynpeXxaeHust U HanoMUHaHWS,
KpOME MPUroTOBMEHNS.
ByannbHWK He BNUsieT Ha paboTy
OYXO0BKMW. Vcnonb3yeTcs B Liensx
npeaynpexaexusi. Hanpumep, Bbl
MOXXETe MCNonb30BaTh OYAUMNBHNK,
Korga 3axoTuTe NpUroToBuTb ey B
OYXO0BKe B onpeaeneHHoe Bpemsi. Mo
NCTEYEHNN YCTAHOBIEHHOIO BaMu
BPEMEHU Yackl BbiAaayT 3BYKOBOE
npeaynpexaeHue.
MakcrmanbHoe BpeMs npu
YyCTaHOBKE 3BYKOBOrO CMrHana —
23 yaca 59 MUHyT.

1.HaxxmuTe KHOMKy £, 4Tobbl
YyCTaHOBWTb Nepuoa cpabaTtbiBaHUS
OyaunbHMKA.

» CUMBON & HAYHET MuraThb Ha

aucnnee.
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2.YcTaHoBUTE BpeMsi ByaunbHMKa C
MOMOLLBIO KHOMOK B/, HaxmuTe L
elle pas, YtTobbl MOATBEPAUTL
HaCTPOWKY.
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» CMBON £ ropuT NOCTOSIHHO, U Ha
3KpaHe HayuHaeTcs obpaTHbIl oTcyeT
BpemMeHu byauneHuka. Ecnv Bpems
OyaunbHUKa U Bpemsi NpUroToBreHust
yCTaHOBIMNEHbl OAHOBPEMEHHO, Ha
aucnnee oTobpasnTtcst Hanbonee
KOpOTKOE BpeMs.
3.MMo ucteyeHnn BpemMeHn ByannbHUKa
CcMMBOM £\ HAYHET MuraTh U BbiAacT
3BYKOBOE NpeaynpexaeHue.



BbikntoveHune 6yaunbHuKa

1.Mo okoHYaHWK Neproaa OyannbHUKa
npeaynpexaeHue 3By4YnUT B TeYEHWE
ABYX MUHYT. KocHuTechk noboi
Knaevwu Ans Toro, YToobbl
OCTaHOBUTb 3BYK NPeaynpexaeHus.

» 3BYKOBOE MpeaynpexaeHne

npekpaTuTcs.

Ecnu Bbl XOTUTE OTMEHUTb

OyAUNbHUK:

1.HaxmuTte kHonky £, 4Tobbl cBpocUuThb
nepuop cpabaTbiBaHWs OyannbHWKa.
Joxautech, Noka Ha 3KpaHe He
oTobpasutcs "00:00" Haxnmas
KHoMKy ©.

2. Bbl Takke MOXeTe OTMEHUTb curHan
OyaunbHUKa, HaXaB 1 yaepxueas
KHOMKY £\,

HacTtpoiika rpomkocTu

Bbl MOXeTe yCTaHOBUTb FPOMKOCTb

6noka ynpaeneHus. [ins BbINOMHEHUS

3TOW onepaummn Balla AyxXoBKa OOMKHa

ObITb BbIKMIOYEHA.

1.Mpwu BLIKMOYEHHON Ayx0oBKe (Korga
Ha 3KpaHe oTobpaxkaeTcs Bpems OHS)
aKTUBUPYNATE MEHIO HAaCTPOEK,
yaepxusas kHonky & npumepHo Ha 3
CEKyHAbI.

2.Haxumaiite knaeuwmn @/C, noka Ha
akpaHe He nosiButcst cumson K.

3. AKTUBMpPYNTE HACTPOMKY rPOMKOCTH,
CcHoBa Haxas kHonky . (b-1, b-2)

4.Vcnonb3ayiite kHomnkn ®/O gna
YCTaHOBKW )KENaeMoln rpOMKOCTY.

» BbiGpaHHasa HacTpoiika FpOMKOCTH

noaTeepXaaeTcs HEMeaneHHo.

HaxmuTe kHorky ©, 4To6bl BepHyThCA

B MEHIO HaCTpOeK.

HacTpoiika spkoctu gucnnes

Bbl MOXeTe yCTaHOBUTb SIPKOCTb

3KpaHa 6roka ynpaesneHus. [ins

BbIMNOSIHEHUS 3TOW onepaLmn Balla

OYyXO0BKa JOMKHa ObITb BbIKMNOYEHA.

1.Mpwu BLIKMOYEHHON Ayx0oBKe (Korga
Ha 3KpaHe oTobpaxkaeTcs Bpems OHS)
aKTUBUPYWATE MEHIO HAaCTPOEK,

yaepxuBas KHonky & npumepHo Ha 3
CEKyHAbI.

2.Haxwvmaiite knasum @/, noka Ha
akpaHe He nosisutcs D cumson .

3. AKTUBMpPYWTE HACTPOMNKY SIPKOCTMH,
CHOBa Haxas KHonky .

4.YCTaHOBUTE XefaeMyto SIpKoCTb C
nomoLLbio kHonok @/, (d-1, d-2, d-
3)

» BbiGpaHHasa HacTpoiika SpKocTh

cpasy noaTBepanTcs. Haxmute KHonky

®, 4TobbI BEPHYTHLCS B MEHIO HACTPOEK.

HacTtpoiika cpyHKLMM BbiCcTpOro

npegBapuTenbLHOrO HarpeBa

(Booster)

Bbl MoXeTe ynpaBnsTb

NPUrOTOBNEHNEM NMULLMN

aBTOMaTUYECKM C NMOMOLLIbIO (hYHKLIMM

ObICTPOro NpeaBapuTENbLHOrO Harpeaa

BaLLero nsgenusa. [inga atoro

aKTUBUPYWTE HACTPOIKy BbICTPOro

npeaBapuTenbHOro Harpesa. [Ans

BbIMNOSIHEHUS 3TOW onepaLmn Balla

OYyXO0BKa JOMKHa ObITb BbIKMNOYEHA.

1.Mpwu BLIKMOYEHHON Ayx0oBKe (Korga
Ha 3KpaHe oTobpaxkaeTcs Bpems OHS)
aKTUBUPYWATE MEHIO HAaCTPOEK,
yaepxusas kHonky & npumepHo Ha 3
CEKyHAbI.

2.Haxwvmaiite knasuwm @/O, noka Ha
akpaHe He nosiBuTcs cumson A8,

3. AKTMBMpPYITE HACTPOWKy GbICTPOro
npeaBapuTENbHOro Harpesa
(BycTepa), cHoBa Haxas kHorKy .

4.Vcnonbayiite kHomnkn /O gna
n3meHeHus1 HacTponkn, «BbIKIT»
oTOGpaxaemon Ha aKpaHe, Ha
«BKI» ypoBeHb.

» BbiGpaHHas HacTpoiika bbiCTporo

npeaBapuTENbHOro Harpesa

noaTeepXaaeTcs HeMeaneHHo.

HaxmuTe kHorky O, 4To6bl BepHyTLCA

B MEHIO HaCTpOeK.
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Bbl MOXXeTe OTKNoYMTb BbICTPbIN
npeaBapuTEnbHbIA HarpeB ¢
MOMOLLIbIO TOW XKe npoLeaypbl.
MepeBens ero B nonoxeHue
«BbIKIl» Bbl MOXETE OTMEHUTb
HacTpOKKy GbICTpOro
npeaBapuUTENbHOrO HarpeBsa.

CMeHa BpeMeHM CyTokK

YT106bl M3MEHUTbL BPEMS CYTOK,

KOTOPOE Bbl paHee yCTaHOBUMNN,

1.Mpwu BLIKMOYEHHON Ayx0oBKe (Korga
Ha 3KpaHe oTobpaxkaeTcs Bpems OHS)
aKTUBUPYWATE MEHI0 HacTpPOEK,
yaepxwusas kHonky & npumepHo Ha 3
CeKyHObl.

2.Haxvmaiite knasuwm @/, noka Ha
aKpaHe He MosIBUTCA CMMBON .

3.0 Haxmute KHOMKy, YTO6bI
aKTMBMPOBAaTbL MOJSe Yacos.

» Ha akpaHe muratoT none 4acos u

cumBon 4.

|':E|EDD G-
a = 0 e, %\ w

4.YcTaHoBuTe Yac gHs,
NPUKOCHYBLUMCH K kKnaeuwwam @ / O,
W aKTUBMPYIATE MOMie MUHYT, HaXas
knaeuwy  eue pas.

EH:]D @
a4 = L 6,0 Qﬂ“ »ii

» Ha akpaHe mMuratoT none MUHyT 1
cMMBON &

300-#
b » 0 6,0 @\d“ »i

5.Haxmute ®/O, 4yTobbI YCTAHOBUTH
MUHYTbI. [loaTBEpPAUTE HACTPOWKY,
HaxaB KHonky .
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» BblbpaHHOE Bpems cyTok
noaTeepxaaeTcsi cpasy. Haxvure
KHOMKY &, 4TOBbl BEPHYTLCS B MEHIO
HacTpoex.

MoakntoyeHne ayxosoro wwkada K
6ecnpoBOAHON CeTU U 3HAKOMCTBO
¢ npunoxeHnem HomeWhiz

Bbl MOXeTe NOAKMIOYUTL AYXOBKY K
6ecnpoBOAHON CETU 1 YNPaBMsTh €0
Yyepes npunoxeHme «HomeWhiz» ¢
NMOMOLLIbIO cMapT-ycTporcTea. [Ans
3TOro CHavana ycTaHoBuTe
npunoxeHne HomeWhiz Ha cBoe
CcMapT-yCTponcTBo. [NpunoxeHne
HomeWhiz goctynHo ans MobunbHbIx
onepauunoHHbix cucteM |IOS 1 Android.

Mocne ckauymMBaHMs NPUNOXEHUS
«Homewhiz» cnepgyvite
WHCTPYKUUSIM B NPUMNOXEHNN,
YTOObI co3AaThb CBOW AOM.

Bbl MOXeTe 3aBepLInTb
npoueaypy NoAKMoYeHNs!
AyXOBKM K 6eCnpoBOAHOM ceTu 1
aKTUBMPOBATb AUCTAHLMOHHOE
yrnpaBneHve OyxXOBKOK, crieays
WHCTPYKLMSIM, MPUBEAEHHBIM B
MPUMNOXEHUMN.

1.YT106bI NepeBecT OyXOBKY B PEXUM
HaCTPOMKW, Koraa AyXoBKa
BbIKMNoYeHa (koraa Ha avcnnee
oToBpaxaeTcs BpeMs OHS),
O[HOBPEMEHHO MPUKOCHUTECH K
knasuwam O n T, yaepxvsas ux
MPMMepHO 3 CeKyHAb!.

» Korga oyxoBka nepexoauT B pexum

HACTPOMKW, Ha dKpaHe oTobpakaeTcs

aH¥Mauusi, B KOTOPOW MUraoT

HEKOTOpble CTPOKW.
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2.07kponTe npunoxerHve «HomeWhizy,
KOTOpOE Bbl YCTAHOBMIIN HA CBOE
cmapT yeTponcteo. Co3gas cBoM
OoM, Bblibepute AyxOBKY B pasgene
KyXOHHasi TEXHUKa, BBEAUTE
CKINaCcKOM HOMep Ballero npoaykra
B NPUIOXEHUE 1 cneaywTte
WHCTPYKLUSIM, OMUCAHHBbIM B
MPUNOXEHNN.

Cknapgckoi Homep BaLlero
yCTpOICTBA - 3TO HOMEp,
HaYNHaOLWMIACA C «77 ...»,
pacnonoXeHHbI nog nepeaHen
0GNOXKOW pyKOBOACTBA.

3.3aBepLunTe 3HaKOMCTBO Ballew
OYXOBKM C NMPUNOXEHWeM, cneays
WHCTPYKLUSIM, NPUBEAEHHBIM B
MPUNOXEHNN.

AKTMBaLMA AUCTAaHLMOHHOIO

ynpaBreHusi AyXOBKOMN

Mocne Toro, Kak Bbl COXpaHUTe BaLly

OYXOBKY C npunoxeHvem «HomeWhizy,

4YTO6bI MOXHO 6bINO AUCTAHLMOHHO

ynpaBnAThb:

1.HaxmuTe kHonky O oauH pas, noka
Ha 3KpaHe oTobpakaeTcsi CUMBON

» Cumeon O AorkeH oToBpaxaTbes Ha

N

OKpaHe BMecTe C CUMBOJIOM =

Ecnu cumBon = He
oToBpaxaeTcs, KOCHUTECH
KHOMKW I, Noka cumBon = He
oTobpasuTcsa Ha akpaHe. Ecnin
Bbl €LLIe He COXPaHWIN CBOe
YCTPOWCTBO C NPUIOXEHNEM
HomeWhiz, cumon = MurHeT
OQVH pa3 W NPO3BYYUT CUrHan
OLLMOKMN.

>
of

P
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Ecnu cumBon = otobpaxaeTcs
Ha 3KpaHe, HO NpW HaxaTum
Knaeuwu 0 cribilleH curHan o6
ownbke, 1 ecnu cumeon ' He
oTobpaxaeTtca UnNu cMMBoON =
MUraeT, NPOBEpPbTE MHTEPHET-
coeiuHeHVe BaLlero
ycTpoicTea. Ecnv nogkntoveHme
K NHTepHeTy B nopsigke u
npobnema He ycTpaHeHa,
MOBTOPMWTE LUArK Mo yCTaHOBKE.

YaaneHue coBnageHus gyxoBKu,
NOAKMHYEHHOW K NMPUIOXEHUIO
Homewhiz
Mocne nobaeneHus nsgenvs B
npunoxeHne Homewhiz yyeTHas
3anucb norb3oBaTens, KOTOPYHo Bbl
ncnonb3oBanu ans Homewhiz,
COOTBETCTBYET MHGOpMALIMM O BalleM
nsgenun. Ytobbl ynanutb coBnageHue
n3-3a NoTepu AocTyna K y4eTHon
3anucu, KOTopyto Bbl UCMONb3yeTe B
MPUNOXEHWUMW, UMK NO APYrUM
npu4nMHam, Heob6XoAMMO BbINOMHUTL
cnepywoLwive AenCcTBUS.
1.Korga nsgenue BbikntoyeHo (Noka Ha
aucnnee oTobpaxaeTcs BpeMs Hs),
HaXKMMaNTe 1 yaepxusante KHonku
v P npumepHo 5 cekyHa.
» Ha pucnnee nosiButcst o6patHblii
oTcYyeT oT 5.
2.Mocne 3aBepLueHns obpaTHoro
oTcyeTa Ha aKpaHe NosiBUTCS
aHVMauust yaaneHus coBnageHusl.
3.Mocne Toro kak npowecc yaaneHus
coBnajeHuns 3aBepLunTcsa 6e3 kakux-
nunbo npobnem, pasgacTcs 3ByKOBOM
CWrHarm, 1 Balla gyxoBka
nepesanycruTcs.
Ecnu npu yganeHun cosnageHus
BO3HMKIa npobnema, n npowecc
He MOXeT ObiTb 3aBepLLEH,
OyaeT ChblleH 3BYK OLLINGKM.

37/RU



4.Mocne 3aBepLUEHNs yaaneHns Bbl Heknapaums cooTBeTCTBUSA

MOXXeTe CHOBa NOAKMIOYUTL M3genne  TpeboBaHUsIM, NpeabABNAEMbIM K

K CBOEW y4yeTHol 3anncn Homewnhiz. ObLITOBOM 3NEeKTPOHUKE
KomnaHusa Argelik A.S. HacTosAwmum
3asBNSAET, YTO 3TO YCTPONCTBO
COOTBETCTBYET [IMpekTnBe
2014/53/EU. NoapobHyto
nHopMaLmIo 0 Aeknapauum
COOTBETCTBMA TpeboBaHMAM,
npeabaBnseMbIM K
pagMoTEXHUYECKOMY
060pyaoBaHNo, MOXXHO HalTK Ha
cauTe support.grundig.com cpeaun
OOMOSHUTENbHbIX AOKYMEHTOB Ha
cTpaHuLe npoayKumMm ons sawlero
YCTpOWCTBA.

MNonoca 4acTtoT 2,4 ['Tu: Makc. 100
mMBT.
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E O6uwas nHhopmauma nNo NPUroToBIEHUIO

B naHHoMm pa3sgene AaHbl COBETHI MO
MPUrOTOBMEHMIO MULLIN.

MoMKMO 3TOrO, Bbl TaKKe MOXeTe
HaNTN HEKOTOPbIE M3 MPOAYKTOB,
MPOTECTUPOBAHHBIX NPOU3BOAMUTENEM,
1 HanbBonee noaxopsLlMe NnapaMmeTpsi
ANS 9TUX NpoAyKToB. Takke ykasaHsbl
COOTBETCTBYIOLLME HACTPONKM AYXOBKM
1 akceccyapbl ANns 3TUX NPOAYKTOB.

O6wme npegynpexaeHns
KacaTes<ibHO rOTOBKMU B
OYyXOBKe

Mpu OTKPbITUM ABEPLIbI AYXOBKN BO
BPEMSI MW NOCIE NPUroTOBIEHUS
MOXET NOABUTLCA ropsiunin nap. MNap
MOXET 0Bxeub PyKy, MU0 1 / Unu
rnasa. OTKpbIBasi ABEPLY AYXOBKM,
cTapaiTechb AepxaTtbCs nogarnblue.
VIHTEeHCHBHBIN Nap, obpasytoLuiics
BO BPEMSI NPUIrOTOBIEHUS, MOXET
06pa3oBbIBaTh KOHAEHCMPOBaHHbIE
Kannu BoAbl BHYTPU U CHApPYXu neyu,
a TaKke Ha BEPXHUX YacTax mebenu
n3-3a pasHuubl TemnepaTyp. 910

HopMasibHOe U bmsmdecKkoe ABMeHKE.

3HayeHus TemnepaTtypbl U BPEMEHU
NMPUroTOBMNEHWS, yKasaHHble Ans
NPOAYKTOB, MOIyT BapbMpoBaTbCs B
3aBMCMMOCTM OT peLenTa U
Konu4yecTea efbl. [1o 3TON NpUUnHE
3TW 3HAYEHUs1 NpUBEAEHbI B
JuanasoHax.

Mepen npoLeccoM rotToBku1, Bcerga
n3BnekanTe Heucnosnb3yemble
akceccyapbl U3 OYXOBKU.
MpuHaaneXxHocTK, ocTarLLmecs B
AYyXOBKe, CrocobHbI nomMellaTb
NPUroTOBMNEHMWIO Balnx 6noa npu
npaBUbHbIX 3HAYEHUSIX.

[nsa npoaykToB, KOTOpble Bbl OyaeTe
roTOBWUTb MO CBOEMY COBCTBEHHOMY
peLenTy, Bbl MOXeTe cchinatbCs Ha
aHanornyHble NpoayKTbl, ykaszaHHble
B Tabnuuax NpuUroToBreHus.

Vcnonb3oBaHue npunaraembix
aKkceccyapoB NMOMOXET YNy4LlInTb
KYNUHaPHbIE XapaKTepPUCTUKN.
Bcerpa cobniopainTe
npegynpexaeHnst 1 nHopmawmio,
npeaocTaBrneHHy NPoON3BoAMTENEM
ONsi BHELLHEN nocyabl, KOTOPYHO Bbl
OyneTe MCnonb3oBaThb.

PaspexbTe XnpoHenpoH1uaemyto
Gymary, KoTopyto Bbl byaeTe
MCnonb3oBaTb BO BPEMS FOTOBKM, A0
pa3mepoB, NOAXOOALLMX Ans
KOHTENHepa, B KOTOPOM Bbl byaeTte
roToBUTb. XXMpPOHENpoHuLaemas
OGymara, KoTopasi nepeTekaeT 13
KOHTENHepa, MOXeT NpUMBOAUTb K
oXoram U BNUsiTb Ha Ka4ecTBO
BaLlen KynuHapuun. MNMonb3ynTech
XUPOHeNpoHML@aemoin Gymaron,
KOTOpY'o Bbl ByaeTe ncnonb3oBath B
yKa3aHHOM TemnepaTypHOM
AvanasoHe.

[nsi XopoLwwmnX KyrnMHapHbIX
XapakKTepUCTUK NONOXWTe eny Ha
pPEKOMEHAYEMYIO HY>KHYHO nornky. He
MEHSANTE NONOXEHNE NOMKN BO
BPEMSI NPUIrOTOBIEHMS.

Bbineuka u 6ntoaa B AyXoBKe
O6Lwasn nHcopmaums

Mbl pekoMeHayeM UCMonb3oBaTh
aKceccyapbl ycTponcTsa ans
XOPOLLIErO MPUrOTOBMEHUS MULLIA.
Ecnu Bbl cobupaeTech UCNonb3oBaTth
BHELLIHIO rocyay, npeanodnTaiTe
TEMHY0, HE MPUIMNAoLLYHO 1
TEpMOCTOVIKY0 nocyay.

Ecnu pekomeHayeTca
npeaBapuUTenbHbIA Harpes B
Tabnuue NpUroToBneHus, He
3abyabTe NOCTaBUTb NPOAYKTHI B
AYXOBKY Mocrie npeaBapuTenbsHOro
Harpesa.

Ecnu Bbl cobupaeTech roToBUTh C
MCMONb30BaHWEM PELLIETYATOro
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rpungd, noctaBbTe NPOAYKTbI B LLEHTP
rpyns, a He Bo3ne 3agHen CTEHKU.
Bce maTtepumansl, ucnonb3yemble npu
N3roTOBIMEHUM TecTa, AOMKHbI ObITb

CBEXMMW M KOMHaTHOW TemnepaTypbl.

CraTyc NpUroToBMNEHUS MPOOYKTOB
MOXeT BapbUpOBaTLCH B
3aBMCUMOCTU OT KonuyecTsa nuLm u
pasmMepa nocyapl.

MeTannuyeckune, kepammnyeckme u
CTeKknsiHHble (POPMbl YBENNYMBAIOT
BpeMsi MPUroTOBMNEHUS!, @ HDKHSS
MOBEPXHOCTb KOHONTEPCKNX N3aenui
He noapyMsSIHMBAETCS! paBHOMEPHO.
Ecnu Bo Bpemsi roToBKM
ncnonb3oBaTb KynuHapHyto bymary,
HKHSIS1 MOBEPXHOCTb NPOAYKTOB
MOXeT nomkapuTtbes. B atom cnyyae
BaM MOXeT notpeboBaTbces
yBENUYUTb BPEMSI NPUrOTOBMNEHNS
npumepHo Ha 10 MUHYT.

3HayeHus1, ykazaHHble B Tabnumuax
NPUroTOBNEHUs1, onpeaeneHs! B
pesyrnbTaTe UCNbITaHWUN,
NPOBEAEHHbIX B HALLKX
nabopaTopusx. MNogxoaswne ans
Bac 3Ha4YeHusi MOryT OTNMYaTbCs OT
3TUX 3HAYEHUN.

MonoxunTe eqy Ha NOAXOAsILLYIO
norskKy, pekoMeHOoBaHHYyo B Tabnuue
AN NpurotoBneHus nuwm. CuuntaiTe
HWKHIOKO MOMKY OYXOBKM B Ka4ecTBe
nonku 1.

KONMMYECTBO XMUAKOCTN Unn
yMeHbLUMTe Temnepatypy Ha 10 ° C.

+ Ecnu Bepx TopTa (Nupora) cropen,
MOMOXNTE €ro Ha HWBKHIOK MOSKY,
MOHU3bTE TEMMNEPATYPY M yBENUYbTE
BPEMSI BbINEYKU.

+ Ecnu oH XopoLUo BbINEYEH U3HYTPU,
HO CHapY>Xu1 NUMKUIA, UCNONb3YyNTe
MeHbLLEee KONMMYECTBO XMUOKOCTH,
CHU3bTE TEMMepaTypy U yBenuubTe
BPEMSI NPUIrOTOBIEHMS.

CoBeTbl N0 NPUrOTOBMNEHUIO

BbINeYKu

+ Ecnu TecTo cnumwikom cyxoe,
yBenuybTe TemnepaTypy Ha 10 ° C u
coKkpaTuTe Bpemsi MPUroTOBMEHNS.
HamouuTte TecToBble NEHTHI COYCOM,
COCTOSILLIMM M3 CMeCK Morloka, Macna,
1L M orypTa.

+ Ecnu TecTo rotoBuTCSH MeaneHHo,
ybeaunTech, YTO TOMLLMHA TecTa,
KOTOPYHO Bbl MPUrOTOBWMM, HE
BbIXOAMWT 3a npeaensbl noTka.

+ Ecnu Tecto 06xapeHo Ha
MOBEPXHOCTM, HO AHO HE NPOMNeYeHo,
ybenunTech, YTO KONNMYECTBO CoyCa,
KOTOpoe Bbl ByaeTe ucnonb3oBaTtb
ANsi TecTa, He CNULIKOM MHOrO Ha
OHe TecTa. [Ins paBHOMEpPHOro
noapyMsiHMBaHus nonpobyinte
paBHOMEPHO pacnpeiennTb Coyc
MeXay nMctamm Tecta v BblNeyKoi.

* BbinekainTte TeCTo B NOMOXEHUU U

CoBeTbl NO BbiNe4Yke TOPTOB

(nuporos)

+ Ecnwv nupor (TopT) CAWLLKOM CYXOW,
yBenuybTe TemnepaTypy Ha 10 ° C u
coKpaTUTe BPEMS BbiMEKaHMS.

+ Ecnv nupor (TopT) BRaXHbIN,
ncnonb3ynTe HebonbLLoe

TemrepaTtype, COOTBETCTBYIOLLINX
Tabnuue npurotosneHunsa. Ecnu aHo
BCE elle Hel0CTaTOYHO KOPUYHEBOro
LBeTa, NOMECTUTE TECTO Ha HIDKHIO
MornkKy Ans nocrneaytoLero
MPUrOTOBMNEHNS.
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Tabnuua Ans BbINeYKNU U 3aneKaHKn

Bbineyka B o . BepxHuit n
HoTKe OpanH noTok CTaHfapTHbI NOTOK HUDKHUIA HATDEB 3 180 30...40
Bbineyka B OnuH noTok ®opMmbl Ans BbiNeykn Ha  TennoBeHTUnAT 2 180 30 .. 40
dopmouke A pelueTyaTom rpune** op
OpanH noTok CTaHfapTHbI NOTOK* Bep)f"““ " 3 160 25...35
HWXHUI HarpeB
HeGonbiune OpanH noTok CTaHfapTHbI NOTOK* TennogeHTanAT 3 150 25...35
BbINEYKN op
2 notka 2 —CTaH,qapTHbIl'] J'IOTOK* TennoBeHTUNAT 2 4 150 25 35
4 —KoHauTepckuii NoToK op
Kpyrnas dopma ans
OpvH noTok BbINeykun, AuameTpom 26 Bep)EHMM n 2 160 30.. 40
CM C 32XWUMOM Ha HWKXHUI HarpeB
BuckanT pelueTyaTom rpune**
Kpyrnas dopma ans
OanH noTok BblNeykun, AuameTpom 26 TennoBeHTUNSAT 2 160 30 ... 40
CM C 32XWUMOM Ha op
pelueTyaTom rpune**
Opu notok Konputepckuin notok* Bep)f"““ " 3 170 25...35
HWXHUI HarpeB
[NeyeHbe OawH notok Konputepckuin notok* Tennon::-;ﬂmnm 3 170 20...30
2 —CtaHAapTHbIM noTok®  TennoBeHTUNSAT
2 notka 4 —KoHamTtepckuii noTok™ op 2-4 170 25..35
BeHTtunaTop
TecTto OfauH noTok CTaHfapTHbI NOTOK* ';:g::;?ol 2 180 35...45
I'IMpO)i;eHHOI’ Warpesa
2 notka 1 —CTaH,qapTHblyj J'IOTOK* TennoBeHTUNAT 1_4 180 40 ... 50
4 —KoHOMTEepCKUiA NOTOK op
OpanH noTok CTaHfapTHbI NOTOK* Bep)f"““ " 2 200 20...30
HUWXHUIA HarpeB
CpoGroe OpanH noTok CTaHfapTHbI NOTOK* TennosextunAaT 3 180 20...30
TECTO op
2 —CtaHAapTHbIM noTok®  TennoBeHTUNSAT
2 notka 4 —KoHamTtepckuii noTok™ op 2-4 180 20...30
o VH NIOTOK TaHOAPTHBIA NOTOK °
0 c i noTOK* Bepxiuii u 3 200 30 ... 40
LienbHbii HWXHUI HarpeB
xneb OpanH noTok CTaHfapTHbI NOTOK* Tennon;(-:)ﬂmnm 3 200 30...40
CreknsHHas/mMeTannunyeck
NasaHbsa OpanH noTok as npsMoyroneHas Bep)f"““ " 2um 200 30...40
dopma Ha pelueTyaTom HWKXHUI HarpeB 3
rpune**
Kpyrnas yepHas
OpvH noTok mMeTannuyeckas oopma, Bep)EHMM n 2 180 50 ... 65
avameTpom 20 cM Ha HWXKHWUIA HarpeB
ABNoYHbIN pelueTyaTom rpune**
nupor Kpyrnas yepHas
OpvH noTok MeTannuyeckasi oopma,  TennoBeHTUnAT 3 170 50 ... 65
avameTpom 20 cM Ha op
pelueTyaTom rpune**
OpanH noTok CTaHfapTHbI NOTOK* Bep)f"““ " 2 200 ... 220 10...20
Muuua HWXHUI HarpeB
OAnH NoToK CTaHgapTHbI NOTOK* DyHKUMA NnLLbI 3 250 8...15

MpeaBapuTenbHbI HArpeB PEKOMEHAYETCs UCMONb30BaThb Afls BCeX 611iog.
* OTu akceccyapbl He MOryT GbITb BKIKOYEHbI B BaLLE YCTPOUCTBO.
** 9Tn akceccyapbl He BKITOYeHbl B Balle YCTPOMCTBO. ITO KOMMEPHECKU AOCTYMHbIE aKCceccyapbl.
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Tabnuua npuroToBreHNs Ans KO BEHTUNATOP C HAarpeBoM - ¢ PyHKLMen

ynpaBneHus

* He meHsiiTe TemnepaTtypy NpUroTOBNEHUS NOCE TOro, Kak MPUroToBneHne
HayHeTCs1 B OKO BEHTUNSITOP C HArpeBOM - C PYHKLMEN yNpaBneHus.

* He oTkpbiBaliTe ABEPLY BO BpEMS NPUrOTOBMEHNS B OKO BEHTUIIATOP C
HarpeBoM - ¢ PYHKLMeN ynpasnenns. Ecnv aBepb He oTKpbIBaeTCS,
BHYTPEHHAS TemnepaTtypa onTMMU3MpyeTcs Anst SKOHOMUU 3HEPTUN U MOXKET
oTNMYaTbCsl OT OTOOpaxaeMon Ha gucnnee.

« H % 3

HeGonbLive OpnH noTok CTaH,qap'I;HbIM 3 160 25..35
BbINe4ykn JIOTOK
[NeyeHbe OpanH noTok CTa:gfgz;Hbm 3 180 25...35
nMpI;g:?-loro OpanH noTok CTa:gfgz;Hbm 3 200 45 ...55
ChaoGHoe OpanH noTok CTaH'qaszbm 3 200 35...45
TEeCcTo JIOTOK
* 31K akceccyapbl He MOryT 6bIThb BKIOYEHbI B Balle YCTPOWCTBO.
Msico, Pbi6a u NMtuua * PaccuutbiBarite oT 4 0O 5 MUHYT
KniouyeBble MOMeHTbI 0GXXapKu BPEMEHMN NPUroTOBIIEHUSA Ha
* [epen Tem, Kak roTOBUTb KypuLly, CaHTUMETP TONLMHbI Msca.
MHJJ,eVIKy n bonbLine KyCKMN Msica, * 1o okoH4YaHuUn NPUroToB1EeHUA
4YTOObI NOBLICUTL 3PIPEKTUBHOCTD OCTaBbTE M#ACO B AYXOBKE NPMMEPHO
NPUrOTOBIIEHMUS, NpUNpaBbTe Ha 10 MuHYT. Cok Msca ny4le
NIMMOHHBIM COKOM U1 nepLeMm. pacnpenenseTcs no XXapeHoMy Mscy
* [lpuroToBneHne Msca Ha KOCTOYKe W HE BbIXOAMUT NPpK Hape3aHun MAca.
3aHumaeT oT 15 0o 30 MuHyT * Pbiby cneanyet pasmeluatb Ha norke
Gonblue, YeM Xxapka dpune. CpeAHero uUinu HU3Koro ypoBHS B

TEPMOCTOWKOW Taperike.
Tabnuvua gna NnpUroToBIIeHUsA Msca, PbiObl U NTULbI

Creitk BeHTtunaTop 15 MUHYT
(uenbHbIn) / OanH noTok CTaH,qap'I;HbIM HWXHero / 3 250/max, 60 ... 80
>Kapkoe (1 TOTOK BEPXHEro 3atem 180 ...
Kr) Harpesa 190
BeHTtunaTop
BapaHs CTaHgapTHbIi HWxHero /
Hoxka (1.5-  OauH noTtok . 3 170 85...110
2.0 kr) TIOTOK BEPXHEro
Harpesa
Peu.lemal'bm BeHTunsiTop
rpuns HUKHETO / 15 MUHYT
OpwuH notok  MomecTtuTe oanH BEDXHETO 2 250/max, 60 ... 80
3 TI0TOK Ha Hapr caa 3atem 190
anedenHasn HWXKHIOK NOMKY P
Kypuua (1.8- =
2 k1) PeweTtyaTtbiit
rpune* DYHKLS 15 MUHYT
OpwuH notok  MomecTtuTe oanH ¥.3DL.l. 2 250/max, 60 ... 80
TI0TOK Ha 3atem 190

HWXHIOK MOJSIKY
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p yT
250/max,

OpanH noTok CTaH'qaptHbm HIDKHero / 1 150 ... 210
TOTOK BEPXHEro 3atem 180 ...
WHpenka Harpesa 190
(5.5 kr) 25 mMuHyT
CTaHgapTHbIi DyHKUMA 250/max,
OawH notok noTok* "3D" 1 3aTtem 180 ... 150 ... 210
190
Peu.lemal'bm BeHTunsiTop
OpnH noTok I'Iomerc’:)rv:'ii: oauH HUKHero | 3 200 20...30
A A BEPXHEro
TOTOK Ha
HWXKHIOK NOMKY Harpesa
Pbi6a —
PeweTtyaTtbiit
rpune DyHKUMA
OpwuH notok  MomecTtute oauH g 3 200 20...30

NOTOK Ha
HWXHIOK MOJSIKY

MpeaBapuTenbHbI HArpeB PEKOMEHAYETCs UCMONb30BaThb Afls BCeX 611iog.
* 371 akceccyapbl He MOTYT GbiTb BKIIOYEHBI B BaLLE YCTPOWCTBO.
** Tn akceccyapbl He BKITOYeHbl B Balle YCTPOMCTBO. ITO KOMMEPHECKU AOCTYMHbIE aKCeccyapbl.

Mpuvnb

KpacHoe msico, pbiGa 1 ntuua 6bicTpo

06XapuBatoTCs Ha rpurne, CoXpaHsiioT

KpacuBYIO KOPOYKY U HE BbIChIXaloT.

OcobeHHo noaxoaaT Ans rpunst une,

LIaLnbIK, konbackl, a Takke covHble

oBoLM (moMuKaopkl, NyK 1 T. 4.).

MpeaynpexpeHus obwero

XapakTtepa

* MNvwa, He npurogHas Ansi rpuns,
HeceT OnacHOCTb BO3HUKHOBEHMS
noxapa. 0ToBbTE Ha rpune TonbKo
efa, NoAxoasLyo ans
WHTEHCUBHOTO OrHs1 Ha rpune. Kpome
TOro, He pasMeLlaiTe ey CrMLLIKOM
Jarneko B 3agHen YacTu rpunsi. 3710
camas ropsidas 3oHa, U KupHas
nyLLa MoXeT 3aropeThbCcsi.

+ 3akpoiTe aoBepLy AYXOBKU BO
BpemsA rpuns. Hukorpa BknrovyanTte
rpunb c OTKPbLITON ABepLUen
OyXOoBKW. Fopsiune NnoBepXHOCTH
MOryT BbI3BaTb oXxoru!

KnrouyeBble MOMEHTbI NO rpunio
* [1puroToBbTE NULLY OANHAKOBOM

TOMNLLMHBI U BECOM, HACKOMbKO 3TO
BO3MOXHO, AN rpunsi.

MomecTnTe KyCOYKM,
npegHa3HavYeHHble AN rpuns, Ha
peLleTyaThIl rpunb Unu peLueTyaThii
NOTOK, pacnpenenss ux Takum
06pa3oM, 4ToObl He NpeBbIWaTh
pa3mepbl HarpeBaTens.

Bpems npurotoBneHus, ykasaHHoe B
Tabnuue, MOXeT BapbMpoBaTbCS B
3aBMCUMOCTU OT TOJLLMHBI XXapeHbIX
KYCOUYKOB.

CoBuHbTE pelueTyaTblin rpunb Unm
peLueTyaThIl MOTOK A0 XenaeMmoro
YpOBHS B AyxoBke. Ecnu Bbl
roTOBUTE Ha PeELLUETYaTOM rpune,
CABWHbTE NOTOK K HWXKHEW norike,
4TOObLI COBGpaTh Macno. JIoTok
OYXOBKM, KOTOPbI Bbl COOMpaeTech
COBWHYTb, JOMKEH UMETL pa3mepbl
ANsi TOro, YTo6bl MOKPbITb BCHO
nnowaap rpunsi. AToT NOTOK MOXeT
He NoCTaBnATbLCH C OYXOBKOW.
HanenTe HeMHoro BoAbl B MOTOK
OYXOBKM AN NErKo O4UCTKN.
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Pbi6a PelueTyaTtblii rpunb 4-5 250 20...25
Kypuua Kycoykamm PelueTyaTbli rpunb 4-5 250 25...35
Ted)Te_nrz('Efﬂ'q"Ha) PelweTyatblii rpunb 4 250 20...30
BapaHbsi 0T6MBHast PelueTyaTbli rpunb 4-5 250 20...25
Creik - (4onbkn) PelueTyaTtblii rpunb 4-5 250 25...30
Otbuaras u3 PelweTyatblii rpunb 4-5 250 25..30
TENATUHbI
OBoLlHas 3anekaHka  PeleTtyatblin rpuns 4-5 220 20...30
Xneb6 «TocToBbIN» PelueTyaTtblii rpunb 4 250 1..3

PeKomeH,qyeTcn npeaBapuTenbHO pasorpesaTtb B TeyeHune 5 MUHYT BCe 6nioaa, NPUroToBIEeHHblIE Ha rpune.

[NepeBepHUTE Kycoukn Nuwm nocne 1/2 o1 obLero BpeMeHu NpUroToBIeHUs Ha rpune.

n POAYKTbI ANA TeCTUpoBaHUA

MpoaykThl, B 3TOM Tabnuue ans
MPUroTOBNEHMS MWLM, BHOCATCS B
COOTBETCTBUMM CO cTaHAapTom EN

Tabnuua Ans NPUroToBneHusi NPooGHbIX 6N

60350-1, 4TOOBLI OONErYnTb

TecTunpoBaHue npoaykra ana

KOHTPOIbHbIX YYpeXaEHWiA.

OpanH noTok

CTaHgapTHbIi
J1I0TOK*

BepxHuit n
HWKHWUI Harpes

140

... 30

MecouHoe

OpanH noTok
neyeHbe

CTaHgapTHbIi
JI0TOK*

Tel'lJ'IOBeHTMJ'IﬂTOp

140

..25

(cnagkoe

neveHbe) 2 notka

2 —CtaHAapTHbIN
TOTOK®

4 —KoHputepckuit
JI0TOK*

Tel'lJ'IOBeHTMJ'IﬂTOp

140

..25

OpanH noTok

CTaHgapTHbIi
J1I0TOK*

BepxHuit n
HWKHWUI Harpes

160

25 ..

35

OpnH noTok
He6onblune A

CTaHgapTHbIi
J1I0TOK*

Tel'lJ'IOBeHTMJ'IﬂTOp

150

25 ...

35

BbINe4ykun

2 notka

2 —CtaHAapTHbIN
TOTOK®

4 —KoHputepckuit
JI0TOK*

Tel'lJ'IOBeHTMJ'IﬂTOp

150

25 ...

35

OpanH noTok

Kpyrnas dopma
Ans BbINEYKN,
avameTpom 26 cm
C 3aKMMOM Ha
pelueTyaTom
rpune**

BepxHuit n
HWKHWUI Harpes

160

30 ...

40

Bucksut

OpanH noTok

Kpyrnas dopma
Ans BbINEYKN,
avameTpom 26 cm
C 3aKMMOM Ha
pelueTyaTom
rpune**

Tel'lJ'IOBeHTMJ'IﬂTOp

2

160

30 ...

40

ABNoYHbIN

OpanH noTok
nupor

Kpyrnas yepHas
meTannuyeckas
dopma,
avameTpom 20 cm
Ha pelueTyaToM
rpune**

BepxHuit n
HWKHWUI Harpes

180

50 ...

65
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Kpyrnas yepHas
MeTannuyeckas
topwma, TennoseHTUNSATOP 3 170 50 ...65
avameTpom 20 cm
Ha peLueTyaTom
rpune**

OpanH noTok

MpeaBapuTenbHbI HArpeB PEKOMEHAYETCs UCMONb30BaThb Afls BCeX 611iog.
* OTu akceccyapbl He MOryT GbITb BKIKOYEHbI B BaLLE YCTPOUCTBO.
** 9Tn akceccyapbl He BKITOYeHbl B Balle YCTPOMCTBO. ITO KOMMEPHECKU AOCTYMHbIE aKCceccyapbl.

Mpunb

Xneb6 «TocToBbIN» PelueTyaTtblii rpunb 4 250 1..3
Ted)Te?rz('Efﬂ'q“Ha) PelweTyatblii rpunb 4 250 20...30

MepeBepHuTe Gntoao nocne 1/2 ot obLLero BpeMeHn NPUroTOBNEHNUS Ha rpune.
PekomeHyeTcsl NpeBapuTenbHO pasorpesaTth B TedeHne 5 MUHYT Bce 61t0aa, NPUroToBneHHbIe Ha rpune.
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Yxon u TexHuyeckoe OﬁGRY)KMEaHM&

UHcpopmanusa no obGLuen
YyUucTKe

A MpeaynpexaeHus obwero
Xapaktepa

MopoxaunTe, Noka yCTpOMUCTBO
OCTbIHET O Ha4ana OYUCTKM.
"opsiune NnoBepxHOCTM MOryT
BbI3BaTh oXxoru!

He HaHocuTe MotoLme cpeacTaa
NPsIMO Ha ropsiyme NOBEPXHOCTUN. DTO
MOXXET MPUBECTM K NOSIBNEHNIO
MOCTOSIHHBIX MATEH.

Mocne kaxgow onepauun npubop
crnepyeT TwartenbHO ovnwaTh 1
cywnTtb. Taknm o6pas3om, ocTaTku
MWLM Nerko 1 GbICTPO yaansaTcs, a
ocTaTKv efibl He cropatoT npu
MOBTOPHOM WMCMONb30BaHUN
npoaykta. Takum obpasom
npoaneBaeTcs CPOK CryxObl
npubopa 1 yMeHbLUaoTCs YacTo
BO3HMKaloLLMe Npobnemsbl.

He ncnonb3yite napoBble MoOKLLNE
cpeacTsa ans YUCTKU.

HekoTopble MOKLLINE U YUCTALLME
cpeacTea MoryT noBpexaaTb
NnoBepXHOCTb. He ncnonbayirte
abpasnBHble MOKLLME cpeacTBa,
YUCTALLME NOPOLLIKK, YNCTSALLMNE
Kpembl, CpeacTBa Ans yaaneHus
HaKkunu Unn ocTpble NpeameTbl BO
BPEMSI YNCTKM.

CneupnanbHoe YncTsLee CpeacTBo
ANsl O4YMCTKN NOCNe KaXaoro
NCNonb3oBaHWs He TpebyeTcs.
HeobxoamMmMo o4ncTuTb ¢
NCMONb30BAHWEM MOIOLLETO
cpeacTea Ans nocyabl U Tennomn
BOAb! C MOMOLLIbIO MATKOW TKaHW Unn
rybku, a 3aTem BbITEPETH CYXOW
TKaHbH U3 MUKPO BOJIOKOH.
O6s3aTENbHO NOMHOCTBLIO BLITPUTE
BCHO OCTaBLUYHOCS XXUAKOCTb Nocrne
OYMCTKM N HEMEATEHHO yaanuTe Bce
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YacTuubl eabl, pa3bpbi3rnBaemMble BO
BPEMSI NPUIrOTOBIEHMS.

He MoliTe kakon-nMGO KOMMOHEHT
YCTPOWCTBa B NOCYAOMOEYHOMN
MaLluuHe.

HepxaBetowme NOBepXHOCTH

He ncnonb3yinte KUCNOTHbIE UK
Xnopcoaepxatime YmcTsme
CcpefcTBa Npu YUCTKE NOBEPXHOCTEN
N pyYek U3 HepXKaBetoLLen cTanu.
[MoBepXHOCTL U3 HepXKaBetoLLEe
cTanu co BpeMEHeM MOXeT
N3MEHUTb LBET. OTO HOpMarnbHoe
siBrieHune. Nocne kaxaow onepauun
o4yLanTe NoBePXHOCTb C NMOMOLLbIO
MOIOLLLEro cpeacTBa, NoaXoasLLero
OIS NOBEPXHOCTEN U3 HEpXKaBetoLLen
cTanu.

O4ynctnTe ¢ NOMOLLBIO MATKOW
MbINBHOWM TKaHW M KWOKOro (He
LapanatoLLero) MowLLero cpeacTsa
NOAXOASLLEro Ans NoBepxHoCcTen ns3
HepXxaBeloLLen cTanu, ctapasicb
npoTUpaThb B OQHOM HarnpaBneHuu.
HemenneHHo, He Aoxuaasce,
yaanute nNsTHa U3BecTu, Macna,
Kpaxmana, Moroka 1 6enka c
NMOBEPXHOCTEN U3 HepXKaBetoLLen
ctanu u ctekna. MatHa moryT
pXXaBeTb B Te4YeHNe AnnUTenbHbIX
nep1MoaoB BpeMEHMU.

AmanupoBaHHble MOBEPXHOCTU

Mocne kaxpgon akcnnyataumm
HeobXo0aNMO OYNCTUTL
3MarnuvoBaHHbIe NMOBEPXHOCTM C
NCMONb30BAHWEM MOIOLLETO
cpeacTea Ans nocyabl U Tennomn
BOAb! C MOMOLLIbIO MATKOW TKaHW Unn
ry6Ku 1 BbICYLLUWNTB CYXOW TKaHbH.
Ecnu Bawie ycTpoicteo nmeet
PYHKLIMIO NErkon NapoBOW OYUCTKN,
Bbl MOXETE yaanuTb €0 Nerkyto
HenocTosiHHY1o rps3b. (CM. Pasgen
«Jlerkas napoBasi o4McTKa»)



[nsi yoaneHusi CTOMKNX NATEH MOXHO
MCnonb3oBaTb CPEACTBO ANt YNCTKM
OYXOBKM U peLueTKu,
pekoMeHaoBaHHOe Ha Beb-canTe
BaLLero 6peHaa, 1 He LapanatoLLyo
ryoky. He ncnonb3ayite BHeLUHWI
OYMCTUTEND OYXOBKW.

[yxoBka ormkHa oCTbITb A5s
nocneayoLwen YACTKM B 30HE
MPUroTOBNEHUS NULLM. YMcTKa Ha
ropsYnx NOBEPXHOCTSX CO3AaeT Kak
0onacHoOCTb NoXapa, Tak 1
noBpexaeHne NoBepxXHOCTU aManu.

MoBepxXHOCTM KaTannUTUYeCKOro
NOKPbITUA

BokoBble CTEHKM B 30HE
MPUroTOBMEHNS MOTYT GbiTb MOKPLITHI
TOMbKO dMarbio NGo
KaTanuTU4eckuMm cteHkamm. ITo
3aBUCUT OT MoZenw.
KaTanutuyeckme CTEHKU UMEIOT
Nerkyto MaToBYIO M MOPUCTYIO
MOBEPXHOCTb. He HYXHO YMCTUTb
KaTanuTuyeckme CTEHKU OyXOBKMU.
KaTanutuyeckve noBepxHOCTU
rnornoLlarT Macno 6rnarogaps ceoei
MOPUCTOW CTPYKTYpe ¥ HauYMHaloT
CUATb, KOTAa NOBEPXHOCTb
HacblLLleHa MacroM, U B TakuX
Cny4asix pekomeHayeTcsl 3aMeHUTb
aetanu.

CTeKknsiHHble NOBEPXHOCTU

Mpn 04nCTKE CTEKNSAHHBIX
NOBEPXHOCTEN HE UCMONb3yNTe
YUCTMKM U3 TBEPAOro MeTanmna u
abpasnBHble YNCTALLME MaTepurarnsbl.
OHM MOryT NoBpPeaUTb CTEKNSIHHYHO
MOBEPXHOCTb.

Ounctute Nprbop C NOMOLLbIO
cpeacTea anst MbITbs MOCyAb,
TENMoN BoAbl U TKaHbH N3 MUKPO
BOJIOKOH, NpeaHa3Ha4YeHHon ans
CTEKMSAAHHbIX NOBEPXHOCTEN, U
BbITPUTE HACYXO CYXOMN TKaHbIO U3
MWKPO BOFOKOH.

* Ecnu nocne o4ncTkM ocTaHeTcs
MoloLLiee CpedcTBO, HAMOYUTE ero
XONoAHON BOAOW U BbITPUTE YNCTOMN
N CyXOMN TKaHbH U3 MUKPO BONOKOH.
OcTaTok MotoLLIero cpeacTea MoXeT
NnoBpeaAnNTb NOBEPXHOCTb CTekna B
cnepyowmi pas.

* Hu npu kaknx obcTosTenscTeax
Henb3s cyuMLlaTh 3acoXLune ocTaTku
Ha CTEKNSIHHOW NMOBEPXHOCTU
3yByaTbiMK HOXXaMu, MPOBOIOYHOM
MoYankow Unun noaobHbIMK
LapanatLwmMMm UHCTPYMEHTaMM.

* [19THa Kanbuus (kenTble NATHA) Ha
MOBEPXHOCTM CTeKNa MOXHO yaanuTb
C NOMOLLIbIO UMEtoLLLEerocst B npoaaxe
cpefcTBa ANns yaaneHus Hakunu, a
Takke C NOMOLLbIO CpeacTBa Ans
yOaneHus Hakunu, Takoro Kak yKcyc
WM NUMOHHbIA COK.

+ Ecnv noBepxHOCTb CUITbHO
3arpsisHeHa, HaHecuTe YncTsLee
CpefCcTBO Ha NATHO rybkon n
noaoXauTe, noka OHO NoaencTByeT
OOMKHbIM 06pa3om. 3aTeM npoTpuTe
CTEKNSHHYI0 NMOBEPXHOCTb BMaXXHOW
TKaHb!O.

* NameHeHus LBeTa U nosiBreHne
NSTEH Ha NOBEPXHOCTM CTekna
SIBNSAOTCA HOpMarnbHbIMU U He
cumTarTes gedpekramu.

MnacTukoBbIe geTanu u

OKpalleHHble NOBEepPXHOCTH

* Vcnonb3ys MotoLlee cpeacTso Ans
MbITbS MOCYAbI, TENNYIO BOAY
O4UCTUTE NNacTUKOBbIE AeTanun n
OKpalleHHble NOBEPXHOCTU U MSTKYHO
TKaHb UM rybky, a 3aTem BbITpUTE
NX CyXOW TKaHbIHO.

* He ucnonb3ynte YNCTUKM 13
TBEpPAOro meTtanna u abpasuBHble
yncTswme cpegctea. OHM MOryT
NoBpeAnNTb NOBEPXHOCTM.

* YbeauTech, YTO CTbIKM KOMMOHEHTOB
npubopa He ocTaBMeHbl BNaXHbIMU U
C MowLMM cpeacTBoM. B npoTuBHOM
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Crny4ae Ha 3TWX CTblkax MOXeT
BO3HWKHYTb KOPPO3KS.

OuucTKka akceccyapoB

Ecnu B pykoBoACTBe Monb3oBaTens He
yKa3aHo MHOe, He MOWTe akceccyapbl
[N OYXOBKW B MOCYA0MOEYHOM
MaLluHe.

Ouuctka naHenu ynpaBneHusa

* [pn ouncTke NaHenem ¢ py4kon
ynpaBneHus NpoTpuTe naHens un
PYYKM BII@XXHON MSTKOM TKaHbIO U
BbITPUTE HACyXO CyXOl TKaHbto. He
CHUMaWTE pyYKU 1 NPOKMNaaKu noa
HMMM NS O4YUCTKU MaHEenu
ynpaeneHus. MaHenb ynpasneHus u
PYYKM MOTYT NOBPEOMUTLCS.

* [pun Ynctke naHenen us
HepXXaBerLen cTanu ¢ pyvykon
ynpaBneHns He UCMOMb3ynTe
yncTALMe cpeacTea U3
HepXaBeroLLel cTany ans pyyKu.
MHOukaTopbl BOKPYT pyyYek MoryT
ObITb yOaneHsol.

* O4ncTUTE CEHCOPHbIE NaHeNnu
yrnpaBrieHns BRaXHOM MsIrkom
TKaHbHO N BbITPUTE CYXOM TKaHbIO.
Ecnu Bawie ycTpoicteo nmeet
(YHKLMIO BNOKNPOBKM KNaewL, TO
BKINOUMTE BGIOKMPOBKY KNaBuLL
nepes BbINOMHEHWEM OYUCTKU
naHenu ynpaeneHus. B npoTneBHOM
cny4yae MoXeT NpounsoinTu cbor Ha
KHOMKax.

Yuctka BHyTPEeHHEN 4YacTtun
OYXOBKMU (30HbI

NpUroToBneHus)

CnenyinTe MHCTPYKUMSIM MO OYUCTKE,
onucaHHbIM B pasgene «O6Las
NHGOpMaLMs NO OYNUCTKE», B
COOTBETCTBMM C TUMaMU NOBEPXHOCTH
BaLLlen OyXOBKU.

Yuctka 60KOBbIX CTEHOK AYXOBKU
BokoBble CTEHKM B 30HE
NMPUroToBNEHUsS1 MOTyT BbITb NOKPLITHI
TONbKO 3Manbio NMoo
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KaTannTu4eckKUmMm cteHkammn. 3To
3aBUCUT OT moaenu. Ecnu numeetcs
KaTanuTuyeckas cTeHka, obpaTutech K
pasgeny «Katanutuyeckme cTeHKu» 3a
NHpopmaLmen.

Ecnu Baw npoaykT npeacTtasnsieTt
coboit Mmogenb ¢ pelleTyaTbiMu
rorfkamu, yganute ux nepen YnCTkom
OOKOBbIX CTEHOK. 3aTeM BbINONHUTE
O4YUCTKY, KaK ONMcaHo B pasaene
«O6LWan nHdopmaLys no o4YUCTKE», B
COOTBETCTBMM C TUMOM MOBEPXHOCTU
OOKOBOW CTEHKW.

Y106bI yaanuTtb 60koBbIe

pelweT4yaTble NOJNKU:

1.CHMMUTE nepegHIo YacTb
pelleTyaTon norkun, NoTAHYB ee 3a
GOKOBYIO CTEHKY B
NPOTUBOMOOXHOM HanpaBreHUN.

2.MoTaHNTe pelleTyaTyro NOSIKY Ha

cebs, YTOObl CHATb €€ MOMHOCTbIO

.

3.YT106bI CHOBa NPUKPENUTL NOSKK,
npoueaypbl, NPUMEHsIEMbIE MPU UX
CHATWW, AOMKHbI NOBTOPATHLCA C
caMoro KoHUa Ao Havana
COOTBETCTBEHHO.

Jlerkas napoBas O4YUCTKa
BapbupyeTtcsa B 3aBUCMMOCTU OT
moaenu yctporctBa. MoxeT He
ObITb HeAOCTYNMHOM ANA Ballero
ycTpoMcTBa.

Ob6ecneynBaeT Nerkyro O4nUCTKY,
MOTOMY YTO Ips3b (B TEYEHME He
GOnbLUIOrO BpeMEHWN) pasmsrdyaeTcs
napom, KoTopblii obpasyeTcs BHYTpH



neyu, 1 Kannu BoAbl KOHAEHCUPYHOTCS

Ha BHYTPEHHMX NOBEPXHOCTSIX NEYM.

1.M3BneknTe Bce akceccyapsbl 13
OYXOBKM.

2.HanenTte 500 mn BoAbl B NOTOK
OYXOBKM U MOCTaBbTe Ha 2-YH0 MOMKY

OYXOBKW.

3.BbibepuTe yHKLMIO Nerkoin naposoin
04YMCTKU. MPOAOIKUTENBHOCTD
OYMCTKM NOSIBUTCS HA 3KpaHe,
KOTopasi He MOXeT ObITb U3MEHEHA.
OTkpoiTe aBepLy v NpoTpute
BHYTPEHHMWE NOBEPXHOCTU AYXOBKM
BMaXXHOW ryBKOM Mnn TKaHbHO.
Vcnonb3yiTe Tennyo Bogy C MOLLEN
XKMOKOCTBIO, MAMKYO TKaHb Unun ryoky
ANsi TOro, YTo6bl OYUCTUTDL CTONKYHO
rpsi3b, 3aTEM NPOTPUTE CYXOMN TKaHbIO.

B pexxume npocTtoi naposoi
OYMCTKM BOAA, KOoTopas
HaxopuTtcsi B 6acceliHe y
OCHOBaHUsI AYXOBKMN Ans
CMsIrYeHus cnerka
06pa3oBaBLUMXCS OCTATKOB /
rpsi3av B NOMOCTW AYXOBKM, OyaeT
ncnapsiTbCsi n
KOHEHCMPOBATLCS B NOMOCTU
OYXOBK/ N BHYTPEHHEM CTEKre
ABepLbl AYXOBKMW, MOSTOMY BoAa
MOXET KanaTb. Koraa asepua
OYXOBKM OTKpbITa. BbiTpuTe
KOHAEeHcaT cpasy nocrne
OTKPbITUSA OBEPLIbI AYXOBKM.

BapbupyeTcsi B 3aBUCUMOCTM OT
mMopenu yctpoictea. MoxeT He ObITb
HeAOCTYNHOWM ANs Ballero yCTponcTaa.
Mocne KoHAeHcaL N B JyXOBKe B
KaHane nyna nog OyXOBKOW MOXeT
ob6pa3oBaTtbcs Boga nnbo enara.
Mocne ncnonb3oBaHUs NPOTPUTE 3TOT
KaHan 6acceiHa BnaXHow TKaHbio, a
3aTeM BbiCyLUUTE

n nponuntuyeckas

CaMOO4YUCTKa
[yxoBka obopyaoBaHa
NMUPONNTUYECKON CaMOOYNCTKON.
[lyxoBka HarpeBaeTcsi NPUMEPHO A0
420-480 °C, n nmetoascs rpssb
cxkuraetcs gotna. MoxeT BO3HUKHYTb
cunbHoe AbiMoobpasoBaHue.
ObecneybTe XOPOLLUYH BEHTUNSLMIO.
Muponus cneayeTt ncnonb3oBaThb
npumepHo nocne kaxgoro 10-ro
NCMNOMb30BaHNUS OYXOBKU.
MpeaynpexpeHus obwero
XapakTtepa
opsiuMe NoBepxHOCTM MOryT
NPUYNHUTE oXoru!
He npukacaiiTecb k npuéopy Bo
BpeMsi ero CaMOOYUCTKN U He
nofnyckamte K Hemy aeTen.
YpansaiTte ocTtaBLUnecs
3arpsisHeHUs1 He paHee, YeM
yepes 30 MUHYT.
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Mepepn ncnonb3oBaHeEM
OYHKLMM MUPONUTUYECKON
CaMOOYUCTKN CHUMUTE BCE
akceccyapbl, TENECKONUYECKYHO
nornky n GokoBble CTOMKM (ecriu
nmetotcs). Mpu HecobnoaeHnn
3TOW MHCTPYKLMK, NponsonaeT
noBpexaeHne akceccyapos U
BGOKOBbIX CTOEK.

Ecnu Baw npogykT ocHalleH
nMpobe3onacHbIM akceccyapom
(ycToMumMBbLIM K CaMOOYUCTKE MpU
BbICOKUX Temrepartypax), Bam He
HY>XKHO BbIHUMATb 3TK
akceccyapbl U3 AyxoBku. B
pasfene akceccyapoB ykasaHo,
ABMSIIOTCA N BalUW akceccyapbl
OrHeCTonKMMK nnu Het. Ecnun He
yKa3aHO MHOE - 3TO 3HaYUT BaLLK
aKkceccyapbl He YCTONYMBbI K
BbICOKUM Temnepatypam. MNepen
CaMOOYUCTKOM X HeobxogmMmo
BbIHYTb U3 OYXOBKM, B LiENsX
n3bexaHns NoBpeXAeHUS.

He unctute npoknagky Asepubl.
CTeknoBonokH1CTas npoknaaka
OYeHb YYBCTBUTENbHAsA, NO3TOMY
ee nerko NnoBpeamnTb.

B crnyyae noepexaeHusi
NpoKNagku ABepLbl AyXOBKU
3aMeHWTe ee B aBTOPM30BaHHOM
cnyx6e TeEXHUYEeCcKoro
oGCnyKnBaHus.

1./13BnekuTe 13 neyn ece
AOMNOMHUTENbHbIE NpUCNocobreHus.
B mopensx ¢ 60KoBbIMU CTOMKaMU He
3a0bbliBaliTe BblHMMaTb OOKOBbIE
CTOMKMW.

2.lMepen o4uncTKoM yaanute
3arpsisHEHUST C BHELLIHMX
NMOBEPXHOCTEN N BHYTPEHHUX
NMOBEPXHOCTEN OYXOBKM BIIAXXHOMN
TKaHb!O.

3.Bbibepute dyHKUMO "Tnponus" nnu
"TInponns - SKOHOMUYHBLIN pexnm" B
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3aBMCUMOCTU OT 3arpsisHEHNs BaLlei
AYyX0BOro LKada.
Ecnu Baw ayxoBoit Wkag He CNULLIKOM
3arpsisHeH, Mbl pekomeHayem Bam
ncnonb3oBaTb GyHKUMIO "Mnponus -
3KOHOMUYHBIV pexum"”. OyHKLNS
"TInponuns - SKOHOMUYHbINA PeXnUM"
Kopoue, Yem pyHkums "Tnuponuns".
Ecnu Baw ayxoBoit Wkadg CrivKom
3arpsasHeH, gyHkuma "Muponus -
3KOHOMWYHBIN PeXnUM" MOXeT ObiTb
HegocTaTouyHa. B Takom crniyyae,
BblGepuTe doyHKuMo "TMnponus”.
4.KocHutecs knasuibl Pl utobei
Ha4aTb OYMCTKY.
» CamooumnTcka HauyHeTCs 1 Bpems
CaMOO4UCTKN OTOBpasnTCst Ha agucnnee.
3Ty NPOAOMKUTENBHOCTb HEBO3MOXHO
N3MEHUT.
5.Korpga ayxoska gocturaet
onpeneneHHon TeMnepaTypbl nocrne
Hadana npouecca CamoOYUCTKM, Ha
NHOMKaTOpe BpeMEHMW NosiBRseTcs
cumBon 3amka (&, n asepLly AyxoBku
Henb3sa byaeT oTKpbITb. OHa
ocTaeTcs 3abnoknpoBaHHbIM
HeKOTOpoe BpeMms nocre
3aBepLUeHns pyHKuMM nuponusa. He
HaXXMMamnTe Ha OBepHOW 3aMOK
PYYKOI, MOKa CUMBOI 3aMKa He
ncuyesHer.
6.Korga npouecc o4ncTky 3aBepLumTCs,
Ha akpaHe nosieutcst «KoHewny. Mpu
HaxaTum kHonkn O BbIknoYMTCS
OyxoBoWn Likad.
7.Mocne Toro, Kak Ha 3KkpaHe
oTo6pasutcst «kKoHewy, BbIkNtounTe
OYX0BOMW LIKad), KOCHYBLUUCH
knasuium O.
8.ocne Toro, kak cumBon (&l ucyesHeT
C 3KpaHa, yaanuTe HakonneHus
rpsi3v C MOMOLLIbIO BOAbI C YKCYCOM.



OuucTtka ABepLbl AYXOBKU

He ncnonb3ayite xecTkme
abpa3snBHble YnCTALLME
cpeacTea, MeTannnyeckmne
CKPeOKM, MPOBOSOYHYIO MOYaIKy
unu otbenueBaTenu anst YACTKMU
ABepLbl U CTEKIA AYyXOBKM.

Bbl MoOXXeTe CHsITb ABepLy AYXOBKU U
OBepHble cTekna, YTobbl NOYNCTUTL UX.
O ToMm, Kak CHSITb ABepLbl U cTekna
o6bsicHsieTcs B pasgenax «CHaTue
aBepubl AyXoBKkN» U «CHATHE
BHYTPEHHMX CTekon Asepupbl». Mocne
CHSITUSI BHYTPEHHUX CTEKON ABepLbl
O4UCTUTE UX C MOMOLLbIO cpeacTea Ans
MbITbs1 NOCYAbI, TENNON BOAOW U
MSITKOM TKaHW N TYyOKW 1 BbITPUTE KX
CyXOW TKaHblo. [1poTpuTe CTEKNO
YKCYCOM, a 3aTeM OMOMNOCHUTE ero oT
OCTaTKOB M3BECTU, KOTOPbIE MOrYT
06pa3oBaTbCs Ha CTeKre QyXOBKU.

CHATUe paBepUbl AYXOBKU

1.0TKpoVTE ABEPLY AYXOBKM.

2.0TKpOInTE 3aXnMbl B rHe3ae neTnu
nepenHen ABepw cnpasa U crieea,
MOTSIHYB BHM3, KaK MOKa3aHo Ha
PUCYHKe.

Tun netnu (A), (B), (C) 3aBucuT ot

Mogenu npoaykta. Ha pucyHkax Hmke

rnokasaHo, kak OTKpbiBaTb NETNN Bcex

TUNOB.

MeTtnu Tvna (A) BoCTyNHbLI ANg ABepen

OObIYHbIX TUMOB.

MeTtnu Tvna (B) gocTynHbLl AN aBepen

C NNaBHbIM 3aKpbIBaHNEM.

MeTtnu Trna (C) gocTynHbl Ansa asepei

C NnaBHbIM OTKpbIBaHWEM /

3aKpbiBaHMEM.

LLIapHMpPHbIA 3aMOK - 3aKpbITOE
nonoxeHue
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LLIapHMpPHbIA 3aMOK - OTKpbITOE

NonoXeHune

3.MNepeBenuTte aBepLy AYXOBKU B
MOMyoTKPbITOE MNOMNOXeHMe.
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4.MoTaHUTe CHATYIO ABEpPLY BBEPX,
4TOObLI OCBOGOAUTL €€ OT NpaBoi U1
neBoW neTenb, a 3aTeM CHUMUTE ee.

YTo6bl yCTaHOBUTL ABEPb Ha
MecTo, npoLeaypsl,
NpMMeHsieMble Npu ee CHATUK,
[OMXHbl MOBTOPATLCA C CAMOTO
KOHLIa A0 Havana
COOTBETCTBEHHO. [pKn ycTaHOBKe
ABepLbl 06s13aTenbHO
3aKpblBaiiTe 3aXMMbI Ha rHe3ae
neTnu.

CHsiTne BHYTPEeHHero ctekna
ABepubl AYXOBKU

BHyTpeHHee cTekno nepenHen asepu
YCTPOWCTBA MOXHO CHSITb A1151 O4YUCTKU.
1.0TKpoWTE ABEPLY AYXOBKM.

2.MNoTaHnTe NNacTUKOBBLIN KOMMOHEHT,
NPUKPENSEHHbIN B BEPXHEN YacTun
nepenHe asepw, k cebe,
O[HOBPEMEHHO HaJaBMB Ha TOYKM
AaBreHusi ¢ 06enx CTopoH
KOMMOHEHTAa, N CHAMUTE €ero.



3.Kak npounntocTpmpoBaHo Ha
PUCYHKE, OCTOPOXHO NOAHUMUTE
caMoe BHYTpPEHHeE CTEKIO B
HanpaBneHun «A», a 3aTeM CHUMUTe
€ro, NoTsHYB B HanpasneHnn «By.

51234

CaMoe BHyTpeHHee CTEKIO
BTopoe BHyTpeHHee CTeKno
TpeTbe BHyTPEHHEee CTEKIOo
HapyxHoe cTekno

[nacTukoBbI CTEKNAHHbIN Nas -
HwxHnin

a b~ wON -

4.lMoBTOpUTE 3TOT Xe npoLecc ans
yOaneHust BTOporo n TpeTbero
Crekna

MepBbIM LWaroM neperpynnmpoBKu
ABepLbl ABMSETCS 3aMeHa BTOPOro U
TpeTbero ctekna (2, 3).

Kak nokasaHo Ha pucyHke, nomecTuTe
CKOLLIEHHbI Kpal cTekna, YTobbl OH
COOTBETCTBOBAS CKOLLEHHOMY Kpato
NnacTMKOBOro nasa.

Mopsaok KpenneHus BTOporo 1
TpeTbero BHYTPEHHWUX CTEKOM He
BaXkeH, TaK kak OHW B3aMMO3aMeHsieMbl.
Mpukpennsas camoe BHyTpeHHee
cTekno (1), obpaTuTe BHMMaHWe Ha
MeCTO 3aneyaTaHHOWM CTOPOHbI CTekna
Ha BTOPOM BHYTPEHHEM CTeKre.
KpaiiHe Ba)KHO pacrnonoXuTtb HWKHME
yrNbl BCEX BHYTPEHHUX CTEKON Tak,
4YTOObI OHY COOTBETCTBOBANMN HUKHUM
nnacTukoBbIM Nasam (5).

MpwKMnUTE NNACTUKOBBIV SNEMEHT K
pame, noka He ycrbllUnTe 3BYK
«Lienyka».

Mocne o4nCTKKM BCe cTekna
HeoGxoanMo cobpaThb.

Yuctka namnbl AYXOBKHA

B cnyuae, ecnu crteknaHHas asepua
namnbl AyXOBKW B 30HE NPUIroTOBIEHMUS
3arpsA3HUTCS: OYUCTUTE C NMOMOLLIbIO
cpeacTea Anst MbITbsl MOCYAbl, TENNOW
BOAON N MSATKOW TKaHW UNu rybku, a
3aTeM BbITPUTE CYXOM TKaHbto. B
crny4yae HeucnpaBHOCTM Namnbl
OYXOBKM Bbl MOXETE 3aMEHUTD €€,
crnepys cnegyloLmMM pasgenam.
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3ameHa namnbl AYXOBKU

A MpeaynpexpeHus obwero

XapakTtepa

+ Bo usbexaHve nopaxeHus
3NEeKTPUYECKUM TOKOM nepeq
3aMeHol NaMnbl AyXOBKU
OTCOEANHUTE ANEeKTPUYECcKnin
pasbeM U AOXKAUTECH OXMaXXaeHUs
OYyXOBKM. opsiume NoBEpPXHOCTU
MOryT Bbl3BaTb 0Xoru!

+ Nlamna ayxoBKu npeacTtaensieT
cobol cneumanbHy 3NeKTPUYECKyHo
NaMnoYKy, BblAEPKNUBAOLLIYIO
Temnepatypy Ao 300 ° C. Jlamnbl
AN AYXOBKN MOXHO NpuobpecTy B
aBTOPU30BaHHbIX CepBucaXx.

* [MonoxeHne namnsl MOXeT
oTnU4aTbcs OT NoKasaHHOro Ha
PUCYHKe.

+ Jlamna, ucnonb3yemasi B 3TOM
YCTpPOWCTBE, HE NOAXOAUT ANs
OCBELLIeHWNS XKUMbIX NoMeLleHUIA.
HasHa4yeHne aToi namMmnbl — NOMOYb
nornb3oBaTento BUAETb eay.

* Nlamnbl, UCNonb3yemble B 3TOM
YCTPOWCTBE, AOMKHbI BblAepKMBaTb
3KCTpemarnbHble duanyeckme
YCIOBMS1, Takmne kak Temnepartypa
Bbile 50 ° C.

Ecnu B Bawewn gyxoBke Kpyrnas

namna,

1.0TKNIOUNTE OYXOBKY OT
anekTpuyecTsa.

2.CHUMUTE CTEKNSAHHYIO KPbILLKY,
MOBEPHYB €€ NPOTVB YacoBOW
CTPENKN.
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3.Ecnu namna gyxosku Tuna (A), Kak

MokasaHO Ha PUCYHKe HIKe,
NOBEpHWTE famny OyXOBKM TaK, Kak
yKa3aHo Ha pUCYHKe, U 3aMeHuTe ee
Hosow. Ecnu namna Tuna (B),
BbITALUNTE ee, Kak NoKa3aHo Ha
PUCYHKe, N 3aMeHWTE ee HOBOIA.

4.YCTaHOBMWTE HAa MECTO CTEKIISHHYIO

KPbILLIKY.
Ecnu B Bawen gyxoBke kKBagpaTHas

namna

1.0TKNIOUNTE OYXOBKY OT
anekTpuyecTsa.

2.CHMMUTE pelueTyaTble NOosiku B

COOTBETCTBUM C ONNCaAHUEM.

3.MNogHMMKTE 3aLLUTHYIO CTEKMNSHHYIO

KPbILKY namnbl C MOMOLLUbIO
OTBEpPTKWN.

4.Ecnu namna gyxosku Tuna (A), Kak

MokasaHO Ha PUCYHKe HIKe,
NOBEpHWTE famny OyXOBKM TaK, Kak
yKa3aHo Ha pUCYHKe, U 3aMeHuTe ee
Hosow. Ecnu namna Tuna (B),
BbITALUNTE ee, Kak NoKa3aHo Ha
PUCYHKe, N 3aMeHNTe ee HOBOWA.



5.YcTaHoBUTE HA MECTO CTEKMSIHHYIO
KPbILWKY N pelleTyaTble NOJKA.
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B Yctpanenve Henonapok

O6paTutech K aBTOPM30BAHHOMY CEPBUCHOMY areHTy UM TEXHUYECKOMY
crneumanucTy ¢ NUUeH3en Unu K aunepy, y KoToporo Bbl Npuo6penit NpoaykT, B
crny4ae, ecnv Bbl He CrocoBHbI YCTPaHUTL Npobnemy, HECMOTPS Ha TO, YTO Bbl
cneaoBanu MHCTPYKUMAM B JaHHOM pasgene. He nbiTaiiTech Hukoraa
PEMOHTMPOBATL HEMCMNPABHOE YCTPOWCTBO CAMOCTOATENBHO.

3OTO HopMmanbHoOe sIBNeHne, koraa nap BbIXOAUT BO BpeMs pa6OTbI. >>> Omo
He A8J1Aemcs HeucripaeHOCMbHo.

* [lap, BO3HMKaOLLMIA BO BPEMS MPUTOTOBIIEHUS, MOXET KOHOEHCUPOBATLCS U
O6pa3OBbIBaTb Kannn BoAbl Npu nonagaHnn Ha XonoaHble NOBEPXHOCTU
YCTPOWNCTBA. >>> OMo He A8/15emcs HeUCrnpasHOCMbH.

» Korga meTtannuyeckue getanu HarpeBarTCsl, OHU MOTYT pacLUMPATLCS U
BbI3bIBaTb LUYM. >>> OmMO0 He 58/191emcsl HeUCNpasHoOCMbHo

+ CeTeBoW NpedoxpaHnTenb HencrnpaBeH Nubo BbIKMOYEH. >>> [pogepbme
npedoxpaHumenu & brioke npedoxpaHumened. lNpu Heobxodumocmu
3ameHume unu cbpocbme Ux.

+ [poayKT He NoAKmMOYeEH K (3a3eMreHHo) poseTke. >>> [Ipogepbme
wmericenbHbIl KOHmMakm.

* KHonku/py4Yku/knaBuLLmM Ha NaHenu ynpaBneHnsa He YHKLUNOHMPYIOT. >>>
Ecnu saw ycmpolicmeo ocHauweHo yHKkyuel 610KUposKU Krnasutu, mo
B803MOXHO, 4YmMo eKrtoYeHa briokuposka Krnasuamypsl. [Noxanyticma,
OMKJIr4Yume.

+ Jlamna B oyx0BKe HeucnpasHa. >>> 3ameHume namy OyXoeKu.

+ MuTaHune oTkNtoueHo. >>> [Iposepbme, ecmb U NumanHue. posepbme
npedoxpaHumenu & brioke npedoxpaHumened. lNpu Heobxodumocmu
3ameHume unu cbpocbme rnpedoxpaHumenu.

+ Bo3mMoxHO, He 3agaHa onpeaeneHHas yHKUNS NPUrOTOBIEHUS U / UK
TemnepaTtypa. >>> 3adalime orpedesieHHy0 hyHKUUIO rpuaomoesneHus u/unu
memnepamypy.

* B mogensax ¢ TanMepoM TarMep He HacTpamBaeTcs. >>> Hacmpolme gpemsi.

+ MuTaHune oTkNtoueHo. >>> [Iposepbme, ecmb U NumanHue. posepbme
npedoxpaHumenu & brioke npedoxpaHumened. lNpu Heobxodumocmu
3ameHume unu cbpocbme rnpedoxpaHumenu.

+ BoamoxHO, ABepLa OyXOBK/ OTKpbITa. >>> Y6edumech, Ymo dsepua OyxosKu
3aKkpbima. Ecrniu dsepya Oyxo8020 wWkagha ocmaemcs omkpbimol 6osiee 5
MUHym, HacmpoUKu 8peMeHU rpuaomossieHusi 6y0ym ommeHeHb!, U
Hagpesamernu He 6ydym pabomame.
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* [NponsoLuno oTKNoYeHe NuTaHus. >>> Hacmpolime epemsi / Bbikntodume
ycmpolicmeo U 8KIIYUIme e20 CHoaa.

+ BoamoxHO, ABepLa OyXOBK/ OTKpbITa. >>> Y6edumech, Ymo dsepua OyxosKu
nofTHocmbio 3aKpbima. Ecnu owubka He ucye3Hem, obpamumecs 8
asmopu308aHHbIl Cep8LCHbIU UeHmMp.

* Bo3amoxHO, Balle coefuHeHWe Oblrno NpepBaHoO U BOCCTAHOBIEHO Ha KOPOTKoe
Bpems.>>>Yb6edumecsk, 4mo dyxoeka rnodkoyeHa K 6ecripogoOHol cemu, U
repesariycmume rnpurioxeHue

03MOXHO, Ballle coeAnHeHne ObINo NpepBaHo M BOCCTAHOBEHO Ha KOPOTKoe
Bpems.>>>Yb6edumecsk, 4mo dyxoeka rnodkoyeHa K 6ecripogoOHol cemu, U
riepesariycmume rpuroxeHue.

* Ydanume coenadeHue, cnedys UHCmMpyKkyusMm 8 pasderie «YdarneHue
coeradeHusi OyxoeKuU, rMoOKMoYeHHOU K rpunoxeHuro Homewhizy, u
rnosmopume rooKYeHUe ¢ caMo20 Havana.

MarotoButenb: «Arcelik A.S.»
KOpuounyeckuii agpec: Kapaad Dxkagaecn Ne 2-6 34445 Crotnogxe Ctambyn,
Typums
(Karaagag¢ Caddesi No:2-6 Sutluce, 34445, Turkey)
MpousseneHo B Typummn
MmnopTtep Ha Tepputopun PP: OO0 «BEKO»

KOpuaunyeckuin agpec: 601021 Poccusi, Bnagumumpckas o6n., Kupxadckuii p-H,
MOCI MepLumHckoe, aep. Penoposckoe, yn. Cenbckas, 4. 49.
WHdpopmaumio o cepTudpmkaumnm npogykra Bel MoXeTe YTOYHWUTD, NO3BOHMB Ha
rOpPSYYH NUHUIO
8-800-200-23-56.

[aTa npon3BoacTBa BKIOYEHa B CEPUIAHBIA HOMEP NPOAYKTA, YKa3aHHbIN Ha
3TUKETKE, PacroOXEeHHON Ha NPoaYKTe, a UMEHHO: NepBble ABe Lndpsbl
CepuitHOro Homepa obo3HavatoT rod NPOM3BOACTBA, a NocrneaHve ABe — Mecsil,.
Hanpumep, "10-100001-05» obo3HayaeT, 4To NpoAykT npousseaeH B mae 2010
roga.

MarotoButenb octaBnseT 3a coboi NpaBo Ha BHECEHWE U3MEHEHWI B
KOHCTPYKLMIO, AN3aiH U KOMMMEKTaUMo anekTponpubopa.
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