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LISEZ ATTENTIVEMENT LES INSTRUCTIONS DE CETTE NOTICE
AVANT LA PREMIERE UTILISATION DE CET APPAREIL

CONSIGNES DE SECURITE / IMPORTANT :

e Un mauvais usage de I'appareil peut entrainer des risques de blessures : respectez
scrupuleusement les consignes de cette notice.

o Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants.

e Cet appareil peut étre utilisé par des personnes ayant des capacités physiques, sensorielles
ou mentales réduites ou dénuées d’expérience ou de connaissance, s'ils (si elles) sont
correctement surveillé(e)s ou si des instructions relatives a I'utilisation de I'appareil en toute
sécurité leur ont été données et si les risques encourus ont été appréhendgés.

o Cet appareil est desting a étre utilisé dans des applications domestiques et analogues
telles que : coins cuisines réservés au personnel dans des magasins, bureaux, autres
environnements professionnels, fermes, utilisation par les clients des hotels, motels et
autres environnements a caractere résidentiel, environnements du type chambres d’hotes.

¢ Si le cable d'alimentation est endommagé, il doit &tre remplacé par le fabricant, son service
apres-vente ou des personnes de qualification similaire afin d’éviter un danger.

e Ne pas utiliser I'appareil a d’autres fins que celles prévues.

o Afin de vous protéger contre tout risque de chocs électriques, ne jamais immerger I'appareil
dans I'eau ni dans tout autre liquide.

o Ne pas utiliser a I'extérieur.

e e laissez jamais le cordon d’alimentation pendre au bord d’une table ou d’un comptoir.

e Gardez toujours les mains et les ustensiles hors du bol pendant le mixage, afin de réduire
le risque de blessures graves ou de dommages de I'appareil. La spatule peut étre utilisée,
mais seulement lorsque I'appareil ne fonctionne pas.

e Effectuez toujours le mixage avec le couvercle correctement mis en place.

* Ne placez jamais I'appareil sur ou pres d'un brileur a gaz ou électrique chaud, ni dans un
four chauffé.

o ATTENTION, RISQUE DE BRULURE - Cet appareil génére une vapeur douce,
(100°C/212°F) pour cuire les aliments.

e Soyez prudent si un liquide chaud est versé dans I'appareil car il peut étre éjecté en raison
d’un dégagement de vapeur d’eau soudain.

e \e vous approchez pas de I'appareil pendant la cuisson.

e N’ouvrez pas le couvercle tant que le cycle de cuisson n'est pas terminé (risque de
projection d’eau chaude).

e | a surface de I'élément chauffant présente une chaleur résiduelle apres utilisation.

 Soyez vigilant(e) lorsque vous manipulez la lame, videz le bol et pendant le nettoyage

e Débranchez I'appareil avant chague montage, démontage ou nettoyage.
e Un mauvais usage de I'appareil peut entrainer des risques de blessures.
e Consultez la section « nettoyage » pour les instructions de nettoyage de I'appareil.

o ATTENTION, RISQUE DE COUPURE - Les lames du couteau (f) sont extrémement
tranchantes.

* Respectez rigoureusement les instructions de démontage de la lame. (nettoyage)

 Soyez vigilant(e) lorsque vous videz le bol.

RACCORDEMENT ELECTRIQUE :

e N'immergez jamais 'appareil dans I'eau.

e Débranchez I'appareil avant chague montage, démontage ou nettoyage.
e Débranchez I'appareil si vous le laissez sans surveillance.

o N'utilisez pas I'appareil si le cable d’alimentation est endommagé*.

e Débranchez I'appareil s'il ne fonctionne pas correctement*.

e Débranchez I'appareil s'il a été endommage (chute, casse,...)".

* contactez immédiatement le Service Apres-Vente

VIGILANCE / ENFANTS :

e Placez I'appareil et son cordon électrique hors de portée des enfants.

 Refermez systématiquement le couvercle du bol (risque de coupure avec les lames).
e | ¢ nettoyage de I'appareil ne doit pas étre effectué par un enfant.

e e laissez pas un enfant jouer avec I'appareil.

ATTENTION : Pour éviter d’endommager I'appareil, ne pas utiliser de détergents alcalins
pour le nettoyage. Nettoyer a I'aide d’un chiffon doux et avec un détergent non agressif.

CONSERVEZ CES INSTRUCTIONS

Le BABYCOOK® a été concu pour préparer sainement, simplement et rapidement les repas
de votre bébé. Il cuit, réchauffe et décongele les aliments a la vapeur en préservant leurs
vitamines et assure un mixage parfait.

Béaba® a imaginé un nouveau Babycook® ultra-rapide, le Babycook® Express. Grace a sa
nouvelle technologie de pale de mixage, le Babycook® Express garantit une cuisson vapeur
express des aliments tout en préservant les nutriments.



DESCRIPTION DE L’APPAREIL

© Cordon électrique

© Bloc moteur

© Bol de mixage

@ Lame en acier inoxydable
G écrou de la pale de mixage
@ Panier vapeur de cuisson
@ Bouchon

@ Pale de mixage

@ Opercule de mixage

@ Couvercle de bol

@ Couvercle de cuve d’eau
@ spatule

@ cue
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AVANT LA PREMIERE UTILISATION
Retirer tous les matériaux d’emballage.

Vérifier que votre appareil est complet et en parfait état. Babycook Express® est livré avec :
© Un bloc moteur relié a une prise

 Un bol de mixage comprenant une lame en acier inoxydable

 Une pale de mixage et un écrou

e Un panier vapeur de cuisson et un bouchon

e Un couvercle de cuve d’eau

 Un couvercle de bol

e Une spatule

© Un opercule de mixage

 Une notice d'utilisation

Nettoyage avant la premiére utilisation :

e Rincer et laver les accessoires a I'eau chaude (bol, cuve, panier de cuisson, les 2 couvercles et
I'opercule de mixage)

e Lancer un cycle de cuisson (niveau Max) avec uniquement de I'eau dans la cuve (sans aliments dans
le panier ou le bol)

 Bien se laver les mains avant de manipuler les produits et nourriture destinés a votre bébé.

/\ ATTENTION

 Toujours utiliser I'appareil sur une surface solide et plane.

© Ne pas poser I'appareil proche d’une source de chaleur, plague de cuissons. ..
o Ne pas transporter I'appareil a I'aide de la poignée du bol.

© Ne pas lancer de cycle de cuisson sans eau dans la cuve.

* Ne pas mettre le bol du Babycook® au four ni au four micro-onde.

CYCLE DE CUISSON EXPRESS (voir 7 1 (D)

1. Ouvrir le couvercle de la cuve de chauffage [l

2. La cuve de chauffe est pourvue de niveaux gradués en ml qui permettent de doser les quantités
d’eau a verser et déterminent ainsi le temps de cuisson. Se reporter au guide de cuisson.

Verser la quantité d’eau nécessaire dans la cuve & 'aide du bol ou de tout autre récipient [
Fermer le couvercle de la cuve |B.

Déverrouiller le couvercle pour accéder au bol [l

Vérifier que le couteau est correctement installé dans le fond du bol avec son joint [l

ATTENTION AUX RISQUES DE COUPURE LORS DES MANIPULATIONS DES LAMES
TRANCHANTES.

7. Installer la pale de mixage dans le panier et la verrouiller avec I'écrou. VOIR MONTAGE DE LA PALE

o o~ w



DE MIXAGE IE.

8. Placer le panier dans le bol en prenant soin de positionner la languette du panier dans le bec verseur
du bol [

9. Faire tourner manuellement la pale de mixage pour que I'écrou s’emboite sur la lame [l

10. Couper les aliments en dés d’environ 1cm x 1cm x 1cm et les placer dans le panier. Pour garantir
une cuisson homogeéne, il est conseillé de ne pas surcharger le panier Il.

11. Verrouiller le bol sur I'appareil ETY.

12. Viérifier que le joint de sortie vapeur n'est pas obstrué KRl

13. Fermer le couvercle du bol &

14. Brancher I'appareil sur une prise de courant adaptée. Un Bip retenti et le bouton s'allume
en vert et s'éteint EB.

15. Tourner le bouton sur pour lancer le cycle de cuisson express. L'appareil Bip 1 fois, le bouton
s'allume en blanc .

16. A la fin de la cuisson, I'appareil Bip 1 fois, le bouton clignote en vert.

17. Déverrouiller le couvercle du bol BB, ATTEN"ON R|SQUE DE BRULURE

18. Retirer le panier & I'aide de la spatule 3.
19. Réserver si vous le souhaitez le jus de cuisson situé dans le fond du bol pour I'intégrer a la préparation
et ainsi adapter la texture ou faciliter le mixage.*

NOTE : La capacité du panier en Cuisson Express est de 980 mL

CYCLE DE CUISSON CLASSIQUE (voir 71 (EJD)

Pour une cuisson parfaite et homogene de la viande et du poisson, Béaba® recommande une
cuisson classique (sans pale de mixage).

1. Soulever le couvercle de la cuve de chauffage [Ell.

2. La cuve de chauffe est pourvue de niveaux gradués en ml qui permettent de doser les quantités
d’eau a verser et déterminent ainsi le temps de cuisson. Se reporter au guide de cuisson.

Verser la quantité d’eau nécessaire dans la cuve & I'aide du bol ou de tout autre récipient .
Fermer le couvercle de la cuve |B.

Déverrouiller le couvercle pour accéder au bol .
Vérifier que le couteau est correctement installé dans le fond du bol avec son joint &l

ATTENTION AUX RISQUES DE COUPURE LORS DES MANIPULATIONS DES LAMES
TRANCHANTES.

7. Fermer le trou au centre du panier a 'aide du bouchon [l

o o A~ W

8. Placer le panier dans le bol en prenant soin de positionner la languette du panier dans le bec verseur

du bol [

9. Couper les aliments en dés d’environ 1cm x Tcm x 1cm et les placer dans le panier. Pour garantir
une cuisson homogene, il est conseillé de ne pas surcharger le panier [l

10. Verrouiller le bol sur I'appareil Il
11. Vérifier que le joint de sortie vapeur n'est pas obstrué .
12. Fermer le couvercle du bol [RJ.

13. Brancher I'appareil sur une prise de courant adaptée. Un Bip retenti et le bouton s’allume en
vert et s'éteint EB.

14. Tourner le bouton sur @ pour lancer le cycle de cuisson classique. L'appareil Bip 1 fois, le bouton
s'allume en blanc EB.

15. Alafin de la cuisson, I'appareil Bip 1 fois, le bouton clignote en vert.

16. Déverrouiller le couvercle du bol [, ATTENTION R|SQUE DE BRULURE

17. Retirer le panier & I'aide de la spatule EB.

18. Aprés vérification de la cuisson, verser les aliments du panier dans le bol .

19, Retirer le bouchon situé au fond du panier E@.

20. Réserver sivous le souhaitez le jus de cuisson situé dans le fond du bol pour I'intégrer a la préparation
et ainsi adapter la texture ou faciliter le mixage.

NOTE : La capacité du panier en Cuisson Classique est de 1000 mL

RECOMMANDATIONS

o Ne pas laisser de I'eau dans la cuve de chauffe apres la cuisson.

o Ne verser que de I'eau propre & la consommation dans la cuve de chauffe et ne contenant pas de
résidus alimentaires ou autres.

 Toujours vérifier la température des aliments avant de servir.

e || est recommandé de ne pas chauffer la nourriture pendant une période trop longue pour ne pas
dénaturer les ingrédients.



CYCLE DE MIXAGE (voir 77 (D)
1. Vérifier que la lame est correctement installée dans le fond du bol avec le joint 1}

ATTENTION AUX RISQUES DE COUPURE LORS DES MANIPULATIONS DES LAMES
TRANCHANTES.

2. Apres verification de la cuisson, verser les aliments du panier dans le bol. Selon la consistance
souhaitée, ajouter une partie du jus de cuisson avant de lancer le cycle [

3. Placer I'opercule de mixage sur le bol [l

4. Fermer le couvercle du bol Il

5. Brancher I'appareil et tourner le bouton sur par impulsion de 10 secondes maximum, jusqu’a
obtention de la consistance souhaitée [l IEY.

6. Ouvrir le couvercle et retirer I'opercule de mixage Il I

7. Mélanger la préparation avec la spatule en évitant de toucher les lames et refaire une impulsion de
mixage si besoin .

8. Verser la préparation dans un petit pot ou une assiette Ei.

RECOMMANDATIONS

e Ne pas vider la préparation avec un ustensile susceptible d’abimer le couteau et de détériorer
I'ustensile.

e Par mesure d’hygiéne essuyer la cuve avec un linge propre apres chaque utilisation du Babycook®.

RECHAUFFAGE ET DECONGELATION

Les aliments a réchauffer ou décongeler seront préalablement déposés dans un récipient adapté
placé sans couvercle dans le panier de cuisson. Le récipient ne doit pas obstruer la sortie de vapeur.
Ajouter le volume d’eau adapté dans la cuve suivant la quantité a réchauffer puis procéder comme pour
le cycle de cuisson Classique.

Lorsque le signal sonore retenti en fin de cycle, extraire le récipient a I'aide d’un linge (ATTENTION I'eau
résiduelle est tres chaude en fin de cuisson) et brasser le contenu a 'aide de la spatule pour obtenir une
température homogene.

Toujours bien vérifier la température avant de donner a manger a I'enfant.

NOTA:

Bien qu'il soit toujours préferable d’utiliser des légumes et des fruits frais dont I'apport en vitamines
est optimal, il est tout a fait possible de cuire des légumes et fruits surgelés, préalablement
décongelés directement dans le bol du Babycook® ou au réfrigérateur (ne jamais décongeler des
aliments a température ambiante).

NETTOYAGE :

e Débrancher toujours I'appareil avant de procéder a son nettoyage.

o || est recommandgé de laver a la main les parties démontables : bol, panier, couvercles, opercule de
mixage... Ces éléments passent également au lave-vaisselle. L utilisation prolongée du lave vaisselle
peut provoquer un vieillissement accéléré des éléments.

 Pour nettoyer le couteau et son joint, suivre les instructions de démontage et remontage :

Démontage

o Nettoyer le corps de I'appareil avec une éponge humide et du produit pour vaisselle.

* Ne jamais introduire de nourriture ou de jus de fruits dans la cuve, cela endommagerait la cuve.

 Si vous utilisez le bol pour remplir la cuve d’eau, assurez-vous qu'il soit parfaitement propre sans
résidus de nourriture ou de jus a I'intérieur.

o |Lavez et rincez fréquemment la cuve. Certaines qualités d’eau et certains usages peuvent accentuer
le dépdt de calcaire dans la cuve.



DETARTRAGE :

 Conseillé tous les 50 cycles de cuisson environ.

o Utiliser exclusivement du vinaigre d’alcool alimentaire ou le produit d’entretien BEABA® pour
Babycook®.

* Ne jamais utiliser de détartrant chimique ou détartrant a cafetiére dans la cuve.

1. Débrancher votre appareil, le détartrage se fait a froid sans cycle de chauffe.

2. Verser un mélange de 100 ml d’eau et de 100 ml de vinaigre d'alcool ou de produit d’entretien
BEABA® pour Babycook® dans la cuve.

Laisser reposer une nuit compléte avec le couvercle ouvert.

Vider le contenu de la cuve en retournant le produit.

Rincer a I'eau claire la cuve au moins 2 fois en vidant a chaque fois son contenu.

Remettre le couvercle.

Lancer un cycle de cuisson classique @ avec de I'eau claire dans la cuve (80 ml, environ 10 min)
sans nourriture

8. Bien rincer le bol & I'eau claire avant nouvelle utilisation.

N o o~ w

NOTE : En fonction de la nature de I'eau du robinet, vous pouvez avoir a détartrer votre appareil plus
fréquemment

8

QUESTIONS / REPONSES
Un tableau & jour et détaillé est présent sur le site internet de BEABA®.

Le produit ne
fonctionne pas

o Assurez-vous que I'appareil est bien relié au réseau électrique.
o \érifier que le bol est verrouillé sur la base et que le couvercle est bien verrouillé.

Le bol fuit

o \grifier que le couvercle est correctement positionné.

o \érifier que le panier de cuisson (ou le Rice Cooker) est correctement placé
dans le bol.

o \érifier le montage du joint sur le couteau (se référer au paragraphe
NETTOYAGE).

o Vérifier I'état du joint du couteau et le remplacer si nécessaire.

o Vérifier le bon verrouillage de la lame.

Mes fruits et
légumes ne sont
pas cuits en fin de
cycle

IIn'y a plus d’eau dans la cuve :

e |a quantité d'eau initiale était trop faible. Remplir de nouveau la cuve avec 80
ml d’eau et relancer un cycle.

e | es performances de chauffe diminuent : lancer un ou plusieurs cycles de
détartrage (se référer au paragraphe DETARTRAGE).

Il reste de I'eau dans la cuve : le cycle de cuisson s’est interrompu :

 Relancer un cycle en vous assurant que le couvercle ainsi que le bol soient
bien verrouillés.

 Sinon appeler le SAV.

e |e circuit de vapeur est peut-étre bouché.
o Arréter immédiatement le cycle en tournant le bouton sur 0.
 Ne pas ouvrir le couvercle et attendre que I'appareil ne fasse plus de vapeur,

pendant le mixage

Le ngycook® sifile qu'il n’y ait plus de sifflement (environ 10 mn).
au départducycle | Ouvrir le couvercle de la cuve et du bol.
de chauffe « Vérifier que le trou du couvercle du bol ou la sortie vapeur de la cuve n'est
pas bouchg.
e Sinon, les déboucher.
Il'y a un bruit
anormal du - .
Babycook® Monter correctement le joint sur le couteau (voir Notice - paragraphe NETTOYAGE).

INFORMATIONS TECHNIQUES

- Tension / Puissance : Se référer a la plaque signalétique qui se trouve sous I'appareil.
- Température d’usage : 10 a 40°C.




GUIDE DE CUISSON

Les niveaux d’eau correspondent aux temps
de cuisson approximatifs suivants :

80ml = 10,5min

100ml = 12,5min
120ml = 15 min
140 ml = 18 min
170ml = 21 min
Niveau d’eau
Aliments
Cuisson Express Cuisson Classique
Légumes*
Pommes de terre* 110 ml 130 ml
Navets* 130 ml 160 ml
Haricots verts 150 ml 170 ml
Courgettes 100 ml 120 ml
Poireaux 110 ml 140 ml
Petits pois 130 ml
Courge* 130 mi 150 ml
Chou-fleur 150 ml 170 ml
Fruits
CUISSON Pommes 90 ml 110 ml
Poires 140 ml 160 ml
Fraises
Abricots
Ananas
Viandes rouges
Viandes blanches
Poissons
Féculents
Riz***
Pétes ***
RECHAUFFAGE Petit pot (temps a adapter selon la quantité)
DECONGELATION | Petit pot

* Coupés en petits dés 1cm x 1cm x Tcm

** Temps de cuisson approximatif pour un panier plein (env. 400g)

*** Utilisez le panier Pasta Rice Cooker vendu séparément
Pour la fonction réchauffage, la température de départ peut aussi influencer le temps de chauffe.
Pour la fonction décongélation, en fonction de la quantité un deuxieme cycle peut étre utile.

GARANTIE

Babycook® Express bénéficie d’une garantie de 24 mois & compter de la date d’achat. Cette garantie
s'applique sous réserve d'un usage normal et conforme aux instructions disponibles sur les différents
supports d’information associés au produit et/ou publiés sur les sites internet de nos marques. Durant
cette période, nous garantissons la réparation gratuite de tout défaut résultant d’un vice matériel ou d’un
vice de fabrication. Cette garantie est soumise a I'évaluation finale de I'importateur.

e Pour toute assistance ou demande d’informatlions supplémentaires, consultez le site web de BEABA®
ou contactez le service consommateurs de BEABA®.

e Si vous constatez un défaut, consultez tout d’abord le manuel d’utilisation.

e En 'absence d’une réponse claire dans le manuel, contactez le service client via le site web www.
beaba.com.

NULLITE DE LA GARANTIE

e En cas d'utilisation inappropriée, d’erreur de branchement, d'utilisation de pieces ou d’accessoires non
d’origine, de négligence, et en cas de défauts causés par I'humidité, le feu, les inondations, la foudre
ou les catastrophes naturelles.

 En cas de modifications et/ou de réparations non autorisées effectuées par des tiers.

® En cas de transport inapproprié de I'appareil sans conditionnement adéquat, ainsi qu’en cas d’absence
de la présente carte de garantie ou de la preuve d’achat.

 En outre, la garantie ne couvre pas les cables d’alimentation et les prises.
Toute autre responsabilité, notamment en termes de dommages indirects, est exclue.
Pour plus d’informations, téléchargez I'application Beaba&Moi sur I'’App Store ou sur Google Play.



READ THESE INSTRUCTIONS CAREFULLY BEFORE USING THIS
APPLIANCE FOR THE FIRST TIME

SAFETY INSTRUCTIONS/IMPORTANT:

e |ncorrect use of the appliance may cause injury: carefully follow these instructions.

e This appliance shall not be used by children.

e This appliance may be used by people with reduced physical, sensory or mental capacities,
or without any experience or knowledge, if they are correctly supervised or if the
instructions for using the appliance safely have been provided and the risks have been
understood.

e This appliance is designed for domestic use or similar such uses as: staff kitchen areas in
shops, offices, other professional environments, farms, customer use in hotels, motels and
other residential types of environment such as bed and breakfast accommodation.

e f the power cord is damaged, it must be replaced by BEABA, its Customer Service or similar
qualified people to avoid any danger.

Do not use this device for any other purpose than the one intended.

e To protect yourself from electric shocks, never immerse the appliance in water or any other
liquid.

Do not use outdoors.

 Never leave the power cable hanging over the edge of a table or a counter.

e Always keep hands and utensils out of the bow! during mixing to reduce the risk of serious
injury or damage to the appliance. The spatula must be used but only when the appliance
is not working.

e Always mix with the lid correctly in place.

e Never place the appliance on or near a hot gas or electric burner or in a hot oven.

* GAUTION, RISK OF BURNS - This appliance generates very hot steam (100°C/212°F) in
order to cook food.

 Be cautious if warm liquid is poured into the stainless steel tank, a build-up can occur and
steam can suddenly be ejected.

¢ Keep a safe distance from the appliance while it is cooking.

Do not open the lid until the cooking cycle is finished (hot water projection hazard).

e The surface of the heating element remains hot after use.

e Take care when handling the blade, emptying the bow! and cleaning.

 Unplug the appliance before assembling, dismantling or cleaning.

e |ncorrect use of the appliance may cause injury.
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e Consult the «cleaning» section for instructions on cleaning the appliance.

¢ CAUTION, RISK OF GUTS - The knife’s blades (f) are extremely sharp.
e Always follow the instructions for dismantling the blade. (cleaning)
e Take care when emptying the bowl.

POWER CONNECTION:

e Never immerse the appliance in water.

e Always unplug the appliance before assembling, dismantling or cleaning.
e Unplug the appliance when not in use.

¢ Do not use the appliance if the electrical cord is damaged*.

e Unplug the appliance if it is not working properly*

e Unplug the appliance if it is damaged (dropped, broken,...)*.

* immediately contact Customer Services

CAUTION/CHILDREN:

e Keep the appliance and the cord out of children’s reach.

e Always close the glass bow! lid (risk of cutting from the mixing blades).
e The appliance must not be cleaned by a child.

e Never let a child play with the appliance.

CGAUTION : To avoid damaging the appliance, do not use alkaline detergents to clean it. Clean
with a soft cloth and a mild detergent.

KEEP THESE INSTRUCTIONS

The Babycook® has been designed to help you prepare healthy, simple and quick meals for
your baby. It cooks, reheats and defrosts food with steam, thus preserving their vitamins, and
ensures perfect mixing.

Béaba has devised a new ultra-fast Babycook®, the Babycook Express®. Thanks to its new
mixing blade technology, the Babycook Express® ensures express steam cooking of food and
preserves nutrients.



DESCRIPTION OF THE APPLIANCE

© Power cable

©® Motor unit

© Mixing bowl

@ Stainless steel blade
© Wixing paddie nut
@ steam cooking basket
© Stopper

@ Wixing paddie

@ Wixing cover

@ Bowllid

@ Water tank lid

@ spatula

@ Tank

=V
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BEFORE USING FOR THE FIRST TIME
Remove all the packaging.

Check that your appliance is complete and in perfect condition. Babycook Express® is supplied with:
e A motor unit connected to a socket

e A mixing bowl comprising a stainless steel blade

e A mixing paddle and a nut

e A steam cooking basket and a stopper

o A water tank lid

o A bowl lid

o A spatula

e A mixing cover

e nstructions

Cleaning before using for the first time:

 Rinse and wash the accessories in hot water (bowl, tank, cooking basket, the lid and the mixing cover)
e Start a cooking cycle (max level) with only water in the tank (no food in the basket or the bowl)

e Wash your hands well before handling your baby’s products and food.

A\ CAUTION

 Always use the appliance on a solid and even surface.

Do not place the appliance near a heat source, hotplates, etc.
* Do not carry the appliance by the bowl’s handle.

Do not start a cooking cycle without water in the tank.

* Do not put the Babycook® bowl in the oven or the microwave.

EXPRESS COOKING CYCLE (see 77 (D)

1. Lift the heating tank’s lid [Ell.

2. The heating tank has graduated levels in ml which allow you to dose the amount of water to use and

determine the cooking time. Refer to the cooking guide.

Pour the necessary amount into the tank using the bowl or any other recipient [l

Close the tank lid Bl

Unlock the lid to access the bow! [l

Check that the knife is installed correctly in the bottom of the bowl with its seal [E.

BEWARE OF THE RISK OF CUTS RISKS WHEN HANDLING SHARP BLADES.

7. Install the mixing paddle in the basket and lock it with the nut. SEE ASSEMBLING THE MIXING
BLADE B

8. Put the basket in the bowl taking care to place the basket's tab in the bow!’s spout [l

9. Turn the mixing paddle by hand so that the nut fits over the blade Bl

o o~ w



10. Cut the food into 1cm x Tcm x 1cm cubes and put them in the basket. To ensure even cooking, it is
advised not to overload the basket .

11. Lock the bow! on the appliance EI.

12. Check that the steam outlet seal is not blocked Rl

13. Close the bow!’s lid .

14. Connect the appliance to a power socket. You will hear a beep and the green button goes out .

15. Turn the button to @ to start the express cooking cycle. The appliance beeps once, the button
turns white .
16. At the end of the cooking cycle, the appliance beeps once, and the button flashes green.

17. Unlock the bow!’s lid K. CAUTION RISK OF BURNS

18. Remove the basket using the spatula .

19. If you wish, set aside the cooking juices in the bottom of the bowl and add them to the preparation
to adjust the texture or make mixing easier.

NOTE : The basket’s capacity for Express Cooking is 980 ml.

STANDARD COOKING CYCLE (sce 27 (ERD)

For perfectly and evenly cooked meat and fish, Béaba® recommends standard cooking (without
mixing blade).

1. Lift the heating tank’s lid |l

2. The heating tank has graduated levels in ml which allow you to dose the amount of water to use and
determine the cooking time. Refer to cooking guide.

Pour the necessary amount of water into the tank using the bowl or any other recipient Il
Close the tank lid [El.

Unlock the lid to access the bow! [l
Check that the knife is installed correctly in the bottom of the bow! with its seal .

BEWARE OF THE RISK OF CUTS RISKS WHEN HANDLING SHARP BLADES.
Block the hole in the centre of the basket with the stopper B,
8. Put the basket in the bowl taking care to place the basket’s tab in the bowl’s spout [l

o o A~ w
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9. Cut the food into 1cm x 1cm x Tecm cubes and put them in the basket. To ensure even cooking, it is
advised not to overload the basket 1.

10. Lock the bow! on the appliance [

11. Check that the steam outlet seal is not blocked [J.

12. Close the bow!’s lid [ERl.

13. Connect the appliance to a power socket. You will hear a beep and the green button goes out .

14. Turn the button to @ to start the standard cooking cycle. The appliance beeps once, the button
turns white .
15. At the end of the cooking cycle, the appliance beeps once, and the button flashes green.

16. Unlock the bowt’s lid |1 CAUTION RISK OF BURNS

17. Remove the basket using the spatula .

18. After checking that the ingredients are cooked, pour them from the basket into the bow! .
19. Remove the stopper at the bottom of the basket f&.

20. If you wish, set aside the cooking juices in the bottom of the bowl and add them to the preparation
to adjust the texture or make mixing easier.

NOTE : The basket's capacity for Standard Cooking is 1,000 ml.

RECOMMENDATIONS

© Do not leave water in the heating tank after cooking.

 Only use clean drinking water that does not contain any leftover food or anything else in the heating
tank.

e Always check the temperature of food before serving.

e |t is advised not to heat food for too long to avoid altering the ingredients.



MIXING CYCLE (see 77 (S

1. Check that the blade is installed correctly in the bottom of the bowl with the seal 1 ]

BEWARE OF THE RISK OF CUTS RISKS WHEN HANDLING SHARP BLADES.

After checking that the ingredients are cooked, pour them from the basket into the bowl. According
to the desired consistency, add some of the cooking juices before running the cycle [El.

Place the mixing cover on the bow! B

Close the bow's lid L

Plug in the appliance and turn the button to giving 10-second maximum pulses until you have
obtained the desired consistency [Ell Il

Open the lid and remove the mixing cover [l B

7. Mix the preparation with the spatula without touching the blades and pulse mix again if necessary

8. Pour the preparation into a small jar or onto a plate E.

RECOMMENDATIONS

* Do not empty the preparation out of the bowl using a utensil that may damage both the blade and
the utensil.
o For the purpose of hygiene, wipe the tank with a clean cloth every time you use the Babycook®.

REHEATING AND DEFROSTING

The food to be reheated or defrosted will have been placed in a suitable container and placed in the
cooking basket without a lid. The container must not block the steam outlet.

Add the volume of water required in the tank according to the quantity to be reheated then proceed as
for the cooking cycle.

When you hear the sound signal at the end of the cycle, remove the recipient using a cloth (CAUTION
the leftover water is very hot after cooking) and stir the contents with a spatula to obtain an even
temperature.

Always check the temperature before serving the food to your child.

Although it is always best to use fresh fruit and vegetables which contain more vitamins, it is entirely
possible to cook frozen fruit and vegetables that have been defrosted directly in the Babycook® bowl or
in the fridge (never defrost food at room temperature).
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CLEANING

e Always unplug the appliance before cleaning it.

e |t is advised to wash removable parts by hand: bowl, basket, spatula, mixing blade, mixing cover, lid,
seals, knife, etc. These elements are also dishwasher safe. Prolonged use of a dishwasher may cause
the parts to age more quickly.

 To clean the blade and its seal, follow the assembly and dismantling instructions:

2

Dismantling

e (Clean the body of the appliance with a damp sponge and washing-up liquid.

o Never put food or fruit juice in the tank, this will damage the tank.

e [f you use the bowl to fill the water tank, make sure it is perfectly clean with no leftover food or juice
inside.

e Wash and rinse the tank regularly. Certain types of water and certain uses may increase limescale
deposits in the tank.



DESCALING:

* Recommended about every 50 cooking cycles.

o Use spirit vinegar or the BEABA® cleaning product for Babycook®.

* Never use a chemical descaling solution or a descaling solution for coffee machines in the tank.

1.
2.

© N o ok~ w

Unplug your appliance, descaling is performed cold without the heating cycle.

Pour 100 ml of water and 100 ml of spirit vinegar or the Béaba® cleaning product for Babycook®
into the tank.

Leave to soak overnight with the lid open.

Empty the contents by turning the appliance upside down.

Rinse at least twice with clean water and empty the contents each time.

Reposition the lid.

Start a standard cooking cycle with fresh water in the tank (80 ml, about 10 mins) without food.
Rinse the bow! well with clean water after use.

NOTE: You may have to descale your appliance more regularly depending on the type of tap water.
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QUESTIONS/ANSWERS
An updated and detailed table is present on the BEABA® website.

The product is not
working

© Make sure that the appliance is plugged into the mains.
 Check that the bowl is locked onto the base and the lid is correctly locked.

The bowl is leaking

 Check that the lid is positioned correctly.

 Check that the cooking basket (or the Rice Cooker) is positioned correctly in
the bowl.

o Check that the seal is assembled correctly on the blade (refer to the CLEANING
paragraph).

 Check the condition of the blade’s seal and replace it if necessary.

e Check that the blade is correctly locked.

My  fruit  and
vegetables are not
cooked at the end

There is no more water in the tank:

o The initial amount of water was too low. Fill the tank again with 80 ml of water
and run another cycle.

e The appliance heats less: run one or more descaling cycles (refer to the
DESCALING paragraph).

Water is left in the tank: the cooking cycle was interrupted:

makes a whistling
sound at the start
of the heating cycle

of the cycle o Run a cycle again making sure that the lid and the bowl are correctly locked.
o Otherwise call the After-Sales Service.
© The steam circuit may be blocked.
o Stop the cycle immediately by turning the button to 0.

The Babycook® © Do not open the lid and wait until the appliance does not produce any more

steam and the whistling has stopped (about 10 ming).
 Open the lid of the tank and the bowl.
 Check that the hole on the bowl’s lid or the tank’s steam outlet is not blocked.
e |f 50, unblock them.

The Babycook®
makes a strange
noise during mixing

Insert the blade’s seal correctly (see Instructions - CLEANING paragraph).

TECHNICAL INFORMATION
- Voltage/Power: Refer to the information plate beneath the appliance.

- Usage temperature: 10 to 40°C.




COOKING GUIDE

The water levels correspond to the following

approximate cooking times:
80ml = 10,5min

100ml = 12,5min
120ml = 15 min
140 ml = 18 min
170ml = 21 min
Water level
Food
Express Cooking Standard Cooking
Vegetables*
Potatoese™ 110 ml 130 ml
Turnips* 130 ml 160 ml
Green beans 150 ml 170 ml
Courgettes 100 ml 120 ml
Leeks 110 ml 140 ml
Pumpkin* 130 ml 150 ml
Cauliflower 150 ml 170 ml
Fruit*
COOKING Apples 90 ml 110 ml
Pears 140 ml 160 ml
Strawberries
Apricots
Pineapple
Red meat*
White meat*
Fish*
Starchy foodss
Rice™*
Pasta ***
REHEATING Baby food jar (time to be adapted to the quantity)
DEFROSTING Baby food jar

*Cutinto 1 cmx 1 cmx 1 cm cubes

** Approximate cooking time for a full basket (about 400g)

*** Use the Pasta Rice Cooker basket sold separately
For the reheating function, the initial temperature may also influence heating time.
For the defrosting function, a second cycle may be worthwhile depending on the quantity.
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WARRANTY

Babycook Express® benefits from a 24-month warranty from the date of purchase. This warranty applies
subject to normal use in accordance with the instructions available on the various information materials
associated with the product and/or published on our brands’ websites. During this period, we guarantee
the free repair of any defect resulting from a material defect or a manufacturing defect. This warranty is
subject to the importer’s final evaluation.

o [f you require assistance or additional information, consult the BEABA® website or contact the BEABA®
consumer service.

e |f you notice a fault, start by consulting the user manual.

e [f you cannot find a clear answer in the manual, contact the customer service via the website www.
beaba.com.

INVALIDATION OF THE WARRANTY

e |n case of improper use, a connection error, the use of non-original parts or accessories, negligence,
and in case of faults caused by humidity, fire, floods, lightning, or natural disasters.

e |n case of unauthorised modifications and/or repairs by third parties.

* |n case of the appliance being transported incorrectly without proper packaging, or if this warranty card
or proof of purchase is missing.

e Furthermore, the warranty does not cover power cables and plugs.
All other responsibility, in particular in terms of indirect damages, is excluded.
For further information, download the Beaba & Moi app on the App Store or on Google Play.



LEES, VOOR HET EERSTE GEBRUIK VAN DIT APPARAAT, DE
AANWIJZINGEN IN DEZE HANDLEIDING AANDACHTIG DOOR

VEILIGHEIDSINSTRUCTIES / LET OP:

e Een verkeerd gebruik van het apparaat kan leiden tot letsel: neem de aanwijzingen in deze
handleiding nauwlettend in acht.

e Dit apparaat mag niet worden gebruikt door kinderen.

e Dieses Gerat kann von Personen mit verringerten physischen, sensorischen oder geistigen
Féhigkeiten oder unzureichenden Erfahrungen oder Kenntnissen verwendet werden, wenn
sie entsprechend dberwacht werden oder zuvor hinsichtlich des sicheren Gebrauchs des
Geréts unterwiesen wurden und die méglichen Gefahren verstanden haben.

e Dieses Gerdt ist fir den Hausgebrauch und &hnliche Verwendungszwecke bestimmt wie:
Kochnischen fiir Personal in Geschéften, Biiros und anderer Berufsumgebung, Bauernhofe,
durch Kunden von Hotels, Motels und anderen Unterkiinften, in Pensionen oder dhnlichem.

e Als de stroomkabel beschadigd is, moet het vervangen worden door de fabrikant, diens
klantenservice of een erkend vakman om gevaarlijke situaties te voorkomen.

e Gebruik het apparaat uitsluitend voor de bestemde doeleinden.

e Dompel het apparaat nooit onder in water of overige vloeistoffen om u te beschermen tegen
het risico op elektrische schokken.

e Gebruik het product niet buiten.

e | aat het snoer niet langs een tafel of een toonbank hangen.

e Houd uw handen en het keukengerei buiten de mengkom tijdens het mixen om het risico op
lichamelijk letsel of schade aan het apparaat te beperken. De spatel kan gebruikt worden,
op voorwaarde dat het apparaat niet werkt.

e \ix uitsluitend als de deksel correct is aangebracht.

¢ Plaats het apparaat niet op of in de nabijheid van een gaspit of warme elektrische kookplaat
of in een warme oven.

¢ ACHTUNG, VERBRENNUNGSRISIKO - Dieses Gerat produziert sehr heiBen Wasserdampf
(100°C/212°F), um die Lebensmittel zu garen.

e Seien Sie vorsichtig, wenn heiBe Fliissigkeit ins Gerdt geschiittet wird, da es durch plotzliche
Entstehung von Wasserdampf herausspritzen kann.

e Gehen Sie wahrend des Garens nicht nahe an das Gerét.

o Offnen Sie den Deckel nicht, solange das Garprogramm nicht beendet ist (Gefahr von
spritzendem heiBen Wasser).

e Het oppervlak van het verwarmingselement blijft heet na het gebruik.

e Ga voorzichtig te werk bij het hanteren van het mes, het legen van de kom en bij het reinigen.

* Haal de stekker van het apparaat uit het stopcontact voor het monteren, demonteren of het
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reinigen.
e Een verkeerd gebruik van het apparaat kan leiden tot letsel: raadpleeg de paragraaf
‘reiniging” voor de reinigingsinstructies van het apparaat.

o LET OP, RISICO OP SNIJWONDEN - het mixmes (f) is zeer scherp.

e | eef de instructies voor het demonteren van het mes nauwlettend op. (reiniging)
© Wees voorzichtig bij het legen van de kom

AANSLUITING:

* Dompel het apparaat nooit onder in water.

e Haal de stekker van het apparaat uit het stopcontact voor het monteren, demonteren of

e het reinigen.

e Haal de stekker van het apparaat uit het stopcontact als u het apparaat zonder toezicht laat
 Gebruik het apparaat niet als het snoer beschadigd is*.

e Haal de stekker van het apparaat uit het stopcontact als het niet correct werkt*

e Haal de stekker van het apparaat uit het stopcontact als het beschadigd is geraakt (val,
 gebroken onderdelen, ...)*

* neem direct contact op met de After Sales dienst

OPLETTENDHEID / KINDEREN:

e Plaats het apparaat en het snoer altijd buiten bereik van kinderen.

o Sluit systematisch de komdeksel (risico op snijwonden door het mixmes).
 Het apparaat mag niet door kinderen gereinigd worden.

e Het onderhoud aan het apparaat mag niet door kinderen uitgevoerd worden.
e [ aat kinderen nooit met het apparaat spelen.

OPGELET: Gebruik, om schade aan het apparaat te voorkomen, geen alkalische
reinigingsmiddelen. Reinig met een zachte doek en een mild reinigingsmiddel.

BEWAAR DEZE INSTRUCTIES

De Babycook® is speciaal ontworpen om handig en snel gezonde maaltijden voor uw baby
Klaar te maken. Hij kookt, verwarmt en ontdooit etenswaren door middel van stoom waardoor
de vitamines optimaal behouden blijven en de ingrediénten goed gemixt kunnen worden.

Béaba heeft een nieuwe, ultrasnelle Babycook® ontworpen, de Babycook Express®. Dankzij de
nieuwe technologie van het mixblad, garandeert de Babycook Express® een snelle bereiding
via stomen en het behoud van alle voedingsstoffen.



BESCHRIJVING VAN HET APPARAAT

O Snoer

O Motorblok

© Mengkom

@ Roestvrijstalen mes
© Moer van het mixblad
@ stoommand

© Dop

@ Mixblad

© Pureerdeksel

@ Deksel van de kom
@ Deksel van het waterreservoir
© spatel

@ Verwarmingsreservoir

=V
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VOOR HET EERSTE GEBRUIK
Verwijder alle verpakkingsmaterialen.

Controleer of het apparaat compleet is en zich in perfecte staat bevindt. Babycook Express® wordt
geleverd met:

e Een motorblok met een snoer

e Een mengkom met een rvs mixmes
e Een mixblad met een schroef

e Een stoommand en een dop

 Een deksel voor het waterreservoir
© Een komdeksel

e Fen spatel

 Een pureerdeksel

 Een handleiding

Reiniging voor het eerste gebruik:

e Was de accessoires af en spoel ze schoon met warm water (kom, reservoir, stoommand, de deksel
en de pureerdeksel)

e Start een stoomeyclus (max niveau) op met uitsluitend water in het reservoir (zonder etenswaren in
de mand of de kom)

e Was zorgvuldig uw handen alvorens de producten en de voor uw baby bestemde etenswaren aan te
raken.

/\ OPGELET

e Gebruik het apparaat altijd op een vlakke en stabiele ondergrond.

e Plaats het apparaat niet in de nabijheid van hittebronnen, kookplaten...

o \lerplaats het apparaat niet door het aan het handvat van de kom te dragen.
e Start nooit een kookcyclus op zonder water in het reservoir.

o Zet de kom van de Babycook® niet in de oven of de magnetron.

SNELLE KOOKCYCLUS (Zie 5.-.1 (Nl

1. Ontgrendel de deksel van het verwarmingsreservoir [l
2. Het verwarmingsreservoir is voorzien van maatstrepen in ml om de hoeveelheid water te doseren en
de kooktijd te bepalen. Raadpleeg de kookgids.
3. %}t de vereiste hoeveelheid water in het reservoir met behulp van de kom of een andere maatbeker
28

4. Vergrendel de deksel van het verwarmingsreservoir [l

Ontgrendel de deksel voor toegang tot de kom [l

6. Controleer of het mes correct met de pakking op de bodem van de kom geinstalleerd is [H.

o



LET OP, RISICO OP SNIJWONDEN BIJ HET HANTEREN VAN DE SCHERPE
MESBLADEN.

Innstalleer het mixblad in de mand en vergrendel met de moer. ZIE MONTAGE VAN HET MIXBLAD

8. Zetde mand in de kom en zorg ervoor dat het lipje van de mand in de schenktuit van de kom rust @l

9. Draai het mixblad met de hand opdat de moer op het mes vastklikt IEl.

10. Snij de voedingsmiddelen in blokjes van circa 1 cm x 1 cm en leg ze in de mand. Voor een gelijkmatig
kookproces raden wij u aan de mand niet overmatig te vullen [l

11. Vergrendel de kom op het apparaat .

12. Controleer of de afdichting van de stoomuitgang niet verstopt is [l

13. Vergrendel de deksel van de kom B

14. Sluit het apparaat aan op een geschikt stopcontact. Het apparaat piept en het groene lampje van
de knop licht op en dooft E&.

15. Druk op de knop om de snelle kookcyclus op te starten. Het apparaat piept 1 maal, het witte
lampje van de knop licht op .

16. Aan het einde van de stoomtijd piept het apparaat 1 maal, het groene lampje van de knop licht op.

17. Ontgrendel de deksel van de kom EB. LET OP, RISICO OP BRANDWONDEN

18. Verwijder de mand met behulp van de spatel [i.

19. Bewaar indien gewenst het kookvocht onder in de kom om het aan de bereiding toe te voegen om

de textuur aan te passen of het mixen* te vereenvoudigen.

OPMERKING: de inhoud van de mand bij de Snelle kookcyclus bedraagt 980 ml

7.

KLASSIEKE KOOKCYCLUS  (Zie 5.z.1 (YD)

Voor een perfecte en homogene bereiding van vlees en vis, raadt Béaba een klassieke bereiding
aan (zonder het mixblad).

1.
2.

Ontgrendel de deksel van het verwarmingsreservoir op [Ell-

Het verwarmingsreservoir is voorzien van maatstrepen in ml om de hoeveelheid water te doseren en
de kooktijd te bepalen. Raadpleeg de kookgids.

Giet de vereiste hoeveelheid water in het reservoir met behulp van de kom of een andere maatbeker
2§

Vergrendel de deksel van het verwarmingsreservoir [E.

Ontgrendel de deksel voor toegang tot de kom [l
Controleer of het mes correct met de pakking op de bodem van de kom geinstalleerd is [Bl.

LET OP, RISICO OP SNIJWONDEN BIJ HET HANTEREN VAN DE SCHERPE
MESBLADEN.
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7. Sluit het gat in het midden van de mand met behulp van de dop B
8. Zet de mand in de kom er zorg ervoor dat het lipje van de mand in de schenktuit van de kom rust Il

9. Snij de voedingsmiddelen in blokjes van circa 1 cm x 1 cm en leg ze in de mand. Voor een gelijkmatig
kookproces raden wij u aan de mand niet overmatig te vullen [l

10. Vergrendel de kom op het apparaat 1.

11. Controleer of de afdichting van de stoomuitgang niet verstopt is .

12. Vergrendel de deksel van de kom EEl.

13. Sluit het apparaat aan op een geschikt stopcontact. Het apparaat piept en het groene lampje van de
knop licht op en dooft EB.

14. Druk op de knop @ om de klassieke kookcyclus op te starten. Het apparaat piept 1 maal, het witte
lampje van de knop licht op EB.
15. Aan het einde van de stoomtijd piept het apparaat 1 maal, het groene lampje van de knop licht op.

16. Ontgrendel de deksel van de kom . LET OP, R|S|CO OP BRANDWONDEN

17. Verwijder de mand met behulp van de spatel [

18. Breng, na gecontroleerd te hebben of de voedingsmiddelen gaar zijn, deze over van de mand in de
kom .

19. Verwijder de dop op de bodem van de mand E&.

20. Bewaar indien gewenst het kookvocht onder in de kom om het aan de bereiding toe te voegen om
de textuur aan te passen of het mixen te vereenvoudigen.

OPMERKING: de inhoud van de mand bij de Klassieke kookcyclus bedraagt 1.000 ml

AANBEVELINGEN

e | aat na het bereiden geen water in het verwarmingsreservoir staan

e Giet uitsluitend schoon en voor consumptie geschikt water zonder etensresten of overige in het
Verwarmingsreservoir.

 Controleer altijd de temperatuur van de voedingsmiddelen alvorens ze aan uw baby te geven.

© Het wordt aangeraden de etenswaren niet langdurig op te warmen om de ingrediénten niet te laten
denatureren



MIXcYcLUs (Zie 51z.1 (D)
1. Controleer of het mes correct met de pakking en de moer op de bodem van de kom geinstalleerd

is B LET OP, RISICO OP SNIJWONDEN BIJ HET HANTEREN VAN DE SCHERPE
MESBLADEN

2. Breng, na gecontroleerd te hebben of de voedingsmiddelen gaar zijn, deze over van de mand in de
kom. Afhankelijk van de gewenste consistentie kunt u een gedeelte van het kookvocht toevoegen
alvorens de cyclus op te starten [,

3. Breng de pureerdeksel op de kom aan [EJ.

4. Vergrendel de deksel van de kom n

5. Sluit het apparaat aan en zet de knop op , per impuls van maximaal 10 seconden, tot de
gewenste consistentie bereikt is [l .

6. Open de deksel en verwijder de pureerdeksel met behulp s}

7. Roer de maaltijd door met de spatel en voorkom het mixmes te raken en geef indien nodig nog een
extra impuls [&.

8. Giet de bereiding in een potje of op een bord K.

AANBEVELINGEN

 \erwijder de bereiding niet met keukengerei dat het mes of het keukengerei kan beschadigen.
 \eeg, om hygiénische redenen, het reservoir na elk gebruik van de Babycook® af met een schone
doek.

VERWARMEN EN ONTDOOIEN

Doe de te verwarmen of te ontdooien voedingsmiddelen in een geschikt potje en plaats dit zonder deksel
in de stoommand. Het potje mag de stoomuitgang niet verstoppen.

Voeg genoeg water in het verwarmingsreservoir toe naargelang de te verwarmen hoeveelheid en ga
vervolgens op dezelfde manier te werk als bij het koken.

Als het geluidssignaal van de stoomtijd weerklinkt, kunt u het potje met een theedoek uit de mand halen
(LET OP het restwater is zeer heet bij het einde van de kooktijd) en de inhoud doorroeren met een spatel
om een homogene temperatuur te verkrijgen.

Controleer altijd de temperatuur van de voedingsmiddelen alvorens uw kindje te laten eten.

OPM.: hoewel het altijd beter is om verse groente en fruit te gebruiken omdat die de meeste
vitamines bevatten, kunt u ook diepvriesgroente en -fruit klaarmaken, na deze eerst direct in de
kom van de Babycook® of in de koelkast te hebben ontdooid (ontdooi nooit voedingsmiddelen bij
omgevingstemperatuur).

REINIGING:

 Haal de stekker van het apparaat uit het stopcontact alvorens het te reinigen.

e Wij raden u aan om de demonteerbare onderdelen: kom, mand, spatel, mixblad, pureerdeksel, deksel,
afdichtingen,... met de hand af te wassen. Deze onderdelen zijn tevens geschikt voor de vaatwasser.
Het veelvoudig gebruik van de vaatwasmachine kan leiden tot vroegtijdige slijtage van de elementen.

 \olg, voor het reinigen van het mixmes en de afdichting de instructies voor het demonteren en
hermonteren op:

o
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Demontage

 Reinig de behuizing van het apparaat met een vochtige spons en afwasmiddel.

 Zorg ervoor dat er nooit etenswaren of vruchtensap in het reservoir terecht komen omdat dit het rvs
reservoir zal beschadigen.

e Als u de kom gebruikt om het reservoir te vullen, controleer dan of deze volledig schoon is en geen
resten van etenswaren of vruchtensap bevat.

 Reinig en spoel het reservoir regelmatig schoon. Sommige types waterkwaliteit en gebruik kunnen de
kalkaanslag verergeren.



DETARTRAGE :

o \We raden het aan het apparaat om de 50 kookcycli te ontkalken.

o Gebruik uitsluitend natuurazijn of het specifieke Babycook® reinigingsmiddel van BEABA®.

© Gebruik nooit chemische ontkalkingsmiddelen of ontkalkingsmiddel voor koffiezetapparaten in het
reservoir.

1. Schakel het apparaat uit, het ontkalken wordt in een koud apparaat zonder verwarmcyclus uitgevoerd.

2. Giet een mengsel van 100 ml water en 100 ml natuurazijn of het Babycook® reinigingsmiddel van

BEABA® in het reservair.

Laat dit een hele nacht inwerken met open deksel.

Leeg de inhoud van het reservoir door het product om te keren.

Spoel het reservoir minstens 2 maal met schoon water en gooi de inhoud hierbij telkens weg.

Breng de deksel opnieuw aan.

Start een klassieke kookcyclus @ op met schoon water in het reservoir (80ml, circa 10 min)

zonder voedingsmiddelen.

8. Spoel de kom goed schoon met water alvorens het opnieuw te gebruiken.

S

0pm: afhankelijk van het type kraanwater moet u het apparaat vaker ontkalken.
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VRAGEN/ANTWOORDEN
Op de website van BEABA® kunt u een bijgewerkte en gedetailleerde tabel raadplegen.

Het product werkt  Controleer of het apparaat is aangesloten op de elekiriciteit.
niet e Controleer of de kom op de basis vergrendeld is en of de deksel vergrendeld is.
o Controleer of de deksel correct is aangebracht.
 Controleer of de mand (of de Rice Cooker) correct in de kom is geplaatst.
De ko lekt e Controleer de montage van de afdichting op het mes (raadpleeg de paragraaf
e kom el

REINIGING).
e Controleer de staat van de afdichting van het mes en vervang indien nodig.
 Controleer de correcte vergrendeling van het mes.

Het fruit en de
groente  zjn  niet
gaar aan het einde
van de kooktijd.

Er zit geen water meer in het reservoir:

 De hoeveelheid water bij het starten is ontoereikend. Vul het reservoir opnieuw
met 80 ml water en start een nieuwe cyclus op.

© Het apparaat wordt niet warm genoeg: voer één of meerdere ontkalkingscycli
uit (raadpleeg de paragraaf ONTKALKEN).

o Er blijft water in het reservoir staan: de kookcyclus werd onderbroken:

o Start een nieuwe cyclus op en controleer of de deksel en de kom goed
vergrendeld zijn.

o Neem anders contact op met de After Sales dienst.

De Babycook® fluit
bij het starten van
een verwarmeyclus.

 Het stoomcircuit is wellicht verstopt.

 Schakel de cyclus onmiddellijk uit door op de knop op 0 te zetten.

© Open de deksel niet maar wacht tot het apparaat geen stoom meer afgeeft en
tot het fluiten ophoudt (circa 10 min.)

© Open de deksel van het verwarmingsreservoir en de kom.

e Controleer of het gat in de deksel van de kom of de stoomuitgang van het
verwarmingsreservoir niet verstopt zijn.

 Ontstop deze anders.

De Babycook®
maakt een vreemd | Monteer de afdichting op correcte wijze op het mes (zie de Handleiding -
geluid tijdens het paragraaf REINIGING)
mixen
TECHNISCHE GEGEVENS

- Spanning / Vermogen: Raadpleeg het typeplaatje onder het apparaat.
- Gebruikstemperatuur: 10 tot 40°C




KOOKGIDS

De hoeveelheden water komen ongeveer
overeen met de volgende bereidingstijden:

80ml = 10,5min
100ml = 12,5min
120ml = 15 min
140 ml = 18 min
170ml = 21 min
Waterpeil
Aliments
Snelbereiding Klassieke bereiding
Groenten*
Aardappelen** 110 ml 130 ml
Witte knolletjes* 130 mi 160 ml
Sperziebonen 150 ml 170 ml
Courgette 100 ml 120 ml
Prei 110 ml 140 ml
Pompoen* 130 ml 150 ml
Bloemkool 150 ml 170 ml
Vruchten
TIUD Appels 90 ml 110 ml
Peren 140 ml 160 ml
Aardbeien
Abrikozen
Ananas
Rood viees
Wit vlees
Vis
Zetmeelproducten
Rijst***
Pasta ***
VERWARMEN Potje (tijd aan te passen aan de hoeveelheid)
ONTDOOIEN Potjet

* Gesneden in blokjes van 1 cm x 1 cm.
** Gemiddelde stoomtijd voor een volle mand (circa 400gr).

*** Gebruik de apart verkrijghare Pasta Rice Cooker.
Bij gebruik van de verwarmfunctie, is de starttemperatuur eveneens van invioed op de verwarmtijd.
Voor de ontdooifunctie kan het naargelang de hoeveelheid nodig zijn een tweede cyclus op te starten.
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GARANTIE

De Babycook Express® heeft 2 jaar garantie vanaf de datum van aankoop. Deze garantie is van toepassing
bij normaal gebruik volgens de instructies die verstrekt worden in de diverse informatiedragers van
het product en/of gepubliceerd zijn op de websites van onze merken. Tijdens deze periode bieden wij
de gratis reparatie van alle door materiaal- of fabrieksfouten veroorzaakte storingen. Deze garantie is
onderhavig aan de uiteindelijke beoordeling van de importeur.

e Als u bijstand of nadere informatie nodig heeft, kunt u de Béaba website raadplegen of contact
opnemen met de consumentendienst van Béaba.

e Raadpleeg, bij het waarnemen van een storing, eerst de handleiding.

e Als de handleiding geen duidelijk antwoord biedt, kunt u contact opnemen met de After Sales dienst
via de website www.beaba.com.

VERVALLEN VAN DE GARANTIE

 Bijj een oneigenlijk en onjuist gebruik, een verkeerde aansluiting, het gebruik van niet originele
onderdelen of accessoires, nalatigheid evenals bij storingen veroorzaakt door vocht, vuur,
overstromingen, blikseminslag of natuurrampen;

 Bij niet toegestane wijzigingen en/of reparaties uitgevoerd door derden;

 Bij onjuist vervoer van het apparaat zonder geschikte verpakking evenals bij afwezigheid van de
garantiebon en het aankoopbewijs.

e De snoeren en stekkers vallen niet onder de garantie.

De onderneming kan niet voor overige situaties en met name voor indirecte schade, aansprakelijk
gesteld worden. Download voor meer informatie de app Béaba & Ik in de App Store of op Google Play.



LESEN SIE DIESE GEBRAUCHSANWEISUNG VOR DER ERSTEN
VERWENDUNG DES GERATS AUFMERKSAM

SICHERHEITSHINWEISE / WICHTIG:

e Fine falsche Nutzung des Geréts kann zuVerletzungen fihren: Halten Sie diese Gebrauchsanweisung
genau ein.

e Dieses Gerat soll nicht durch Kinder verwendet werden.

e Dieses Gerdt kann von Personen mit verringerten physischen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder unzureichenden Erfahrungen oder Kenntnissen verwendet werden, wenn sie
entsprechend Uberwacht werden oder zuvor hinsichtlich des sicheren Gebrauchs des Geréts
unterwiesen wurden und die mdglichen Gefahren verstanden haben.

e Dieses Gerdt ist fir den Hausgebrauch und ahnliche Verwendungszwecke bestimmt wie:
Kochnischen flir Personal in Geschéften, Biiros und anderer Berufsumgebung, Bauernhofe, durch
Kunden von Hotels, Motels und anderen Unterkiinften, in Pensionen oder dhnlichem.

e \Wenn das Stromkabel oder das Gerdt beschadigt ist, muss es aus Sicherheitsgriinden vom
Hersteller, seinem Kundendienst oder Personen mit &hnlicher Qualifikation ersetzt werden.

e Dieses Gerat darf nur flr den bestimmungsgeméaBen Zweck verwendet werden.

 Um sich vor der Gefahr des Stromschlags zu hiiten, darf das Gerét niemals in Wasser oder in jede
andere Flissigkeit eingetaucht werden.

e Das Gerdt niemals im Freien verwenden.

e Das Netzkabel niemals von einer Tischkante oder Arbeitsfléche herunterhdngen lassen.

* Hande und Utensilien wéahrend des Mixens stets aus der Schiissel fernhalten, um die Gefahr von
schweren Verletzungen oder Schaden an dem Gerét zu vermeiden. Der Spatel kann verwendet
werden, aber nur wenn das Gerét nicht in Betrieb ist.

e Beim Mixen stets den Deckel richtig aufsetzen.

e Das Gerét niemals auf oder in die N&he eines heiBen Gas- oder Elektrobrenners, auch nicht in
einen aufgeheizten Backofen stellen.

o ACHTUNG VERBRENNUNGSRISIKO - Dieses Gert produziert zum Garen der Lebensmittel sehr
heiBen Wasserdampf (100°C/212°F).

e Seien Sie vorsichtig, wenn heiBe Fliissigkeit ins Gerét geschiittet wird, da es durch plétzliche
Entstehung von Wasserdampf herausspritzen kann.

e (Gehen Sie wéhrend des Garens nicht nahe an das Gerét.

« Offnen Sie den Deckel nicht, solange das Garprogramm nicht beendet ist (Gefahr von spritzendem
heiBen Wasser).

e Die Oberfléche des Heizelements ist nach Gebrauch noch eine Zeitlang heiB.

e Seien Sie bei der Handhabung des Messers, beim Entleeren der Schiissel und beim Reinigen des
Geréts vorsichtig.
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e Das Gerdt vor jeder Montage, Demontage oder Reinigung vom Netzstrom trennen.
e Fine unsachgeméaBe Verwendung des Gerats kann zur Verletzungsgefahr fihren.
o Hinweise zum Reinigen des Geréts sind in dem Abschnitt ,Reinigung” enthalten.

o ACHTUNG, GEFAHR DES SCHNEIDENS! - Die Messerklingen () sind extrem scharf.

 Die Anweisungen zum Abnehmen der Messerklinge sind streng zu befolgen. (Reinigung)
o Seien Sie beim Entleeren der Schiissel vorsichtig.

STROMANSCHLUSS:

o Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser.

o Stecken Sie das Gerat vor der Montage, Demontage oder Reinigung ab.
o Stecken Sie das Gerdt ab, wenn Sie es unbeaufsichtigt lassen.

o \lerwenden Sie das Gerat nicht, wenn das Stromkabel beschédigt ist*,
o Stecken Sie das Gerdt ab, wenn es nicht richtig funktioniert™.

o Stecken Sie das Gerdt ab, wenn es beschadigt wurde (Fall, Bruch,...)*.
* contactez immédiatement le Service Aprés-Vente

VORSICHTSMASSNAHMEN / KINDER:

e Halten Sie das Gerdt und sein Stromkabel auBerhalb der Reichweite von Kindern.

o SchlieBen Sie jedes Mal den Deckel des Krugs wieder (Gefahr von Schnittverletzungen durch die
Klingen).

e Die Reinigung des Gerdts darf nicht durch ein Kind erfolgen.

e Die Pflege des Gerdts darf nicht durch ein Kind erfolgen.

e | assen Sie niemals ein Kind mit dem Gerét spielen.

ACHTUNG: um jegliche Beschadigung des Gerats zu vermeiden, soliten keine alkalischen
Reinigungsmittel zum Reinigen verwendet werden. Ein weiches Tuch und ein sanftes Reinigungsmittel
zum Reinigen verwenden.

DIESE BEDIENUNGSANLEITUNG SORGFALTIG AUFBEWAHREN

Der Babycook® wurde fir die gesunde, einfache und schnelle Zubereitung der Mahlzeiten fiir Ihr
Baby konzipiert. Er kann zum Garen, Aufwdrmen und Entfrosten der Nahrungsmittel unter Dampf
verwendet werden, wobei die Vitamine erhalten bleiben und eine perfekte Konsistenz bereitet wird.

Béaba® hat einen neuen ultraschnellen Babycook®, den Babycook Express®, entwickelt. Dank
der neuen Mischfliigeltechnik ermdglicht der Babycook Express® das Schnelldampfgaren der
Nahrungsmittel; dabei bleiben die Nahrstoffe erhalten.



BESCHREIBUNG DES GERATS

© Netzkabel

O Motorblock

© Mixschissel

@ Edelstahlklinge

© Schraubenmutter des Mischfliigels
@ Dampfgarkorb

© Stopfen

@ Wischfliigel

@ Vischabdeckung

@ Deckel der Schiissel

@ Deckel des Wasserbehélters
© spatel

@ Wasserbehélter

=V
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VOR ERSTMALIGEM GEBRAUCH
Alle Verpackungsmaterialien entfernen.

Sicherstellen, dass das Gerdt vollstdndig und in einwandfreiem Zustand ist. Im Lieferumfang des
Babycook Express® enthalten sind:

 Ein an eine Steckdose anschlieBbarer Motorblock
e Eine Mixschiissel mit Edelstahl-Messerklinge

o Ein Mischfligel und eine Schraubenmutter

e Ein Dampfgarkorb und ein Stopfen

o Fin Deckel flr den Wasserbehélter

o Ein Deckel fir die Schissel

e Fin Spatel

e Eine Mischabdeckung

o Eine Bedienungsanleitung

Reinigung vor erstmaligem Gebrauch:

e Die Zubehorteile (Schissel, Wasserbehdlter, Garkorb, Deckel und Mischabdeckung) mit warmem
Wasser waschen und abspiilen.

e Finen Garzyklus (hochste Stufe) mit nur Wasser im Behélter starten (ohne Lebensmittel in dem Korb
oder in der Schissel).

o \or der Handhabung der fiir das Baby bestimmten Produkte und Nahrungsmittel griindlich die Hande
waschen.

/\ ACHTUNG

 Das Gerét stets auf eine feste, ebene Oberfléche stellen.

 Das Gerat niemals in die Nahe einer Warmequelle, von Kochplatten usw. stellen.
 Das Geréat nicht an dem Griff der Schussel tragen.

e Keinen Garzyklus ohne Wasser in dem Wasserbehalter starten.

o Die Schiissel des Babycook® nicht in den Backofen oder in die Mikrowelle stellen.

SCHNELLGARZYKLUS (sicre S.7 (Nl

1. Den Deckel von dem Wasserbehétter abnehmen [l

2. DerWasserbehélter ist mit einer Millimeter-Skala fiir die Dosierung der einzuftillenden Wassermenge
versehen, die die Garzeit bestimmt. Siehe Abschnitt ,Garzeiten®.

3. Die benétigte Menge Wasser mit der Schiissel oder jedem anderen Behadlter in den Wasserbehélter
einfiillen [B.

4. Den Deckel auf den Wasserbehalter aufsetzen |E.

Den Deckel entriegeln, um auf die Schiissel zuzugreifen [,

6. Sicherstellen, dass das Messer richtig mit dem Dichtungsring am Boden der Schilssel eingesetzt ist J&l.

o



ACHTUNG! GEFAHR DES SCHNEIDENS BEI DER HANDHABUNG SCHARFER KLINGEN.

7. Den Mischfligel in den Korb einsetzen und mit der Schraubenmutter festziehen. SIEHE MONTAGE
DES MISCHFLUGELS .

8. Den Korb in der Schiissel platzieren, wobei darauf zu achten ist, dass die Zunge des Korbs in dem
Ausguss der Schiissel positioniert ist [El-

9. Den Mischfliigel mit der Hand drehen, damit sich die Schraubenmutter auf die Messerklinge fiigt IEll.

10. Die Nahrungsmittel in kleine Wiirfel von etwa 1 cm x 1 ¢cm x 1 cm schneiden und in den Korb legen.
Um ein gleichmaBiges Garen zu gewahrleisten, ist es zu empfehlen, den Korb nicht zu tiberladen .

11. Die Schilssel auf dem Gerat einrasten lassen .

12. Darauf achten, dass die Dichtung des Dampfaustritts nicht blockiert ist Rl

13. Den Deckel der Schiissel fest schlieBen .

14. Das Gerdt an eine geeignete Steckdose anschlieBen. Es ertont ein Tonsignal, und der Schalter
leuchtet griin auf und erlischt &,

15. Den Schalter auf drehen, um den Schnellgarzyklus zu starten. Es ertont ein einmaliges
Tonsignal, und der Schalter leuchtet weiB auf EE.

16. Wenn der Garzyklus beendet ist, ertént ein einmaliges Tonsignal, und der Schalter blinkt griin.

17. Den Deckel der Schiissel entriegeln! [, ACHTUNG, VERBRENNUNGSGEFAHR!

18. Den Korb mit dem Spatel herausziehen .
19. Den Kochsaft, der sich am Boden der Schiissel gesammelt hat, kénnen Sie ggf. aufbewahren und
in die Zubereitung integrieren, um so die Konsistenz anzupassen oder das Mischen zu erleichtern.”

HINWEIS: Beim Schnellgaren ist die Fiillmenge des Korbs 980 ml.

NORMALER GARZYKLUS (siene S.7 (I

Fiir ein perfektes und gleichméBiges Garen von Fleisch und Fisch empfehlen wir den normalen
Garzyklus (ohne Mischfliigel).

1.
2.

Den Deckel von dem Wasserbehlter abnehmen [Ell.

Der Wasserbehdlter ist mit einer Millimeter-Skala fiir die Dosierung der einzufiillenden Wassermenge
versehen, die die Garzeit bestimmt. Siehe Abschnitt ,Garzeiten”.

Die bendtigte Menge Wasser mit der Schiissel oder jedem anderen Behélter in den Wasserbehalter
einfiillen B

Den Deckel auf den Wasserbehélter aufsetzen .

Den Deckel entriegeln, um auf die Schiissel zuzugreifen [Ell

Sicherstellen, dass das Messer richtig am Boden der Schiissel mit dem Dichtungsring eingesetzt

ist I ACHTUNG! GEFAHR DES SCHNEIDENS BEI DER HANDHABUNG SCHARFER
KLINGEN.

Das Loch in der Mitte des Korbs mit dem Stopfen schlieBen [l
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8. Den Korb in der Schiissel platzieren, wobei darauf zu achten ist, dass die Zunge des Korbs in dem
Ausguss der Schiissel positioniert ist! [l

9. Die Nahrungsmittel in kleine Wirfel von etwa 1 cm x 1 cm x 1 cm schneiden und in den Korb legen.
Um ein gleichmaBiges Garen zu gewahrleisten, ist es zu empfehlen, den Korb nicht zu tiberladen [El.

10. Die Schilssel auf dem Gerét einrasten lassen .

11. Darauf achten, dass die Dichtung des Dampfaustritts nicht blockiert ist .

12. Den Deckel der Schiissel fest schiieen ER.

13. Das Gerét an eine geeignete Steckdose anschlieBen. Es ertdnt ein Tonsignal, und der Schalter
leuchtet griin auf und erlischt 8.

14. Den Schalter auf @ drehen, um den normalen Garzyklus zu starten. Es ertont ein einmaliges
Tonsignal, und der Schalter leuchtet weif auf EBJ.

15. Wenn der Garzyklus beendet ist, ertdnt ein einmaliges Tonsignal, und der Schalter blinkt griin.

16. Den Deckel der Schiissel entriegeln E. ACHTUNG, VERBRENNUNGSGEFAHR'

17. Den Korb mit dem Spatel herausziehen .

18. Uberpriifen, ob die Nahrungsmittel ausreichend gegart sind und dann aus dem Korb in die Schiissel
geben .

19. Den Stopfen am Boden des Korbs herausziehen Ei.

20. Den Kochsaft, der sich am Boden der Schiissel gesammelt hat, kénnen Sie ggf. aufbewahren und
in die Zubereitung integrieren, um so die Konsistenz anzupassen oder das Mischen zu erleichtern.

HINWEIS: Beim normalen Garzyklus ist die Fiillmenge des Korbs 1000 ml.

EMPFEHLUNGEN

e Nach dem Garen sollte der Wasserbehélter vollsténdig entleert werden.

e Den Wasserbehélter nur mit sauberem Wasser, ohne Nahrungsmittel- oder sonstige Riickstande,
befillen.

 \or dem Servieren stets die Temperatur der Nahrungsmittel tiberpriifen.

 Die Nahrungsmittel sollten nicht zu lange aufgewérmt werden, damit die darin enthaltenen Néhrstoffe
erhalten bleiben.



MISCHZYKLUS (siene S.7 (D)
1. Sicherstellen, dass die Messerklinge richtig mit der Dichtung und der Schraubenmutter am

Boden der Schiissel eingesetzt ist K. ACHTUNG! GEFAHR DES SCHNEIDENS BEI DER
HANDHABUNG SCHARFER KLINGEN.

Uberpriifen, ob die Nahrungsmittel ausreichend gegart sind und dann aus dem Korb in die
Schussel geben. Je nach der gewtinschten Konsistenz kann vor dem Einschalten des Zyklus ein
Teil des Kochsafts hinzugegeben werden [E.

Die Mischabdeckung auf die Schiissel aufsetzen B

Den Deckel der Schiissel fest schiieBen .

Das Gerdt an den Netzstrom anschlieBen und den Schalter maximal 10 Sekunden lang auf
drehen, bis die gewiinschte Konsistenz erreicht ist Bl Il

Den Deckel 6ffnen und die Misch Abdeckung abnehmen [l B

Die Zubereitung mit dem Spatel mischen; dabei vermeiden, die Messerklingen zu bertihren, und
ggf. einen neuen Mischzyklus durchfiihren [,

8. Die Zubereitung in einen klginen Topf oder auf einen Teller geben .

EMPFEHLUNGEN

e Die Zubereitung nicht mit einem Kichenutensil entleeren, durch den die Messerklinge und das
Kilichenutensil beschédigt werden kénnen.

* Den Wasserbehélter des Babycook® nach jedem Gebrauch aus Hygienegriinden mit einem sauberen
Tuch auswischen.

7.

AUFWARMEN UND ENTFROSTEN

Aufzuwdrmende oder aufzutauende Tiefkiihlprodukte vorher in einen geeigneten Behdlter legen und
ohne Deckel in den Garkorb stellen. Der Dampfaustritt darf nicht durch den Behalter blockiert werden.

Je nach der Menge der aufzuwdrmenden Nahrungsmittel die geeignete Wassermenge in den
Wasserbehélter geben; dann wie bei dem Garzyklus vorgehen.

Wenn am Ende des Zyklus das Tonsignal ertont, den Behélter mit einem Tuch herausnehmen (ACHTUNG!
Das Restwasser ist nach dem Garprozess sehr heiB!) und den Inhalt mit dem Spatel umriihren, um eine
gleichméBige Temperatur zu erhalten.

Die Temperatur der Nahrungsmittel vor dem Servieren fiir das Kind stets sorgféltig tberpriifen.

HINWEIS:

Wenngleich es eher zu empfehlen ist, stets frisches Obst und Gemiise zu verwenden, das flr eine
optimale Vitaminzufuhr sorgt, so kann auch tiefgekiihltes Obst und Gemiise gegart werden, das vorher
direkt in der Schiissel des Babycook® oder im KiihIschrank aufgetaut worden ist (Nahrungsmittel sollten
niemals bei Raumtemperatur aufgetaut werden).
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REINIGUNG:

e Das Geréat vor dem Reinigen immer zuerst vom Netzstrom trennen.

e Esist zu empfehlen, die abnehmbaren Teile mit der Hand zu spuilen: Schiissel, Korb, Spatel, Mischfliigel,
Mischabdeckung, Deckel, Dichtungen...

 Diese Teile passen auch in den Geschirrspiiler. Eine zu lange Wésche im Geschirrspiiler kann zu einer
verfriihten Alterung der Teile flhren.

e Zum Reinigen der Messerklinge und des dazugehdrigen Dichtungsrings sind die Anweisungen zum
Herausnehmen und erneuten Einsetzen zu befolgen:

o

Demontage

* Den Motorblock des Gerdts mit einem feuchten Schwamm und Spulmittel reinigen.

o Niemals Nahrungsmittel oder Obstsaft in den Wasserbehélter geben; dies wiirde zu Beschadigungen
an dem Edelstahlbehélter fiihren.

o \Wenn Sie die Schiissel zum Beflillen des Wasserbehalters verwenden, ist darauf zu achten, dass diese
ganz sauber und frei von Nahrungsmittel- oder Saftriickstdnden ist.

 DerWasserbehélter sollte hiufig gewaschen und ausgespiilt werden. Bei einer bestimmten Wasserg(ite
und bei bestimmten Verwendungen kann sich mehr Kalk in dem Wasserbehélter ablagern.



ENTKALKUNG:

© Nach etwa allen 50 Garzyklen zu empfehlen.

o AusschlieBlich alkoholhaltigen Speiseessig oder das Pflegeprodukt von BEABA® fiir den Babycook®

verwenden.

o Niemals chemische Entkalker oder Entkalker fir Kaffeeautomaten in dem Wasserbehélter verwenden.

1. Das Gerat vom Stromnetz trennen, denn die Entkalkung ist kalt, ohne Garzyklus, auszufiihren.

2. Eip Gemisch von 100 ml Wasser und 100 ml alkoholhaltigen Essig oder des Pflegeprodukts von
BEABA® fiir den Babycook® in den Behalter geben.

3. Eine ganze Nacht lang mit gedffnetem Deckel einwirken lassen.

Den Inhalt des Behélters, und damit auch das Produkt entleeren.

5. Den Behélter mindestens zweimal mit klarem Wasser aussplilen; dabei jedes Mal den Inhalt
entleeren.

6. Deckel wieder aufsetzen.

7. Einen normalen Garzyklus @ mit klarem Wasser in dem Behélter (80 ml, ca. 10 Min.) ohne
Nahrungsmittel, starten.

8. Die Schiissel vor erneutem Gebrauch griindlich mit klarem Wasser ausspiilen.

>

HINWEIS: Je nach der Giite Ihres Leitungswassers miissen Sie das Gerat ggf. haufiger entkalken.
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FRAGEN / ANTWORTEN (FEHLERBEHEBUNG)
Eine aktuelle und detaillierte Tabelle der Fehlerbehebung finden Sie auf der Website von BEABA®.

Das Geréat
funktioniert nicht

o \lergewissern Sie sich, dass das Gerat richtig ans Stromnetz angeschlossen ist.
o Sicherstellen, dass die Schiissel richtig auf dem Unterteil eingerastet ist und
dass der Deckel richtig verschlossen ist.

Die Schiissel rinnt

o Sicherstellen, dass der Deckel richtig positioniert ist.

o Sicherstellen, dass der Garkorb (oder der Reiskocher) richtig in der Schiissel
platziert ist.

¢ Die Montage der Dichtung auf der Messerklinge berpriifen (siehe Abschnitt
REINIGUNG).

 Den Zustand der Messerdichtung tiberprifen und ggf. ersetzen.

o Sicherstellen, dass die Messerklinge richtig eingerastet ist.

Es ist kein Wasser im Behélter mehr:
* Die anfangliche Wassermenge war zu gering. Den Behélter erneut mit 80 ml
Wasser beflillen und einen neuen Zyklus starten.

des Garzyklus

Meln“ Ob§t und | Die Heizleistungen nehmen ab: einen oder mehrere Entkalkungszyklen
Gemiise ist am | g ehiinren (siehe Abschnitt ENTKALKUNG).
Er]de des  Zykius | Es bleibt Wasser im Behélter (ibrig: der Garzyklus wurde unterbrochen:
nicht gegart. o Einen neuen Zyklus starten, wobei Sie sich vergewissern, dass der Deckel
richtig verschlossen und die Schiissel richtig eingerastet ist.

o Sonst den Kundendienst anrufen.

 Der Dampfkreislauf ist moglicherweise verstopft.

© Den Zyklus sofort stoppen, indem Sie den Drehschalter auf 0 stellen.

o e Den Deckel nicht 6ffnen und warten, bis das Gerat keinen Dampf mehr

Der Babycook entwickelt und aufhort zu pfeifen (ca. 10 Min.).
pfeift am Anfang © Den Deckel des Behélters und der Schiissel Gffnen.

o Sicherstellen, dass das Loch des Deckels der Schiissel oder der Dampfaustritt
des Wasserbehélters nicht verstopft ist.
 Sonst die Verstopfung beseitigen.

Der Babycook®
macht ein
anormales Gerdusch
wéhrend des Mixens

Die Dichtung richtig auf der Messerklinge platzieren (siehe Bedienungsanleitung
- Abschnitt REINIGUNG).

TECHNISCHE DATEN
- Spannung / Leistung: Siehe Typenschild unter dem Gerét.
- Temperaturbereich: 10 bis 40°C.




GARZEITEN

Die Wasserfiillmengen entsprechen den

folgenden anndhernden Garzeiten:
80ml = 10,5min

100ml = 12,5min
120ml = 15 min
140 ml = 18 min
170ml = 21 min
Wasserfilllmenge
Aliments
Schnellgaren Normales Garen
Gemiise*
Kartoffeln** 110 ml 130 ml
Riiben* 130 ml 160 ml
Griine Bohnen 150 ml 170 ml
Zucchini 100 ml 120 ml
Lauch 110 ml 140 ml
Kiirbis* 130 ml 150 ml
Blumenkohl 150 ml 170 ml
Rotes Fleisch
GAREN WeiBes Fleisch 90 ml 110 ml
Fische 140 ml 160 ml
Friichte
Apfel
Birnen
Erdbeeren
Aprikosen
Ananas
Starkehaltige Lebensmittel
Reis ***
Nudeln ***
ERWARMEN Glaschen (Zeit je nach Menge anzupassen)
AUFTAUEN Glaschen

*in kleine Wiirfel geschnitten (1 cm x 1 cm x 1 cm)
** Ungefahre Garzeit fiir einen vollen Korb (ca. 400 g)

*** Den ,Pasta Rice Cooker*-Korb verwenden, der separat angeboten wird

Bei der Aufwarmfunktion kann die Ausgangstemperatur auch die Aufwdrmzeit beeinflussen.
Bei der Entfrostungsfunktion kann je nach der Menge auch ein zweiter Zyklus niitzlich sein.
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GARANTIE

De Babycook Express® heeft 2 jaar garantie vanaf de datum van aankoop. Deze garantie is van toepassing
bij normaal gebruik volgens de instructies die verstrekt worden in de diverse informatiedragers van
het product en/of gepubliceerd zijn op de websites van onze merken. Tijdens deze periode bieden wij
de gratis reparatie van alle door materiaal- of fabrieksfouten veroorzaakte storingen. Deze garantie is
onderhavig aan de uiteindelijke beoordeling van de importeur.

e Als u bijstand of nadere informatie nodig heeft, kunt u de Béaba website raadplegen of contact
opnemen met de consumentendienst van Béaba®.

e Raadpleeg, bij het waarnemen van een storing, eerst de handleiding.

e Als de handleiding geen duidelijk antwoord biedt, kunt u contact opnemen met de After Sales dienst
via de website www.beaba.com.

VERVALLEN VAN DE GARANTIE

 Bijj een oneigenlijk en onjuist gebruik, een verkeerde aansluiting, het gebruik van niet originele
onderdelen of accessoires, nalatigheid evenals bij storingen veroorzaakt door vocht, vuur,
overstromingen, blikseminslag of natuurrampen;

 Bij niet toegestane wijzigingen en/of reparaties uitgevoerd door derden;

 Bij onjuist vervoer van het apparaat zonder geschikte verpakking evenals bij afwezigheid van de
garantiebon en het aankoopbewijs.

e De snoeren en stekkers vallen niet onder de garantie.

De onderneming kan niet voor overige situaties en met name voor indirecte schade, aansprakelijk
gesteld worden.

Download voor meer informatie de app Béaba® & Ik in de App Store of op Google Play.



LEA CON ATENCION ESTE FOLLETO DE INSTRUCCIONES ANTES DE
USAR ESTE APARATO POR PRIMERA VEZ

CONSIGNAS DE SEGURIDAD / IMPORTANTE:

e Unmal uso del aparato puede acarrear riesgos de lesiones:siga escrupulosamente las
consignas indicadas.

e Esta Aplicacion no sera usada por nifios.

e Este aparato puede ser utilizado por personas con capacidades fisicas, sensoriales o
mentales reducidas o que carezcan de experiencia o conocimientos siempre que estén
correctamente vigilados o se les hayan dado instrucciones relativas a la utilizacion segura
del aparato y sean conscientes de los riesgos a los que se exponen.

o El destino de este aparato es ser utilizado en aplicaciones domésticas y similares tales como:
zonas de cocina reservadas al personal en tiendas, oficinas, otros entornos profesionales,
granjas, utilizacion por clientes de hoteles, moteles y otros lugares de caracter residencial,
entornos de tipo habitaciones de huéspedes.

¢ Si el cable de alimentacion esta dafiado, deberd ser sustituido por el fabricante, el servicio
posventa o personas con una calificacion similar para evitar cualquier peligro.

* No utilice el aparato para fines distintos a los previstos.

e Para protegerse contra cualquier riesgo de descargas eléctricas, no sumerja el aparato en
agua ni en cualquier otro liquido.

¢ No lo utilice en exteriores.

*No deje nunca que el cable de alimentacion cuelgue del borde de una mesa o de una
encimera.

¢ Mantenga siempre las manos y los utensilios fuera del vaso durante la mezcla para reducir
el riesgo de heridas graves o de dafios en el aparato. Puede utilizar la espatula, pero sélo
cuando el aparato no esté en marcha.

e Realice siempre la mezcla con la tapa bien puesta.

*No ponga nunca el aparato encima o cerca de un quemador de gas o eléctrico caliente, ni
dentro de un horno caliente.

o ATENCION, PELIGRO DE QUEMADURA - Este aparato genera un vapor de agua muy

e caliente (100°C/212°F) para cocer los alimentos.

e Tenga cuidado si se vierte un liquido caliente en el aparato ya que puede salir debido a un
desprendimiento de vapor de agua repentino.

* No se acerque al aparato durante la coccion.

*No abra la tapa hasta que termine el ciclo de coccion (peligro de proyeccion de agua
caliente).

e | a superficie del elemento calefactor presenta un calor residual después de usarlo.

28

e Preste atencion al manipular la cuchilla, al vaciar el vaso y al limpiarlo.

¢ Desenchufe e el aparato antes de montarlo, desmontarlo o limpiarlo.

e Un uso incorrecto del aparato puede acarrear riesgos de lesiones.

e Consulte la seccion “limpieza” para ver las instrucciones de limpieza del aparato.

o ATENGION, RIESGO DE GORTARSE - Las hojas de la cuchilla (f) estd muy afiladas.
© Respecte rigurosamente las instrucciones de desmontaje de la cuchilla. (impieza).

e Tenga cuidado al vaciar el vaso.

CONEXION ELECTRICA:

e Nunca sumerja el aparato en agua.

e Desconecte el aparato antes de cada montaje, desmontaje o limpieza.
e Desconecte el aparato si lo deja sin vigilar

* No utilice el aparato si el cable de alimentacion esta dafiado*.

e Desconecte el aparato si no funciona correctamente *

e Desconecte el aparato si se ha dafiado (caida, rotura,...)*.

* pongase inmediatamente en contacto con el Servicio Posventa

VIGILANCIA / NINOS:

¢ Ponga el aparato y el cable de alimentacion fuera del alcance de los nifios.
e Cierre sistematicamente la tapa del vaso (riesgo de corte con las cuchillas).
e | a limpieza del aparato no debe ser realizada por nifios.

e E| mantenimiento del aparato no debe ser realizado por nifios.

¢ No deje que los nifios jueguen con el aparato.

ATENCION: Para evitar daiar el aparato no utilice detergentes alcalinos para la limpieza.
Limpielo con un trapo suave y un detergente no agresivo.

GUARDE ESTAS INSTRUCCIONES

El Babycook® ha sido disefiado para preparar de forma sana, rapida y sencilla las comidas
de bebés. Cuece, calienta y descongela alimentos al vapor preservando sus vitaminas y
garantiza una mezcla perfecta.

Béaba ha disefiado un nuevo Babycook® ultra-rapido, el Babycook Express®. Gracias a su
nueva tecnologia de pala para mezclar, el Babycook Express® garantiza una coccion al vapor
exprés de alimentos preservando los nutrientes.



DESCRIPCION DEL APARATO

© Cable eléctrico

© Blogue motor

© Vaso de mezcla

@ Chuchilla de acero inoxidable
G Tuerca de la pala para mezclar
@ Cesta de coccion al vapor
© Tapon

@ Pala para mezclar

© Tapa de mezcla

@ Tapa del vaso

0 Tapa del depdsito de agua
@ Espatula

@ Deposito

=V
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ANTES DE USARLO POR PRIMERA VEZ
Retire todos los materiales de embalaje.

Comprugebe que el aparato estd completo y en perfecto estado. Babycook Express® se vende con:
 Un blogque motor conectado a una toma

© Un vaso de mezcla con una cuchilla de acero inoxidable

 Una pala para mezclar y una tuerca

e Una cesta de coccion al vapor y un tapon

 Una tapa de depdsito de agua

 Una tapa de vaso

 Una espatula

 Una tapa de mezcla

e Un manual de instrucciones

Limpieza antes de usarlo por primera vez:

e Enjuague y lave los accesorios con agua caliente (vaso, depdsito, cesta de coccion, tapadera y tapa
de mezcla).

e [ ance un ciclo de coccion (nivel max.) sélo con agua en el depdsito (sin alimentos en la cesta o el
vaso).

o | dvese bien las manos antes de manipular los productos y alimentos destinados al bebé.

/\ ATENCION

o Utilice siempre el aparato sobre una superficie solida y plana.

* No ponga el aparato cerca de una fuente de calor, placa de coccion. ..
© No transporte el aparato cogiéndolo del asa del vaso.

* No lance el ciclo de coccion sin agua en el deposito.

* No meta el vaso del Babycook® en el horno ni en el microondas.

CICLO DE COCCION EXPRES (éase P 1 (D)
1. Levante la tapa del depésito de calentamiento [l

2. El depdsito de calentamiento cuenta con niveles de graduacion en ml que permiten dosificar las
cantidades de agua a verter y determinan asf el tiempo de coccion. Consulte la guia de coccion.

Vierta en el depdsito la cantidad de agua necesaria utilizando el vaso o cualquier otro recipiente .
Cierre la tapa del depésito [El.

Abra la tapa para acceder al vaso [

Compruebe que la cuchilla esta bien instalada en el fondo del vaso con la junta 1B

ATENCION A LOS RIESGOS DE CORTARSE AL MANIPULAR CUCHILLAS AFILADAS.

7. Instale la pala para mezclar en la cesta y asegurela con la tuerca. VEASE MONTAJE DE LA PALA
PARA MEZCLAR B

o O~ W



8. Meta la cesta en el vaso teniendo cuidado en poner la lengiieta de la cesta en el pitorro del vaso [Ell.

9. Gire manualmente la pala para mezclar para que la tuerca encaje en la cuchilla JE.

10. Corte los alimentos en dados de aproximadamente 1cm x 1cm x Tcm y métalos en la cesta. Para
garantizar una coccién homogénea, se recomienda no cargar demasiado la cesta 1.

11. Fije el vaso en el aparato Y.

12. Compruebe que la junta de salida del vapor no esta obstruida EEl.

13. Cierre la tapa del vaso fB.

14. Enchufe el aparato a una toma de corriente adaptada. Suena un pitido y el boton se enciende y se
apaga con una luz verde EB.

15. Gire el mando a para lanzar el tipo de coccion exprés. El aparato emite un pitido, el botén se
enciende con una [uz blanca EH.

16. Al final de la coccion, el aparato emite un pitido, una luz verde parpadea en el boton.

17. Abra la tapa del vaso 8. ATENCION, PEUGRO DE QUEMARSE

18. Quite la cesta utilizando la espétula E.

19. Si lo desea reserve el agua de coccion que queda en el fondo del vaso para afiadirla al plato
adaptando asf la textura o facilitando la mezcla.*

NOTA: La capacidad de la cesta en Coccion Exprés es de 980 mL

CICLO DE COCCION CLASICA (véase 71 (ERD)

Para una coccion perfecta y homogénea de la carne y del pescado, Béabha® recomienda una
coccion clasica (sin pala para mezclar).

1. Levante la tapa del depésito de calentamiento [l

2. El depdsito de calentamiento cuenta con niveles de graduacion en ml que permiten dosificar las
cantidades de agua a verter y determinan asf el tiempo de coccion. Consulte la guia de coccion.

Vierta en el deposito la cantidad de agua necesaria utilizando el vaso o cualquier otro recipient Bl
Cierre la tapa del depésito. B

Abra la tapa para acceder al vaso .
Compruebe que la cuchilla esta bien instalada en el fondo del vaso con la junta B

ATENCION A LOS RIESGOS DE CORTARSE AL MANIPULAR CUCHILLAS AFILADAS.

Cierre el agujero en el centro de la cesta utilizando el tapon B

S o~ w
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8. Meta la cesta en el vaso teniendo cuidado en poner la lengiieta de la cesta en el pitorro del vaso [l

9. Corte los alimentos en dados de aproximadamente 1cm x 1cm x 1cm y métalos en la cesta. Para
garantizar una coccién homogénea, se recomienda no cargar demasiado la cesta Bl

10. Fije el vaso en el aparato i
11. Compruebe que la junta de salida del vapor no esta obstruida .
12. Cierre la tapa del vaso [fJ.

13. Enchufe el aparato a una toma de corriente adaptada. Suena un pitido y el boton se enciende y se
apaga con una luz verde EB.

14. Gire el mando a @ para lanzar el tipo de coccion exprés. El aparato emite un pitido, el botén se
enciende con una luz blanca E&.
15. Al final de la coccion, el aparato emite un pitido, una luz verde parpadea en el botdn.

16. Abra la tapa del vaso 1. ATENC|0N, PEUGRO DE QUEMARSE

17. Retire la cesta utilizando la espétula .

18. Después de comprobar la coccién, eche los alimentos de la cesta en el vaso .
19. Quique el tapén situado en el fondo de la cesta fE.

20. Si lo desea reserve el agua de coccion que queda en el fondo del vaso para afiadirla al plato
adaptando asi la textura o facilitando la mezcla.

NOTA: La capacidad de la cesta en Coccion Clasica es de 1000 mL

RECOMENDACIONES
* No deje agua en el depdsito de calentamiento tras la coccion.

e Vierta Unicamente agua limpia apta para el consumo en el deposito de calentamiento y que no
contenga residuos alimentarios u otros.

e Compruebe siempre la temperatura de los alimentos antes de servir.
© Se recomienda no calentar la comida durante demasiado tiempo para no desvirtuar los ingredientes.



CICLO DE MEZCLA (véase »1 (D)

1. Compruebe que la cuchilla esta bien instalada en el fondo del vaso con la junta 1]
ATENCION A LOS RIESGOS DE CORTARSE AL MANIPULAR CUCHILLAS AFILADAS.
Después de comprobar la coccion, eche los alimentos de la cesta en el vaso. Segun la consistencia
deseada, afiada una parte del agua de coccion antes de lanzar el ciclo Bl

Ponga la tapa de mezcla en el vaso B

Cierre la tapa del vaso .

Enchufe el aparato y gire el botén a @ por impulsos de un maximo de 10 segundos, hasta
obtener la consistencia deseada 6}

Abra la tapa y quite la tapa de mezcla 5 |

Mezcle la preparacion con la espatula evitando tocar las cuchillas y repita otro impulso de mezcla
en caso necesario Bl

8. Vierta la preparacion en un potito o un plato FIj.

RECOMENDACIONES

* No vacie la preparacion con un utensilio que pueda dafar la cuchilla y deteriorar el utensilio.
e Como medida de higiene, seque el depdsito con un trapo limpio después de cada utilizacion del
Babycook®.

CALENTAR Y DESCONGELAR

Los alimentos a calentar o descongelar se pondran previamente en un recipiente adaptado introducido
sin tapa en la cesta de coccion. El recipiente no debera obstruir la salida de vapor.

Afada el volumen de agua adecuado en el deposito dependiendo de la cantidad a calentar y proceda a
continuacion como en el ciclo de coccion.

Cuando suene una sefial sonora al final del ciclo, saque el recipiente utilizando un pafio (ATENCION el
agua residual esta muy caliente al final de la coccion) y mezcle el contenido utilizando la espatula para
obtener una temperatura homogénea.

Compruebe siempre la temperatura antes de dar de comer al nifo.

NOTA:

Aunque sea siempre preferible utilizar fruta y verdura fresca con un aporte 6ptimo de vitaminas, también
se puede cocer fruta y verdura congeladas, después de descongelarlas directamente en el vaso del
Babycook® o en la nevera (no descongele nunca alimentos a temperatura ambiente).
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LIMPIEZA :
e Desenchufe siempre el aparato antes de proceder a limpiarlo.

e Se recomienda lavar a mano las partes desmontables: vaso, cesta, espétula, pala para mezclar,
tapa de mezcla, tapadera, cuchilla... Estos elementos también se pueden lavar en el lavavajilla. La
utilizacion prolongada del lavavajillas puede provocar una degradacion acelerada de los elementos.

 Para limpiar la cuchilla y la junta, siga las instrucciones de desmontaje y remontaje:

Desmontaje

e Limpie el cuerpo del aparato con una esponja mojada y liquido lavavajillas.

* No meta nunca comida o zumo de fruta en el depdsito ya que eso daaria el depésito.

o Si utiliza el vaso para llenar el depdsito de agua, asegurese de que esté perfectamente limpio sin restos
de comida o de zumo en el interior.

e | ave y enjuague frecuentemente el depdsito. Algunas calidades de agua y algunos usos pueden
incrementar el deposito de cal en el deposito.



DESCALCIFICACION:
* Recomendada cada 50 ciclos de coccion.
o Utilice exclusivamente vinagre de alcohol alimentario o el producto de limpieza BEABA® parar
Babycook®.
e No utilice nunca en el depdsito agente de descalcificacion quimico o agente descalcificacion de
cafetera.
Desenchufe fue el aparato, la descalcificacion se hace en frio sin ciclo de calentamiento.
Vierta en el delpésito una mezcla de 100 ml de agua y de 100 ml de vinagre de alcohol o de producto
de limpieza BEABA® para Babycook®.
Deje reposar toda una noche con la tapa abierta.
Vacie el contenido del depdsito removiendo el producto.
Aclare el depdsito con agua limpia al menos 2 veces vaciando cada vez el contenido.
Vuelva a poner la tapa.
Lance un ciclo de coccion cléasica @ con agua limpia en el depdsito (80 ml, unos 10 min.) sin
alimentos.
8. Enjuague bien el vaso con agua limpia antes de volver a utilizarlo.

N —

S

NOTA: En funcion de la naturaleza del agua de grifo, puede tener que descalcificar el aparato con mayor
frecuencia.
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PREGUNTAS / RESPUESTA
En la pagina web de BEABA® se presenta una actualizacion detallada.

El producto no

e Asegurese de que el aparato esta hien conectado a la red eléctrica.

funciona o Compruebe que el vaso esta fijo en la base y que la tapa esta bien cerrada.

o Compruebe que la tapa esta bien puesta.

e Compruebe que la cesta de coccion (0 el Rice Cooker) esta bien colocada
£ i dentro del vaso.
pé\r/gisd(;slene e Compruebe el montaje de la junta en la cuchilla (consulte el apartado

LIMPIEZA).
* Compruebe el estado de la junta de la cuchillay cambiela en caso necesario.
© Compruebe que la cuchilla esta bien blogueada.

La fruta y verdura
no estd cocida al
final del ciclo

No queda agua en el depdsito:

e | a cantidad de agua inicial era demasiado pequefia. Vuelva a llenar el depdsito
con 80 ml de agua y relance un ciclo.

e | 0s rendimientos de calentamiento disminuyen: lance uno o mas ciclos de
descalcificacion (consulte el apartado DESCALCIFICACION).

 (Queda agua en el depdsito: se ha interrumpido el ciclo de coccion:

 Relance un ciclo, asegurandose de que la tapa y el vaso estan bien cerrados.

 En caso contrario llame al Servicio Postventa

El Babycook® pita
al iniciar el ciclo de
calentamiento

© Puede ser que el circuito del vapor esté taponado.

 Detenga inmediatamente el ciclo girando el botén a 0.

© No abra la tapa y espere a que el aparato deje de soltar vapor y de pitar (unos
10 mn).

 Abra la tapa del deposito y del vaso.

o Compruebe que el agujero de la tapa del vaso o la salida de vapor del depdsito
no esta taponado.

 En caso contrario, destaponelos.

El Babycook®
emite un ruido raro
durante la mezcla

Monte correctamente la junta en la cuchilla (véanse Instrucciones —apartado
LIMPIEZA).

INFORMACION TECNICA
- Tension / Potencia: Consulte la placa de caracteristicas que hay debajo del aparato.
- Temperatura de utilizacion: 10 a 40°C.




GUIA DE COCCION

Los niveles de agua corresponden a 10s

siguientes niveles de coccion aproximados:

80ml = 10,5min
100ml = 12,5min
120ml = 15 min
140 ml = 18 min
170ml = 21 min
Nivel de agua
Aliments
Coccion Exprés Coccidn Clasica
Verdura *
Patatas ** 110 ml 130 ml
Nabos * 130 ml 160 ml
Judias verdes 150 ml 170 ml
Calabacines 100 ml 120 ml
Puerros 110 ml 140 ml
Calabaza* 130 ml 150 ml
Coliflor 150 ml 170 ml
Fruta
COCER Manzanas 90 ml 110 ml
Peras 140 ml 160 ml
Fresas
Albaricoques
Pifia
Carne roja
Carne blanca
Pescado
Féculas
Arroz***
Pasta ***
CALENTAR Potito (tiempo variable segln la cantidad)
DESCONGELAR | Potito

* Cortada en daditos de 1cm x 1cm x 1cm

** Tiempo de coccion aproximado para una cesta llena (unos 400g)

*** Utilice la cesta Pasta Rice Cooker vendida aparte

Para la funcion calentar, la temperatura inicial también puede influir en el tiempo de calentamiento.
Para la funcion descongelar, puede resultar conveniente un segundo ciclo en funcion de la cantidad.
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GARANTIA

Babycook Express® cuenta con una garantia de 24 meses desde la fecha de compra. Dicha garantia
se aplica a un uso normal y de acuerdo con las instrucciones disponibles en los distintos soportes de
informacion asociados al producto y/o publicados en las paginas web de nuestras marcas. Durante ese

periodo, se garantiza la reparacion gratuita de cualquier fallo resultante de un defecto de material o de
un defecto de fabricacion. Esta garantia se somete a la evaluacion final del importador.

e Para cualquier asistencia o informacion complementaria, consulte la pagina web de BEABA® o
pongase en contacto con el servicio al consumidor de Beaba.

e Si detecta algun fallo, consulte antes el manual de instrucciones.

 Si no encuentra una respuesta clara en el manual, pongase en contacto con el servicio de atencion al
cliente en la pagina web www.beaba.com.

CADUCIDAD DE LA GARANTIA

e En caso de utilizacion inadecuada, de fallo de conexion, de utilizacion de piezas o accesorios no
originales, de negligencia, y en caso de defectos causados por humedad, fuego, inundaciones, rayos
0 catastrofes naturales.

e En caso de modificaciones y/o reparaciones no autorizadas realizadas por terceras personas.

e En caso de transporte inadecuado del aparato sin un buen embalaje, asi como a falta de la présente
tarjeta de garantia o de la prueba de compra.

 Por otra parte, la garantia no cubre los cables de alimentacion y los enchufes.
Se excluye cualquier otra responsabilidad, concretamente en términos de dafios indirectos.
Para mayor informacion, descargue la aplicacion Beaba® & Yo en la App Store o en Google Play.



VI PREGHIAMO DI LEGGERE ATTENTAMENTE LE PRESENTI
ISTRUZIONI AL PRIMO UTILIZZO DI QUESTO APPARECCHIO

ISTRUZIONI PER LA SICUREZZA / IMPORTANTE:

 Unusoimproprio dell’apparecchio pud comportare rischi diferite: rispettare scrupolosamente
le presenti istruzioni per I'uso.

e Questo Apparecchio non sara usato da bambini.

e Quest'apparecchio puo essere usato da persone con capacita fisiche, sensoriali 0 mentali
ridotte o prive di esperienza o di conoscenza, purché essi/esse siano correttamente
sorvegliati/e o siano state date loro istruzioni relative all’utilizzo dell’apparecchio in piena
sicurezza e siano stati compresi i rischi in cui potrebbero incorrere.

 Quest’apparecchio & destinato ad essere usato per applicazioni domestiche e simili, quali:
zone pasto riservate al personale nei negozi, uffici, altri ambienti professionali, aziende
agricole, uso da parte dei clienti di hotel, motel e altri ambienti di tipo residenziale, ambienti
tipo camere per ospiti.

¢ Se il cavo d'alimentazione e danneggiato, occorre farlo sostituire dal fabbricante, dal suo
Servizio Assistenza o da persone di pari qualifica per evitare qualsiasi pericolo.

e Non usare |'apparecchio per scopi diversi da quelli previsti.

e Per proteggersi contro qualsiasi rischio di scosse elettriche, non immergere mai
I"apparecchio in acqua né in qualsiasi altro liquido.

e Non usare in ambiente esterno.

e Non lasciare mai che il cavo d’alimentazione penzoli dal bordo di un tavolo o di un piano
di lavoro.

e Tenere sempre le mani e gli utensili fuori dal bicchiere durante I'omogeneizzazione, allo
scopo di ridurre il rischio di ferite gravi o di danni all’apparecchio. La spatola puo essere
utilizzata, ma soltanto quando I'apparecchio non ¢ in funzione.

e Effettuare sempre I'omogeneizzazione con il coperchio correttamente posizionato.

e Non mettere mai I'apparecchio sopra o vicino ad un fornello a gas o elettrico caldo, né in
un forno riscaldato.

o ATTENZIONE, RISCHIO DI USTIONI - Quest'apparecchio produce un vapore moderato
(100°C/212°F) per cuocere gli alimenti.

e Fare attenzione se si versa un liquido caldo nell’apparecchio perché esso puo fuoruscire a
causa di un’improvvisa emissione di vapore acqueo.

e Non avvicinarsi all’apparecchio durante la cottura.

* Non aprire il coperchio fino a quando il ciclo di cottura non € terminato (rischio di fuoruscita
di getti d’acqua calda).

e | a superficie dell’elemento riscaldante conserva un calore residuo dopo I'uso.
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e Fare attenzione quando si maneggia la lama, si svuota il bicchiere e durante la pulizia.
e Scollegare I'apparecchio prima di ogni montaggio, smontaggio o pulizia.

e Un uso improprio dell'apparecchio pud comportare rischi di ferite.

e Consultare la sezione « pulizia » per le istruzioni sulla pulizia dell’apparecchio.

o ATTENZIONE, RISCHIO DI TAGLIARSI - Le lame del coltello (f) sono estremamente
taglienti.

e Rispettare rigorosamente le istruzioni di smontaggio della lama. (pulizia)

e Prestare attenzione quando si svuota il bicchiere.

COLLEGAMENTO ELETTRICO:

e Non immergere mai I'apparecchio nell'acqua.

e Scollegare I'apparecchio prima di ogni montaggio, smontaggio o pulizia.
e Scollegare I'apparecchio se € lasciato incustodito.

* Non utilizzare I'apparecchio se il cavo d’alimentazione & danneggiato *.
e Scollegare I'apparecchio se non funziona correttamente®.

e Scollegare I'apparecchio se € stato danneggiato (caduta, rottura,...)*.

* Contattare immediatamente il Servizio Assistenza.

VIGILANZA / BAMBINI:

e Sistemare I'apparecchio e il suo cavo elettrico fuori dalla portata dei bambini.

e Richiudere sistematicamente il coperchio del bicchiere (rischio di tagliarsi con le lame).
e | a pulizia dell’apparecchio non deve essere eseguita da un bambino.

e Non lasciare che un bambino giochi con I'apparecchio.

ATTENZIONE: Per evitare di danneggiare I'apparecchio, non usare detergenti alcalini per la
pulizia. Pulire con un panno morbido e un detergente non aggressivo.

CONSERVARE LE PRESENTI ISTRUZIONI

I BABYCOOK® ¢ stato progettato per preparare in modo sano, semplice e rapido i pasti del
vostro bebe. Cuoce, riscalda e scongela gli alimenti a vapore, preservandone le vitamine e
assicura un’omogeneizzazione perfetta.

Béaba® ha ideato un nuovo Babycook® ultrarapido, il Babycook Express®. Grazie alla sua
nuova tecnologia della pala di omogeneizzazione, il Babycook Express® assicura una cottura
a vapore express degli alimenti preservandone le sostanze nutritive.
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Cavo elettrico

Blocco motore

Bicchiere di omogeneizzazione
Lama in acciaio inossidabile

Dado della pala di omogeneizzazione
Cestello cottura a vapore

Tappo

Pala di omogeneizzazione

Chiusura per omogeneizzare
Coperchio del bicchiere

Coperchio della vaschetta dell’acqua
Spatola

Vaschetta

o (&
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AL PRIMO UTILIZZO
Togliere tutto il materiale d’imballo.

Controllare che I'apparecchio sia completo e in perfetto stato. Babycook Express® & venduto con:
e Un blocco motore collegato a una spina

 Un bicchiere di omogeneizzazione comprendente una lama in acciaio inossidabile

e Una pala di omogeneizzazione e un dado

e Un cestello per cottura a vapore e un tappo

 Un coperchio per la vaschetta dell’acqua

 Un coperchio per il bicchiere

e Una spatola

 Una chiusura per omogeneizzare

e | e istruzioni per I'uso

Pulizia al primo utilizzo:

e Sciacquare e lavare gli accessori con acqua calda (bicchiere, vaschetta, cestello di cottura, il coperchio
e la chiusura per omogeneizzare)

© Eseguire un ciclo di cottura (livello max) mettendo soltanto acqua nella vaschetta (senza alimenti nel
cestello o nel bicchiere)

e |avarsi accuratamente le mani prima di maneggiare i prodotti e il cibo destinati al vostro bebe.

/N ATTENZIONE

o Usare sempre I'apparecchio su una superficie robusta e piana.

e Non posare I'apparecchio vicino ad una fonte di calore, piastra di cottura. ..
 Non trasportare I'apparecchio servendosi del manico del bicchiere.

e Non eseguire cicli di cottura senz'acqua nella vaschetta.

o Non mettere il bicchiere del Babycook® in forno o nel microonde.

CICLO DI COTTURA EXPRESS (Vedere 71 (YD)

1. Sollevare il coperchio della vaschetta di riscaldo [l
2. Lavaschetta di riscaldo e dotata di livelli graduati in ml che permettono di dosare le quantita d’acqua
da versare, determinando cosi il tempo di cottura. Fare riferimento alla guida per la cottura.
3. V.ersare la quantita d’acqua necessaria nella vaschetta usando il bicchiere o qualsiasi altro recipiente
2 8

4. Chiudere il coperchio della vaschetta [El.

5. Shloccare il coperchio per accedere al bicchiere [

6. Controllare che il coltello sia montato correttamente sul fondo del bicchiere con la sua guarnizione JEl.

ATTENZIONE AL RISCHIO DI TAGLIARSI QUANDO S| MANEGGIANO LAME TAGLIENTI.

7. Montare la pala di omogeneizzazione nel cestello e bloccarla con il dado. VEDERE MONTAGGIO



DELLA PALA DI OMOGENEIZZAZIONE .

8. Mettere il cestello nel bicchiere avendo cura di posizionare la linguetta del cestello nel beccuccio
versatore del bicchiere [l

9. Ruotare manualmente la pala di omogeneizzazione affinché il dado si incastri sulla lama Bl

10. Tagliare gli alimenti a dadini di circa 1cm x 1cm x 1cm e metterli nel cestello. Per garantire una
cottura omogenea, si consiglia di non riempire eccessivamente il cestello .

11. Bloccare il bicchiere sull'apparecchio [lJ.

12. Controllare che la guarnizione di uscita vapore non sia ostruita &l

13. Chiudere il coperchio del bicchiere 8.

14, Collegare I'apparecchio ad una presa di corrente adatta. L'apparecchio emette un Bip e il pulsante
si illumina di verde e si spegne B

15. Ruotare la manopola su per eseguire il ciclo di cottura express. L'apparecchio emette 1 Bip, il
pulsante si illumina di bianco .

16. Al termine della cottura, I'apparecchio emette 1 Bip, il pulsante lampeggia di verde.

17. Shloccare il coperchio del bicchiere . ATTENZ|0NE R|SCH|0 DI UST|0N|

18. Togliere il cestello con I'aiuto della spatola K.
19. Tenere da parte, se si desidera, il liquido di cottura recuperato sul fondo del bicchiere per aggiungerlo
alla preparazione e regolarne cosi la consistenza o per facilitare I'omogeneizzazione.*

NOTA: La capacita del cestello per la Cottura Express € di 980 ml

CICLO DI COTTURA CLASSICO (vedere 1 (ERD)

Per una cottura perfetta ed omogenea della carne e del pesce, Béaba® raccomanda una cottura
classica (senza pala di omogeneizzazione).

1. Sollevare il coperchio della vaschetta di riscaldo [Ell-

2. Lavaschetta diriscaldo ¢ dotata di livelli graduati in ml che permettono di dosare le quantita d'acqua
da versare, determinando cosi il tempo di cottura. Fare riferimento alla guida per la cottura.

3. Versare la quantita d’acqua necessaria nella vaschetta usando il bicchiere o qualsiasi altro recipiente
2]

4. Chiudere il coperchio della vaschetta [E¥.

5. Sbloccare il coperchio per accedere al bicchiere [l
6. Controllare che il coltello sia montato correttamente sul fondo del bicchiere con la sua guarnizione

I3 ATTENZIONE AL RISCHIO DI TAGLIARSI QUANDO SI MANEGGIANO LAME
TAGLIENTI.

7. Chiudere il foro al centro del cestello usando il tappo [E.
8. Mettere il cestello nel bicchiere avendo cura di posizionare la linguetta del cestello nel beccuccio

versatore del bicchiere [Ell.

9. Tagliare gli alimenti a dadini di circa 1cm x 1cm x 1cm e metterli nel cestello. Per garantire una
cottura omogenea, si consiglia di non riempire eccessivamente il cestello [l

10. Bloccare il bicchiere sull'apparecchio [,
11. Controllare che la guarnizione di uscita vapore non sia ostruita .
12. Chiudere il coperchio del bicchiere ER.

13. Collegare I'apparecchio ad una presa di corrente adatta. L'apparecchio emette un Bip e il pulsante
siillumina di verde e si spegne EB).

14. Ruotare la manopola su @ per eseguire il ciclo di cottura classico. L'apparecchio emette 1 Bip, il
pulsante si illumina di bianco EB.
15. Al termine della cottura, I'apparecchio emette 1 Bip, il pulsante lampeggia di verde.

16. Sbloccare il coperchio del bicchiere EH. ATTENZ|0NE R|SCH|0 D| UST|0N|

17. Togliere il cestello con I'aiuto della spatola H.

18. Dopo aver controllato la cottura, versare gli alimenti dal cestello dentro il bicchiere .
19. Togliere il tappo situato in fondo al cestello K@

20. Tenere da parte, se si desidera, il liquido di cottura recuperato sul fondo del bicchiere per aggiungerlo
alla preparazione e regolarne cosi la consistenza o per facilitare I'omogeneizzazione.

NOTA: La capacita del cestello per la Cottura Classica & di 1000 ml

RACCOMANDAZIONI

 Non lasciare acqua nella vaschetta di riscaldo dopo la cottura.

e \ersare nella vaschetta di riscaldo soltanto I'acqua necessaria per il consumo e senza residui
alimentari o altro.

o Controllare sempre la temperatura degli alimenti prima di servire.

 Si raccomanda di non scaldare il cibo per un tempo troppo lungo per non denaturare gli ingredienti.



CICLO DI OMOGENEIZZAZIONE (vedere 71 (D)
1. Controllare che la lama sia montata correttamente sul fondo del bicchiere con la guarnizione 1 ]

ATTENZIONE AL RISCHIO DI TAGLIARSI QUANDO SI MANEGGIANO LAME
TAGLIENTI,

2. Dopo aver controllato la cottura, versare gli alimenti dal cestello dentro il bicchiere. Secondo la
consistenza desiderata, aggiungere una parte del liquido di cottura prima di eseguire il ciclo B,

3. Mettere la chiusura per omogeneizzare sul bicchiere [EJ.

4. Chiudere il coperchio del bicchiere n

5. Collegare I'apparecchio e ruotare la manopola su ad impulsi di non piti di 10 secondi, fino ad
ottenere la consistenza desiderata [ [

6. Aprire il coperchio e togliere la chiusura per omogeneizzare 5

7. Mescolare la preparazione con la spatola evitando di toccare le lame e ripetere, se necessario, un
impulso di omogeneizzazione Il

8. Versare la preparazione in un vasetto o in un piatto E.

RACCOMANDAZIONI

© Non vuotare la preparazione usando un utensile che potrebbe rovinare il coltello e deteriorare I'utensile.
 Per precauzione igienica, dopo aver utilizzato il Babycook®, asciugare la vaschetta con un panno pulito.

RISCALDO E SCONGELAMENTO

Gli alimenti da riscaldare o scongelare dovranno essere preventivamente posti in un recipiente adatto,
messo senza coperchio nel cestello di cottura. Il recipiente non deve ostruire I'uscita del vapore.
Aggiungere il volume d’acqua necessario nella vaschetta in base alla quantita da riscaldare, quindi
procedere come per il ciclo di cottura.

A fine ciclo, quando si sente il segnale acustico, estrarre il recipiente usando un panno (ATTENZIONE,
I'acqua residua a fine cottura ¢ molto calda) e mescolare il contenuto con I'aiuto della spatola per
ottenere una temperatura omogenea.

Controllare sempre la temperatura prima di dar da mangiare al bambino.
NOTA:
Benché sia sempre preferibile usare verdure e frutta fresca, il cui apporto di vitamine € ottimale, €

certamente possibile cuocere verdure e frutta surgelate, precedentemente scongelate, direttamente nel
bicchiere del Babycook® o in frigorifero (non scongelare mai alimenti a temperatura ambiente).
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PULIZIA:

® Scollegare sempre I'apparecchio prima di procedere alla sua pulizia.

e Siraccomanda dilavare amano le parti smontabili: bicchiere, cestello, spatola, pala di omogeneizzazione,
chiusura per omogeneizzare, coperchio, guarnizioni, coltello... Questi componenti sono anche lavabili
in lavastoviglie. L'uso prolungato della lavastoviglie puod provocare un invecchiamento accelerato dei
componenti.

o Per pulire il coltello e la sua guarnizione, seguire le istruzioni di smontaggio e rimontaggio:

Smontaggio

 Pulire il corpo dell’apparecchio con una spugna umida e del detergente per stoviglie.

 Non introdurre mai cibi 0 succhi di frutta nella vaschetta, potrebbero danneggiare la vaschetta.

e Se si utilizza il bicchiere per riempire d’acqua la vaschetta, accertarsi che esso sia perfettamente
pulito, senza residui di cibo o di liquidi all'interno.

e |avare e sciacquare frequentemente la vaschetta. Certe qualita d’acqua e certi utilizzi possono
accentuare il deposito di calcare nella vaschetta.



DECALCIFICAZIONE:

 Consigliata ogni 50 cicli circa di cottura.

o Usare esclusivamente aceto d’alcool alimentare o il prodotto di manutenzione BEABA® per Babycook®.
* Non usare mai decalcificante chimico o decalcificante per caffettiere nella vaschetta.

1. Scollegare I'apparecchio, la decalcificazione si esegue a freddo, senza ciclo di riscaldo.

2. \Versare nella vas:.chetta una miscela di 100 ml d’acqua e 100 ml di aceto d'alcool o di prodotto di
manutenzione BEABA® per Babycook®.

Lasciar riposare per tutta una notte con il coperchio aperto.

Vuotare il contenuto della vaschetta capovolgendo I'apparecchio.

Sciacquare con acqua limpida la vaschetta almeno 2 volte vuotando ogni volta il suo contenuto.
Rimettere il coperchio.

Eseguire un ciclo di cottura classico @ con acqua limpida nella vaschetta (80ml, circa 10 min)
senza cibo.

8. Sciacquare accuratamente il bicchiere con acqua limpida prima un un nuovo utilizzo.

S

NOTA: Secondo la qualita dell’acqua del rubinetto, pud essere necessario decalcificare I'apparecchio
piu frequentemente.
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DOMANDE / RISPOSTE
Sul sito internet di BEABA® & presente una tabella aggiornata e dettagliata.

Il prodotto non
funziona

o Accertarsi che I'apparecchio sia collegato alla rete elettrica.
e Controllare che il bicchiere sia bloccato sulla base e che il coperchio sia ben
bloccato.

Il bicchiere perde

 Controllare che il coperchio sia posizionato correttamente.

e Controllare che il cestello di cottura (0 il Rice Cooker) sia posizionato
correttamente nel bicchiere.

 Controllare il montaggio della guarnizione sul coltello (fare riferimento al
paragrafo PULIZIA).

 Controllare lo stato della guarnizione del coltello e sostituirla se necessario.

e Controllare che il montaggio della lama sia corretto.

la frutta e le
verdure non  sono
cotte a fine ciclo

Non ¢’e pill acqua nella vaschetta:

| a quantita d'acqua iniziale era troppo scarsa. Riempire di nuovo la vaschetta
con 80 ml d’acqua ed eseguire nuovamente un ciclo.

e e prestazioni di riscaldo diminuiscono: eseguire uno o piu cicli di
decalcificazione (fare riferimento al paragrafo DECALCIFICAZIONE).

© Rimane dell’acqua nella vaschetta: il ciclo di cottura si & interrotto:

 Eseguire nuovamente un ciclo accertandosi che sia il coperchio che il bicchiere
siano ben bloccati.

o Altrimenti contattare il Servizio Assistenza.

|l Babycook® fischia
all'inizio del ciclo di
riscaldo

e || circuito del vapore potrebbe essere otturato.

e Interrompere immediatamente il ciclo ruotando la manopola su 0.

 Non aprire il coperchio e attendere che I'apparecchio non produca pili vapore,
che non emetta piu fischi (circa 10 min).

e Aprire il coperchio della vaschetta e del bicchiere.

 Controllare che il foro del coperchio del bicchiere o I'uscita vapore della
vaschetta non siano otturati.

o Altrimenti, stappateli.

|| Babycook®

fa un rumore
anomalo durante
I'omogeneizzazione

Montare correttamente la guarnizione sul coltello (Vedere Istruzioni - paragrafo
PULIZIA).

INFORMAZIONI TECNICHE
- Tensione / Potenza: Fare riferimento alla targhetta che si trova sotto I'apparecchio.
- Temperatura d'utilizzo: da 10 a 40°C.




GUIDA PER LA COTTURA

| livelli d’acqua corrispondono ai tempi di

cottura approssimativi seguenti:

80ml = 10,5min
100ml = 12,5min
120ml = 15 min
140 ml = 18 min
170ml = 21 min
Livello d’acqua
Alimenti
Cottura Express Cottura Classica
Verdure*
Patate™ 110 ml 130 ml
Rape* 130 ml 160 ml
Fagiolini 150 ml 170 ml
Zucchine 100 ml 120 ml
Porri 110 ml 140 ml
Zucca* 130 ml 150 ml
Cavolfiore 150 ml 170 ml
Carni rosse
COTTURA Carni bianch 90 ml 110 ml
Pesce 140 ml 160 ml
Frutta
Mele
Pere
Fragole
Albicocche
Ananas
Farinacei
Riso ***
Pasta ***
RISCALDO Vasetto (tempi da adeguare secondo la quantita
SCONGELAMENTO | Vasetto

* Tagliate a dadini da Tcm x 1cm x 1cm

**Tempo di cottura approssimativo per un cestello pieno (circa 400 g)
*** Utilizzare il cestello Pasta Rice Cooker venduto separatamente

Per la funzione riscaldo, la temperatura iniziale puo anche influire sul tempo di riscaldo.
Per la funzione scongelamento, secondo la quantita, puo essere necessario un secondo ciclo.
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GARANZIA

Babycook® Express ha una garanzia di 24 mesi a partire dalla data d’acquisto. Tale garanzia si applica
fatto salvo un utilizzo normale e conforme alle istruzioni disponibili sui vari supporti informativi associati al
prodotto e/o0 pubblicati sui siti internet dei nostri marchi. Durante tale periodo, garantiamo la riparazione
gratuita di qualsiasi difetto derivante da un vizio materiale o da un vizio di fabbricazione. Questa garanzia
& soggetta alla valutazione finale dell'importatore.

e Per qualsiasi assistenza o richiesta d’[nformazioni supplementari, consultare il sito web di BEABA®0
contattare il Servizio consumatori di BEABA®.

e Se si rileva un difetto, consultare prima il manuale di istruzioni per I'uso.

en assenza di una risposta chiara nel manuale, contattare il Servizio clienti al sito  web
www.beaba.com.

NULLITA DELLA GARANZIA

e |n caso di utilizzo improprio, di errore di collegamento, di utilizzo di pezzi o accessori non originali,
di negligenza, nonché in caso di difetti causati da umidita, fuoco, inondazione, fulmine o catastrofi
naturali.

* |n caso di modifiche e/o riparazioni non autorizzate eseguite da terzi.

e |n caso di trasporto non idoneo dell'apparecchio senza imballaggio adeguato, nonché in caso di
mancanza della presente garanzia o della prova d’acquisto.

e Inoltre, la garanzia non copre i cavi d'alimentazione e le spine.
Qualsiasi altra responsabilita, specificamente in materia di danni indiretti, & esclusa.
Per maggiori informazioni, scaricare I'applicazione Beaba&Moi sull’App Store o su Google Play.



MEPE/} NEPBbIM CNONb30BAHUEM YCTPOWCTBA BHUMATENBHO
MPOYUTAUTE 3TY UHCTPYKLIMIO

MPABYNA TEXHIKM BE3ONACHOCTI / BAXKHO!

+ Tpy HenpaBINbHOM MCNIONb30BaHUM YCTPOICTBA CYLLIECTBYET PHUCK TPABMUPOBAHIA: CTPOT0 CObMAAIITE NpaBia,
YKa3aHHbIe B 3TOM MHCTPYKLM.

+ 3107 MpubOp He byeT UCMONb30BATHCA ALTHMM.

« 310 y(TpOM(TBO MOTYT UCNONb30BaTh LA C OrpaHNYeHHbIMK (I)VBV\LIQCKMMM, CEHCOPHBIMI U YMCTBEHHBIMK
CNOCOBHOCTAMM U C OTCYTCTBIMEM OMbITa AN 3HAHWIA, ECIIV OHI HAXOZATCA NOZ NPUCMOTPOM WAV eCii UM Obimn
[NlaHbl MHCTPYKLUK OTHOCUTENIbHO 6e30nacHoro 1CcNoNb30BaHuA y(TpOM(TBa 11 Pa3bACHEHDI BO3SMOXHbIE PUCKU.

YCTPOiCTBO NPeAHa3HaueHo AnA JOMALIHENO W aHANOTUUHOrO MCNONb30BAHNA, HANPUMEP B KYXOHHbIX YrOAKaX,
NPE/AHA3HAYEHHbIX UCKTIOUMTENIBHO ANIA NEPCOHaNa, B Mara3iHaX, 0Qucax, ApYrax MecTax npodeccuoHanbHoil
JeATENBHOCT, HA (epMaX, a Take MOXET UCMONb30BaTbCA NOCTOANBUAMIA TOCTUHUL, MOTeneli U Apyrix
3aBe/jeHii, NPeLOCTABARIOLLIX XMTbe TOCTUHUYHOTO Ta.

ECAm WHyp nuTaHuA NoBpeX e, To BO U30exaHue oNacHOCTH ero cieayeT 3aMeHwTb Y NPOU3BOAUTENH, B CTyx6e
NOCNENPOAAXHOrO 00CNYKMBAHUA W Y NII0OOTO NIMLIA, UMEIOLLIETO AHANOTUUHYHO KBANUQUKaLMIO.

He ncnonb3yiiTe yCTpoiicTBO B LIeNsX, OTAMUHIX OT TeX, 414 KOTOPbIX OHO NPEAHa3HAYEHO.

Bo u3bexarie nopaeHna NeKTPUYECKIM TOKOM He onyckaiiTe YCTPOICTBO B BORY WA APyrite XIKOCTU.
YCTpOiACTBO He NPeaHa3HaueHo A IKCAYaTaLMM Ha OTKPLITOM BO3AYXE.

(neue 3a Tem, 4To0bl LUHYP NUTHIA He CBIICAN O CTOAA MW Paboyeid NoBEPXHOCTH.

Bcerna aepxute pykwt v NOCYLy NOBANbLUE OT Yallkt BO BPeMA CMELUMBAHWA, UTOObI CHU3UTL PUCK NONYYeHNA
(ePbe3HOIT TPABMBbI WM NOBPEXAEHNA YCTPOIACTBA. JlonaTKy MOXHO IICMOAB30BATH TOMBKO MPH BbIKAKDUEHHOM
YCTPOiiCTBe.

B36yBaHIe HEOBXOAUMO BLINONHATS TONIbKO NOCE NPABHbHOIA YCTAHOBKM KPbILLKH.

3anpellieHo CTaBHTb YCTPOVICTBO Ha FOPAYYI0 Fa30BYi0 U INEKTPULECKYIO TOPENIKY WK PALOM C Hell, a Takxe B
Pa30rPETYI0 AYXOBKY.

BHUMAHME! CYLLECTBYET PUCK NONYYEHUA 0MOIOB. 3o ycrpoiicrao npoussomur oveHs ropauii
BogAHOIA nap (100 °C/212 °F) and npUroToBeHA MuLLM.

Byﬂ,bTE OCTOPOMHbI NPI HANONHEHWIA yapoMUBa fOpﬂWeV\ AKNAKOCTBIO, NOCKONbKY OHA MOXET BbIMNECHYTbCA
HapyXxy BCNeACTBIE BHE3AMHO0 ﬂap006Da3OBaHMﬂ.

He HaxomuTech CMLIKOM 67M3KO K YCTPOIACTBY BO BPeMA MPUTOTOBAEHIA LM,

He oTKpbIBaiATe KPbILLIKY, N10Ka He 3aKOHYMTCA LMKN NPUrOTOBAEHIA (CYLLIECTBYET PUCK Pa3bpbi3riBaHia ropayeii
BOAb).

+ Mocne 1cnonb30BaHUS Ha MOBEPXHOCTI HArPEBATENbHOTO HNEMEHTA 0CTAETCA OCTATOUHOE Tenyio.

+ bynbre 0CTOpOXHbI NPY 0OPALLIEHHI € NE3BUEM, BO BPEMA OMOPOXHEHIA YaLliv 1 BO BPEMSA YUCTKIL.

.
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- OTkntoualiTe YCTPOVACTBO OT CeTv Nepest kax Aol cOOpKOi, pasBopKoii 1 0UNCTKOI.
+ [py HeHaznexaLLem CoNb30BaHI YCTPOICTBA CYLLECTBYeT PUCK NONYYEHIA TPABMb.
+ JHCTpYKUMI N0 UCTKe YCTPOIACTBO CM. B Pa3gene «HicTkay.

BHUMAHME! CYLLECTBYET PUCK NOPE3ATBCA.

+ Jle3gua Hoxa (f) oueHb ocTpole.

+ TouHo cobniogaiiTe MHCTPYKLMY MO CHATII Ne3BMA (UNCTKa).
DOIKTONEHHEKSTEKTPAECKO CTH,

« Hukoraa He norpyxaiiTe yCTpoiicTso B BoAy.

« OTKnioualiTe YCTPOVACTBO OT CeTv Nepen kax Aol cO0pKOi, pasBopKoii 1 0UNCTKOI.
- OTKntoualiTe YCTPOICTBO OT CeTH, eCM OCTaBAAETe ero be3 NpUCMOoTpa.

+ He nonb3yiitech yCTPOiiCTBOM, ECM Kabenb MiTaHuA NoBpexaeH”.

« OTKMHoUNTe YCTPOVCTBO OT CTH, NN OHO PabOTAeT HenpaBINbHO™.

+ OTKMHouNTe YCTPOVCTBO OT CTH, CAM OHO MOBPEXAEHO (ynano, TpecHyno U T. m.)*.
SANTETGHOCTS RO OTHOLEHHOKRETN

+ Pa3meLLaifTe yCTPOIACTBO 1 SNEKTPUYECKITA LUHYP B HELOCTYMHOM N4 AeTeli MecTe.
+ Beerna 3akpbiaiie KpbILUKY Yali (CYLLECTBYET PUCK NOPE3ATbCA Ne3BUAMM).

+ ncTKa YCTPOTiCTBA He OMKHA BbINOTHATHCA PEOEHKOM.

+ He paspetuaiire pebenky Urpatb ¢ yCTPOICTBOM.

BHUMAHME! Bo u36iexanvie noepexaenna ycpoiicrsa He ucnonbyiire A7 04UCTKM LIEA0UHbIE MooLLe
CpeCTBa. cronb3yiiTe AnA YACTKA MATKYI0 TKaHb € MATKIIM MOIOLLIMM CPEJICTBOM.

'(OXPAHVITE Y HHCTPYKLH.

+ Yerpoiicteo Babycook® papaboTaHo A1 NpocToro i ObiCTpOro NPUTOTOBNEHNA 310POBOV MILIM ANA ManeHbKIX
feTedt. OHO UMEET GYHKUMI NPUTOTOBNEHIA, Pasorpesa I PasMOPAYBAHUA NULLM HA Napy, COXDAHAA TaKMM
06pa30M BUTaMYHbI 1 06eCnIeuVBas UAeNbHOE CMelLBaHe.

- Komnatua Béaba pa3pabotana Hosoe cBepxObicTpoe ycTpoiicTBo Babycook® — Babycook Express®. bnaronaps
HOBOJ# TexHonoru nonacTeii AnA nepemelwBaHuA YCTpoiicTBo Babycook Fxpress® rapanTupyer bbicTpoe
MPUrOTOBMeHIe NPOAYKTOB Ha Mapy C COXPaHEHUEM MUTATENIbHbIX BELLIECTB.



3NeKTPUYECKHIA LWHYP

6ok aBuraTens

yaLwa And CveLLMBaHuA

Ne3BIE 113 HepaBeloLLelt CTanu
raiika nonactin AnA CMeLInBaHIA
KOHTeliHep A1nA NPUTOTOBNEHNA Ha Napy
npobka

N10NaCTb ANA CMeLNBAHMA

3aCN0HKA eMKOCTH AN1A CMeLUMBAHIA
KpbiLLIKa uaLum

KPbILLIKA eMKOCTV ANA BOAbI

flonarka

eMKOCTb

o (&
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NOPAA0K AEACTBUIA NEPEQ NEPBbIM UCMONb30BAHUEM
Ynanute Bce ynakoBoYHble MaTepuas.

Y6enuTec B TOM, UTO YCTPOCTBO UMeET Bce HEOOXOAUMblE JETany 11 Haxo#WTCA B WCMPaBHOM COCTOAHYN.
KomnnekT noctagku ycrpolictsa Babycook Express®:

« 670K ABUTaTeNA € IneKTPUUECKOii BINKOH;

« eMKOCTb U1 CMELUMBAHIA, OCHALLIEHHAA Ne3BYEM U3 HepxaBeloLLelt cTanu;
« J10NACTb N4 CMELNBAHIA i raliKa;

« KOHTeliHep ANA NPUTOTOBNEHINA Ha Napy 11 NPobKa;

« KDbILLIKA eMKOCTU ANA BOZbI;

+ KDbILLIKQ YalLy;

« J10MaTKY;

+ 33CN10HKA EMKOCTI LN CMELLNBAHUS;

« VHCTPYKUMA N0 3KCNAyaTaUyy.

YncTka nepes nepBbIM MCNoNb30BaHeM

+ OnonocxuTe 1 BbIMoiTe aKceccyapbl N0A ropAyeid BOAOI (Uallly, eMKOCTb, KOHTeViHep ANA NPUTOTOBACHIS, KpbILLKY It
33CNI0HKY eMKOCTH 2114 CMELIMBAHUA).

« 3anycTuTe UWKN NPUTOTOBNEHUA (HA MAKC. CKOPOCTIA), HANOMHUB eMKOCTb UCKMIOUMTENbHO BOAOW (He knagute B
KOHTeJiHep AW uallly NPOAyKTHI).

+ TiaTenbHo MoifTe pyky epes Tem, Kak HaunHaTb paboTy ¢ IPOAYKTamit U NUTaHIEM ANA Balllero pebeHKa.

/N BHUMAHME!

« [1pn ncnonb30BaHMy YCTPOIACTBA BCErAa pacnonaraiiTe ero Ha yCToilyMBOI 11 POBHON NOBEPXHOCTH.

« He CTaBbTe YCTPOIACTBO 0KONO UCTOUHMK Tenna, BAPOUHON NOBEPXHOCTU U T. 1.

+ [1pu nepeHocke yCTPOCTBA He AepaIATe €ro 3a pyuKy Yali.

« He 3anyckaiite LKA NPUrOTOBAEHINA MULLIK, €CAN B EMKOCTI HET BOAbI.

« He cTaBbre uatuy Babycook® Ha KoH(OPKy neuwt wiin B MUKPOBOAHOBYIO Meub.

BbICTPI LMK NPUTOTOBNEHUSA MULLM (cm. cTp. 1 )

1. Cumte Kpbiuky HarpesatensHoit evkocTy [l

2. HaHarpeBatenbHyko eMKOCTb HaHeceHa IPaayMpoBaHHas WKana B MA, KOTOPad M3B0AET J03UPOBATH KOMUYECTBO
BOA! Y TEM CaMbI OPEAENATH BPEMA NpUroToBAEHUA. Ch. UHCTDYKLUIO N0 MPUTOTOBAEHIIO MULLI.

HaneiiTe HeoGX0mMOE KONUYECTBO BOfIbl B EMKOCTH C MoMOLLbH0 yauut win apyroi Taps! Il

3akpoiire kpbitwky emkocti BN

Yr00bI OTKDBITH eMKOCT, pasonokupyiite kpbituky [l

y6e HTeCh B TOM, 4T0 HO)K&CT&HOBJ‘IGH IW&BMJ‘II:HO Haﬁeuamwc nnomwene

HMAHWE! TIPI MCTIONb30BAHWM OCTPIX NE3BHI CYLLIECTBYET ﬁ(K MOPE3ATBCA.

7. yCTaHOBVITQ 110MacTb ANA CMeWUBAHIA B KOHTeiiHep 1 3adukcupyiiTe ee raikoit. CM. CXEMY CBOPKIA IOMACTU



ANA CMELLMBAHNA. I
TIOMECTUTE KOHTEJiHE B Yallly Tak, 4To0bl BbICTyN KoHTediHepa coBnan ¢ Hocukom yawn [l
BpyuHyio nIoBEPHITE 10NACTH AN CMeLLIMBaHNS Tak, uTobbi raiika ynepnack & nessue Bl

. Hapexbre npoaykTbl Kybukamu pasviepom Mpubau3uTenbHo 1 cv X T CM 1 NonoxwTe Ux B KoHTeiiHep. Yrobbl

rapaHTIPOBATb PABHOMEPHOCTH MIPHTOTOBAEHUS, pexoMenzyeTca He neperpyxatb kowteitep [l

. Sadukaupyiire vawy Ha yerpoiicrae [

. YBegurect B T0M, UTO YAOTHUTENb Ha OTBECTUM AN BbiNyCKa Napa He nepexpbiT [ERAL

. 3akpoiire kpbiluky vawm B

. BkmiounTe yCTpoiicTBO B NoX0AALLYI0 PO3ETKY. Pa3nactca 3ByKOBOIT CUTHan, 1 PErynaTop NOACBETUTCA 3eNeHbiM

L{BETOM, NOCNE Yero noracHeT .

. ﬂOBepHV\TG perynaTop B nonoxeue , 4T06bI BKMKYMTH 6b\CprIl7\ LKA NPUTOTOBNEHUA MIALLIN. Paspactca

OLHOKDATHbIiA 38YKOBOIA CUTHar, peryasTop noaceeTuTCa benbim ugeton Y.

. B KOHLE npoLeccd NPUroToBNeHUA pa3facTca O,[lHOKpaTHb\VI 3ByKOBO\7| CIATHaN, d PerynaTop NoACBETUTCA 3eNEHbIM

L{BETOM.

. Pastnoupyiie kpwuey vawn . BHMMAHME! CYECTBYET PUCK NONYYERIA 0XOTOB.

. CHumure KOHTeVIHE‘p CNOMOLLbIO nonaTkK A
. ﬂpVI KeNaHu MOXHO He CNBATb XKIAKOCTb, OCTABLUYIOCA BO BPeMA MPUTOTOBNEHWA Ha [HE Yalli, 4T00bI

106aBYTH ee B roToBOE 611100 1 ﬂOﬁMTbCH enaemoit IyCToTbI FOTOBOT0 6J1}O,£La N NCNONb30BdTh AN1A obneryeHua
CMeLLInBaHuA.

TTPUMEYAHWE: EmKocTb KoHTeliHepa B pexime ObICTpOro NpuroToBaeHid coctasnaeT 980 m.

KNACCUYECKMII LIMKN NPUTOTOBNEHUA (cm. cTp. 1 “)
[Inf UReanbHoro 1 PaBHOMEPHOO MPUTOTOBNIEHNA MACa 11 PbiObl KOMMaHWA Béaba pexomeHzyeT ucnonb3osaro
KNaCCYeckuit Pexum npuroToanexie (063 Cnob3oBaTbCa NONACTIA 1A NIEPEMELLMBAHNA).

1.
2,

10.

Crimane KpbiLuky HarpesatensHoii evkocyt [l

Ha HarpeBaresibHyto eMKOCTb HaHeCeHa rPasyMpOBaHHaA LKA B M, KOTOPaA N03BONAET A031POBATD KOMUECTBO
BO/IbI 11 TeM CambIM ONpezendTb Bpema NpUroToneHua. (M. MHCTPYKLIAK M0 NPUTOTOBAEHIIO MIALLY.

Haneiire Heo6XoBMOe KOMUECTBO BOAbI B éMKOCTb C noMoLbio yaumt wiw apyroii Taps! B

3akpoiie kpoiwky emkoct. B

Y706b1 OTKPbITb EMKOCT, pasbnokupyiire kpoiuky [

YBenuTecs B TOM, 4T0 HOX YCTaHOBAeH npaBuibHO Ha Are vatwy ¢ ynnothienen [l

BHUMARUE! NP UCNONb30BAHIY OCTPbIX NE3BHM CYLLIECTBYET PUCK NOPE3ATBCA.
3akpoiite oTBepCTYte B LienTpe kowTeiHepa npodKoii. [l

TloMeCTUTE KOHTeliHep B ually TaK, uTobbl BLICTYN KoHTeliHepa coBnan ¢ Hoavkom uatuyt @l

HapexbTe NpoayKTb! KyOuKkamu pa3mepom npubau3uTenbHo Tcv X Tcv 1 MonoXuTe Ux B KOHTelAHep. YTobb!
rapaHTMPOBaTb PABHOMEPHOCTH MPUTOTOBNEHHS, PEKOMEHAYETCA He neperpyxarb kowteiivep BN
3adukcupyiite yawy Ha yerpoiicrse [l
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11 YBeauTech B TOM, UT0 YNIOTHUTENb Ha OTBEPCTIAN 1A BbINyCKa napa He nepexpbit (Y.

2. 3akpoiire Kpbituky yaw [ERA|

3. BKniouuTe ycTpoiicTBO B NOAXOAALLLYH0 PO3€TKY. Pa3aactca 3ByK0BOM CUTHaN, 11 PEryNATOP MOACBETUTCA 3eN1eHbIM
getom, nocne yero noracket FB

. [ToBepHUTe perynaTop B nonoxeHue @ 4T00bI BKAIOUMTD KNACCALECKIIA LKA NPUTOTOBMEHIA ULLIN.
Pa31aCTCA OAHOKDaTHbIA 3BYKOBOIA CUTHaN, perynaTop noaceeTuTca Genbim ugeton Y.

. B KoHLe mpouecca npuroToBNeHiA pasaacTca 0fHOKPATHbIV 3BYKOBOI CUTHaN, @ PErynaTop NOACBETUTCA 3eneHbiM
LIBETOM.

. Pasbnokupyiire kpeiwy vauwn K. BRUMARME! CYLECTBYET PUCK NONYYEHIA 0XOr0B.

. CHumuTe KoHTeiiHep C nomolLibio nonarky .

. Toce NPOBEPKM CTENeHN FOTOBHOCTI IPOAYKTOB Nepechinsre wx u3 kokTeitepa 8 vauuy B

. Cinnautre npobky Ha e kowTedinepa KE

. [Tpu XenaHum MOXHO 0CTaBIATS JUAKOCTb, OCTABLLYKOCA BO BPEMA NPUTOTOBAEHHA Ha AHe YalLii, uTobbl A00aBUTH
ee B r0T0BOE 0711070 1 J0OUTLCA enaemoii rycToTbl FOTOBOO 671043 1AW UCNONb308BaTb ANA 00AErUeHIA
CMeLLNBAHNA.

[TPUMEYAHWE. EmKoCTb KoHTeliHepa B Knaccuyeckom pexine npurotoneusa coctagnser 1000 mn.

PEKOMEHALMM

+ He ocTaBnAliTe BOZY B HarpeBare/bHOI eMKOCTIA NOCE NPUTOTOBIEHNA.

« HanuaiiTe 8 HarpeBartenbHyto eMKOCTb TONIbKO MUTbeBYI0 BoAY 663 0CTaTKOB ML AW APYTHX MpUMeCeii.
- Bcerna npoepaiiTe TemnepaTypy NpOAYKTOB Nepes ux nogauei.

« PeKomeHayeTcA He HarpeBaTb NHLLY CIULIKOM A0AT0, YT00bI He MLLATL NPOZYKTbI WX NUTATeNbHbIX CBOIACTB.



LIMKN CMELUUBAHMA (cm. cTp. 1 )

1. YCTaHoBUTE N1e3Bie B NPABIILHOE NONOXEHUE Ha AHE Yallii € YICTIONb30BAHNEM YINIOTHATENA [ 1]
BHUMAHME! PY UCMONb30BAHUI OCTPIX TE3BUM CYLLECTBYET PUCK MOPE3ATb(A.
Mocne npoBepkyt CTeneHy rOTOBHOCTIA NPOAYKTOB NepecblnbTe X U3 KoHTeiiHepa B uallly. Yrobbl 406uTbcA
KeNnaemoit KOHCUCTEHL Y, Nepe/ HaYanom UK 406aBbTe HEMHOO XUAKOCTIA, OCTaBLLUEIACA nocne
npurotosnexus B

YCTaHoBUTE 3aCNIOHKY eMKocTit And cvewwnBarita Ha vawy [

3aKpOViTe KpbILLIKY Yalun [ 4 ]

MoakniouwTe YCTPOICTBO K CETI NUTaHIA U NOBOPAUVBAIiTE PEryAATOP B NONOXeHe @ UMNYAbCAMIA N0
10 cekyHA MaKCUMyM 0 Tex nop, noka He 400beTeCh Xenaemoii KOHCUCTEHLUMe 6}

OTKpOIATe KPbILLKY 11 CHUMIATE 3aCI0HKY eMKOCTU ANA CMeLLIBaHKA (7] 5]

MepemetwaiiTe roToBoe 6110710 NONATKOIA, CTapasCh He KacaTbCA N1e3BMIA, 1 Npu HEOOXOAMMOCTI NOBTOPUTE
nepemeLungarye uvnynbcami [l

Mepeneiite roTooe 61100 B Hebonbluyio nuany win Tapeny I

- He I'IGpeKﬂaleIBaVlTe roTosoe 6ﬂ|0,£l0 C NOMOLLbIO KyXOHHbIX MPEAMETOB, KOTOPbIE MOTYT NOBPEAUTL HOX 1
MCNOPTUTb TakKe NpeMeTbl.
- B LIeNAX TUTUeHbI Bb\TVIpaVITe eMKOCTb UNCTON TKaHbIO MOCTIe KAXAIOT0 UCMOb30BaHIA yCTpOVI(TBa Babycook®.

PA30TPEB 1 PASMOPAXUBAHUE

Mlepen pasorpeBaHvem WM PA3MOPAKVBAHMEM NPOAYKTbI HEOOXOAUMO MpeaBapUTeNbHO MOMECTUTb B
NOAXOAALLYI0 eMKOCTb, YCTaHaBAUBAEMYH0 063 KDbILLKYU B KOHTelHep ANA NPUrOTOBAEHNA. EMKOCTb He J0MmKHa
nepeKpbIBaTb OTBEPCTHE ANIA BbIXOAA Napa.

[lobaBbre B eMKOCTb HEOOXOAMMOE KONMUECTBO BOAbI B COOTBETCTBIN C KONMUECTBOM PA30rpeBaeMblX NPOAYKTOB,
N0CNe Yero BuINOMHITE AeiACTBUA ANA LKNA NPUTOTOBAEHUA.

Koraa B KOHLe LMKNa NPO3BYYUT 3BYKOBOW CUTHAN, U3BEKUTE eMKOCTb € nomollbio nonoteHua (BHUMAHME:
0CTaBLLIAACA B KOHLIE TOTOBKI BO/A 04eHb FOPAYAA) 1 NepemeLLiaifTe Coepumoe 1onaTkoii, uToObl TemnepaTypa
NPOAYKTa Obina paBHOMEPHOI.

lpesx e uem aaBaTb ALY pedeHKy, Bceraa npoBepaiiTe ee TemnepaTypy.

MPUMEYAHUE.

XoTa NyuLuie BCeraa UCN0nb30BaTh CBEXIe OBOLLY 1 GPYKTbI, B KOTOPbIX ONTAMANbHOE CoflepaHiie BUTaMUHOB,
MOXHO TaK>e FOTOBUTb OBOLLY 11 PYKTbI ObICTPOI 33MOPO3KIA, NPeABAPHUTENBHO Pa3MOPOXKEHHbIE NPAMO B UalLe
Babycook® wnu xonoaunbHuKe (HuKorAa He pasmopaxuBaiite NPOAYKTbI NPH KOMHATHOI TemnepaType).
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YUCTKA:

+ [epe/ Hauanom UMCTKM BCera OTKAIoualiTe YCTPOIACTBO OT INEKTPOCETY.

« CbemHble YacTy (uallly, KoHTeiiHep, NONaTKy, MONacTb ANA CMeLUMBAHYA, 3aCNIOHKY eMKOCTU JNA CMeLLBAHIA,
KPILUKY, YNAOTHUTENM, HOX W T. M) PEKOMEHIYETCA MbiTb BPYUHYlo. 3T ETamN Takke MOXHO MbiTb B
NOCYAOMOEYUHON MalLHe. TIPOROMKUTENbHOE MCrIONb30BaHME NOCYAOMOEUHO MALLMHBI MOXET YCKOpHTb
W3HOC INEMEHTOB.

« [InAl 0UNCTKIN HOXa 1 €r0 YNNOTHHUTENA COBMIoaliTe MHCTPYKLMM N0 pa3bopke U coopke.

Pasbopka

. Kopﬂy( yCTpOVICTBa Ceayet ounlilatb BNIAXHOI FyﬁKOVI 11 CPEACTBOM AN MbITbA NOCYAbI.

. ?)al'IDELI.lEHO NomellldTb B €MKOCTb MPOAYKTbI U ¢pyKTOBbI€ COKM, TaK KaK 3T0 MOXET NOBPEANTL @MKOCTb U3
Hep)KaBeK)LLLEI?I CTanu.

« Ecw bl CNOJTb3yeTe Yallly ANA HanonHeHna eMKocT ang Bofbl, yﬁeume(b B TOM, YTO OHd A€aNbHO YiCTad,
0€3 0CTATKOB NULLIN A COKa BHyTp.

« EMKOCTb He0OX011MO MbITb 11 OMONACKYBATH Kak MOXHO valle. /13-3a HEKOTOPbIX CBOIACTB BOfIbl 11 B 3aBIACUMOCTI
0T €€ NCNOJb30BaHNA B eMKOCTIN MOXET 06pa3OBaTbCﬂ Haknmb.



YOANEHWE HAKUMK:

« PeKomeHAyeTcA BbINOHATL NPUONM3UTENbHO Uepe3 Kaxable 50 LMKN0B NPUTOTOBACHA.

« [Ina unctku ycrpoiictea Babycook® ucnonb3yiiTe MCKNIOUMTENbHO NWLLEBOV CNMPTOBOI YKCYC N unCTALLee
(peacTBo BEABA®.

+ HuKorza He HanugaliTe B eMKOCTb XUMUYECKOe CPEACTBO ANA YAANEHUA HaKUNW U CPEACTBO, NPeHa3HaueHHoe
A4 YAANEHUA HaKINMN C KodesapKi.

1. OTcoeanHuTe yCTPOIACTBO OT CETH INEKTPONUTAHNA. YAaneHue HakANW CeyeT NPOBOAMUTb B XONOAHOM

YCTPOIACTBE 063 BKMIOYEHIA LIK A HArpeBaHIA.

2. Haneiite B emkocTb cmech 13 100 M Bogbi v 100 MA CTUPTOBOIO YKCYCa WA YiCTALLee peacTso BEABA®

1nA ycrpoicTea Babycook®.

OcTaBbre Ha Lenyo HoUb NPY OTKPBITON KPbILLKE.

BbineiiTe cofiepxvmoe emMKoCTH, NepeBepHyB yCTPOCTBO.

OnonocHuTe uncToii Bogoi No MeHbLueit Mepe 1Ba Pa3a, KA Ablil pa3 BbUTBAA COAEPXKIMOE eMKOCTI.

3aKpOVTe KPbILLIKY.

3anycTTe KNACCUYeCkwii LIMKN NPUroToBAeHHs @ 3aNONHUB eMKOCTb YACTOl Bogoii (80 mn,

npubAMuTeNbHO Ha 10 MIAH) 663 NPOAYKTOB NUTAHIA.

8. [lepes cneaytoLLym UCM0Ab30BAHMEM XOPOLLO OMONIOCHNTE YaLLly YCTOit BOAOH.

MPUMEYAHWE. B 3aBucvmocTin OT CBOIACTB BOAONPOBOAHOI BOAbI MOXET ObiTb HEOOXOAMMO YAANATL HaKIMb C
YCTPOIACTBA HAMHOIO YaLLle.
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BOMPOCHI 1 OTBETHI

MoapobHyto v Hanbonee akTyanbHyio TabawLy M. Ha Beb-caiite komnarun BEABA®.

YCTpOICTBO He
pabotaer

+ [poBepbTe, MPaBINbHO MM MOAKIIOYEHO YCTPOICTBO K 3neKTPUUECKOl ceTh.
- YbenuTech B TOM, UTO Yallia 3aQUKCUPOBAHA Ha OCHOBAHUM, @ KPbILIKA MIOTHO
3aKpbiTa.

/13 yawn biTeKaeT
AKNAKOCTb

« YbeauTech B TOM, YTO KpbILLIKa YCTaHOBAEH NPaBUbHO.

- YbeauTech B ToM, uTo KoHTeiiHep Ana npuroTosnenis (nu Rice Cooker) ycTaHoBneH
Ha uaLlie NPaBuIbHO.

« [IpoBepbTe NPaBIAbHOCTb YCTaHOBKIA YNOTHUTENA Ha Hoxe (cm. pasaen YACTKA).

« [IpoBepbTe COCTOAHYE YMAOTHUTENA HOXA U B CJlyUae HeOOXOAMMOCTI 3aMeHIUTe ero.

« [poBepbTe, 3adUKCMPOBaHO NN Ne3Bie.

Mo OKOHYaHUY LMKna
OpYKTbI 1 0BOLLM

B eMKOCTI 3aKOHUMNaCh BoAa:

Y13HUafNbHO BbINO HANUTO CAMLKOM Mano BOAbl. HyHo CHoBa HanuTb 80 MA BOZbI
B eMKOCTb 11 3aMyCTUTb LMK,

CHI3WANCD HarpeBaTesbHble XapaKTepUCTUKIA: 3anyCTUTe OAMH WA HECKONbKO Pa3
UMKA yaaneHina Hakunu (om. panen YAIEHWE HAKIMN).

0CTaIOTCA ChipbiMK « B emkocTin 3aKoHuMnach BoAa, UTo CBIAETENDCTBYET 0 HapyLUeHU LMKNA FOTOBKY:
« Nepe3anycTute LKA, yOeAMBLUMCH Neped TUM, UTO KPbILUKA 1 Yallia XopoLio
330UKCMPOBAHDI;
« BTPOTUBHOM Clyuae 06paTuTeCh B CTYXK6Y NOCNENPOARKHONO 00CTYXKIBAHU.
+ Bo3moxHo 3akynopuBaHme KaHana LPKy ALK napa.
} « HemepneHHo ocTaHoBITe LNKA, YCTaHOBYB perynatop 8 nonosxetve 0.
Jerpoicrso +He OTKpbIBaliTe KpbILIKY 1 I0AOMAUTE, OKA YCTPOICTBO He NPEKpATUT NIPOU3BOAHTD
Babycook® 8 Havare nap, T. €. 0K He NPeKPaTUTCA LWuneHue (MpubnusuTenbHo 10 MItH).
%ESSTHSJTADHZB&%” « OTKpOIATe KPbILLKY EMKOCTY 11 YaLui.
38y « YbeauTech B TOM, UTO 0TBEPCTME B KPbILLKE YAl WAN OTBEPCTIE ANA BbINYCKA Napa
B EMKOCTI He 33KyMopeHo.
« Ecnn oHo 3akynopeHo, npounctuTe ero.
YCTpoilcTBO
Babycook® co3paet
HEOObIYHbIIA LWyM YCTaHOBHTe NPABINLHO YNAOTHUTENb Ha HOXe (M. npumeyatye B pasaene Y/ACTKA).
BO Bpem
CMeLIVBaHUA

TEXHWUYECKA UHOOPMALIUA
HanpsxeHule 1 MOLLHOCTb: CM. NAaCNOPTHYH0 TabANUKY NOZ YCTPONCTBOM.
Pabouan Temnepatypa: 10—40 °C.




WNHCTPYKLIUA NO NPUrOTOBNEHWIO NULLIA
YpoBHU BOAbI COOTBETCTBYIOT YKa3aHHOMY HIbKe
NPUBAM3UTENHOMY BPEMEHI NPUTOTOBNEHNA:

80mn = 10,5MuH
100mn = 12,5 MuH

120mn = 15 MuH
140mn = 18 MuH
170mn = 21 MuH
YpoBeHb BopbI
MpopyKTbl NUTaHUsA
Bbicrpoe np K Koe np!
OBowm™
Kaprodenp** 110 mn 130 mn
MopkoBb* 140 mn
Pena* 130 mn 160 mn
(TpyukoBad haconb 150 mn 170 mn
Kabaukm 100 mn 120 mn
Jlyk-nopeit 110 mn 140 mn
3eneHblil ropotuek 130 mn
Tbikga* 130 mn 150 mn
||BeTHaA kanycTa 150 mn 170 mn
KpacHoe maco
NPUTOTOBJIEHUE | benoe maco 90 mn 110 mn
Pbi6a 140 mn
OpyKTbI
Abnokm
[pywm
Kny6Huka
Abpukocs!
Aaxac
Kpaxmanocopepiaiume npoayKTbl
Puc o
MakapoHHble u3genua ***
BaHouKa ¢ eTckum nuTaHuem (speis HeobxozuMo
HAIREBRHAE peryﬂmposarfs 33BUCHMOCTH OT KOHV(ME(TBa npouwﬂms)
PASMOPAXXWUBAHUE | baHouka ¢ AeTcKUM nuTaHUemM

* Heobxoaumo Hape3aTb NPOZYKTb! Ky6ukamin pasmepom npubnusnTensko 1cvx Tavm X 1au.
** [pubnu3uTencHoe Bpema NPUroToBAHIA MY MOAHOM KoTeiiHepe (npu6n. 400 ).

*** Jcnonb3yiiTe KowTeiinep Pasta Rice Cooker, koTopblil npogaeTca oTaenbHo.
Tpu pa3orpeBaHuy HauanbHas TEMNEPaTypa MOXET Take BAUATL Ha BPEMA Harpesa.

[ina pa3MOpaxuBaHiA, B 3aBUCUMOCTI OT KOMMYECTBA, MOXHO UCTI0b30BATb BTOPOIA LINKII.

TAPAHTUA

Ha ycrpoiicteo Babycook® Express npesocTaBnAeTca rapaHtua Cpokom 24 mecaua, HauuHaa C AaTbl MOKYMKA.
J7a rapaHTUA [eiiCTBYeT MpU YCNIOBUM HOPMATBHOTO WCNOMb30BAHUA U B COOTBETCTBUM C UHCTPYKUMAMMY,
NPYBEEHHbIMY B PA3NUUHbIX MHOOPMALMOHHbIX HOCUTENAX, PUNAraeMbIX K NPOAYKTY v (k) ony6mnKoBaHHbIX
Ha Beb-caliTax Halwx 6peHnoB. B TeueHue 3Toro nepuoda Mbl rapaTpyem OecnnaTHblii pemoHT NKboii
HeMCNPaBHOCTY, BbI3BaHHOI JeGeKTOM Matepuana Ui Npou3BOACTBEHHbIM OPAKOM. ITa rapaHTA NOANEXUT
OKOHYATeNTbHOIA OLieHKe MMopTepa.

« [InA nonyueHnA JoNOMHUTENbHOI NOMOLLM UM MHGOPMALWY NepeitawTe Ha Beb-CaiiT BEABA® nut o6patutech B
oTaen 0bcnyxvBaHua notpebuteneii BEABA®.

- B Ctyyae BO3HYKHOBEHHA HEUCTIPABHOCTA MPEX e BCETo MPOBEpbTe PYKOBOACTBO MOMIb30BATENS.

- Ec/ B pyKOBOACTBE N0Mb30BATENA HET HYXKHOTO 0TBETA, 06paTUTECh B CIYXOY NOAAEPMKY KNNEHTOB Yepe3 Beb-
cailT www.beaba.com.

AHHYINPOBAHUE TAPAHTUK

+B Cnyuae HeNpaBINbHOTO UCTIONb30BAHIA, HEMPABWABHOTO MOAKMIOYEHIA, UCTIONb30BAHUA HEODUTUHANbHbIX
JETaneil UM aKCeccyapos, HEOPEXHOCTH, @ Takxke [IEOEKTOB, BbI3BAHHbIX BO3AEVCTBIEM BarM, MOXApoM,
HaBOZIHEHMEN, MOMTHUEN W CTUXUAHbIMY BEAICTBIAMM.

-B (J1y4ae HeCaHKLMOHMPOBAHHOIO U3MEHEHNA 1 (wm) PEMOHTa, BbIMONHEHHOTO TPETLAMM NULLAMU.

- B ciyuae HenpaBIIbHOM TPAHCTIOPTUPOBKIA YCTPOTICTBA 683 Hapnexalliell ynakoBKM, a Takke B Clyyae OTCyTCTBIA
31010 FaPAHTUVHOTO TANOHA AW JOKYMEHTa, MOATBEPKAIOLLIETO MOKYMKY.

- Kpome Toro, rapaHTyA He pacnpoCTPaHAETCA Ha Kabenu NUTaHIA 1 LUTeKepbI.
Jlio6as Apyras OTBETCTBEHHOCTb, BKMIOYAA KOCBEHHbIV YLLIEPD, MCKI0UaeTCA.
Y100b1 0AYYUT AONOAHUTENbHYIO MHAOPMALMIO, CKaualiTe npunosxetue Béaba&Moi 8 App Store unn Google Play.



ANTES DA PRIMEIRA UTILIZAGAO DO APARELHO, LEIA COM ATENGAQ
AS INSTRUGOES DESTE FOLHETO

INSTRUGOES DE SEGURANCA / IMPORTANTE:

e Uma utilizag&o errada do aparelho pode induzir riscos de lesdes: siga rigorosamente as
instrugdes contidas no presente folheto.

e Esta Aplicagdo ndo serd usada por criangas.

e Este aparelho pode ser utilizado por pessoas com incapacidade fisica, sensorial ou
mental ou sem experiéncia ou conhecimentos se forem devidamente supervisionadas
ou se tiverem recebido instrugtes sobre a utilizagdo segura do aparelho e se estiverem
conscientes dos riscos.

e Este aparelho destina-se a ser utilizado em aplicaces domésticas e analogas, tais
como: zonas de cozinha reservadas ao pessoal de lojas, escritdrios e outros ambientes
profissionais, casas de quintas, utilizacdo por clientes de hotéis, motéis e outros tipos de
alojamentos, ambientes do tipo quartos de hospedes.

e Se 0 cabo de alimentagdo estiver danificado, providencie a sua substituigdo junto do
fabricante, do seu servigo pos-venda ou por pessoal qualificado para evitar qualquer perigo.

e NZo utilize o aparelho para outros fins que ndo os pretendidos.

e Para se proteger contra qualquer risco de choque elétrico, ndo mergulhe nunca o aparelho
na agua nem em qualquer outro liquido.

e Ndo o utilize no exterior.

e Ndo deixe nunca o cabo de alimentagcdo pendurado na borda de uma mesa ou banca.

¢ Mantenha sempre as maos e os utensilios fora do recipiente durante a mistura para reduzir
0 risco de lesbes graves ou danos no aparelho. Pode utilizar a espétula, mas apenas
quando o aparelho ndo estiver a funcionar.

e Misture sempre com a tampa bem fechada.

¢ Nunca coloque o aparelho sobre ou junto de um fogao a gas ou elétrico que esteja quente
nem num forno quente.

o ATENGAO! RISCO DE QUEIMADURA - Este aparelho gera um vapor suave (100 °C) para
cozer os alimentos.

e Se deitar um liquido quente no aparelho, aja com precaucao, pois existe o risco de este ser
projetado devido a uma libertagdo repentina de vapor de dgua.

e NZo se aproxime do aparelho durante a cozedura.

¢ \3o abra a tampa enquanto o ciclo de cozedura néo tiver terminado (risco de projecéo de
agua quente).

e A superficie do elemento de aquecimento apresenta calor residual apés a utilizagao.

e Tenha cuidado ao manipular a 1amina, ao esvaziar o recipiente e durante a limpeza
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e Antes de qualquer montagem, desmontagem ou limpeza, desligue o aparelho.
e Uma utilizagdo errada do aparelho pode induzir riscos de lesoes.
e Consulte a secgdo «limpeza» para obter instrugées sobre a limpeza do aparelho.

. ATENQ[\O! RISCO DE GORTE - As 1aminas da faca (f) sdo extremamente afiadas.

e Cumpra rigorosamente as instrugdes de desmontagem da lamina (limpeza).
e Tenha cuidado ao esvaziar o recipiente.

LIGAGAO ELETRICA:

¢ Nao mergulhe nunca o aparelho na agua.

e Antes de qualquer montagem, desmontagem ou limpeza, desligue o aparelho.

e Desligue o aparelho se o deixar sem vigilancia.

e Ndo utilize o aparelho se o cabo de alimentagdo estiver danificado*.

e Se 0 aparelho ndo funcionar corretamente, desligue-o da tomada*.

e Se 0 aparelho tiver ficado danificado (queda, quebra, etc.), desligue-o da tomada*.
* Contacte imediatamente o Servigo Pos-venda

VIGILANCIA / CRIANCAS:

e Mantenha o aparelho e o respetivo cabo elétrico fora do alcance das criangas.
e Feche sempre a tampa do recipiente (risco de corte com as laminas).

e A limpeza do aparelho ndo deve ser efetuada por uma crianga.

e Ndo deixe as criancas brincarem com o aparelho.

ATENGAQ: Para evitar danos no aparelho, nao utilize detergentes alcalinos para efetuar a
limpeza. Limpe-0 com um pano macio e um detergente ndo agressivo.

GUARDE ESTAS INSTRUGOES

0 Babycook® foi concebido para preparar as refeicdes do seu bebé de forma saudavel,
simples e rapida. Coze, aquece e descongela os alimentos a vapor, preservando as vitaminas,
e garante uma mistura perfeita.

A Béaba imaginou um novo Babycook® ultrarrapido: o Babycook Express®. Gracas a sua nova
tecnologia de pa misturadora, o0 Babycook Express® garante uma cozedura a vapor expresso
dos alimentos, preservando 0s nutrientes.



© Caho elétrico

©® Bloco motor

© nRecipiente de trituragio
@ Lamina de aco inoxidével
© Porca da p4 trituradora
@ Cesto de cozedura a vapor
© Tampio

@ Patrituradora

© Tampa trituradora

@ Tampa do recipiente

@ Tampa do depdsito de agua
@ Espatula

@ Deposito

o (&

47

ANTES DA PRIMEIRA UTILIZAQI\O
Retire todos os materiais de embalagem.

Certifique-se de que o aparelho esta completo e em perfeitas condicées. O Babycook Express® inclui:
 Bloco motor ligado a uma tomada

 Recipiente de trituragdo com uma lamina de ago inoxidavel

e P4 trituradora e porca

o Cesto de cozedura a vapor e tampdo

e Tampa do depdsito de agua

© Tampa do recipiente

e Espatula

e Tampa trituradora

e Folheto de instrugoes

Limpeza antes da primeira utilizacéo:

e Enxague e lave os acessorios com agua quente (recipiente, depdsito, cesto de cozedura, tampa e
tampa trituradora)

e |nicie um ciclo de cozedura (nivel maximo) apenas com &gua no depodsito (sem alimentos no cesto
ou recipiente)

o Antes de manusear os produtos e 0s alimentos destinados ao seu bebé, lave bem as maos.

/\ ATENGAO

o Utilize sempre o0 aparelho numa superficie sélida e plana.

* Ndo coloque o aparelho junto de uma fonte de calor, placa elétrica, etc.
o Nao utilize a pega do recipiente para transportar o aparelho.

* Ndo inicie o ciclo de cozedura sem &gua no depasito.

* Ndo utilize o recipiente do Babycook® no forno nem no micro-ondas.

CICLO DE COZEDURA EXPRESSO (ver 27 (YD)

1. Levante a tampa do depésito de aquecimento [Ell.

2. 0 depdsito de aguecimento estd equipado com niveis graduados em ml que permitem dosear as
quantidades de &gua a utilizar e determinar o tempo de cozedura. Consulte o guia de cozedura.

3. Deite a quantidade de 4gua necessaria no depdsito utilizando o recipiente de trituragéo ou qualquer
outro recipiente B

4. Feche a tampa do depésito Bl

Abra a tampa para aceder ao recipiente [l

6. Certifique- sedequeaIam|naestacorretamente|nstaladanofundodoremmentecomarespenvajunta.

ATENGAO A0S RISCOS DE CORTES DURANTE A MANIPULAGAO DE LAMINAS
AFIADAS.

o



7. Instale a pa trituradora no cesto e fixe-a com a porca. VER MONTAGEM DA PA TRITURADORA I
8. C.oloque 0 cesto no recipiente tendo o cuidado de posicionar a patilha do cesto no bico do recipiente
78

9. Rode manualmente a p4 trituradora para que a porca encaixe na lamina [l

10. Corte os alimentos aos cubos de cerca de 1 cm x 1 ¢cm x 1 ¢cm e cologue-0s no cesto. Para garantir
uma cozedura homogénea, é aconselhével ndo sobrecarregar o cesto .

11. Fixe o recipiente no aparelho I,

12. Certifique-se de que a junta de saida do vapor no esta obstruida .

13. Feche a tampa do recipiente EB.

14. Ligue o aparelho a uma tomada elétrica adaptada. Ouve-se um Bipe e o botdo acende-se a verde
e apaga-se B

15. Rode 0 botdo para a posicao (&
0 botdo acende-se a branco i

16. No fim da cozedura, o aparelho emite 1 bipe, o botéo fica verde intermitente.

17. Desbloqueie a tampa do recipiente . ATENQAO' RISCO DE QUE|MADURA

18. Retire o cesto com a espéatula FH.

19. Se desejar, pode reservar a calda da cozedura que se encontra no fundo do recipiente para a
acrescentar a preparagao e, deste modo, adaptar a textura ou facilitar a trituragao.*

=) para iniciar o ciclo de cozedura expresso. O aparelho emite 1 bipe,
4

NOTA: a capacidade do cesto em Cozedura Expresso é de 980 mL

CICLO DE COZEDURA CLASSICO (ver 7 (END)

Para uma cozedura perfeita e uniforme de carne e peixe, a Béaba® recomenda a cozedura
classica (sem pa trituradora).

1.
2.

Levante a tampa do depésito de aquecimento [Ell.

0 deposito de aquecimento esta equipado com niveis graduados em ml que permitem dosear as
quantidades de &gua a utilizar e determinar o tempo de cozedura. Consulte o guia de cozedura.

Deite a quantidade de agua necessaria no depdsito utilizando o recipiente de trituragao ou qualquer
outro recipiente B

Feche a tampa do depésito [E.

Abra a tampa para aceder ao recipiente .
Certifique-se de que a lamina esta corretamente instalada no fundo do recipiente com a respetiva

junta I8 ATENGAO AOS RISCOS DE CORTES DURANTE A MANIPULAGAO DE
LAMINAS AFIADAS.

Feche o orificio no centro do cesto com o tampéo B
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8. Coloque o cesto no recipiente tendo o cuidado de posicionar a patilha do cesto no bico do recipiente
7

9. Corte os alimentos aos cubos de cerca de 1 ¢cm x 1 ¢cm x 1 cm e cologue-0s no cesto. Para garantir
uma cozedura homogénea, é aconselhdvel ndo sobrecarregar o cesto [El.

10. Fixe o recipiente no aparelho [BJ.

11. Certifique-se de que a junta de saida do vapor no est4 obstruida .

12. Feche a tampa do recipiente &I

13. Ligue o aparelho a uma tomada elétrica adaptada. Ouve-se um Bipe e botéo ilumina-se a verde e
apaga-se [&.

14. Rode 0 botdo para a posicao
0 botdo acende-se a branco
15. No fim da cozedura, o aparelho emite 1 bipe, o botéo fica verde intermitente.

16. Desbloqueie a tampa do recipiente . ATEN(;I\O' R|SCO DE 0UE|MADURA

17. Retire 0 cesto com a espatula .

g@ para iniciar o ciclo de cozedura classico. O aparelho emite 1 bipe,

18. Ap6s ter verificado a cozedura, deite os alimentos do cesto no recipiente .
19. Retire 0 tampéo do fundo do cesto KE.

20. Se desejar, pode reservar a calda da cozedura que se encontra no fundo do recipiente para a
acrescentar & preparagao e, deste modo, adaptar a textura ou facilitar a trituragéo.

NOTA: a capacidade do cesto em Cozedura Classica é de 1000 mL

RECOMENDAGOES

* Ndo deixe agua no deposito de aguecimento apos a cozedura.

 Deite apenas agua propria para consumo no deposito de aquecimento e que ndo contenha residuos
alimentares ou outros.

 \erifique sempre a temperatura antes de servir os alimentos.

* Ndo é recomendavel aquecer os alimentos durante um periodo demasiado longo para nao desnaturar
0s ingredientes.



CICLO DE TRITURAGAO (ver 7 (D)
1. Certifique-se de que a lamina esta corretamente instalada no fundo do recipiente, com a junta 1}

ATENGAO AOS RISCOS DE CORTES DURANTE A MANIPULAGAQ DE LAMINAS
AFIADAS.

Apos ter verificado a cozedura, deite os alimentos do cesto no recipiente. Consoante a consisténcia
pretendida, acrescente uma parte de calda da cozedura antes de iniciar o ciclo [El.

Coloque a tampa trituradora no recipiente [B1.

Feche a tampa do recipiente [ 4 ]

Ligue o aparelho e rode o botéo para a posi¢ao por impulsos de 10 segundos, no maximo,
até obter a consisténcia pretendida Bl [l

Abra a tampa e retire a tampa trituradora Il IEN.

Misture a preparagéo com a espatula evitando tocar nas laminas e, se necessario, repita o impulso
de trituragdo .

8. Deite a preparagdo num boido ou num recipiente .

RECOMENDAGOES

* Ndo retire a preparagdo com um utensilio que possa danificar a lamina e deteriorar o utensilio.
 Por questdes de higiene, seque o depdsito com um pano limpo apés cada utilizagéo do Babycook®.

AQUECIMENTO E DESCONGELAMENTO

Os alimentos para aquecer ou descongelar devem ser previamente colocados num recipiente adaptado,
posicionado sem tampa no cesto de cozedura. O recipiente ndo deve obstruir a saida do vapor.
Adicione o volume de &gua adequado no deposito consoante a quantidade que pretende aquecer e
efetue 0 mesmo procedimento utilizado para o ciclo de cozedura.

Quando o sinal sonoro for emitido no fim do ciclo, retire o recipiente com um pano (ATENGAO, no fim
da cozedura, a agua residual esta muito quente) e mexa o contetido com a espatula para obter uma
temperatura homogénea.

Verifique sempre a temperatura dos alimentos antes de os servir a crianca.

NOTA:

embora seja preferivel utilizar sempre legumes e frutos frescos com um aporte 6timo de vitaminas, é
possivel cozer legumes e frutos ultracongelados, descongelando-os primeiro diretamente no recipiente
do Babycook® ou no frigorifico (ndo descongele nunca os alimentos & temperatura ambiente).
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LIMPEZA:

o Antes de efetuar a limpeza, desligue sempre o aparelho.

o [ recomendavel lavar as partes desmontaveis & méo: recipiente, cesto, espatula, pa trituradora, tampa
trituradora, tampa, junta,.., etc. Estes componentes podem ir @ maquina de lavar loica. A utilizagéo
prolongada da maquina de lavar loica pode provocar um envelhecimento rapido dos componentes.

 Para limpar a lamina e a respetiva junta, siga as instrugdes de desmontagem e montagem:

2

Démontage

e [ impe o corpo do aparelho com uma esponja himida e detergente da loiga.

 Nunca introduza alimentos ou sumos de fruta no depdsito, pois, pode danificar o depdsito.

e Se utilizar o recipiente para encher o depdsito de &gua, certifique-se de que esta perfeitamente limpo,
sem residuos de alimentos ou sumo no seu interior.

e | ave e enxague o depdsito com frequéncia. Determinadas qualidades de agua e certos usos podem
acentuar a acumulagéo de calcario no depasito.



REMO(}I\O DO CALCARIO:

* Recomendada aproximadamente todos os 50 ciclos de cozedura.

o Utilize apenas vinagre de alcool de cozinha ou o produto de limpeza BEABA® para Babycook®.

* Nao utilize nunca produtos anticalcario quimicos nem produtos anticalcario para cafeteiras no depésito.

1.
2.

N oo~

8.

Desligue o aparelho da tomada, a remocao do calcario é efetuada a frio sem ciclo de aquecimento.
De;ite uma mistura de 100 ml de agua e 100 ml de vinagre de dlcool ou de produto de limpeza
BEABA® para Babycook® no depésito.

Deixe repousar durante toda a noite com a tampa aberta.

Esvazie o contetido do depdsito virando-o.

Enxague o deposito com agua limpa pelo menos 2 vezes, deitando fora o contelido.

Reponha a tampa.

Inicie 1 ciclo de cozedura classico @ com agua limpa no depésito (80 ml, cerca de 10 min), sem
alimentos.

Enxague bem o recipiente com &gua limpa antes de o voltar a utilizar.

NOTA: em fungao do tipo de dgua da torneira, pode ter de remover o calcério do aparelho com mais
frequéncia.
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PERGUNTAS/RESPOSTAS
Pode encontrar um quadro atualizado e detalhado no sitio da internet da BEABA®.

0 produto ndo

o Certifique-se de que o aparelho estd ligado a rede elétrica.
o Certifique-se de que o recipiente estd bloqueado na base e de que a tampa

funciona esta bem fechada.
o Certifique-se de que a tampa estd bem colocada.
o Certifique-se de que o cesto de cozedura (ou o Rice Cooker) esta bem colocado
. no recipiente.
O recipiente o Verifique a montagem da junta na lamina (consulte o paragrafo LIMPEZA).
apresenta fugas

o Verifique 0 estado da junta da lamina e, se necessario, substitua-a.
o Certifique-se de que a lamina esta bem bloqueada.

No fim do ciclo, a
fruta e os legumes
ndo estdo cozidos

0 deposito esta sem &gua:

o A quantidade de dgua inicial era insuficiente. Encha novamente o depdsito com
80 ml de 4gua e reinicie um ciclo.

0 desempenho de aquecimento diminui: inicie um ou mais ciclos de remogao
do calcério (consulte o paragrafo REMOGAQ DO CALCARIQ).

© Permanece dgua no deposito: o ciclo de cozedura foi interrompido:

 Reinicie um ciclo, certificando-se de que a tampa e o depdsito estdo bem
fechados.

 (aso contrario, contacte 0 servigo pés-venda.

0 Babycook®
emite um sibilo no
inicio do ciclo de

e ( circuito de vapor pode estar obstruido.

o Pare imediatamente o ciclo rodando o bot&o para 0.

© Ndo abra a tampa e aguarde que o aparelho pare de deitar vapor e de emitir o
sibilo (cerca de 10 minutos).

 Abra a tampa do deposito e do recipiente.

aguecimento o Certifique-se de que o orificio da tampa do recipiente ou a saida de vapor do
depdsito ndo estdo obstruidos.
e (Caso contrario, desobstrua-os.
Ouve-se um
ruido anormal no Monte corretamente a junta na lamina (consulte o Folheto — paragrafo LIMPEZA).
Babycook®

durante a trituragao

INFORMAGOES TECNICAS
- Tensdo / Poténcia: Consulte a placa sinalética que se encontra na parte inferior do aparelho.
- Temperatura de utilizagéo: 10 a 40 °C.




GUIA DE COZEDURA

Os niveis de &gua correspondem aos
seguintes tempos aproximados de cozedura:

80ml = 10,5min
100ml = 12,5min
120ml = 15 min
140 ml = 18 min
170ml = 21 min
Nivel de agua
Alimentos
Cozedura Expi Cozedura Cla
Legumes*
Batata™ 110 ml 130 ml
Naho* 130 ml 160 ml
Feijao-verde 150 ml 170 ml
Curgete 100 ml 120 ml
Alho-francés 110 ml 140 ml
Abbbora* 130 ml 150 ml
Couve-flor 150 ml 170 ml
Carne vermelha
CUISSON Carne branca 90 ml 110 ml
Peixe 140 ml 160 ml
Fruta
Maca
Pera
Morango
Damasco
Ananas
Feculentos
Arroz ***
Massa ***
RECHAUFFAGE Recipienet pequeno (tempo adaptavel
consoante a
DECONGELATION | Recipiente pequeno

* Cortados aos cubos pequenos de 1cm x 1cm x 1cm
** Tempos aproximados de cozedura para um cesto cheio (cerca de 400 g)
*** Utilize o cesto Pasta Rice Cooker vendido separadamente
Para a fungéo de aquecimento, a temperatura inicial pode também influenciar o tempo de aquecimento.
Para a funcao de descongelamento, dependendo da quantidade, pode ser Util efetuar um segundo ciclo.
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GARANTIA

0 Bahycook® Express esta coberto por uma garantia de 24 meses a contar da data da compra. Esta
garantia aplica-se em condigdes normais de utilizagdo e de acordo com as instrugdes disponiveis nos
varios suportes de informacéo associados ao produto e/ou publicados nos sitios da internet das nossas
marcas. Durante este periodo, garantimos a reparagao gratuita de qualquer avaria resultante de um
defeito de material ou de fabrico. A presente garantia esta sujeita a avaliagdo final do importador.

 Para obter assisténcia ou outros esclarqcimentos, consulte o sitio da internet da BEABA® ou contacte
0 servico de apoio ao consumidor da BEABA®.

e Se detetar algum defeito, consulte primeiro o manual de utilizagdo.

 Se ndo encontrar qualquer solugdo no manual, contacte o servico de apoio ao cliente através do sitio
da internet: www.beaba.com.

ANULAGAO DA GARANTIA

e Em caso de uso indevido, de erro de ligagdo, de utilizacdo de pegas ou acessdrios ndo originais, de
negligéncia, bem como em caso de defeitos causados pela humidade, pelo fogo, por inundagoes, por
relampagos ou por catastrofes naturais.

e Em caso de alteragdes e/ou reparagdes nao autorizadas efetuadas por terceiros.

e Em caso de transporte inadequado do aparelho, sem o acondicionamento apropriado, assim como em
caso de auséncia do presente taldo de garantia e do comprovativo de compra.

o Além disso, a garantia ndo cobre os cabos de alimentacéo e as fichas.
Esta excluida qualquer outra responsabilidade, nomeadamente em termos de danos indiretos.
Para mais informacGes, transfira a aplicacao Beaba&Moi da App Store ou Google Play.



LES DENNE BRUKSANVISNINGEN NOYE FOR
APPARATET TAS | BRUK FOR FORSTE GANG

SIKKERHETSINSTRUKSER / VIKTIG:

e Uriktig bruk av apparatet kan medfare risiko for skader: instruksene i denne anvisningen
mé ngye overholdes.

e Dette apparatet skal ikke brukes av barn.

e Dette apparatet kan brukes av personer med reduserte fysiske, sensoriske eller mentale
evner eller personer uten erfaring eller kunnskap dersom de er under forsvarlig tilsyn, eller
dersom de har fatt instruksjoner knyttet til bruk av apparatet pa en sikker méte, og dersom
man er klar over de risikoene som bruken av apparatet medfarer.

e Dette apparatet er beregnet for bruk i husholdninger og lignende bruksomréader som:
personalkjgkkenomrader i butikker eller kontorer, andre profesjonelle miljger, garder, bruk
av kunder pé hoteller, moteller og andre boligmiljger av typen ‘bed and breakfast’.

eDersom strgmledningen er skadet, mad den skiftes ut av produsenten, dennes
ettersalgsservice eller av personer med lignende kvalifikasjoner for & unnga fare.

e Apparatet mé ikke brukes til annet enn det det er forutsett for.

e For & beskytte mot elektrisk stgt, ma apparatet aldri senkes ned i vann eller noen annen
vaske.

e |kke til utenders bruk.

e | a aldri stremledningen henge over kanten av et bord eller en benk.

e Hold alltid hendene og redskaper unna bollen mens du mikser for & redusere risikoen for
alvorlig skade eller skade pa apparatet. Spatelen kan brukes, men bare nar apparatet ikke
er i drift. Mikse alltid med lokket ordentlig pé plass.

e Plasser aldri apparatet pa eller i nerheten av en varm gass- eller elektrisk brenner, eller i
en varm stekeovn.

* FORSIKTIG, FARE FOR BRANNSKADE - Dette apparatet produserer mild damp
(100°C/212°F) til tilbereding av mat.

o Veer forsiktig dersom det helles varm veeske i apparatet da den kan slynges ut pa grunn av
plutselig utslipp av vanndamp.

 Opphold deg pa avstand fra apparatet under tilberedingen.

o [kke &pne lokket sé lenge kokesyklusen ikke er avsluttet (fare for varm vannsprut).

e Qverflaten til varmeelementet har restvarme etter bruk.

o \Ver forsiktig nér du handterer kniven, tammer bollen og under rengjgring.

e Koble strommen fra apparatet for hver montering, demontering eller rengjering.

e Uriktig bruk av apparatet kan medfare risiko for skader.

o Se avsnittet « Rengjering » for instrukser angdende rengjering av apparatet.
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* FORSIKTIG, FARE FOR KUTTSKADER - Knivbladene (f) er ekstremt skarpe.

e Respekter instruksene for demontering av kniven ngye (rengjering).
o \Veer forsiktig nar du tgmmer bollen.

ELEKTRISK TILKOBLING:

e Apparatet m4 aldri senkes ned i vann.

e Koble strommen fra apparatet fgr hver montering, demontering eller rengjering.

e Koble strammen fra apparatet nar det ikke er i bruk.

e |kke bruk apparatet dersom strgmledningen er skadet™.

e Koble strommen fra apparater dersom det ikke fungerer pa riktig méte*.

e Koble stremmen fra apparatet dersom det er blitt skadet (falt ned, gatt i stykker,...)*.
* ta umiddelbart kontakt med Ettersalgs-service

VAR OPPMERKSOM / BARN:

e Plasser apparatet og stramledningen utenfor barns rekkevidde.

e Hold lokket til bollen lukket hele tiden (fare for kuttskader med knivbladene).
e Barn mé ikke rengjere apparatet.

e [kke la barn leke med apparatet.

FORSIKTIG: For & unngé & skade apparatet, mé det ikke brukes alkaliske rengjeringsmidler
til & rengjore dette. Rengjer med en myk klut og et ikke-aggressivt rengjeringsmiddel.

TA VARE PA DISSE INSTRUKSENE

Babycook® er designet for & tilberede babyens méltider pa en sunn, enkel og rask méte. Den
damper, varmer opp og tiner mat, bevarer vitaminene og serger for perfekt miksing.

Béaba har utviklet en ny ultrarask Babycook®, Babycook Express®. Takket vaere den nye
miksebladteknologien garanterer Babycook Express® rask dampkoking av mat samtidig som
naeringsstoffene bevares.



© Stromledning

© Motorblokk

© Viksebolle

© Knivi rustfritt stél
© Mutter til mikseblad
@ Kurv til dampkoking
© Kork

@ Vikseblad

© Vikselokk

@ Lok il bolle

@ Lok til vanntank
© Sspatel

@ Tank

o (&
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FOR APPARATET TAS | BRUK FOR FORSTE GANG
Fjern all emballasje.

Sjekk at apparatet er helt og i perfekt stand. Babycook Express® leveres med:
e En motorblokk koblet til en kontakt

 £n miksebolle med knivblad i rustfritt stél

o Et mikseblad og en mutter

© En kurv til dampkoking og et lokk

o Et lokk til vanntank

o Et lokk til bolle

 En spatel

o £t mikselokk

 En bruksanvisning

Rengjgring for apparatet tas i bruk for farste gang:

e Vask og skyll tilbehgrsdelene i varmt vann (bolle, tank, kokekurv, lokk og mikselokk)

o Start en kokesyklus (maks. nivd) kun med vann i tanken (uten matvarer i kurven eller bollen)
o \/ask hendene godt for du handterer produkter og matvarer som barnet ditt skal fa.

/A\FORSIKTIG

 Apparatet ma alltid brukes pa en solid og rett overflate.

o |kke plasser apparatet naer en varmekilde, kokeplate. ..

o |kke bruk bollens handtak til & flytte apparatet.

e |kke start en kokesyklus uten vann i tanken.

o |kke sett Babycook®-hollen i verken stekeovnen eller mikrobglgeovnen.

EKSPRESS KOKESYKLUS (s¢ -7 (Nl

1. Apne lokket pa varmetanken [l

2. Varmetanken har nivamerker gradert i ml slik at du kan beregne den mengden vann som skal brukes
og dermed ogsa koketiden. Se kokeguiden.

Hell den n@dvendige mengden vann i tanken ved hjelp av bollen eller en annen beholder B,

Lukk lokket pa tanken 1.

Lé&s opp lokket for & f4 tilgang til bollen 1.

Sjekk at kniven er korrekt pa plass i bunnen av bollen sammen med pakningen B
FARE FOR KUTTSKADER VED HANDTERING AV DE SKARPE BLADENE.

7. Snett miksebladet pa plass i kurven og Ias det fast med mutteren. SE MONTERING AV MIKSEBLADET.
8. Sett kurven i bollen slik at fliken pa kurven plasseres i helletuten pa bollen .

9. Drei miksebladet for hénd slik at mutteren passer inn pa bladet 1.

o o~ w



10. Skjeer matvarene i terninger pé ca. 1cm x 1cm x 1cm og og legg de i kurven. Det anbefales at kurven
ikke fylles for mye slik at alle matvarene blir jevnt kokt Il

11. L&s bollen pa apparatet [.

12. Sjekk at pakningen til damputgangen ikke er tilstoppet .

13. Lukk lokket pa bollen EB.

14. Koble apparatet til en egnet stikkontakt. Det hares en pipelyd og knappen vil lyse grent for deretter
4 slukke EB.

15. Vri knappen pa for & starte ekspress kokesyklus. Apparatet gir fra seg 1 pipelyd, og knappen
lyser hvitt 2.

16. Pa slutten av koketiden hares det 1 pipelyd, og knappen blinker grant.

17. Apne lokket pa bollen EB. FORSIKTIG! FARE FOR BRANNSKADE

18. Ta ut kurven ved hjelp av spatelen .

19. Hvis du ensker det, kan du ta vare pd og bruke kokevannet som er igjen i bunnen av beholderen for
& spe pa konsistensen pa barnematen slik at det blir lettere & mikse.*

MERK: Kapasiteten til kurven for Ekspress-koking er pa 980 ml.

KLASSISK KOKESYKLUS (se -7 (IEND)

For perfekt og jevn tilberedning av kjett og fisk, anbefaler Béaba® klassisk koking (uten
mikseblad).

1. Apne lokket pa varmetanken [Ell

2. Varmetanken har nivamerker gradert i ml slik at du kan beregne den mengden vann som skal brukes
og dermed ogsé koketiden. Se kokeguiden.

Hell den ngdvendige mengden vann i tanken ved hjelp av bollen eller en annen beholder B,
Lukk lokket pa tanken B

L&s opp lokket for & f4 tilgang til bollen 1.
Sjekk at kniven er korrekt pa plass i bupnen av bollen sammen med pakningen [ B

FARE FOR KUTTSKADER VED HANDTERING AV DE SKARPE BLADENE.

Tette hullet i midten av kurven med pluggen Bl

o o~ w
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8. Sett kurven i bollen slik at fliken pa kurven plasseres i helletuten pa bollen [l

9. Skjeer matvarene i terninger pé ca. Tcm x Tcm x 1cm og og legg de i kurven. Det anbefales at kurven
ikke fylles for mye slik at alle matvarene blir jevnt kokt [El.

10. Ls bollen pé apparatet [l
11. Sjekk at pakningen til damputgangen ikke er tilstoppet .
12. Lukk lokket pa bollen [EEl.
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13. Koble apparatet til en egnet stikkontakt. Det hgres en pipelyd og knappen vil lyse grgnt for deretter
& slukke EB.

14. Vri knappen pa @ for & starte klassisk kokesyklus. Apparatet gir fra seg 1 pipelyd, og knappen
lyser hvitt. EE].

15. Pa slutten av koketiden hares det 1 pipelyd, og knappen blinker grant.

16. Apne lokket pa bollen . FORS|KT|G' FARE FOR BRANNSKADE

17. Ta ut kurven ved hjelp av spatelen EE.

18. Sjekk at maten er kokt, og hell kurvens innhold over i bollen .

19. Ta ut pluggen i bunnen av kurven E&.

20. Hvis du gnsker det, kan du ta vare péa og bruke kokevannet som er igjen i bunnen av beholderen for
4 spe pa konsistensen pa barnematen slik at det blir lettere & mikse.

MERK: Kapasiteten til kurven for Klassisk koking er pa 1000 ml

ANBEFALINGER

o |kke la det sta igjen vann i varmetanken etter kokingen.

 Hell kun rent drikkevann uten matrester eller annet i varmetanken.

o Kontroller alltid temperaturen p& maten fgr den serveres.

o Det anbefales & ikke varme opp maten i for lang tid da det kan ta smaken fra ingrediensene.



MIKSESYKLUS (se -7 (D)

1. Sjekk at kniven er korrekt pa plass i bunnen av bollen sammen med pakningen il [ 1}

FARE FOR KUTTSKADER VED HANDTERING AV DE SKARPE BLADENE.

Sjekk at maten er kokt, og hell kurvens innhold over i bollen. Spe med litt av kokevannet for du
starter syklusen for & & ensket konsistens [El.

Sett mikselokket pé bollen B

Lukk lokket pa bollen [E.

Koble til apparatet og vri knappen pa @ med impulser pa maks. 10 sekunder av gangen helt il
du har oppnadd gnsket konsistens 6

Apne lokket og fiern mikselokket Il Il

Bland mosen med spatelen, og unngé a berare knivbladene. Miks noen sekunder igjen hvis det
skulle veere ngdvendig [,

Hell mosen over i et lite glass eller pa en tallerken EId.

ANBEFALINGER

o |kke tom ut mosen med et redskap som kan skade kniven eller ripe opp redskapet.
 Av hygieniske arsaker, tork tanken med et rent handkle etter hver gang du har brukt Babycook.

OPPVARMING OG TINING

Matvarene som skal varmes eller tines opp has pa forhand i en egnet beholder som settes uten lokk i
kokekurven. Beholderen ma ikke dekke til damputgangen.

Fyll tanken med egnet mengde vann avhengig av mengden mat som skal varmes opp, og falg
anvisningen for kokesyklus.

Nar apparatet piper ved slutten av syklusen, ta beholderen ut ved hjelp av en klut (FORSIKTIG - det
resterende vannet er svart varmt rett etter koking), og rer innholdet med spatelen slik at temperaturen
blir jevn.

Sjekk alltid temperaturen fgr du gir barnet maten.

MERK:

Selv om det alltid er best & bruke ferske grannsaker og fersk frukt fordi de gir hayest tilskudd av vitaminer,
er det fullt mulig & koke frosne grennsaker og frukt som kan tines opp rett i BABYCOOK®-hollen eller i
kjpleskapet (frosne matvarer ma aldri tines i romtemperatur).
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RENGJORING:

 Koble alltid apparatet fra strammen for det skal rengjeres.

o Det anbefales & vaske de demonterbare delene for hand: bolle, kurv, spatel, mikseblad, mikselokk,
lokk, pakninger, kniv ... Disse delene kan ogsa vaskes i oppvaskmaskin. Hyppig vask i oppvaskmaskin
kan fore til at delene forringes raskere.

o Nar du skal vaske kniven og pakningen, felg instruksjonene for montering og demontering:

Demontering

© Rengjor utsiden av apparatet med en fuktig svamp og oppvaskmiddel.

o Mat eller fruktsaft mé aldri fares inn i tanken da det vil gdelegge den rustfrie tanken.

 Hyis du bruker bollen til & fylle vanntanken, ma du passe pa at den er helt ren, uten matrester eller
saft pa innsiden.

e Vask og skyll tanken regelmessig. Enkelte vannkvaliteter og visse typer bruk kan fere til raskere
kalkavleiringer i tanken.



AVKALKING:
o Avkalking anbefales etter ca. 50 sykluser.

o Bruk kun vanlig mateddik eller BEABA®’s vedlikeholdsprodukt for Babycook®.

 Bruk aldri kjemiske avkalkingsmidler eller avkalkingsmidler for kaffetraktere i tanken.

1. Koble strammen fra apparatet. Avkalkingen utfgres uten oppvarmingssyklus.

2. Hell en blanding av 100 ml vann og 100 ml vanlig mateddik eller BEABA®’s vedlikeholdsprodukt for
Babycook® i tanken.

La det hvile natten over med &pent lokk.

Snu apparatet opp ned for & toamme ut innholdet i tanken.

Skyll tanken med rent vann minst 2 ganger. Tem tanken helt hver gang.

Sett lokket pa igjen.

Start en klassisk kokesyklus @ med rent vann i tanken (80 ml, ca. 10 min) uten matvarer.

. Skyll bollen godt med rent vann fgr apparatet brukes pa nytt.

© N oo~ w

MERK: Avhengig av kvaliteten pa springvannet, kan det veere ngdvendig & avkalke oftere.
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SPORSMAL / SVAR

En oppdatert og detaljert tabell er lagt ut pd BEABA®'s nettsider.

Produktet fungerer
ikke

o Forsikre deg om at apparatet er koblet til stramnettet.
o Forsikre deg om at bollen er Iast pa sokkelen og at lokket er riktig lukket.

Bollen lekker

o Sjekk at lokket sitter riktig pé plass.

o Sjekk at kokekurven (eller Rice Cooker) er riktig plassert i bollen.

o Sjekk at pakningen er riktig montert pa kniven (se avsnittet RENGJ@RING).
o Sjekk at pakningen er i god stand. Skift den ut om ngdvendig.

o Sjekk at kniven er riktig festet.

Frukten 0g
gronnsakene er ikke
kokt ved slutten av
syklusen

Det er ikke mer vann igjen i tanken:

o Det var for lite vann i tanken allerede fra start. Fyll tanken pa nytt med 80 ml
vann, og start syklusen igjen.

o Apparatet varmer ikke like godt lenger: start en eller flere avkalkingssykluser
(se avsnittet AVKALKING).

 Det er vann igjen i tanken: kokesyklusen ble avbrutt :

o Start en syklus og pass pa at lokket og beholderen sitter riktig pa plass.

o Ta ellers kontakt med ettersalgsservice.

Babycook® suser
i starten av
varmesyklusen

e Dampkretsen kan veere tilstoppet.

o Stans syklusen umiddelbart ved & vri knappen pé 0.

o |kke apne lokket og vent til apparatet ikke lenger produserer damp og det ikke
lenger hares en suselyd (ca. 10 min).

o Apne lokket p4 tanken og bollen.

o Sjekk at hullet i lokket til bollen og damputgangen ikke er tilstoppet.

 Huis det tilfellet, rens de slik at dampen slipper ut.

Det kommer en
uvanlig lyd fra
Babycook®

under miksingen

Sett pakningen riktig pa plass pa kniven (Se bruksanvisningen - avsnittet

RENGJORING).

TEKNISKE OPPLYSNINGER
- Spenning / Effekt: Se dataplaten pa undersiden av apparatet.
- Brukstemperatur: 10 til 40°C.




KOKEGUIDE

Vann-nivaene tilsvarer folgende omtrentlige

koketider:
80ml = 10,5min
100ml = 12,5min
120ml = 15 min
140 ml = 18 min
170ml = 21 min
Vann-niva
Matvarer
Ekspress-koking Klassisk koking
Gronnsaker*
Poteter™ 110 ml 130 ml
Kélrabi* 130 ml 160 ml
Brekkbonner 150 ml 170 ml
Squash 100 ml 120 ml
Purre 110 ml 140 ml
Gresskar* 130 ml 150 ml
Blomkal 150 mi 170 ml
Radt kjott
KOKING Hvitt kjott 90 ml 110 ml
Fisk 140 ml 160 ml
Frukt
Epler
Parer
Jordbaer
Aprikoser
Ananas
Karbohydrater
Ris ***
Pasta ***
OPPVARMING g;;l;;;at pa glass (tiden mé tilpasses etter
TINING Barnemat pé glass

* Skaret i sma terninger pa 1cm x Tcm x 1cm

** Omtrentlig koketid for en full kurv (ca. 400 g)

*** Bruk kurven Pasta Rice Cooker som selges separat
For oppvarmingsfunksjonen kan starttemperaturen ogsé pavirke oppvarmingstiden.

For opptiningsfunksjonen kan det veere nadvendig a kjore en ekstra tinesyklus avhengig av mengde.
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GARANTI

Babycook® Express har 24 maneders garanti fra kigpsdatoen. Denne garantien gjelder med forbehold
om normal bruk og i samsvar med instruksjonene som er tilgjengelige pa de ulike informasjonsmediene
knyttet til produktet og/eller publisert pa nettsidene til vare merker. | Igpet av denne perioden garanterer
vi gratis reparasjon av eventuelle defekter som skyldes materialfeil eller produksjonsfeil. Den endelige
vurderingen av denne garantien gjgres av importgren.

e For all hielp eller henvendelse om tilleggsinformasjon, se BEABA®'s nettsider eller ta kontakt med
BEABA®’s forbrukertjeneste.

 Hvis du finner en defekt, se forst bruksanvisningen.

e Dersom du ikke skulle finne et klart svar i bruksanvisningen, ta kontakt med kundeservice via nettsiden
www.beaba.com.

OPPHEVELSE AV GARANTI

o | tilfelle ved feil bruk, tilkoblingsfeil, bruk av uoriginale deler eller tilbehgr, uaktsomhet, og ved feil
forarsaket av fuktighet, brann, flom, lynnedslag eller naturkatastrofer.

o | tilfelle ved ikke autoriserte modifikasjoner og/eller reparasjoner utfgrt av en tredjepart.

o | tilfelle ved feil transport av enheten uten tilstrekkelig emballasje, samt i mangel av dette garantikortet
eller kjppsheviset.

© Dessuten dekker ikke garantien stramkabler eller stgpsler.
Ethvert annet ansvar, spesielt falgeskader, er utelukket.
For ytterligere informasjon, last ned applikasjonen Beaba&Moi pa App Store eller pa Google Play.



LAS DENNE VEJLEDNING GRUNDIGT
FOR DU ANVENDER APPARATET FORSTE GANG

VIGTIGE SIKKERHEDSANBEFALINGER:

e Ukorrekt anvendelse af apparatet kan medfere risiko for skader. Respekter anbefalingerne
i denne anvisning naje.

e Dette apparat ma ikke anvendes af bgrn.

o Dette apparat mé betjenes af personer, som har nedsatte fysiske, motoriske eller mentale
evner eller mangler erfaring med eller viden om brugen, sé leenge de er under korrekt
opsyn eller har faet information om sikker brug af dette apparat samt forstar farerne ved
at betjene det.

e Dette apparat er beregnet til brug i higmmet og lignende steder, sdsom et kokkenhjorne
i en butik, pa et kontor og andre arbejdspladser, pa garde, pa hoteller, moteller og andre
indkvarteringssteder, sdsom Bed and Breakfast-steder, hvor de betjenes af geaesterne.

e Hvis ledningen er beskadiget, skal den erstattes af producenten, producentens kundeservice
eller af lignende professionelle for at undga fare.

e Apparatet mé ikke anvendes til andet end det, det er beregnet til.

e For at beskytte dig selv mod stad, ber du aldrig senke apparatet ned i vand eller anden
vaske.

o M4 ikke anvendes udendars.

e | ad aldrig ledningen haenge ned fra et bord eller en disk.

e Hold altid fingre og redskaber udenfor skdlen, nér der mixes for at undgé risikoen for
alvorlige skader eller beskadigelse af apparatet. Spatelen kan anvendes, men kun nar
apparatet ikke er tendt.

o Sgrg altid for at satte Iaget korrekt p&, nér du mixer.

o Saet aldrig apparatet pa eller nar et varmt gas- eller elektrisk blus eller i en varm ovn.

¢ ADVARSEL, RISIKO FOR FORBRANDING - dette apparat genererer let damp (100
°C/212 °F) for at koge révarerne.

o Veer forsigtig med at haelde varm veeske i apparatet, da det kan sprjte op, hvis der pludselig
friggres damp.

o Std ikke for teet pa apparatet, nar det koger.

« fibn ikke I4get, for kogeprogrammet er slut (risiko for sprajt af varmt vand).

e Overfladen pa varmelegemet forbliver varm efter brug.

o VVeer forsigtig, nar du har med bladet at gare. Tom skélen under rengering.

e Tag ledningen ud, for du opsatter apparatet, pakker det vaek eller rengar det.

o Ukorrekt brug af apparatet kan forarsage skader.

e Se afsnittet "rengering” for anvisninger til rengering af apparatet.
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* ADVARSEL, RISIKO FOR SNIT - Knivens blade (f) er ekstremt skarpe.

e Fglg anvisningerne meget neje, nér du tager bladet af. (renggring)
o \Veer forsigtig, nér du temmer skélen.

TILSLUTNING TIL ELEKTRICITET:

e Nedseenk aldrig apparatet i vand.

e Tag ledningen ud, for du opseetter apparatet, pakker det veek eller renger det.

* Tag ledningen ud, nar apparatet ikke er under opsyn.

e Anvend ikke apparatet, hvis ledningen er beskadiget*.

e Tag ledningen ud, hvis apparatet ikke fungerer korrekt™.

* Tag ledningen ud, hvis apparatet er beskadiget (hvis det er faldet ned, er gaet i stykker...)*.
* Kontakt straks kundeservice

FORSIGTIGHED / BORN:

e Hold apparatet og ledningen udenfor barns reekkevidde.

o Szt altid 1aget pa skalen (risiko for at skeere sig pa bladene).
e Renggring af apparatet ber ikke udfgres af bgrn.

e | ad ikke barn lege med apparatet.

ADVARSEL: Renggr ikke apparatet med alkaliske produkter for at undga at beskadige det.
Bor rengeres med en blgd klud med et mildt renggringsmiddel.

GEM DENNE VEJLEDNING

Babycook® er fremstillet, sa du kan lave sunde, enkle og hurtige retter til din baby. Apparatet
koger, opvarmet og tar madvarer op med damp, sé vitaminerne bevares, og maden mixes
perfekt.

Béaba® har designet en ny Babycook®, som er super hurtig, nemlig Babycook Express®.
Takket vaere ny teknologi og tilfgjelsen af mixerbladet garanterer Babycook Express® hurtig
dampkogning af révarer, samtidig med at alle naeringsstoffer bevares.



O Ledning

© Motorblok

© Vixerskdl

@ Blad i rustfri stal
© Motrik til mixerbladet
@ sitil dampning
O Pop

@ Vixerblad

© Vixerelement
@ g til skalen
@ Lag til vandtanken
© Sspatel

@ Tank

o (&
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FOR FORSTE BRUG
Fjern al emballage.

Kontroller, at apparatet er komplet og i perfekt stand. Der medfglger falgende til Babycook Express®:
o Motorblok med ledning

o Mixerskal med blad i rustfri stal

o Mixerblad og matrik

e Si til dampkogning og prop

o [ 4g til vandtanken

o | &g til skalen

e Spatel

o Mixerlag

 Brugsanvisning

Rengering for forste brug:

o Skyl og vask tilbehrsdelene med varmt vand (skal, tank, si og 1ag)

o Start kogeprogrammet (maks niveau) kun med vand i tanken (uden madvarer i sien eller skélen)
o Vask haenderne grundigt, far du rgrer ved produkter og madvarer til din baby.

/\ ADVARSEL

o Anvend altid apparatet pa en solid og plan overflade.

o Set aldrig apparatet naer en varmekilde, kogeplade ...

© Bar ikke apparatet i skalens handtag.

o Start ikke kogeprogrammet uden vand i tanken.

o Set ikke skalen fra din Babycook® i ovnen eller mikrobalgeovnen.

EKSPRESSPROGRAM (s¢ ~ 1 (YD)
1. Loft laget til varmetanken [l

2. Varmetanken har gradueringslinjer i ml, som ggr det muligt at dosere vand og fastsette kogetiden.
Se kogeguiden.

Heeld den ngdvendige maengde vand i tanken med en skél eller anden beholder B
Set laget pa tanken B
Skru &get af for at fa adgang til skalen .

o o~ »

Kontroller at kniven er korrekt fastgjort med pakningen i bunden af skalen |H.
PAS PA DU IKKE SK/ERER DIG, NAR DU RORER DET SKARPE BLAD.

Fastger mixerbladet i sien og sa&t proppen i. SE PASETNING AF MIXERBLADET .

8. Anbring sien i skélen, og serg for at placere den lille kant pa sien i skélens heeldetud [l

~



9. Drej mixerbladet manuelt, s& mgtrikken og bladet falder i hak [l

10. Skeer révarerne i tern pa ca. 1 cm x 1 cm x 1 cm, og leeg dem i sien. Kom ikke for meget i sien for
at sikre, at révarerne koges jeevnt [l

11. Fastger skalen pa apparatet! [EIJ

12. Kontroller at pakningen, hvor dampen kommer ud, ikke er tilstoppet [EEl.

13. Sat laget pa skalen EBA.

14. Tilslut apparatet. Der lyder et bip, knappen lyser grent og slukkes derefter EEJ.

15. Seet knappen pa for at starte ekspressprogrammet. Apparatet bipper 1 gang, og knappen lyser
hvidt .

16. Nar programmet er feerdigt, bipper apparatet 1 gang, og knappen blinker grant.

17. Tag laget af skalen EB. PAS Pﬂ DU IKKE BRZNDER DIG

18. Brug spatelen til at tage sien op EB.

19. Hvis du ensker det, kan du gemme kogevandet i bunden af skalen og blande det i retten for at
tilpasse konsistensen eller gare det nemmere at mixe.*

NOTE : Sien kan indeholde 980 ml, nar du bruger ekspressprogrammet.

EKSPRESSPROGRAM (s 77 (I

Béaba® anbefaler det klassiske program (uden mixerblad) til ked og fisk for at sikre perfekt og
homogen tilberedelse.

1. Tag l&get pa varmetanken af [Ell.

2. Varmetanken har gradueringslinjer i ml, som ger det muligt at dosere vand og fastseette kogetiden.
Se kogeguiden.

Heeld den nedvendige mangde vand i tanken med en skal eller anden beholder .
Luk laget til tanken [EN.

Skru skalens 1ag af .
Kontroller at kniven er korrekt installeret med pakningen i bunden af skalen [H.

PAS PA DU IKKE SK/ERER DIG, NAR DU RORER DET SKARPE BLAD.

Luk hullet i sien med proppen .

o o~ w

~

8. Anbring sien i skalen, og serg for at placere den lille kant pa sien i sklens haldetud [E.

9. Skeer rdvarerne i tern pa ca. 1 cm x 1 cm x 1 cm, og laeg dem i sien. Kom ikke for meget i sien for
at sikre, at ravarerne koges jeevnt [l

10. Fastger skélen pa apparatet Bl
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11. Kontroller at pakningen, hvor dampen kommer ud, ikke er tilstoppet Y.
12. Szt laget pa skalen R
13. Tilslut apparatet. Der lyder et bip, knappen lyser grant og slukkes derefter 8.

14, Seet knappen pa @ for at starte det klassisk program. Apparatet bipper 1 gang, og knappen lyser
hvidt EEJ.
15. Nar programmet er feerdigt, bipger apparatet 1 gang, og knappen blinker grgnt.

16. Tag I&get af skalen EH. PAS PA DU IKKE BRZNDER DIG
17. Brug spatelen til at tage sien op EH.

18. Tjek om madvarerne er gennemkogt, og kom dem i en skl 3.
19. Tag proppen i bunden af sien op K.

20. Hvis du gnsker det, kan du gemme kogevandet i bunden af skalen og blande det i retten for at
tilpasse konsistensen eller gare det nemmere at mixe.

NOTE : Sien kan indeholde 1000 ml, nar du bruger det klassiske kogeprogram.

ANBEFALINGER

e Efterlad ikke vand i varmetanken efter brug.

e Hzld kun rent drikkevand i varmetanken, som ikke indeholder madrester eller andet.

e Kontroller altid madens temperatur, far du serverer den.

 Det anbefales, at madvarer ikke opvarmes alt for lnge, da det kan gdelaegge kvaliteten.



MIXERPROGRAM (se 77 (D)
1. Kontroller at kniven er korrekt installeret med pakningen i bunden af skélen .

PAS PA DU IKKE SK/ERER DIG, NAR DU RORER DET SKARPE BLAD.

Tjek om madvarerne er gennemkogt, og kom dem i en skal. Afhaengigt af den gnskede konsistens,
kan du tilsette lidt af kogevandet, far du pabegynder programmet B,

Seet Imixerléget pa skalen [E1-

Seet laget pa skalen L.

Saet stikket i, og indstil knappen pa . med pulseringer pa maks. 10 sekunder, indtil du opnar
den gnskede konsistens [ A

Tag laget af, og fiern mixerelementet B

7. Rer rundt med spatelen, og undga at rere ved bladene. Mix igen om nadvendigt [l

8. Heeld blandingen pa et lille glas eller i en tallerken

ANBEFALINGER

 Tpm ikke skalen med redskaber, der kan beskadige kniven og ga i stykker.

o Af hygiejnemaessige drsager ber du tgrre tanken af med et rent kleede, hver gang du har brugt din
Babycook®.

OPVARMNING 0G OPT@NING

Madvarerne, som skal varmes eller tgs op, placeres i en egnet beholder uden I&g, som anbringes i sien.
Beholderen ma ikke daekke damphullet.

Tilfej en passende maengde vand i henhold til mangden, som skal varmes op og fortseet, som hvis du
skulle koge noget.

Nar lydsignalet lyder ved programmets slutning, kan du tage beholderen op med et klaede (ADVARSEL
vandet er meget varmt, nar programmet er slut) og rere rundt med spatelen, s& madens temperatur
bliver jeevn.

Kontroller altid madens temperatur, for du mader dit barn.

NOTE:

Friske frugter og grentsager er naturligvis altid at foretraekke, da vitaminindholdet er optimalt, men det
er ogsé muligt at koge frosne frugter og grentsager og lade dem tg op direkte i skdlen pé din Babycook®
eller i kpleskabet (lad aldrig madvarer to op ved stuetemperatur).
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RENGORING:

e Tag altid stikket ud, fer du renger apparatet.

o Det anbefales at vaske de aftagelige dele i handen: skal, si, spatel, mixerblad, mixerelement, 1ag,
pakninger, kniv ... Disse dele kan ogsa ga i opvaskemaskinen. Gentagen brug af opvaskemaskine kan
dog lde delene hurtigere.

o Fplg anvisningerne for pasetning og aftagning for at rengere kniven.

Démontage

 Renger apparatets base med en vad svamp med opvaskemiddel.

o Heeld aldrig mad eller frugtjuice i tanken, da det vil beskadige stéltanken.

 Hyis du bruger skalen til at fylde tanken, sé kontroller, at den er helt ren uden madrester eller vaeske.

o VVask og skyl tanken hyppigt. Afheengigt af vandkvaliteten og den méde, du anvender apparatet pé, kan
der sette sig kalk i tanken. E



AFKALKNING:

o Anbefalet ca. for hver 50. gang, du har brugt apparatet.

o Brug kun eddike eller BEABA® vedligeholdelsesprodukt til Babycook®.

 Brug aldrig kemisk afkalkningsmiddel eller afkalkningsmiddel til kaffemaskiner i tanken.

1.
2.

Tag stikket ud. Afkalkning sker uden opvarmning.

Heeld en blanding af 100 ml vand og 100 ml eddike eller vedligeholdelsesproduktet fra BEABA® il
Babycook i tanken.

3. Lad det virke natten over uden Iag.

4. Skyl produktet rundt i tanken, og held det ud.

5. Skyl med rent vand mindst 2 gange, og heeld vandet ud efter hver skylning.
6.
7
8

Seet laget pa igen.

. Start det klassiske program @ med rent vand i tanken (80 ml, ca. 10 min) uden mad.
. Skyl skalen med rent vand for brug.

NOTE: Afhaengigt af vandkvaliteten kan du afkalke apparatet hyppigere.
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SPORGSMAL/SVAR

Der ligger et detaljeret og opdateret skema p& BEABA®s hjemmeside.

Produktet fungerer
ikke

o Kontroller at apparatet er korrekt tilsluttet strgm.
o Kontroller at skalen er fastgjort p& basen, og at ldget er skruet godt pé.

Skalen lekker.

o Kontroller at laget sidder korrekt.

o Kontroller at sien (eller Rice Cookeren) er placeret korrekt i skalen.

o Kontroller at pakningen er sat korrekt pa kniven (se afsnittet om RENG@RING).
 Kontroller knivpakningens tilstand, og erstat den om ngdvendigt.

o Kontroller at bladet er fastgjort.

Der er ingen vand i tanken:
 Der var for lidt vand i fra begyndelsen. Fyld 80 ml vand i tanken, og start
programmet igen.

g/lr;ftsa;urgt:rr ikﬁg o Apparatet varmer mindre godt: Set afkalkningsprogrammet igang 1 eller flere
gennemkogt,  nar gange (se afsnittet om AFKALKNING).
' e Der er vand tilbage i tanken: Programmet er blevet afbrudt.

programmet er slut. . ) . )

o St programmet igang igen, og kontroller, at skalen er korrekt fastgjort.

o | modsat fald kan du ringe til kundeservice

o Dampkredslgbet kan veere tilstoppet.

o Sluk straks for programmet ved at stte knappen pé 0.
Babycook® o Tag ikke I&get af, og vent til apparatet ikke lzengere laver damp, og til det ikke
pifter nér pifter mere (ca. 10 minutter).
varmeprogrammet | e | gft [4get til varmetanken.
begynder o Kontroller at hullet i I4get pa skélen ikke er tilstoppet.

| modsat fald, s& rens det.

Der kommer en
anormal lyd fra min
Babycook®

nar den mixer

Set paktingen korrekt pa kniven (se afsnittet om RENGORING).

TEKNISKE INFORMATIONER
- Spending: Se merkatet under apparatet.

- Brugstemperatur: 10-40 °C.




KOGEGUIDE

Vandniveauet svarer til falgende cirka

kogetid:
80ml = 10,5min
100ml = 12,5min
120ml = 15 min
140 ml = 18 min
170ml = 21 min
Vandniveau
Madvarer
Ekspressprogram Klassisk program
Grontsager*
Kartofler* 110 ml 130 ml
Spiseroer* 130 ml 160 ml
Grgnne bgnner 150 ml 170 ml
Squash 100 ml 120 ml
Porrer 110 ml 140 ml
Graeskar* 130 ml 150 ml
Blomkal 150 ml 170 ml
Rodt ked
KOGNING Hvidt kad 90 ml 110 ml
Fisk 140 ml 160 ml
Frugt
/Ebler
Paerer
Jordbaer
Abrikoser
Ananas
Stivelse
Ris ***
Pasta ***
OPVARMNING Lille skal (tiden skal tilpasses efter mangden)
OPTONING Lille skal

*Ismaternpd1cmx1cmx1cm
** Gennemsnitlig kogetid for en fyldt si (ca. 400 g)

*** Brug sien Pasta Rice Cooker som kan kgbes separat
Nar du anvender opvarmningsfunktionen, kan begyndelsestemperaturen pavirke varmetiden.
Nar du anvender opteningsfunktionen, kan det vaere nyttigt at kere programmet 2 gange afhangigt af mangden.
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GARANTI

Babycook® Express har 24 méneders garanti fra kebsdatoen. Garantien geelder ved normal brug i henhold
til brugsanvisningen, som falger med produktet og/eller er offentliggjort pd maerkets hjemmesider. |
denne periode garanterer vi for gratis reparation af alle materiale- og fabrikationsfejl. Denne garanti
afhanger af importarens vurdering.

o For assistance eller anmodning om yderligere oplysninger, kan du besage BEABA®s hjemmeside eller
kontakte BEABA®s kundeservice.

o Hvis du opdager en fejl, sa les farst brugsanvisningen.
 Hyis du ikke finder et klart svar heri, kan du kontakte kundeservice via hiemmesiden www.beaba.com.

UGYLDIGHED AF GARANTIEN

o Ved ukorrekt brug, ved ukorrekt stremtilslutning, brug af dele og tilbehar, som ikke er originale, ved
slgseri og ved fejl som fglge af fugt, ild, lynnedslag og naturkatastrofer.

 Hvis apparatet &ndres og/eller repareres af en person, som ikke er autoriseret eller har tilladelse til det.

e Ved ukorrekt transport af apparatet uden passende beskyttelse samt uden dette garantikort eller
kvittering for kab.

© Garantien deaekker i gvrigt ikke ledninger og stik.
Ansvar for alt andet, herunder serligt indirekte skader, er ekskluderet.
Fa yderligere oplysninger via appen Beaba&Moi, som kan downloades i App Store eller pa Google Play.



_CITITICU ATENTIE INSTRUCTIUNILE PREZENTE,
INAINTE DE PRIMA UTILIZARE A ACESTUI APARAT

INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA/IMPORTANT:

« 0 utilizare necorespunzdtoare a aparatului poate cauza vatdmari: respectati cu strictefe instructiunile din acest
manual.

+ Acest aparat nu trebuie utilizat de cdtre copii

+ Acest aparat poate fi utilizat de persoane cu capacitdtj fizice, senzoriale ori mentale reduse sau lipsite de experientd ori
cunostinte, dacd acestea sunt supravegheate corespunzdtor sau daca le-au fost prezentate instructiunile de utilizare
ale aparatului in conditii de sigurantd si intelese riscurile aferente.

+ Acest aparat este destinat utilizarilor casnice si similare, cum ar fi: chicinete in magazine, birour, alte medii de lucru
profesionale, ferme, utilizarea de cdtre clienti hotelurilor, motelurilor si altor medii rezidentiale, medii de tip pensiune.

« Incazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie inlocuit de catre fabricant, serviciul siu postvénzare
sau persoane cu calificare similard, pentru a evita orice pericol.

« Nu utilizatj aparatul in alte scopuri decdt cele prevdzute.

« Pentru a vd proteja impotriva oricdrui risc de electrocutare, nu scufundati niciodatd aparatul in apd sau in orice alt
lichid.

« Nu utilizati la exterior.

+ Niciodatd nu ldsati cablul de alimentare sd atame peste marginea unei mese sau tejghele

« Intimpul mixdri, tineti intotdeauna méinile si ustensilele in afara bolului, pentru a reduce riscul de vatimari grave sau
deteriorari ale aparatului. Spatula poate fi utilizatd numai cand aparatul nu functioneazd.

+ fectuati toate mixdrile cu capacul pus corect Ia locul sau.
« Nu puneti niciodatd aparatul pe un arzdtor cu gaz sau electric ori in apropierea acestuia, nici intr-un cuptor incdlzit.

. ATEN“E, RISCDE ARSURI, Acest aparat genereaza vapori (100°C/212°F) pentru a fierbe alimentele.

« Fiti prudent, in cazul in care un lichid fierbinte este vdrsat in aparat, deoarece acesta poate fi improscat datoritd
degajarii subite a vaporilor.

+ Nu'vd apropiati de aparat in timpul fierberii.

« Nu deschideti capacul pand la finalizarea ciclului de fierbere (risc de improscare cu apd fierbinte).

« Dupa utilizare, suprafata elementului incdlzitor prezintd o caldurd reziduald.

+ Fiti atenti atunci cand manipulati lama sau goliti bolul, dar si in timpul curdtdrii.

+ Deconectati aparatul inainte de fiecare asamblare, dezasamblare sau curdfare.

- Utilizarea necorespunzatoare a aparatului poate crea riscuri de vdtamare.

- Consultati sectiunea, curdtare’, pentru a afla instructiunile privind curdtarea aparatului.

. ATEN“E, RISCDE TMERE. Lamele cutitului (f) sunt extrem de ascutite.

+ Respectati riguros instructiunile privind demontarea lame. (curdtare)
- Fiti atenti atunci cand goliti bolul.

RACORDAREA ELECTRICA:

« Nu scufundati niciodatd aparatul in apd.

» Deconectatj aparatul inainte de fiecare asamblare, dezasamblare sau curtare.
« Deconectati aparatul dacd l ldsati nesupravegheat.

« Nu utilizati aparatul in cazul in care cablul de alimentare este deteriorat™.

» Deconectati aparatul dacd nu functioneazd corect*,

+ Deconectati aparatul dacd acesta a fost deteriorat (cadere, spargere, ..)*.

* contactati imediat Serviciul Postvanzare

SUPRAVEGHERE/COPII:

+ Nuldsati aparatul si cablul sdu electric la indeména copiilor.
« Inchideti sistematic capacul bolului (risc de taiere cu lamele).
» (urdtarea aparatului nu trebuie efectuatd de cdtre copii.

« Nu ldsati copiii s se joace cu aparatul.

ATENI|E: Pentru a evita deteriorarea aparatului, nu utilizati detergent alcalini la curdtarea acestuia. Curdfati cu o
lavetd moale si un detergent neagresiv.

PASTRATI ACESTE INSTRUCTIUNI

+ Babycook® a fost conceput pentru prepararea curatd, simpld si rapidd a meselor bebelusului dvs. Gdteste, reincdlzeste
si decongeleazd cu vapori alimentele, pastrandu-le vitaminele si asigurand o amestecare perfectd.

- Béaba a conceput un nou Babycook®, ultrarapid, Babycook Express®. Datoritd noii sale tehnologii a paletelor de
mixare, Babycook Express® garanteaza fierberea expresd la vapori a alimentelor, mentinand totodatd substantele
nutritive.



INAINTE DE PRIMA UTILIZARE
Scoateti toate materialele din ambalaj.

© CGbluelectric

Verificati dacd aparatul este complet i in perfectd stare. Babycook Express® este livrat impreund cu:
©® Blocmotor . .

« Un bloc motor prevdzut cu cablu si stecher
© Bolde mixare - Un bol de mixare ce include o lamd din inox
@ Lami din otel inoxidabil -+ 0 paletd de mixare cu piulitd
© Piulits paleti de mixare « Un cog de fiert a aburi si un dop

- - Un capac al cuvei de apd
@ Cosvaporide fierbere - Un capacal bolului
O Dop - 0 spatuld
@ Paletd de mixare + Un capac de mixare
) « Instructiuni de utilizare

@ Capacde mixare s -

(urdtarea inainte de prima utilizare:
@ Cpacbol « (latiti si spdlati accesoriile (bol, cuvd, cog de ferbere, capac si capac de mixare) cu apd caldd
O CGapaccuvadeapd + Lansati un ciclu de fierbere (nivel max.) numai cu apd in cuva (férd alimente in cog sau bol)
© Spatuls « Spdlati-vd pe maini, inainte de a manipula produsele si hrana destinate copilului.

|

® wi /N BHUMAHME!

% - Intotdeauna utilizati aparatul pe o suprafat solida si pland.
« Nu puneti aparatul in apropierea unei surse de cdldurd sau plite etc.
@J%y « Nutransportati aparatul folosind manerul bolului.
« Nu'lansati un ciclu de fierbere fdrd apd in cuvd.

% @ « Nu puneti bolul Babycook® in cuptorul obisnuit sau in cel cu microunde.
Q0—— CICLUL DE FIERBERE EXPRES (Vezi P.1 “)

1. Scoatetj capacul cuvei de incdlzire [Ell.
0—— fap "

2. (uvadeincdlzire este marcatd cu niveluri gradate, in ml, care permit dozarea cantitdtilor de apd de turnat si determind

astfel timpul de fierbere. Consultati ghidul de fierbere.
~—_

. Turnati‘in cuva cantitatea de apa necesard, folosind un bol sau orice alt recipient [l
.~ Inchideti capacul cuvei [l

Deblocati capacul pentru a avea acces la ol [l
. Verificati daca cutitul este montat corect in fundul bolului, cu gamitura aferenta R,

ATENTIE LA RISCURILE DE TAIERE IN TIMPUL MANIPULARII LAMELOR TAIETOARE.

ﬁ
——
o~ W
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Montati paleta de mixare in cos si blocati-o cu piulita. VEZI MONTAREA PALETEI DE MIXARE. [EN.
Puneti cosulin bol, avand grija sa pozitionati limba cosuluiin varful de varsare al bolului [l
Rotiti manual paleta de mixare, pentru ca piulita sa se potriveasca pe lama Bl

. Taiati alimentele in cubulete de circa Tcm x Tcm x Tcm si puneti-le in cos. Pentru a garanta o fierbere omogend, se

recomanda sa nu supraincarcati cosul [l

. Blocati bolul pe aparat f]

. Verificati ca gamitura de iesire a vaporilor s& nu fie astupatd RI

. Inchideti capacul bolului B

. Cuplati aparatul la o priza de curent adaptatd. Se aude un bip, iar butonul se aprinde in verde i se stinge KB}

. Rotiti butonul la , pentru alansa ciclul de fierbere expres. Aparatul emite un bip, iar butonul se aprinde in alb K
. La sfarsitul fierberii, aparatul emite un bip, iar butonul clipeste in verde.

. Deblocati capacul bolului E&. ATENI'E, RISCDEARSURI
. Scoateti cosul cu ajutorul spatulei [
. Dacd doriti, pdstrati zeama rdmasd pe fundul bolului pentru a o integra in preparat s, astfel, a adapta textura sau

facilita mixarea.*

NOTA: Capacitatea cosului in regim Fierbere Expres este de 980 ml

CICLUL DE FIERBERE CLASIC (Vezi P1 .D)
Pentru o fierbere perfectd si omogend a cdrnii si pestelui, Béaba recomanda fierberea clasicd (fdrd paleta de mixare).

1.
2,

Scoateti capacul cuvei de incalzire [l

(uva de incalzire este marcatd nu niveluri gradate, in ml, care permit dozarea cantitdilor de apd de turnat si
determind astfel timpul de fierbere. Consultati ghidul de fierbere.

Turnati i cuva cantitatea de apa necesar, folosind un bol sau orice alt recipient [l

Tnchideti capacul cuvel. Bl

Deblocati capacul pentru a avea acces la bol [l

Verificatf dacd cutitul este montat corect in fundul bolului, cu gamitura aferentd ;

ATENTIE LA RISCURILE DE TAIERE IN TIMPUL MANIPULARII LAMELOR TAIETOARE,
Inchideti gaura din centrul cosului, cu ajutorul dopului. B

Puneti cogul in bol, avand grija s& pozitionati limba coguluiin varful de varsare al bolului [l

Taiati alimentele fn cubulete de circa Tcm x 1cmx T.cm si puneti-le in cos. Pentru a garanta o fierbere omogend, se
recomanda sa nu supraincarcati cosul. Bl

. Blocati bolul pe aparat [l
. Verificati ca gamitura de iesire a vaporilor s& nu fie astupats RIS}

N

. Inchideti capacul bolului [ERl.
. Cuplatj aparatul la o prizi de curent adaptatd. Se aude un bip, iar butonul se aprinde in verde i se stinge EB}
. Rotiti butonul la @ pentru a lansa ciclul de fierbere clasic. Aparatul emite un bip, iar butonul se aprinde fn

B 13

15. La sfarsitul fierberii, aparatul emite un bip, iar butonul clipeste in verde.

6. Deblocati capacul bolului [} ATENUE, RISCDE ARSURI

7. Scoateti cosul cu ajutorul spatulei KRl
8. Dupa ce ati verificat daca s-au fiert, turnati alimentele din cos in bol |-
9. Scoateti dopul situat pe fundul cosului EE

20. Dacd dorifi, pdstrati zeama rdmasd pe fundul bolului pentru a o integra in preparat gi, astfel, a adapta textura sau
facilita mixarea.

NOTA. Capacitatea cosului in regim Fierbere Clasic este de 1.000 ml

RECOMANDARI

« Nu'ldsati apd in cuva de incdlzire, dupd fierbere.

« Nu turnati in cuva de incdlzire decat apd curatd pentru consum si care nu contine resturi alimentare sau altele.
- Intotdeauna verificati temperatura alimentelor, inainte de a le servi.

« Serecomandd sd nuincdlziti hrana pe o perioadd prea lungd, pentru a nu denatura ingredientele.

= &



CI(I.UL DE MIXARE (Vezi P.1 -)

Verificati dacd lama este montata corect in fundul bolului, cu gamitura si piulita aferente.

ATENIIE LA RISCURILE DE TAIERE iN TIMPUL MANIPULARII LAMELOR TAIETOARE.

Dup ce afi verificat dacd s-au fiert, turnati alimentele din cos in bol. Inainte de lansarea ciclului si in functie de
consistenta doritd, adaugati o parte din sucul de la fierbere [l

Puneti capacul de mixare pe bolul BN

inchideti capacul bolului IEL

Conectati aparatul si rotiti butonul Ia . inimpulsuri de maximum 10 secunde, pand la obtinerea
consistentei dorite 5]

Deschideti capacul si scoateti capacul de mixare I IEN.

Amestecati preparatul cu spatula, evitand atingerea lamelor si mai dati un impuls de mixare, dacd este

nevoie JE.

Turnati preparatul intr-0 oal mica sau pe farfurie I

RECOMANDARI

- Nu goliti preparatul folosind o ustensild care ar putea deteriora fie cutitul, fie ustensila.
- Camdsurd de igiend, stergeti cuva cu o lavetd curatd, dupd fiecare utilizare a aparatului Babycook®.

REINCALZIREA §1 DECONGELAREA

Alimentele de reincdlzit sau decongelat trebuie puse in prealabil intr-un recipient corespunzdtor, plasat fdrd capac in
cosul de fierbere. Recipientul nu trebuie sd impiedice iesirea vaporilor.

Addugati in cuvd volumul de apd corespunzator, in functie de cantitatea de reincalzt, apoi procedati ca la ciclul de
fierbere.

(and, la sfarsitul ciclului, se aude semnalul sonor, scoateti recipientul cu ajutorul unei lavete (ATENTIE, apa rdmasd
este foarte caldd la sfarsitul fierberii) si amestecati continutul cu spatula, pentru a obtine o temperaturd omogend.
Intotdeauna verificati cu atentie temperatura, inainte de a-i da mancarea copilului.

NOTA.

Degi, intotdeauna, este preferabil sd utilizati lequme si fructe proaspete, al caror aport de vitamine este optim, se pot
fierbe si legume si fructe congelate, decongelate in prealabil direct in bolul Babycook® sau in frigider (niciodatd nu
decongelati alimentele la temperatura ambiantd).
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CURATAREA:
« Deconectati intotdeauna aparatul inainte de a incepe curdtarea sa.

« Serecomanda spalarea manuald a pdrtilor demontabile: bol, cos, spatuld, paletd de mixare, capac de mixare, capac,
gamituri, cutit etc. Aceste articole pot fi puse, de asemenea, in masina de spalat vase. Utilizarea prelungitd a masinii
de spdlat vase poate determina accelerarea imbdtranirii articolelor.

- Pentru curdtarea cutitului si gamiturii sale, urmati instructiunile de demontare i remontare:

o

Demontare

« Curdtati corpul aparatului cu un burete umed si un produs pentru veseld.

- Niciodatd nu introduceti fn cuvd mancare sau suc de fructe, deoarece vor deteriora cuva.

- Dacd utilizati bolul pentru a umple cuva cu apd, asiqurati-vd cd este perfect curat, fdrd resturi de mancare sau de
sucin interior.

« Splati si cldtiti frecvent cuva. Apa cu anumite proprietdti si anumite moduri de utilizare poate accentua depunerea
calcaruluiin cuvd.



DETARTRAJUL

+ Serecomanda la fiecare circa 50 cicluri de fierbere.

+ Utilizati numai ofet din vin sau produsul de intretinere BEABA® pentru Babycook®.
« Niciodatd nu folositi pentru cuvd un detartrant chimic sau unul destinat cafetierelor.

1.
2,

Deconectati aparatul; detartrajul se efectueaza la rece, fard ciclu de incdlzire.

Turnati in cuva un amestec de 100 ml apé si 100 ml otet din vin sau de produs de intretinere BEABA® pentru
Babycook®.

Ldsati sd stea 0 noapte intreagd, cu capacul deschis.

Goliti continutul cuvei, rdsturnand produsul.

(latiti cuva cu apd curatd, cel putin de 2 ori, golindu-i de fiecare datd continutul.

Puneti la loc capacul.

Lansati un ciclu de fierbere clasic @ Cu apd curatd, fdrd mancare, in cuvd (80 ml, circa 10 min)
(latiti bine bolul cu apd curatd, inainte de noua utilizare.

NOTA Tn functie de natura apei de la robinet, s-ar putea s fie necesar sa detartrati mai frecvent aparatul.
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INTREBARI/RASPUNSURI
Pe site-ul internet al BEABA® se afla un tabel actualizat si detaliat.

Produsul nu « Asiqurati-vd cd aparatul este cuplat la refeaua electrica.

functioneazd + Verificati dacd bolul este blocat pe bazd i capacul bine fixat.
« Verificati dacd este corect pozitionat capacul.
+ Verificati dacd cosul de fierbere (sau Rice Cooker) este corect plasat in bol.
« Verificati montarea gamniturii pe cutit (vezi paragraful CURATAREA).

Bolul curge

« Verificati starea garniturii cutitului si inlocuiti-o, dacd este necesar.
+ Verificati blocarea corectd a lamei.

Fructele silegumele
nu sunt fierte la
sfarsitul ciclului

Nu mai existd apd in cuvd:

- (antitatea initiald de apd a fost prea micd. Umpleti din nou cuva cu 80 ml apd si
relansati ciclul.

« Performantele de incdlzire se diminueazd: lansati unul sau mai multe cicluri de
detartraj (vezi paragraful DETARTRAJUL).

« Rdmane apd in cuva: ciclul de fierbere s-a intrerupt:

« Relansati ciclul, asigurandu-vd cd atat capacul, cat sibolul sunt bine fixate.

« Dacd nu se rezolvd, sunatila Serviciul Postvanzare.

Babycook® fluierd Ia
inceperea ciclului de
incdlzire

« Este posibil ca circuitul vaporilor sa fie infundat.

« Opriti imediat ciclul, rotind butonul la 0.

« Nu deschidei capacul si asteptati ca aparatul sd nu mai producd vapori §i sd nu mai
fluiere (circa 10 min).

« Deschideti capacul cuvei sial bolului.

« Verificati ca gaura din capacul bolului sau iesirea vaporilor din cuvd sd nu fie infundatd.

« Dacd da, destupati-o.

Babycook®

emite un zgomot
anormal

intimpul mixdrii

Montati corect garnitura pe cutit (vezi Instructiunile - paragraful CURATAREA).

INFORMATII TEHNICE

- Tensiune/Putere: Consultati placuta de caracteristici, care se afld sub aparat.
- Temperatura de utilizare: 10- 40 °C.




GHID DE FIERBERE

Nivelurile de apa corespunzatoare timpilor de fierbere
sunt aproximativ urmdtoarele:

80ml = 10,5min

100ml = 12,5min
120ml = 15 min
140 ml = 18 min
170ml = 21 min
Nivel de apa
Alimente
Fierbere Expres Fierbere Clasic
Legume**
Cartofi** 110 ml 130 ml
Napi* 130 ml 160 ml
Fasole verde 150 ml 170 ml
Dovlecei 100 ml 120 ml
Praz 110 ml 140 ml
Dovleac* 130 ml 150 ml
Conopidd 150 ml 170 ml
Carne rosie
FIERBERE Carne alba 90 ml 110ml
Peste 140 ml 160 ml
Fructe
Mere
Pere
(Capsuni
(aise
Ananas
Alimente cu amid
QOrez ***
Paste ***
REINCALZIRE BorFan mic (timpul se va adaptain functie de
cantitate)
DECONGELARE Borcan mic

*Taiate fn cubulee de Tcmx Tcmx 1cm

**Timp de fierbere aproximativ pentru un cos plin (cca 400 g)
*** Utilizati cosul Pasta Rice Cooker, comercializat separat
Pentru functia de reincalzire, temperatura initiald poate influenta, de asemenea, timpul de incalzire.
Pentru functia de decongelare, poate fi necesar un al doilea ciclu, in functie de cantitate.

GARANTIE

Aparatul Babycook® Express beneficiaza de o garantie de 24 luni incepand de la data achizitiondrii sale. Aceastd
garantie se aplicd sub rezerva unei utilizari normale iin conformitate cu instructiunile disponibile pe diverse suporturi
de informatii asociate produsului si/sau publicate pe site-urile internet ale marcilor noastre. In aceastd perioada, noi
garantdm repararea gratuitd a oricarei defectiuni apdrute ca urmare a unui defect de material sau fabricatie. Aceastd
garantie este supusd evaludrii finale de cdtre importator.

« Pentru orice asistentd sau solicitare de informatii suplimentare, consultati site-ul web BEABA® sau contactati
serviciul consumatori al BEABA®.

< I cazul in care constatati o defectiune, consultati mai intai manualul de utilizare.

+ Dacd nu gdsiti un rdspuns clar in manual, contactati serviciul clienti prin intermediul site-ului web www.beaba.com.

ANULAREA GARANTIEI

+In caz de utilizare necorespunzatoare, conectare gresit la reteaua de alimentare, utilizare a unor piese sau accesorii
care nu sunt originale, neglijentd si in cazul unor defectiuni cauzate de umiditate, incendii, inundatii, descdrcari
electrice sau catastrofe naturale.

+In caz de modificare si/sau reparare neautorizatd efectuatd de catre tertj.

<In cazul transportului necorespunzaitor al aparatului, fard ambalaj adecvat, precum si in cazul absentei acestui
document de garantie sau a dovezii de achizitie.

+ De altfel, garantia nu acoperd cablurile de alimentare si stecherele.
Orice altd responsabilitate, In special in ceea ce priveste daunele indirecte, este exclusd.

Pentru informatii suplimentare, descdrcati aplicatia Beaba&Moi din App Store sau de pe Google Play.



NALEZY DOKEADNIE ZAPOZNAC SIE Z INSTRUKCJA PRZED PIERWSZYM

UZYCIEM KORZYSTANIE Z URZADZENIA ZA PIERWSZYM RAZEM

INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA / WAZNE:

« Niewtasciwe uzytkowanie urzadzenia moze spowodowac obrazenia: postepuj zgodnie z zawartymi instrukcjami.

+ Tourzadzenie nie bedzie uzywane przez dzieci.

+ To urzadzenie moze byc uzywane przez osoby o ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub umystowej lub

bez jakiekolwiek doswiadczenie lub wiedzy, jezeli sq one prawidtowo nadzorowane lub jesli instrukge uzywania
urzadzenia zostaty dostarczone, a ryzyko zostato zrozumiane.

+ To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku domowego lub podobnych zastosowari takich jak: obszary kuchenne

dla personelu w sklepach, biurach, firmach, gospodarstwach rolnych, przez klientdw w hotelach, motelach i innych
obiektach mieszkalnych, takich jak zakwaterowanie ze $niadaniem.

« Jesli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, musi zostac wymieniony, aby uniknac jakiegokolwiek niebezpieczenistwa.
« Nie wolno uzywac urzadzenia w jakichkolwiek innych celach, ni te, do jakich jest przeznaczone.

« Aby zabezpieczy( sie przed ryzykiem porazenia pradem, nigdy nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie lub innej cieczy.

+ Nie uzywac urzadzenia na wolnym powietrzu,

« Przewdd zasilajacy nie moze nigdy zwisac z krawedzi stotu lub blatu

« Zawsze trzymaj rece i przybory kuchenne z dala od miski podczas miksowania, aby zmniejszy¢ ryzyko powaznych

obrazer lub uszkodzenia urzadzenia. Szpatutka moze byc¢ uzywana, ale tylko wtedy, gdy urzadzenie nie dziafa.

+ Podczas miksowania pokrywka musi zawsze by¢ umieszczona prawidtowo na swoim miejscu.
- Nigdy nie umieszczaj urzadzenia na lub w poblizu goracego palnika gazowego lub elektryczneqo, a takze w

rozgrzanym piekarniku.

UWAGA, NIEBEZPIECZENSTWO OPARZENIA. Aby gotowa jedzenie, to urzadzenie wytwarza bardzo goraca
pare (100°C).

« Lachowaj ostromnos, jesli do zbiornika ze stali nierdzewnej zostanie wlana ciepfa woda - moze dojs¢ do

nagromadzenia sie i nagtego wyrzucenia pary.

- Zachowaj bezpieczng odleglos¢ od urzadzenia podczas gotowania.

« Nie otwieraj pokrywy, dopdki cykl gotowania nie zostanie zakoriczony (ryzyko kontaktu z goraca woda).

« Powierzchnia elementu grzewczego zachowuje ciepto resztkowe po uzyciu.

+ Zachowaj ostroznos¢ podczas obstugi ostrza, oprozniania miski i podczas czyszczenia

« Nalezy odaczyc urzadzenie od zasilania przed przystapieniem do montazu, demontazu lub czyszczenia.

« Niewtasciwe uzytkowanie urzadzenia moze spowodowac ryzyko obrazer.

+ Instrukgje dotyczace czyszczenia urzadzenia znajduja sie w sekdji, czyszczenie”.
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« UWAGA, RYZYKO SKALECZENIA. Ostrza noza (f) 3 bardzo ostre.

+ Nalezy cisle przestrzegac instrukcji demontazu ostrza. (czyszczenie)

+ Podczas oprozniania miski nalezy zachowac ostroznosc.

PODEACZENIE ZASILANIA:

« Nigdy nie zanurzaj urzadzenia w wodzie.

« Jawsze odtaczaj urzadzenie od zasilania przed montazem, demontazem lub czyszczeniem.
+ Odfacz urzadzenie, gdy nie jest uzywane.

« Nie uzywaj urzadzenia, jesli przewod elektryczny jest uszkodzony *.

+ Odkacz urzadzenie, jesli nie dziata ono prawidtowo *.

« Odfcz urzadzenie, jesli jest uszkodzone (upuszczone, zepsute, ...) *.

*Natychmiast skontaktuj sie z dziafem Obstugi Klienta.

UWAGA/ DZIECI:

+Trzymaj urzadzenie i przewod z dala od dzieci.

« Jawsze zamykaj pokrywe miski szklanej (ryzyko skaleczenia ostrzami tnacymi).
« Urzadzenie nie moze byc czyszczone przez dziecko.

« Urzadzenie nie moze byc obstugiwane przez dziecko.

+ Nigdy nie pozwalaj dziecku bawic sie urzadzeniem.

UWAGA: Abg unikna uszkodzenia urzadzenia, ne naley uzywac do czyszczenia akichkolwiek detergentéw
alkalicznych. Czyscic miekka szmatka ifagodnym detergentem.

NALEZY ZACHOWACINSTRUKCJE DO UZYCIA W PRZYSZLOSCI

« Urzadzenie Babycook® zostato opracowane dla umozliwienia przygotowywania w prosty i szybki sposéb zdrowych
positkéw dla niemowlat. UmoZliwia gotowanie, podgrzewanie i rozmrazanie pokarméw na parze, zapewniajac
zachowanie wszystkich witamin i doskonate miksowanie.

- Firma Béaba opracowata nowe, bardzo szybkie urzadzenie Babycook®, o nazwie Babycook Express®. Dzieki nowej
technologii fopatki mieszajacej, Babycook Express® zapewnia ekspresowe gotowanie Zywnosci na parze, przy
jednoczesnym zachowaniu jej skfadnikéw odzywczych.



© Przewdd elektryczny

@ Bloksilnika

© Miska do mieszania

@ Ostrze ze stali nierdzewnej
© Nakretka fopatki mieszajacej
@ Koszdogotowania na parze
O Ly

@ topatka mieszajaca

@ Membrana do mieszania
@ Pokrywka miski

@ Pokrywka zbiomika na wode
© Sipatutka

@ Zbiomik

o (&
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PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Wyja¢ wszystkie materiaty opakowaniowe.

Sprawdzi¢, czy urzadzenie jest kompletne i w idealnym stanie. Babycook Express® zawiera nastgpujace elementy:
« Blok silnikowy pofaczony z gniazdkiem

- Miska do mieszania z ostrzem ze stali nierdzewnej

- topatka mieszajaca i nakretka

+ Kosz do gotowania na parze i zatyczka

« Pokrywka zbiornika na wode

- Pokrywka miski

« Szpatutka

« Membrana do mieszania

« Instrukcja obstugi

(zyszczenie przed pierwszym uzyciem:

« Optucz i umyj goraca woda akcesoria (miska, zbiornik, kosz do gotowania, pokrywka i membrana do mieszania)

+ Uruchom cykl gotowania (poziom 3), umieszczajac w pojemniku wytacznie wode (bez jakichkolwiek produktéw w koszu
ub misce)

« Przed rozpoczeciem uzytkowania urzadzenia i przygotowywania positkow dla dziecka nalezy dokfadnie umyc rece.
ANUWAGA

« Urzadzenie powinno zostac ustawione na solidnej, ptaskiej powierzchni.

- Nie nalezy ustawia¢ urzadzenia w poblizu jakiegokolwiek Zrédfa ciepta, ptyty kuchennej itd.

- Podczas przenoszenia urzadzenia nie nalezy trzymac urzadzenia za pomoca uchwytu miski.

« Nie uruchamiac cyklu gotowania, kiedy w naczyniu nie ma wody.

« Nie wolno wktadac miski urzadzenia Babycook® do piekarnika lub kuchenki mikrofalowej.

CYKL GOTOWANIA EXPRESS (PatrzS.1 )
1. Podnie$ pokrywke naczynia do podgrzewania [Ell

2. Naczynie do podgrzewania jest wyposazone w skale w ml, ktra umozliwia odmierzenie ilosci wody do nalewania, a
tym samym okreslenie czasu gotowania. Patrz przewodnik gotowania.

Wlac do naczynia odpowiednig ilos¢ wody za pomocg misy lub jakiegokolwiek innego naczynia [l
Zamkna¢ pokrywke naczynia [}

Odblokowac pokrywke, aby uzyskac dostep do miski [l

Sprawdzic, czy n jest prawidiowo zatozony na spodzie miski wraz z uszczelka Il



PODCZAS 0BStUGI OSTRZY NALEZY UWAZAC NA MOZLIWOSC SKALECZENIA,

Zamontuj fopatke mieszajaca w koszu i zablokuj jg za pomocg nakretki. PATRZ MONTAZ tOPATKI MIESZAJACE) IR
Whozy¢ kosz do miski w taki sposob, aby wypustka kosza zostata umieszczona w dziobku do nalewania miski Il
Recznie obrd¢ fopatke mieszajac tak, aby nakretka zostata zablokowana w ostrzu BN

. Pokroi¢ produkty na kostki o wymiarach okofo Tcm x Tem x Tem i umiescic je w koszu. Aby zapewni¢ rownomieme

podgrzewanie, nie nalezy wkladac do kosza zbyt wielkiej ilosci produktow [l

. Zablokowac miske w urzadzeniu I

. Sprawdzi¢, czy uszczelka otworu wylotowego pary jest wolna [l

. Zamkna¢ pokrywke miski [EB.

. Podtaczy¢ urzadzenie do odpowiedniego gniazdka zasilania. Rozlegnie sie sygnat dZwiekowy, a przycisk zmieni kolor

na zielony i zgasnie [EY

. Przekrecic pokretto do pozycji , aby uruchomic cykl gotowania express. Urzadzenie wyemituje 1 krétki sygnat

dzwiekowy i przycisk zaswieci sie na biato [Ell.

. Po zakoriczeniu gotowania urzadzenie wyemituje 1 krotki sygnat dzwiekowy i przycisk bedzie migac na zielono.

.~ Odblokowac pokrywke miski EE UWAGA, RYZYKO POPARZENIA

. Wyjac kosz za pomocg szpatutki Y

. Mozna wykorzystac wode pozostajaca na dnie miski, aby dodac ja do pokarmu, aby nieco go rozcieiczy¢ lub utatwic

zmiksowanie.*

UWAGA: Pojemnosc kosza do gotowania Express wynosi 980 ml

CYKL GOTOWANIA KLASYCZNY (Patrz S.1 .D)

Aby uzyskac doskonate i réwnomiemne gotowanie miesa i ryb, Béaba zaleca gotowanie tradycyjne (bez fopatki
mieszajacej).

1.
2,

Podnies pokrywke naczynia do podgrzewania Kl

Naczynie do podgrzewania jest wyposazone w skale w ml, ktdra umozliwia odmierzenie ilosci wody do nalewania, a
tym samym okreslenie czasu gotowania. Patrz przewodnik gotowania.

Wiac do naczynia odpowiednig ilos¢ wody za pomocg misy lub jakiegokolwiek innego naczynia [

Zamkna¢ pokrywke naczynia [l

Odblokowac pokrywke, aby uzyska¢ dostep do miski [l

Sprawdzi¢, czy néz jest prawidiowo zatozony na spodzie miski wraz z uszczelk B

PODCZAS 0BSLUGI OSTRZY NALEZY UWAZAC NA MOZLIWOSC SKALECZENIA,

Zamkng¢ otwdr na $rodku kosza za pomocg zatyczki [

Wiozy¢ kosz do miski w taki sposob, aby wypustka kosza zostata umieszczona w dziobku do nalewania miski [l
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9. Pokroi¢ produkty na kostki o wymiarach okoto Tcm x Tem x Tem i umiesci¢ je w koszu. Aby zapewnic réwnomieme

podgrzewanie, nie nalezy wkladac do kosza zbyt wielkiej ilosci produktow Bl

10. Zablokowac miske w urzadzeniu [l

11. Sprawdzic, czy uszczelka otworu wylotowego pary jest wolna KT

12. Zamkna¢ pokrywke miski [l

13. Podtaczy¢ urzadzenie do odpowiedniego gniazdka zasilania. Rozlegnie sie sygnat dzwiekowy, a przycisk zmieni kolor
na zielony i zgasnie {&.

14, Przekreci¢ pokretto do pozydji @ aby uruchomic cykl gotowania klasyczny. Urzadzenie wyemituje 1 krtki sygnat
d2wigkowy i przycisk zaswiedi sie na biato KB}

15. Po zakoriczeniu gotowania urzadzenie wyemituje 1 krtki sygnat dZwiekowy i przycisk bedzie migac na zielono.

6. Odblokowac pokrywke miski 8. UWAGA, RYZYKO POPARZENIA

1

17. Wyjac kosz za pomocg szpatutki

18. Po sprawdzeniu, czy s3 ugotowane, przetozy¢ produkty z kosza do miski .
19. Wyjac zatyczke, ktora znajduje sie na dnie kosza Bl

20. Mozna wykorzysta¢ wode pozostajaca na dnie miski, aby dodac ja do pokarmu, aby nieco go rozciedczy¢ lub utatwi¢
zmiksowanie.

UWAGA. Pojemnosc kosza do gotowania klasycznego wynosi 1000 ml

ZALECENIA

- Nie nalezy pozostawiac wody w naczyniu do podgrzewania po zakoriczeniu gotowania.

+ Do naczynia do podgrzewania nalezy wlewac wytacznie wode nadajaca sie do picia, bez jakichkolwiek pozostatosci
produktéw spozywczych lub innych.

- Nalezy zawsze sprawdzi¢ temperature pokarmu przed podaniem go dziecku.
« Aby nie zmodyfikowac whasciwosci sktadnikow, nie nalezy podgrzewac pokarmu zbyt dtugo.



CYKL MIKSOWANIA (PatrzS.1 -)

1. Sprawdzic, czy ostrze jest prawidtowo zatozone na spodzie miski wraz z uszczelkg nakretka IR

PODCZAS 0BSLUGI OSTRZY NALEZY UWAZAC NA MOZLIWOSC SKALECZENIA.

Po sprawdzeniu, czy sa ugotowane, przetozy¢ produkty z kosza do miski. W zaleznosc od pozadanej
konsystendji, przed uruchomieniem cyklu dodac czes¢ wody pozostajacej z gotowania Il

Uniesci¢ membrang do mieszania na misce Bl

Zamknac pokrywke miski [l

Podtaczyc urzadzenie do zasilania i przekrecac pokretto , impulsami trwajacymi maksymalnie 10 sekund
az do uzyskania pozadanej konsystencji [ IR

Otworzy¢ pokrywke i zdja¢ membrane do mieszania I M.

Zamieszac produkt szpatutka, uwazajac, aby nie dotknac ostrzy i w razie potrzeby ponownie wykonac
miksowanie [l

Przetozy¢ produkty do matej miseczki lub na talerz fI

ZALECENIA

- Nie nalezy wyjmowac produktéw za pomocg narzedzi, ktére mogtyby spowodowac uszkodzenie noza i urzadzenia.
« Ze wzgledow higienicznych, po kazdym uzyciu urzadzenia Babycook nalezy wytrzec naczynie czysta szmatka.

8.

PODGRZEWANIE | ROZMRAZANIE

Pokarmy przeznaczone do podgrzania lub rozmrozenia powinny zosta¢ wczesniej umieszczone w odpowiednim
naczyniu umieszczonym pod pokrywka w koszu do gotowania. Naczynie nie moze zastania¢ otworu wylotowego
pary

Wla¢ do naczynia odpowiedni ilo$¢ wody w zaleznosci od ilosci pokarmu do podgrzania, a nastepnie postepowac w
taki sam sposob, jak w przypadku cyklu gotowania.

Po ustyszeniu sygnatu dZwiekowego na koniec cyklu, wyja¢ naczynie trzymajac przez szmatke (UWAGA, woda
pozostajaca wewnatrz naczynia po zakoriczeniu gotowania jest bardzo goraca) i wymieszac catos¢ szpatutka, aby
uzyskac réwnomierng temperature.

Nalezy zawsze doktadnie sprawdzi¢ temperature pokarmu przed podaniem go dziecku.

UWAGA.

Pomimo, iz w miare mozliwosci zawsze zalecane jest wykorzystywanie warzyw i owocow Swiezych, kiore zawieraja
najwiecej witamin, w misie urzadzenia Babycook® mozna réwniez gotowac warzywa i owoce mrozone, ktore nalezy
weczesniej rozmrozi¢ bezposrednio w misie lub w loddwce (nie nalezy w zadnym wypadku rozmraza¢ produktéw w
temperaturze pokojowej).
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(ZYSZCZENIE

« Przed rozpoczeciem jakichkolwiek prac dotyczacych czyszczenia nalezy odfaczy¢ urzadzenie od zasilania.

- Zaleca sie, aby wszystkie demontowane czesci byty myte recznie: miska, kosz, szpatutka, fopatka do mieszania,
membrana do mieszania, pokrywka, uszczelki, noz... (zesci te mogq rowniez by¢ myte w zmywarce. Niemniej
jednak, zbyt dtugi pozostawienie czesci urzadzenia w zmywarce moze spowodowac ich przedwczesne zuzycie.

« Aby wyczysci¢ néz i jego uszczelke, nalezy wykonac opisane ponizej czynnosci dotyczace demontazu i ponownego
montazu:

Demontaz

Wyczysci¢ obudowe urzadzenia wilgotng gabka, uzywajac produktu do mycia naczyn.

W naczyniu nie nalezy umieszczac zadnych pokarméw lub sokéw owocowych, poniewaz moze to spowodowac
uszkodzenie naczynia.

W przypadku uzycia miski w celu napetniania zbiornika woda, nalezy upewnic sie, ze jest doskonale czysta i nie
zawiera zadnych pozostatosci pokarmow lub sokéw.

Nalezy czysto my¢ i ptukac naczynie. W przypadku wody o okreslonej trwatosci i niektdrych zastosowan, wewnatrz
naczynia moze osadzac sie kamier.



USUWANIE KAMIENIA WAPIENNEGO
« Jego przeprowadzanie jest zalecane co mniej wiecej 50 cykli gotowania.

- Nalezy uzywa¢ wylycznie octu spozywczego lub specjalnego produktu konserwacyjnego BEABA® do urzadzert
Babycook®.

- Nie wolno w zadnym wypadku uzywa¢ chemicznych Srodkow do usuwania kamienia lub produktow
przeznaczonych do ekspresow do kawy.

1. Odfaczy¢ urzadzenie od zasilania - usuwanie kamienia jest wykonywane na zimno, bez cyklu podgrzewania.

2. Wla¢ do naczynia mieszanke zawierajaca 100 ml wody i 100 ml octu alkoholowego lub specjalny produkt
konserwacyjny BEABA® do urzadzert Babycook®.

Pozostawic na catg noc z otwarta pokrywka.

Oprozni¢ zawartos¢ naczynia, odwracajac je.

Wyptukac naczynie co najmniej 2 razy czysta woda, za kazdym razem oprézniajac jego zawartos¢.
Ponownie zatozy¢ pokrywke.

Whaczy¢ cykl gotowania klasyczny @ umieszczajac w naczyniu czysta wode (80 ml, okoto 10 min.) bez
jakichkolwiek pokarmdw

8. Przed nowym uzyciem dokfadnie wyptuka¢ miske czysta woda.
UWAGA. W zaleznosci od twardosc wody z kranu, usuwanie kamienia moze by¢ konieczne czesciej
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PYTANIA/ ODPOWIEDZI
SzczeqGlowa, najbardziej aktualna tabela pytart i odpowiedzi jest dostepna na witrynie internetowej firmy BEABA®.

Produkt nie dziata

- Sprawdzic, czy urzadzenie jest prawidtowo podtaczone do zasilania elektrycznego.
« Sprawdzic, czy miska jest zablokowana na podstawie 8, a pokrywka jest prawidtowo
zablokowana.

Miska przecieka

- Sprawdzic, czy pokrywka jest zatozona prawidtowo.

- Sprawdzic, czy kosz do gotowania (lub Rice Cooker) jest prawidtowo umieszczony
w misce.

- Sprawdzi¢, czy uszczelka jest prawidfowo zatozona na nozu (patrz paragraf
(ZYSZCZENIE).

- Sprawdzic stan uszczelki noza i w razie potrzeby wymienic ja.

« Sprawdzic prawidtowe zablokowanie ostrza.

Po zakoriczeniu cyklu
owoce i warzywa nie
53 ugotowane

Brak wody w naczyniu:

« Poczatkowa ilos¢ wody byta zbyt matfa. Ponownie napetnic naczynie, wlewajac 80 ml
wody i ponownie uruchomic cykl.

- Wydajnos¢ podgrzewania zmniejszyta sie: przeprowadzi¢ jeden lub kilka cykli
usuwania kamienia (patrz paragraf USUWANIE KAMIENIA WAPIENNEGO).

« W naczyniu pozostaje woda - cykl gotowania zostat przerwany:

- Ponownie uruchomi¢ wykonywanie cyklu upewniajac sie, ze pokrywka i miska s3
prawidtowo zablokowane.

« W przeciwnym wypadku nalezy skontaktowac sie z serwisem naprawczym.

Urzadzenie
Babycook® gtosno
piszczy na poczatku
cyklu podgrzewania

« Instalacja pary moze byc zatkana.

« Natychmiast wytaczy¢ cykl, przekrecajac pokretto do pozydji 0.

- Nie otwiera¢ pokrywki i zaczekac do chwili, kiedy urzadzenie przestanie wytwarzac
pare, kiedy odgtos piszczenia ustanie (okoto 10 min.).

« Otworzy¢ pokrywki miski i naczynia.

« Sprawdzi¢, czy otwdr w pokrywie miski lub wylot pary nie jest zablokowany.

« Jezelitak jest, nalezy usunac przyczyne zatkania.

Nienormalny hatas
urzadzenia

Babycook®
podczas miksowania

Prawidtowo zatozy¢ uszczelke na néz (patrz Instrukdja - paragraf (ZYSZCZENIE).

INFORMACJE TECHNICZNE
- Napiecie / Moc: Patrz informacje zamieszczone na tabliczce danych znamionowych, ktéra znajduje sie na

spodzie urzadzenia.

- Temperatura uzytkowania: 10 do 40°C.




PRZEWODNIK GOTOWANIA

Poziomy ~ wody odpowiadajg  nastepujacym
przyblizonym czasom gotowania:
80ml = 10,5min
100ml = 12,5min
120ml = 15 min
140 ml = 18 min
170ml = 21 min
Poziom wody
Produkty
Gotowanie Express Gotowanie klasyczne
Warzywa*
Ziemniaki** 110 ml 130 ml
Kalarepa*® 130 ml 160 ml
Zielona fasola 150 ml 170 ml
Cukinia 100 ml 120 ml
Pory 110 ml 140 ml
Dynia* 130 ml 150 ml
Kalafior 150 ml 170 ml
Mieso czerwone
PIECZENIE Mieso biate 90 ml 110 ml
Ryby 140 ml 160 ml
Owoce
Jabtka
Gruszki
Truskawki
Morele
Ananasy
Produkty maczne
Ryz
Makaron ***
PODGRZEWANIE Pokarmx w slyiszkach (nalezy dostosowac czas
w zaleznosd od ilosci)
ROZMRAZANIE Pokarmy w stoiczkach

* Pokrojone na mate kostki 1

nx lemx lem

** Przyblizony czas gotowania dla petnego kosza (ok. 400g)
*** Uzy¢ sprzedawanego osobno kosza Pasta Rice Cooker
W przypadku funkeji podgrzewania, czas moze zaleze¢ od temperatury poczatkowej.

W przypadku funkeji rozmrazania, w zaleznosci od ilosci moze byc konieczne przeprowadzenie drugiego cyklu.

GWARANCJA

Babycook® Express jest objete 24-miesieczng gwarancja od daty zakupu. W tym okresie gwarantujemy bezptatne
usuniecie wszelkich usterek wynikajacych z wad materiatowych lub wykonania. Niniejsza gwarancja podlega
ostatecznej ocenie importera.

W razie koniecznosci uzyskania pomocy lub dodatkowych informadji nalezy zapoznac sig z witryng internetowg
Beaba lub skontaktowac sie z dziatem obstugi klienta Beaba. W przypadku stwierdzenia usterki nalezy zacza¢ od
Zapoznania sie z instrukgja obstugi.

Jedli winstrukgji obstugi brak jednoznacznej odpowiedzi, nalezy skontaktowac sie z dziatem obstugi klienta za
podrednictwem witryny internetowej www.beaba.pl.

UNIEWAZNIENIE GWARANCJI

W przypadku niewtasciwego uzytkowania, nieprawidtowego podtaczenia, uzycia nieoryginalnych czesci lub
akcesoridw, zaniedbania, oraz w przypadku usterek spowodowanych wilgocia, pozarem, powodzia, uderzeniem
pioruna lub kleska zywiotowa.

W przypadku nieautoryzowanych modyfikacji i/lub napraw dokonywanych przez osoby trzecie.

W przypadku nieprawidtowego transportu urzadzenia bez odpowiedniego opakowania, jak réwniez w przypadku
braku niniejszej karty gwarancyjnej lub dowodu zakupu.

Gwarandja nie obejmuje ponadto przewoddw potaczeniowych i wiyczek.
Wyklucza sie wszelkg inng odpowiedzialnos¢, w szczegdInosci w zakresie szkéd posrednich.

Wiecej informacji mozna uzyskac pobierajac aplikacje Beaba & Me w App Store lub Google Play.



AIABAZTE MPOZEKTIKA TIZ OAHTIEZ XPHZHL POTOY
XPHEIMOMOIHZETE AYTH TH LYZKEYH A NPOTH OOPA

OAHTIEZ ALQANEIAZ/ZHMANTIKO:

« H akatdMnhn ypron g ovokeurc pmopet va 0dnyroel ae kivbuvo TpaupaTiopod: axohoubiote mpooekTIkd auTég
Tic oBnyiec xpriong.

« Aut n auokeur) dev dovavtaiva xpnotpomomBoly and maidid.

« Auth n ovokeur pmopel va ypnalponomnBel amd ATopa e PEWIVE OWHATIKEG, AI0BNTNPIAKES 1} OlavonTiké
kavoTnTeg 1 Tou bev dlaBETowy epmelpia 1 WaoelG, av Ta dtopa autd emPhénovtal owotd 1 av éxouv AaBet odnyie
O)ETIKA (1€ TNV andAuta aoalr xprion TG OUoKEURG Kal av Toug éxouv e€nynBel ot evexduevot kivbuvol.

« Auti| ) ouokevr mpoopiCetat yia xprion o€ oIKlakéC kat avaroyeg epappoyé, omwg: Koudiveg ou mpoopiCovral yia
T0 MPOOWIKO KATAOTNUATWY, Ypageiwy, ANy enayyeNaTikav mepBaloviwy, aypokTUATwY, yid Ypron amo Toug
meNdTeC Gevodoyelwy, Eevviov kat hotmwv mepiBalovwv (e xapakrpa ghogeviag, Thmov Swpatiwy Eevaviy.

« Av 10 kahwdto poodooiag éyel umootel BAapn, mpémel va avtikataotalel and Tov kataokeuaoT, TV unmpedia
0¢pPic Tou 1) e€ovatodotnuéva dTopia, Tpokelyévou va amotpanet kabe kivouvoc.

« Mnv xpnotonoteite T ouokevr} yia kavévay AMo okomd KT ano autoy yia Tov omoio mpoopietal.

- lia va npoortateutefte and nhektpomngia, v Buicete moté ) auakeur oe vepd ) omotodriote Ao uypo.
« Mnv Ty ypnotuomolefte o€ e§wTepIKoUg XwPOUS,

+ Mnv agrivete To kaha 1o Tpogodoaiag Tov va Kpéuetal amo éva tpamé 1 évav mayko

« Na kpatdre mévra Ta yépia kat Ta oKeln HakpLd and To Umok katd Ty avapeldn, wote va pelwBel o kivbuvog ooBapod
TpaupaTiopou f pidc otn ovokewr. H ondtouha pmopet va ypnatyionoinBet, akhd Liovo 6tav n auakeur dev Aeroupyel.

+ Navra va avapeyvoeTe i€ 10 kandki 0wotd TomoBetniévo.

+ Mnv tomoBereire moté T ouokeur mve 1} kovtd e (e0To aéplo 1 NAEKTPIKG KauaTrpa i o€ Beppiavopevo goupvo.

MPOZOXH, KINAYNOL ErKAYMATOE. Auty n ovokeur] mapdyet fjmo atpo (100°C/212°F) yua payeipepa

TPOPILWY.

« Na efote mpooexikoi otav piyvete (eatd uypd otn ouokeun, kabug mopei va extivayBet Aoyw Eaguiki anehevBeépwong
uopaTyAV.

« Mnv mnotddete T auokevr| katd T S1apKela TOU HayelpépaToc.

+ Mnv avoiyete To kaméi {éxpt va ohoxAnpwBel o kokhog payeipépiato (kivouvog extivagng (eotol vepou).

« Hemgdvela tou ototyeiov Béppavong éxet umohemopievn Bepuotnta petd t xprion.

« Na efote mpoaexTikoi otav eipiCeote T Aemida, abeidCete To pmol kai katd T diapkela Tou kabapiapol

+ Bydhe T ovokeur and T mpi¢a mpwy and kaBe auvappiohdynan, anoouvapHohéynan 1 kabapiopo.

« H kaxn prion TG ouokevr jimopet va mpokahéoel KIvaOVoug TpavHaTiopoo.

+ Aefte Ty evoTnTa <kaBaplopo¢» yia 00nyieg oxeTId e Tov kaBapopd Trg GUoKeUrc.

+ [IPOZOXH, KINAYNOE KOMHE. 01 heridec ou iayatpio (f) elvar e€aiperixd kogrepéc.
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« AxohovBriote auotnpd Tic odnyiec amoauvappohdynang e Aemidag. (kabapiadc)
+ Na elote mpooexikof 6tav adeldCete o ol

HAEKTPIKH ZYNAEZH:

+ Mnv Bubiete moté T ovokeun o vepo.

+ Byakre ™ ouokevr and v mpiCa mpw and kdbe auvapyiohoynon, amoouvapHohdynan 1 kabapiopo.
+ Bydie T ovokeur amd Ty mpiCa av v agrivere Ywpic eniBheyn.

« Mnv ypnotgomoteite T auakevr av 10 Kahwdio tpopodoaiag mapouaidel (npia*,

+ Byakte ™ ovokeur and v mpiCa av bev Aertoupyel owotd™.

+ By&hte ) ovokevr am6 Ty mpiCa av xel umootel {uid (twon, yromnua KAL),

* emKoWWVIaTE Aleoa [le TV Unpeoia eumnpETong MEAATaV.

MPOZOXH/ MAIAIA:

+ TomoBetrioTe T Guokevr kat To NAeKTPIKO KahwdI0 TG G€ oneio Omov va Uny T ¢Tdvowy Ta maidld.
« Kheivete mdvta o kamaxi Tov ol (kivouvog komig e Ti hemidec).

« hev emmpénetarva exteheital 0 kaBaplopog g ouakeurc amé éva maidi.

+ Mnv agrvete vamaidid va naiouv pie T ouokeu).

MPOZOXH: rava anoUyete TV TpokANan {uidg 0T ouoKeur, iy xpnatgoroleite aAkahika amoppumavikd yia
Tov kaBaptopd. KaBapiote e éva pahakd mavi kat éva [in emBeTIG anoppumavtiko.

THPEITE AYTEL TIZ OAHIIEX
+ To BabyCook® elvar oyedlaayiévo yia va sroma(a 1 yzuuam T0U Pwpol 0ag (1€ LYIEWO, amhd Kal ypryopo Tparo.
Mayetpedel, Beppiaiver kar amoplyel o paynto He atyo, datnpei Tic Brapiveg Tou kat e§aopaNiCel éhela avapeln.

- H Béaba oyediaoe éva véo e€aipetikd ypryopo Babycook®, o Babycook Express®. Xapn otn véa teyvohoyia kddou
avdpeiéng, To BabyCook Express® e¢aagahiCet ypriyopo ayeipepa Tpogiiwy oTov ato, Slatnpaviag Tautoypova Ta
Bpemtiké ovotatika.



MPIN ANO THN NPQTH XPHZH :
© Hiextoixo kahido Apaipéate Oha Ta A ouokevaotac.
BeBaiwbeire 6t n ovakeur oag lvar mpne kat oe dpion katdotaan. To BabyCook Express® dtartiBetar pe:
« Mia kevtpikr povada ouvedepievn o€ pia mpida
« Bva pmoh avdyiei§ng mou mepihapBdvet pia Aemida and avodeidwto xdhupa
« Mia mepar avapeléng kat éva magiuadt
« Fva kahdBt payeipépatog otov aTo Kat va mepa
« Fva kduppa Tou kadov vepoy
« Eva kdvppa tou ok
« Mia ondtouha
« Bva dvoiypa avdpeéng
- Bva uMadio odnyiwv xpriong
KaBaptopdg mptv amd v mpaytn yprion:
« em\OveTe kat movete Ta e§aptiparta pie (ot vepo (Umol, kadog, kahdbt payelpépatog, kamaxi kat doyelo avdpeiéng)
« ZEKIVAOTE Evav KOKAO 1ayELpépatog (Péyiotn oTdBin) Hovo fie vepd atov kddo (ywpic gaynto oto kahddt fj 1o {roh)

O Kevrpixr povada

© Mnohavayéne

@O Nenida and avodeidwro ataah
© Na&yddito kddov avdpéng
@ Ka\dbuyua payeipepa otov atpo
© Nopa

@ Mepwt avapidng

© oy avaping

@ Kdhopyatou pmok

@ Kahoyya ou kadou vepol

@ rinovka + Mhvete kahd Ta xépia oag Tpw XeWpIOTE(TE Ta MPOI6VTa Kat Ta TpOQIyLa mou MpoopilovTal ia To pwpo 0a,
® i AN TIPOSONH
- Xpnotponolefte mavra T ovoker oe aTabepr Kal eminedn emodvelq.
3 o % « Mnv tomoBeteite T ovakeur kovid o Tnyég BeppoTnTac, HayelpIKES €oTieq KA.
@J%y « Mnv petagépete T ovakeur and T AaBr Tou pmol.
« M exwvate évav KUKAO ayelpépaTtog Xwpic vepo aTov E0WTEPIKO KAdO.
% @ « Mnv tomoBeteite 1o {moA Tou BabyCook® oTov poupvo 1} aTov poUpVO LIKPOKULATWV.
Q0—— TPHIOPOX KYKAOX MATEIPEMATOX (BA. ZEA. 1 )
o 1. Avaonkaote 1o kardki ov Beppawvopevou kadou. [l
2. 0 Bepuanvopevo kadog éxel dlaPadutopéva entneda oe ml ou EMTPENOLY TN PETPRON TwV MOGOTATWY VePOD Kal,
OUVETIA)C, TOV TIP0aBI0pLaLO TOU YPOVOU payelpépatoq. AvatpéEte aTic odnyieg payelpéatoc,
e_@m: ~—_ 3. MpooBéate T anapaitn mooéTTa vepol atov kddo ypnatomotdviag o ok 1 omotodiiote Ao Soyeio B
4. Khefore 1o kandxi tou kddou B
{ J 5. Anaogaliore 1o kandk1 yia va anoktaete mpooBaon oto pod [
6

. Beawwdeite 611 1o payaipt éyel Tomoem el oword atov mubjéva tou ol pe tov abvdead Tou [

NPOZOXH ZTOYZ KINAYNOYZ KOMHE KATA TON XEIPIZMO TON AIXMHPQN AERIAQN.
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TonoBetAote Ty mepwtr avayedng wéoa oto kahddl kar aopahiote T e To magyadl. ANATPEZTE XTH
YYNAPMOAOTHEH TH NTEPQTHS. ANAMEIZHE. I,

TomoBetrote To kahdi péoa oo o, poviCovra va TonoBetoete T yAwrrtida Tou kakablod [iéoa aTo aTOpIO TOU
oy 7 |

TMepIOTPETE J1E TO YépI TV TTEpWTH avperéng, 101 hote To maéipddiva aogahioel endvw om Aenida B

. Koyre tatpooia oe kufdkiamepinou 1 ek x 1. kai tomoBetrote ta péoa oto Kahddi. lava e€aopalioete opodp0ppo

Jayeipea, ouviotéatva v umepgoptavete to kahddr [l

. Khedwote To pmo endvw o ouokevr| Y.

. BeBawBeite o1t 0 abvdeopog e668ou atyiod dev eivar ppaypeévos KR

. Khefote 1o kamdki tou pmoh BB

. 2UvbéaTe Tn) 0VOKELR € it katdMnAn mipiCa. AkolyeTar éva nxntiké oria kat To Koupr avaBet mpdowo Kat frvet

13]

. [upiote 10 MvjkTpO 0TO / ylava Eekvraete Tov ypriyopo kikho payetpépatog. H ouokeur mapdyel T nxntikd orjua,

10 koupni avdet pe hevko ypwya FE

. 270 TENOG TOU [ayEIpELaTac, n 0UaKeLr apdyel éva nyntikd orjua T¢opd, To koupni avaBooprivel pe mpéowvo ypwpa.
. AnaogaNiote 1o kanéki tou ok B MIPOZOXH KINAYNOZ ETKAYMATON

. hoaipéote 1o kahad e  ondrouha

. Edv Béete, QuAGETE Tov XUpO payelpéLaTog oTov TIUBJIVa TOU UITOA Yid Va TOV EVOWATRETE 0T0 TAPAOKEVAOHA Kal,

OUVETIAG, vl TPOOAPHOGETE TN VPN 1) va OleVKONDVETE TV avdpeldn.

THMEIQZH: H ywpnuikétnta tou kahaBiol payelpepatog Express eivat 980 mL

KMAZIKOX KYKAOZ MATEIPEMATOZL (BA. ZEA. 1 “)
lla Téheto Kat opot0pop@o [ayeipepa kpéatog kat Yaplod, n Béaba ouviotd To cupBatiko payeipepa (xwpic mrepw
avapegng).

1.
2,

Avaonkaote 1o kardki 1ov Beppawvopevou kadou [l

0 Bepuaiopievog kadog éyel dlaBabyiopéva entmeda ae ml Tiou EMTPENOLY T PETPNON TV TOGOTATWY VePOD Kal,
OUVETIG, TOV TPOGBIOPIOJIO TOU YPOVOU ayElpENaTos. AVaTpé€te aTic 0dnyiec payelpéparoc,

MpooBéate Ty amapattTn moc6TTa vepol aTov kddo ¥pnatomoleveag To ok 1 omolodrote aMo Soyelo .
Khefore To kamaxi tov kddou BN

AnaogaNiote 1o kandxi yia va anoktoete mpooBaan oto o) [

BeBawdeite o1t 1o payaipt éxet tonoBemBel owatd otov muBpéva tov ok pie tov auvbeapd Tov [l

MPOZOXH TOYZ KINAYNOYE KOMHE KATA TON XEIPZMO TON AXMHPAN AEMIAQN.

Kheiote T omr| 1o kévrpo Tou kahaBiot ypnotpomotaviag to kandxk! [
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8. TomoBethote To kahdbl péoa ato pmoh, epovtiCovtag va TomoBetroete T yAwrrioa Tou kahaBiol éoa oTo 0TOI0 Tou
ey 7 |

9. Koyrte T tpooiia oe KuBdkia mepimou 1 ek. x T e, kat TomoBetrate Ta péoa oo kahddl. a va e¢aogpaioete
opoI0Hopo payeipepia, ouviotdrar va pmy uneppoptavete 1o kahadi Bl

10. Kherdeore 1o o) enéve ot ovokeur] IRl

11. BeBaiwdeire 611 0 advdeapiog e§650u arpou dev eivat gpaypévoc EY

12 Khefore 1o kamdxi ou o) Bl

1

3. 2uvbéoTe T ouoken o€ i katdMnAn mpia. AkoyeTat éva nynTiko ofa kat 1o Koupnt avdBel mpdavo kat ofrivel
12]

14. Tupiote 10 MAAKTPO OTO @ yla va §exvnoeTe Tov KAoko KUkho Hayelpepatog, H auakeur mapdyel T nxntiko orua,
10 koupnt avdBet pe hevkd ypwyia EEY

15. 210 TEAOG TOU ayeIpEaToc, N 6UoKeur mapdyel éva nyniko oria 1 gopd, To koupn avaBoaBrvet jie mpaoivo Ypaja.

6. AnaogaNiote o kandki tou ol K MIPOZOXH KINAYNOZ ETKAYMATON

7. Agaipéote 10 kahdBi pe  ondrovka .

8. Agob eNéyéete 1o ayelpepia, mpoaBéate ta tpopipa amd To kahdbt péoa oto o) K

9. Aaipéate To kamakt and 1o kdTw iépog ou kahabiod .

20. Edv Behere, guhdgTe Tov Yupo payelpépatog oTov muBLEva Tou Mo yia va TOV EVOW(IATWOETE 0TO TAPAoKEHaopa Kal,
OUVETIA)C, vl TPOOAPHOOETE TNV UPH] 1 vl OEVKONDVETE TV QvApELS.

YHMEIQZH. H ywpnrikotnTa tou kahabio 01o khaoikd payeipepa eivat 1000 mL

IYITAZEIZ

« Mnv agrivete vepo atov Bepuavopievo kado petd to payeipepa.
- Na mpooBetete povo kabapd moaipio vepd péaa otov Beppawopevo kddo mou dev Tieptéxel umoelppata Togiuwy
1) GMa unoheippara.

- ENéyyete ndvta T Beppokpacia Twv TPOQIUWY TV TA TPOGYEPETE.
« 2uviotdral va nv Beppaivete TPO@IUA YL LeydAo XPOVIKO OLGTTNHA, Yia va Uy xAoouy Ta BPEMTIkG GUOTATIKA TOUG.



KYKAOZ ANAMEIZHE (BA.2EA. 1 )

1. BePaiwBeite o1t n hemida éxel onoBetnBet owotd atov muBpéva tou ok pie Tov atvdeapio kat To nadipadt [l

IPOZOXH ETOYZ KINAYNOYZ KOMHE KATA TON XEIPIEMO TON AXMHPAN AEMIAQN.
A@ou e\éyéete To Layeipepia, mpoaBéate Ta Tpo@a and To kahdbi Léoa oto umol. Avahoya Le Ty embupnt
TIUKVOTITa, TIpoaBéaTe Aiyo Cwpid payeipépatoc i Eekvioete Tov kukho. B

TonoBetrate 1o dvotypia avdyeigng ato proh [l

Kheiote 1o kandki Tov ok [

YUVOE0TE T GUOKEUR KAl YUpioTe To TAKTPO 0T Béon @ , e mahyikr Aettoupyia yia éwg kat 10
Sevtepoherra, péypt va emreuyBel n emBupnt nukvotnta I I

Avoiéte To kahupa Kat agatpéote o dvorypa avapeténg e T ondrouha BN

Avaiére To petypa e T omdToula, amogenyovtag va ayyicete Tic Nemideg kat emavahdpete Tov a0
avdpeidng, eav eivar anapaito [l

Pi€te 1o pielypa oe éva pkpo doxelo 1 oe éva maro f

IYITAZEIL

« Mnv adeiddete o pelypa pe éva epyaheio mou Lmopel va mpokahéoet {nid oTo payaipt kat 0To okebog.
« Qc pétpo vyiewviig, kaBapilete Tov kado e éva kaBapd mavi Letd amé kabe xprion Tov Babycook®.

8.

SANAZEXTAMA KAI ZEMATQMA

Ta tpooia o Béhete va Ceotavete 1y va Eemaywaete Ba TomoBetnBolv mpwa e kataMnho doyelo ywpic kandki
11éoa oto kahabi payepéatoc. To doxelo dev mpémel va epmodilel Ty €600 atpov.

MpoaBéote v katdMnAn moo6TNTA VePoL aTov KAGO QVaNoya 1€ Ty TIOGOTNTA TIo TPOKELTAL Va EavaleaTaveTe Kal
0UVEX{oTE OMWC 0TOV KOKAO Hay€lpEpaTos.

Otav nyroet To nynTIko orpa 01o TéAog Tou KUKAo, agaipéote To doyelo pe éva mavi (MPOXOXH, To vepd mou éxel
anoyieivet evat moho (eatd 1o Téhog TG Sladikaoiag payelpéuatoc) Kat avVaKaTeTe To Tieplexoiievo (i T omdToula
yla va emiyete opoloyevr Bepokpaoia.

ENéyyete mévta T Beppokpaoia mpooeKTIkA TipW SwoeTe 0To Tadi va gdel.

THMEIQXH.

AV Kal elvat TavTa MOTILOTEPO Val XPNOLLOTOLE(Te PPETKA AaaVIKG Kat @pouTa Le BENTIOTN mpooAnun Brrapvwy, elval
ApKETA TBavO va payelpéPeTe katePuypéva Aayavikd kat gpouta, Ta omofa éouv anoyuyBe aneubeiag oo umol o
Babycook® 1} aTo Yuyeio (unv amoyiyete moTé TpOQIA o€ Beppiokpacta dwpatiov).
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KAGAPIZMA

« Byalete mévta m ovakeur) and v mpiCa mpotol apyioete Tov kabaplopd .

« JUvIoTdTal va TAEVETE e TO Yépl Ta anoouvapoloyodpeva uépn;: pmod, kahddl, omdtoula, MTepwT avapegng,
avorypa avapeléng, kauppa, ouvéapoug, dayaipt KA. Autd ta pépn mhévovtal emiong ato mhuvtrplo mdtwv. H
Tiapatetagiévn xpron Tou VTN piou TATwY Pnope va MpoKahéoel Mpowpn yipavon Twv e6apTnHATwY.

- Mo va kaBapioete To payaipt kai Tov obVGeoud Tou, akohouBhoTe TIC odnyiec amoouvapuoAdynong Kai
€MavaouvapuooynonG:

o

=KX

KabBapioTe T0 0)j1a TG OUOKEVIC e £va LYPO GPOLYYAPL KAl LYPO TATGV.

Mnv TomoBeteite moté Tpo@Iua 1 Xupoig GpouTwy oTov Kddo, kabwg autd Ba mpokahéoel {nuid otov kddo and
avoéeibwto atodh.

Edv xpnotpomotefte To pmol yia va yepioeTe Tov KAdo e vepo, BeBatwbeite ot eivar amohuta kabapd xwpic umohefupata
(aynTou 1 Vol 0TO E0WTEPIKO.

Mévete kat Eemhévee augvd Tov kado. OplopEveC TOLOTNTEC vepoD Kal yPri0eLq EVOEXETAL VA EVVORO0UV TN OUGOWPELON
aAdTwv oTov Kado.

AnoouvappoAdynon



AQANATQIH

« JuvioTdtal avd 50 Kukhoug ayelpépatog mepimou.

« Xpnotorotefte ovo 081 ahkothng khdong Tpogijiwv 1 To mpoiy ouvtrpnong e BEABA® yia to Babycook®.
« Mnv xpnotpomoleite moté xnpikd mpoiov agardtwang 1 mpoiov agahdtwong Kapetiépag atov kado.

1.
2,

8.

Anoouvdéote T auokeur and Ty mipida, n agahdrwon yivetal te kpda ouokeur xwpic kokho Béppavang.
Pi€te 100 ml vepo kat 100 ml 061 ahkodAng 1y mpoiy ouvrpnang e BEABA® yia To Babycook® ioa atov
kdéo.

Agrote va mapaieivel yia pia ohokAnpn voxTa fie To kAAupga avowyTo.

Adeidote o mepiexOpevo Tou kddou avanodoyupiCovdg To mpoidv.

=enmhivete Tov kado e kabapo vepd Touhdyiatov 2 popéc, adeialovtag Kabe popd To meIEXOLEVO Tov.
EnavatomoBetiiote To kaAua.

ZEKIVAOTE évav KaVovIko KUKAO Llayelpépiatog @ e kaBapd vepd atov kddo (80 ml, mepimou 10 hemtd) xwpic
TPoQIIa

=emovete kahd To pmoh pie kaBapd vepo mpwv 1o xpnotponotioete avd.

Inpeiwon. Avahoya {e T @Uon Tou vepoL Ppiong, EVOExeTal va ypelaoTel va agalpeite Ta Ghata amd T ouoKeun
006 Mo ouyva

TEXNIKEZ NAHPOOOPIEX
-Taon / 10x0¢: AVaTpé&Te 0TV ETIKETA OVOUAOTIKGY OTOIEIWY 0TO KATW PEPOC TNG GUOKEURG.
- Oeppokpaoia xprong: 10 we 40°C
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EPQTHXEIL/ANANTHZEIX
Fvag evnpepwjiévoc kat hemtoeprig mivakag elvar Staéotyioc oy TonoBeata web g BEABA®.

- BeBaiwbeire 611 ) ovakeur eival 0waTa cuVOESEpEVN e TO NAEKTPIKG OikTuO.

To mpoiov dev o . . . . o
\e . - BeBaiwbeite o1 T0 pnok eivar aopahiopévo ot Baon Kai 6TL TO Kamdkl fval
Toupyel ,
A0QaNOLEvo.
- BeBaiwbeite 011 10 KAAUPG éxet TomoBeTnBel 0wOTA.
- BeBaiwbeire 6Tt To kaAdOI payeipépato (1 To Rice Cooker) éxel TomoBenBel owotd
070 oA,
To pnok mapovatael | « EAéyéte Ty TomoBémon tou ouvdeopou oTo payaipt (avatpédte oty mapdypago
blappon KAGAPIZMOZ).

- ENéy&te TV KaTdoTaon Tou ouvO£a}I0U TOU HaxaIpLoD Kal QVTIKATAOTHOTE Tov, €0V £fval
anapattnto.
- ENéyte T owotr) aogdhion T Aemidag.

Ta gpolta katta

Aev umdpyet vepo atov kado:

- H apykn moa6tnta vepol frav moAw Likpr. Tepiiote Savd Tov kddo pe 80 ml vepd kal
EMAVEKKIVIOTE €vav KOKAO.

- H anddoon Béppavong pedvetar ekteNéote évav 1) MEPLOOOTEPOUS KUKAOUG

)‘GXGV'KC,‘ Hou 8ev agahdtwon (avatpéte oty mapaypapo AGAAATQZH).
%Y; éﬂzlff:s%\g;o « Tlapapévet vepd aTov KAd0: 0 KIKAOG Hayelpépartog éxel dlakomet:
- Emavekkviote évav Kikho, Gpovtiovtag To Kamaki kal To UmoA va €ouv aopahioel
0WoTd.
« Dlo@OPETIKA, KAAEOTE TO TUAUA TERVIKIC EGUMNPETNONG.
« To kOkhwa aTpoU pmopei va eival ppaypévo.
« 2TaUaTAOTE aéowg Tov KikAo yupicovtag Tov diakomn oTo 0.
To Babycook® « Mnv avoiyete To Kamdki kat epLIéveTe [1€XPL T OUOKEUT va un Tapayel TAéov aTpo,
oupiCetotny LEYPLVa N umdpyel opUptyda (mepimou 10 emtd).
apyr Tov KUkhou « Avoi€te T0 kGhuppa Tou KAGou Kat Tou LmoA.
Bépuavong - BeBaiwbeite 611 n o oto Kamdki Tov umoA 1 1 €6060¢ Aty Tou ol dev efval

GpayLEvn.
« MNagopeTkd, amo@pacte Tic.

Byaivet évag pn
(UOLONOYIKOG
BopuBoc and to
Babycook®

Katd T didpKelatng

avagegne

TonoBetrote owotd Tov olvdeapo oto payaipt (BX. Eyxeipidlo - mapdypagog
KAGAPIZMOY).




OAHIOZ MATEIPEMATOX

Ot otdBpec vepolh avtiototyolv oToug akéhouBoug

Katd mpoogyylon ypovoug Hayelpépatoc:
80ml = 10,5min

100ml = 12,5min
120ml = 15 min
140 ml = 18 min
170ml = 21 min
LtdBpn vepol
Tpopipa
Tpriyopo payeipepa Khaowé paysipepa
Nayavikd*
[atdrec** 110 ml 130 ml
Toyyoha® 130 ml 160 ml
Mpéowva paoohdkia 150 ml 170 ml
KohokuBakia 100 ml 120 ml
Mpdoa 110 ml 140 ml
Kohokufa* 130 ml 150 ml
Kouvounidt 150 ml 170 ml
Kokkiva kpéata
MATEIPEMA Nevkd kpéata 90 ml 110 ml
Yapua 140 mi 160 ml
Opouta
Miha
Axhadia
Opdouleg
Bepikoka
Avavdg
Apuha
Pog ***
Zupapikd ***
ZESTAMA erxpé Soxeioh (g Xpovog mpénetva pubpietal
avahoya e Ty moodtnTa)
AMOYY=H Mikpo Soyzio

* Koppéva oe kuBakia T ek. x 1€k x Tek. mepimou

** Xpovoc payelpéuatog yia yepdto Kahabt katd mpoaéyyian (nepimou 400 yp.)
**% Xonotomotote To kahadi Pasta Rice Cooker mou muwleitat Eexwpiota

lia t Aetoupyia Eavadeotdparoc, ) Beppokpacia ekkivnong Lmopei emiong va ennpedaet Tov xpovo (eotapiarog.
la T Aetoupyia Eenaywpatoc, avaloya e v moodTnTa, Uopei va ypelaoTel kat OE0TEpOC KUKNOG.
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EMTYHIH

To Babycook® Express el eyyinon 24 unvav and v nuepopnvia ayopdc. H mapovoa eyyonon oxvet v my
Mpoum6Bean e Kavovikrc xprang Kai obp@wva e Tic 0dnyieg mou dlatiBevtat ota d1agopa Héoa MnpoPopLavY oy
oyetiCovrat e To mpoidv f/kat dnpoatevovtat oTig TomoBeateq web Twv eumopikwy pag anpdtwy. Katd  didpkela
QUTAC TG TEPLOOOU, EyyUOHaOTE TNV dwpedy emokeur kabe BAABNG ou opeietal o ENATTW YA UNIKOU 1 KATAOKEURC.
H eyyonan autr umokertat oty Teikr a¢lohdynan Tou loaywyéa.

- la meparépw Bonbewa 1 anaimon emmhéov Minpogoplay, emokegBete T TomoBeoia web T BEABA® 1
EMKOWWVAOTE (e To Kévtpo eGumnpéenong katavahwTtwy g BEABA®.

« Edv mapatnprjoete kamoto eAGTTwpia, upBoueuTelTe MpwTa To eyyelpidlo ypriang.

« Edv dev undpyet 0agnc anavinon oto eyxelpiolo, EMKOWWVAOTE (e TO THAHA EUMNPETNONG MEAATAV [EOW TNG
TomoBeotag web www.beaba.com.

AKYPOTHTA THX EITYHZHZ

« Ye mepimmwon akatdMnAng priang, eapatuévng oovoeang, XpRong Un yAoLwV avIaMAKTIKGV 1 TAPEAKOLIEVWY,
apéhetag kat Brapwv mou ogeihovrat oe bypacia, TupKayld, MANUUOPG, KEPALVOUC ) PUOLKE KATATTPOPEC,

« Y€ TIEPIMTWON i £G0U01080TNHEVWY TPOTOMOINOEWY /KL EMOKEVWY ano TR{TOUC,

« Y& mepimTwon akataMnAng LETAPopag TG OUOKELNC XwpIg EMapkr ouakeuaaia kat eMeiel e mapoloag eyyonong
1) ¢ anddeténg ayopd,

« EmmAéov, n eyyonan dev kahomtel Ta kahwdia Tpogodooiag kat ta @I,

Anokheietat kaBe ahn evBovn, oupmephapBavoevwy TV EREowY (UIGV.

[a meploabtepe minpogopieg, kateBaote Ty epappoyr Beaba&Moi amd to App Store 1} To Google Play.



BU CiHAZI KULLANMAYA BASLAMADAN ONCE,
BU KILAVUZDAKI TALIMATLARI DiKKATLICE OKUYUN

GUVENLIK TALIMATLARI / ONEMLI:

+ (ihazin uygunsuz kullanimi yaralanma riskine yol agabilir; bu kilavuzdaki talimatlara harfiyen uyun.
+ Bu cihaz hichir cocuklar tarafindan kullanilacakur.

« Bu cihaz en az 8 yasinda olan qocuklar ve fiziksel, duyusal veya zihinsel engeli olan (eriskin veya cocuk) veya cihaz
hakkinda hicbir tecriibe veya bilgisi olmayan sahislar tarafindan, givenliklerinden sorumlu bir kisinin gzetimi altinda
olmalarr veya bu kisi tarafindan cihazin kullanimi konusunda editilmeleri kosuluyla kullanilabilir.

« Bu cihaz evde ve asadida belirtilen benzer amaclarla kullanim igin tasarlanmistir : Magazalarin personele ayrimis
mutfaklan, ofisler veya mesleki amacla kullanilan diger alanlarda kullanim, ciftlikte, otel, motel veya konaklama
amacli dier alanlarda misteriler tarafindan kullanim.

+ Gilc kablosu hasar gérmilsse, her tiirlii tehlikenin dnlenmesi icin Satis Sonrasi Servis veya yetkili herhangi bir uzman
Kisi tarafindan degjistirilmesi gerekmektedir.

+ (ihazi tasarim amac diginda bir amacla kullanmayin.
+ Hlektrik carpmasi risklerine maruz kalmamak icin, cihazinizi su veya herhangi bir siv icine daldirmayin.
+ Dis ortamda kullanmayin.

+ Besleme kablosunun, masa kenarindan veya cihazin kullanildigi herhangi bir yiizeyin kenarindan sarkmasina izin
vermeyin.

« (iddi yaralanma veya cihazin hasar gérmesi risklerine kars, kanistirma islemi sirasinda ellerinizi ve mutfak aletlerini
daima kanstirma haznesinden uzak tutun. Ispatula, ancak cihaz calismaz durumdayken kullanilabilir

« Kanstirma islemi sirasinda hazne kapadinin dogru bir sekilde kapatilmi oldugundan daima emin olun.
+ (ihaz1 gazli veya elekirikli bir ocagin izerine veya yakining, sicak bir finnin igine yerlegtirmeyin.
D|KKAT, YANMA RISKI - Bu cihaz, besin maddelerini buharla (100°C/212°F) pisirmektedir.
+ (ihazin icine sicak sivi dokerken, ani buhar olusabileceginden dikkatli olun.
+ Pisirme islemi sirasinda cihaza yaklasmayin.
« Kapady, pisirme islemi sona erinceye dek agmayin (sicak su sigrayabilir).
+ Isitma tabani, kullanimdan sonra bir siire sicak kalabilir
« Bicaga miidahale ederken, hazneyi bosaltirken ve temizleme islemi sirasinda dikkatli olun.
« Sokme, takma ve temizleme sirasinda cihazin fisinin prizden gekilmis oldugundan emin olun.
+ (ihazin hatalr kullanimr yaralanmalara neden olabilir
+ (ihazin temizlenmesine iliskin talimatlan 6grenmek icin, «temizleme» bélimiine bakmanizirica ederiz.

U D|KKAT KES".ME R|SK| Bicaklar (f) son derece keskindir.
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+ Bicaklarin sokiilmesine iliskin talimatlara harfiyen uyun. (temizleme)
« Hazneyi bosaltirken dikkatli olun.

ELEKTRIK BAGLANTILARI:

+ (ihaz1 asla suigine sokmayin.

+ Sokme, takma ve temizleme sirasinda cihazin fisinin prizden cekilmis oldugundan emin olun.
+ Gzetiminiz altinda olmadiginda cihazin fisini prizden ¢ikarin.

+ Kablonun hasar gormesi durumunda cihazr kullanmayin*.

+ (ihaziniz diizqiin bir sekilde calismiyorsa fisini prizden ¢ikarin®.

+ Hasar gormesi durumunda (diisme, kinma, . ..) cihazin fisini prizden ¢ikanin*.

*Derhal satis sonras servisine basvurun.

DIKKAT/ COCUKLAR:

+ (ihazi ve kablosunu ¢ocuklarin ulagamayacaklan yerlerde muhafaza edin.

« Haznenin kapagini sistematik olarak kapatin (bicaklar kesilme riski arz eder).
+ Cihazin temizlidi cocuklar tarafindan gerceklestirilmemelidir.

+ Cocuklarin cihazla oynamalarina izin vermeyin.

DiKKAT: (ihaza zarar vermemek icin temizlik iin alkali deterjan kullanmayin. Yumusak bir bez ve hafif deterjanla
temizleyin.

BU TALIMATLARI MUHAFAZA EDIN

+ Babycook®, bebedinizin besinlerini saghkli, basit ve hizl bir sekilde hazirlamaniz igin tasarlanmistir. Yiyecekleri buhar
yardimiyla, isitir ve donmus gidalarin buzunu cizer, besinlerin vitamin icerigini korur ve miikemmel karisma sadlar.

+ Béaba, yeni bir ultra hizh Babycook®, Babycook Express® tasarladi. Yeni kanstirma teknolojisi sayesinde Babycook
Express®, besinleri korurken gidalarin buharda hizl bir sekilde pisirilmesini garanti eder.



© CElektrik kablosu

@ Motorblogu

© Kanistirma haznesi
@ Paslanmaz celik bicak
© Kanistirma bigagi somunu
@ Buharli pisirme sepeti
© Kapak

@ Kanstirma biad
@ (anistirma kapad
@ Hazne kapad

@ Suhaznesi kapad
@ Ispatula

@ Hame

o (&
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iLK KULLANIM ONCESI

Ambalaj unsurlanni cikarin.

(ihazinizin eksiksiz ve sadlam durumda oldugundan emin olun. Babycook Express® sunlar ile birlikte teslim edilir:
« Prize baglanan bir motor blogu

- Paslanmaz celik bicak iceren bir karigtirma kabi

« Bir kanistirma bigadi ve bir somun

« Bir pisirme buhar sepeti ve bir kapak

« Bir su haznesi kapagi

+ Bir gida haznesi kapag

« Birispatula

+ Bir kangtirma kapag

« Bir kullanim kilavuzu

ilk kullanim Gncesinde temizleme:

- Aksesuarlar (hazne, kase, kaynatma sepeti, kapak ve karistirma kapad) sicak suda durulayin ve yikayin.
+ Haznede sadece su varken (sepette veya haznede yiyecek yokken) bir pisirme cevrimi (maksimum seviye) baslatin.
. Bebe;giniz icin kullanacaginiz rlinlere ve yiyeceklere dokunmadan dnce ellerinizi iyice yikayin.

AN DIKKAT

« (ihazi daima diiz ve saglam bir yiizey iizerinde kullanin.

« (ihaz bir st kaynaginin, ocak vb. yakinina yerlestirmeyin.

« (ihazt hazne tutamadini kullanarak tagimayin.

« Hazne icinde su olmadan bir pisirme cevrimi baslatmayin.

« Babycook® haznesini firna veya mikrodalgaya koymayin.

EKSPRES PiSIRME (Bkz. 51-)

1. Isitma haznesinin kapagni kaldinn. [l

2. Isitma haznesi eklenecek su miktarini Glcmenizi ve boylece pisirme siiresini belirlemenizi saglayan ml cinsinden
dereceli dlcekle donatilmistir. Pisirme kilavuzuna bkz.

Kase veya baska bir kap kullanarak gerekli miktarda suyu hazneye dokiin [l
Haznenin kapagini kapatin [El.
Hazneye erismek icin kapagin kilidini agin [l

Bigadin, contasiyla birlikte kasenin tabanina dogru sekilde takildigini kontrol edin [l



KESKIN BICAKLARA MUDAHALE EDERKEN KESILME RISKINE KARSI DIKKATLI OLUN.

7. Kanstirma bicagjini sepete takin ve somunla kilitleyin. KARISTIRMA BICAGININ TAKILMASI iLE ILGILi BOLUME
BkZ A

8. Sepetin dilini haznenin agzina yerlestirmeye dikkat ederek sepeti hazneye yerlestirin [l

9. Somun bicaga oturacak sekilde kanistirma bicagini elle cevirin B

10. Besinleri yaklagik Tcm x Tem x Tem boyutlannda kiipler halinde kesin ve sepete doldurun. Besinlerin esit oranda
pismelerini saglamak icin, sepeti asin doldurmamanizi tavsiye ederiz [

11. Hazneyi cihaz iizerine kilitleyin [H.

12. Buhar gikisinin tikanmadigini kontrol edin R

13. Haznenin kapadini kapatin KB}

14. Gihazin fisini uyqun akim dederinde bir prize takin. Bir Bip sesi duyulur, diigme yesil yandiktan sonra soner KB}

15. Ekspres pisirmeyi baslatmak icin, diigmeyi konumuna getirin. Bir defa Bip sesi duyulur ve diigme beyaz
yanar KB}

16. Pisirme sonunda bir Bip sesi duyulur ve diigme yesil yanar.

17. Haznenin kapadinin kilidini agin [, D"(KAT YANMA R|SK|

18. Sepeti ispatula yardimiyla cikarin .

19. Dilerseniz haznenin alt kisminda bulunan pisirme sulanini hazirladiginiz karisima eklemek ve boylece kangimin

kivamini ayarlamak veya karistirmayr kolaylastirmak icin bir kenara aymrin.*
NOT: Ekspres pisirme kabinin kapasitesi 980 mldir.

STANDART PiSIRME (Bkz. S.1 -D)

Et ve balik Griinlerinin tam kivaminda ve esit sekilde pismesi icin, Béaba tarafindan standart pisirme cevriminin
kullaniimasi tavsiye edilir (karistirma bigagi olmadan).

1. Isitma haznesinin kapagini kaldinn [l

2. Isitma haznesi eklenecek su miktarini dlcmenizi ve boylece pisirme siiresini belirlemenizi saglayan ml cinsinden

dereceli dlcekle donatilmistir. Pisirme kilavuzuna bkz.

Kase veya baska bir kap kullanarak gerekli miktarda suyu hazneye dokiin B,
Haznenin kapadini kapatin [El}

Hazneye erismek igin kapadin kilidini agin |8

4in, contastyla birlikte kasenin tabanina dogru sekilde takildidini kontrol edin
KESKIN BICHKCARA N DAHALE EDERKEN WESILHE RISKINE KARSI DIRKATL OLUN,

Sepetin ortasindaki deligi tikag kapak yardimiyla tikayn Bl
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8. Sepetin dilini haznenin agzina yerlestirmeye dikkat ederek sepeti hazneye yerlestirin [Ell

9. Besinleri yaklasik Tcm x Tcm x 1cm boyutlaninda kiipler halinde kesin ve sepete doldurun. Besinlerin esit oranda
pismelerini saglamak icin, sepeti asin doldurmamanizi tavsiye ederiz Bl

. Hazneyi cihaz tizerine kilitleyin Bl

. Buhar gikisinin tikanmadidini kontrol edin [

. Haznenin kapagini kapatin [l

. Cihazin fisini uygun akim degerinde bir prize takin. Bir Bip sesi duyulur, diigme yesil yandiktan sonra soner .

. Standart pisirmeyi baglatmak icin, diigmeyi @ konumuna getirin. Bir defa Bip sesi duyulur ve diigme beyaz
yanar 8.

15. Pisirme sonunda bir Bip sesi duyulur ve diigme yesil yanar.

16. Haznenin kapadinin kilidini agin [, D"(KAT YANMA R|SK|

17. Sepeti ispatula yardimiyla gikarin EE

18. Pisme seviyesini kontrol ettikten sonra, sepetteki besinleri hazne icine bosaltin I

. Sepetin tabanindaki tikag kapagi cikarin .

. Dilerseniz haznenin alt kisminda bulunan pisirme sularini hazirladiginiz karisima eklemek ve bdylece karigimin
kivamini ayarlamak veya karistirmay kolaylastirmak icin bir kenara aymin.

NOT. Standart pisirme kabinin kapasitesi 1000 ml'dir.

TAVSIVELER

- Pisirme isleminden sonra hazne i¢inde su birakmayin.

« Isitma haznesine sadece icilebilir dzellikte ve icinde yiyecek veya diger kalintilar olmayan su doldurun.
« Bebeginize yedirmeden dnce besinlerin sicakligini daima kontrol edin.

+ Besin degerlerinin kaybolmamas icin, besinleri cok uzun siire isitmayin.



KARISTIRMA (Bkz.S.1 -)

Bicadin, contasiyla birlikte haznenin tabanina dogru sekilde takildigini kontrol edin Kl
* KESKINBICAKCARA MUBHHALEEGERKEN ESILNE RISKINE KRS DIKKAT oL,

2. Pisme seviyesini kontrol ettikten sonra, sepetteki besinleri hazne icine bosaltin. Arzu edilen kivama gdre, ¢evrimi
baslatmadan dnce bir miktar pisirme suyu ilave edin Bl

3. Kanstirma kapagini hazne iizerine yerlestirin Bl

4. Haznenin kapagini kapatin [l

5. Cihazin fisini prize takin ve digmesini maksimum 10 saniye sireler ile, arzu edilen kivami elde edene dek
U 5] 6

6. Kapad kaldinn ve karistirma kapagini cikarin I IEN.

7. Hazirladiginiz karisimi, 1spatula yardimiyla, bicaklara dokunmadan kanistirin ve gerekirse karistirma gevrimini
tekrar edin [l

8. Hazwrlanan kangimi kiigiik bir mama kabi veya tabada doldurun i

TAVSIVELER

« Hazirladiginiz kangimi bosaltirken, bicaklara ve hazneye zarar verebilecek aletler kullanmayin.
- Hijyen nedeniyle, Babycook'un her kullanimindan sonra hazneyi temiz bir bezle silin.

ISITMA VE BUZ (OZME

Isitlacak veya buzu coziilecek Griinlerin, pisirme sepetinin kapadi olmadan, uygun bir kaba yerlegtirilmeleri
gerekmektedir. Kullanilan kap buhar ¢ikisini ttkamamalidir.

Isitilacak malzemenin miktarina gdre hazneye su ilave edin ve pisirme cevrimini baslatin.

Déngii sonunda bip sesi duyuldudunda, bir bez kullanarak hazneyi yuvasindan ¢ikarin (DIKKAT pisirme sonunda kalan
su ¢ok sicaktir) ve homojen bir sicaklik elde etmek icin karisimi ispatula ile kanistirin.

Bebeginize yedirmeden dnce besinlerin sicakhiklarini mutlaka kontrol edin.

NOT.

Vitamin degerlerinin daha yiiksek olmasi nedeniyle daima taze sebze ve meyve kullanmaya dzen gosterilmesi bir
yana, Babycook® ile dondurulmus gidalarin veya buzdolabinda soguk muhafaza edilen gidalanin (besinleri asla ortam
sicakliginda ¢ozmeyin) pisirilmesi mimkiindir.
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TEMIZLEME
- Temizleme isleminden nce cihazin fisini daima prizden cikarin.
« (ikanlabilir parcalarin elde yikanmasi tavsiye edilir: kase, sepet, 1spatula, kanstirma bicad, karistirma kapad, kapak,

contalar, bigak... Bu dgeleri ayrica bulasik makinesinde de yikayabilirsiniz. Uzun siire bulagik makinesinde yikama
telerin zamanla eskimesine neden olabilir

+ Bicagi ve contasini temizlemek icin, takma ve s6kme talimatlarina bkz.

o

+ (ihazin govdesini, bulagik deterjani ve nemli bir bezle temizleyin.
« Suhaznesini asla sebze veya meyve suyu ile temas ettirmeyin, bu zarar verir
« Su haznesini doldurmak icin besin kasesini kullanmaniz durumunda, kase icinde herhangi bir gida kalintisinin

olmadidindan emin olun.

« Hazneyi diizenli olarak yikaymn ve durulayin. Baz sular ve baz kullanim yontemleri nedeniyle, hazne icinde kireg

birikebilmektedir.



KIRECTEN ARINDIRMA

« Yaklasik her 50 cevrimde bir kirecten anndirma tavsiye edilir.

+ Babycook® icin yalnizca gida sinifi alkol sirkesi veya BEABA® temizlik iirinii kullanin.

- Hazne icinde asla kimyasal kireg cdziicii veya kahve makinesi kire¢ ¢8ziicti kullanmayin.

Cihazinizin fisini cekin, kireg czme islemisitma gevrimi olmadan, soguk yapilir.

100 ml st ve 100 ml alkolli sirke veya Babycook® icin BEABA® temizlik tiriiniinii hazneye dokiin.
Kapak agik olarak bir gece boyunca etki etmesi icin bekletin.

Uriini ters cevirerek hazne igindeki siviyi bosaltin.

Hazneyi, her defasinda tamamen bosaltarak, en az 2 defa durulayin.

Kapadi takin.

Yeniden kullanmadan ¢nce, hazneyi duru su ile durulayin.
NOT. Musluk suyunun gzelligine bagli olarak kireg cozme islemini daha sik tekrarlamaniz gerekebilir.

Hazneye, yiyecek olmadan, su doldurarak bir standart pisirme @ baglatin (80 ml, yaklasik 10 dakika).
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SORULAR/CEVAPLAR

BEABA® web sitesinde gincel ve ayrntil bir tablo mevcuttur.

(ihaz caligmiyor

« (ihazin elektrik sebekesine bagl oldugunu kontrol edin
- Haznenin tabana kilitlendigini ve kapadin kapalt oldugunu kontrol edin

Hazne sizintr yapiyor

- Kapagin dogru bir sekilde kapatildigini kontrol edin

- Pisirme sepetinin (veya Rice Cooker) hazneye dogru bir sekilde yerlestirildigini kontrol
edin.

- Contanin biak tizerine dodru takildigini kontrol edin (TEMIZLEME bdlimiine bkz.)

« Bicak contasinin durumunu kontrol edin ve gerekirse degistirin.

« Bicagin dogru bir sekilde kilitlendigini kontrol edin.

Sebzelerin ve
meyvelerin cevrim
sonunda yeterince

pismiyor

Suhaznesi icinde su yok:

- Baslangicta su haznesine doldurulan su miktan yetersiz. Hazneye 80 ml su doldurun
ve cevrimi yeniden baslatin.

« Isitma performansi disiiyor: Bir veya daha fazla kirecten anindirma islemi gerceklestirin

(KIRECTEN ARINDIRMA paragrafina bkz.)

- Hazne icinde su kaliyor: Pisirme yarida kesiliyor:

- Kapagin ve haznenin kilitlendidinden emin olduktan sonra cevrimi yeniden baslatin.

« Aksi halde satis sonrasi servisine bagvurun.

Babycook®, 1sitma
cevrimi basinda slik
sesi ¢lkaryor.

- Buhar devresi tikanmis olabilir.

« Diigmeyi 0 konumuna getirerek, cevrimi derhal durdurun.

- Kapagi agmayin, cihazin artik buhar ¢lkarmamasini, islik sesinin kesilmesini bekleyin
(yaklasik 10 dakika).

« Suve gida haznesinin kapagint agin.

« Haznenin kapaginin deliginin ve hazne buhar ¢ikiginin tikanmadigini kontrol edin.

« Tikanmigsa tikanikligi agin.

Karistirma islemi
sirasinda

Babycook®'tan

alisilmadik bir giirilti
cikiyor

Contay! bigak tizerine dogru bir sekilde takin (Bkz. Kilavuz - TEMIZLEME bolimi).

TEKNiK BILGILER

- Gerilim / Gilg: Cihaz tabaninda bulunan veri foyiine bkz.
- Kullanim sicakligr: 10 ila 40°C.




PiSIRME KILAVUZU

Asagidaki su seviyeleri asaidaki yaklasik pisirme

siirelerine karsilik gelir:

80ml = 10,5 dakika
100ml = 12,5 dakika
120ml = 15dakika
140ml = 18 dakika
170ml = 21 dakika
Su seviyesi
Besinler
Ekspres pisirme Standart pisirme
Sebzeler*
Patates** 110 ml 130 ml
Salgam* 130 ml 160 ml
Taze fasulye 150 ml 170 ml
Girit kabag 100 ml 120 ml
Pirasa 110 ml 140 ml
Sakiz Kabagr * 130 ml 150 ml
Karnabahar 150 ml 170 ml
Kirmizi etler
PiSIRME Beyaz etler 90 ml 110 ml
Baliklar 140 ml 160 ml
Meyveler
EIma
Armut
cilek
kaysi
ananas
Nigastalilar
Piring ***
Makarna ***
ISITMA Kiigiik kap (stire miktara gore uyarlanacaktir)
BUZ(OZDURME _ | Kiigiik kap

*1emx Tem x Tem kiipler halinde

** Dolu sepet icin yaklagik pisirme silresi (yak. 400g)

*** Ayn olarak satilan Pasta Rice Cooker sepetini kullanin

Yeniden isitma islevi icin baslangictaki sicaklik da isitma siiresini etkileyebilir.
Defrost fonksiyonu icin miktara bagl olarak ikinci bir cevrim gerekebilir.

GARANTI

Babycook® Express, satin alim tarihinden itibaren 24 ay garanti kapsamindadir. Bu garanti, tiriniin normal ve iirlinle
ilgili cesitli bilgi ortamlarinda bulunan ve/veya markalarimizin web sitelerinde yayinlanan talimatlara uygun olarak
kullanilmast kosuluyla gecerlidir. Bu siire zarfinda, malzeme hatasindan veya tretim hatasindan kaynaklanan herhangi
bir kusurun Gicretsiz olarak onarimini garanti ediyoruz. Bu garant, ithalat¢i tarafindan nihai deerlendirmeye tabidir.

« Herhangi bir yardim veya ek bilgi talebi icin BEABA® web sitesini inceleyin veya BEABA® tiketici hizmetiyle iletisime
gegin.
« Bir olumsuz durum fark ederseniz, dnce kullanim kilavuzuna bakin.

« Aradiginiz cevabi kilavuzda bulamazsaniz, www.beaba.com web sitesi araciligiyla misteri hizmetleri ile iletisime
gegin.

GARANTININ GECERSIZ KALMASI

« Hatali kullanim, baglantr hatasl, orijinal olmayan parca veya aksesuar kullanimi, ihmal ve nem, yangin, sel, yildinm
veya dogal afetlerden kaynaklanan arizalar.

« Yetkisiz tiglincti kisiler tarafindan diriin tizerinde gerceklestirilen degisiklikler ve/veya onarim miidahaleleri.

- (ihazin uygun olmayan sekilde ambalajlanmasi ve bu garanti kartinin veya satin alma belgesinin génderilmemesi.
« Besleme kablosu ve fis de garanti kapsami disindadir.

Diger her tiirli sorumluluk, 6zellikle dolayli zararlar garanti kapsami digindadir.

Daha aynintili bilgi icin, App Store veya Google Play iizerinden indirebilecediniz Beaba&Moi uygulamasini kullanin.



PRED PRVNIM POUZITIM SPOTREBICE SI

POZORNE PRECTETE POKYNY UVEDENE V TOMTO NAVODU

DULEZITE BEZPECNOSTNI POKYNY:

« Nesprdvné pouzivani spotfebice miize zplisobit poranénf: diisledné dodrzujte pokyny uvedené v tomto

navodu.

« Tento spotfebi¢ musi byt 7adna pouzivat déti.
- Tento spotfebi¢ mohou pouZivat osoby s omezenymi télesnymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi

nebo s nedostatecnymi zkusenostmi ¢i znalostmi, pokud jsou pod fadnym dohledem nebo pokud obdrZely
pokyny tykajici se zcela bezpecného pouzivani spotfebice a pokud si uvédomuji moznd rizika.

« Tento spotfebic je urcen pro poufiti v domdcich a podobnych prostedich, jako jsou kuchyriské kouty urcené

pro pracovniky obchodi, kanceldfi a dalSich profesiondlnich zafizeni, farmy, ddle pro pouZiti u Klientd v
hotelich, motelech a dalSich ubytovacich zafizenich a v zafizeni typu hostinskych pokoji.

« Pokud je napdjeci kabel poskozeny, musi byt vyménén vyrobcem, jeho servisni sluzbou nebo osobou

podobné kvalifikace, abyste se vyhnuli jakémukoli nebezpeci.

- Spotiebi¢ nepouZivejte k jinym tcelim, nez ke kterym je urcen.

« Nikdy neponofujte spotfebic do vody ani do jiné tekutiny, aby nedoslo k trazu elektrickym proudem.

- NepouZivejte ve venkovnim prostredi.

« Nikdy nenechdvejte napdject kabel viset na kraji stolu nebo pultu.

« Pii mixovdni méjte ruce a kuchyriské ndcinf vzdy mimo nddobu, aby se snizilo riziko véznych poranéni nebo

poskozen spotiebice. Spachtli 1ze pouzit pouze v pripadé vypnutého spotiebice.

« Pii mixovdni musi byt viko vzdy fadné umisténé.
« Nikdy spotfebi¢ neumistujte na teply plynovy nebo elektricky hofdk nebo do jeho blizkosti.

POZOR, NEBEZPE“ POPA’lENi — Tento spotfebiC pii vafenf potravin vytvaff jemnou pru (100 °C/ 212
oF)

« Budte opatrni, pokud se do spotfebice nalije horkd voda, protoze mize vySplouchnout z diivodu nahlého

uvolnénf vodni péry.

« Béhem varent se ke spotiebici nepfiblizujte.

« Neotvirejte viko, dokud cyklus vareni neskonci (riziko vystitknuti horké vody).
« Povrch topného télesa po poufitf uvolfiuje zbytkové teplo.

« Budte opatrf pfi manipulaci s cepeli, pfi vyprazdiovéni nddoby a pfi cisténi.
« Pied kazdou montdzi, demontdz{ nebo Cisténim spotfebic vzdy vypojte ze sité.
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« Nesprdvné pouzivani spotfebice miZe zplisobit poranén.

+ Pokyny pro ciSténi spotfebice naleznete v oddilu, Cisténi”

« POZOR, RIZIKO POREZANI — Cepele noe (d) jsou velmi ostré.
« Diisledné dodrzujte pokyny pro demontdz cepele. (¢isténi)

« Budte opatrf pfi vyprazdriovani nadoby.

PRIPOJENI K ELEKTRICKE SITI:

« Nikdy neponofujte spotfebic do vody.

« Pred kaZdou montdZi, demontdZi nebo Cisténim spotfebic vZdy vypojte ze sité.
« Je-li spotfebic bez dozoru, vypojte ho ze sité.

« Je-li napdjeci kabel poskozeny, spotfebic nepouzivejte*.

« Pokud spotfebic nefunguje spravné, vypojte ho ze sité*.

« Je-li spotiebic poskozeny (pdd, rozbiti atd.), vypojte ho ze sité*.

* OkamZité kontaktujte poprodejni servis.

OBEZRETNOSTV/ PRIPADE DETI:

- Uklddejte spotfebi a elektricky kabel mimo dosah déti.
« Vzdy zavirejte viko nddoby (riziko pofezdnf cepelemi).

- Déti nesméjf spotfebic istit.

« Nedovolte détem, aby si se spotfebicem hrdly.

POZOR: pii cisteni nepouzivejte alkalické detergenty, aby nedoslo k poskozeni spotiebice. Cisténi provadéte
mékkym hadfikem a neagresivnim cisticim prostredkem.

TYTO POKYNY USCHOVEJTE

« Babycook® byl navrZen k tomu, aby vdm pomohl snadno a rychle pfipravit zdravd jfdla pro vase miminko.
Babycook vaff, ohfivé a rozmrazuje potraviny pomoci pdry, ¢imz zachovdvd vitaminy a zajistuje dokonalé
rozmixovani.

« Spolecnost Béaba vyvinula novy velmi rychly Babycook® — Babycook Express®. Babycook Express® diky nové
technologii mixovac lopatky zajistuje rychlé vafeni potravin v pafe a zaroven zachovavd Ziviny.



© CElektricky kabel

@ Blokmotoru

© Mixovacinddoba
@ (Cepel znerezové oceli
© Matice mixovacf lopatky
@ Kosnavafeniv pare
O Uzver

@ Mixovaci lopatka
@ Mixovaci vitko

@ Vikonédoby

@ Viko nédrzky n vodu

© Strka
@ Nadrzka

o (&
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PRED PRVNiM POUZITiM

Odstrante vSechny obalové materily.

Zkontrolujte, zda je spotfebic kompletni a v bezvadném stavu. Babycook Express® se doddva s:
- Blokem motoru, ktery se pfipojuje k zdsuvce

- Mixovaci nddobou zahmujici ¢epel z nerezové oceli

« Mixovacf lopatkou a matici

- Kosem na vafenf v pafe a uzdvérem

« Nadrzkou na vodu

« Viikem nddoby

« Stérkou

« Mixovacim vickem

- Navodem k pouzitf

(isténi pred prvnim pouzitim:

+ Prislusenstvi propléchnéte a omyjte horkou vodou (nddoba, ko3 na vafeni, viko a mixovacf vicko).
- Zapnéte cyklus vafeni (Uroven max) pouze s vodou v nadrzce (bez potravin v kosi nebo v nddobg).
« Pred manipulacf s vyrobky a s potravinami urcenymi pro vase dité si peclivé umyjte ruce.
A\POZOR

« Spotebi¢ vzdy pouZivejte na pevném a rovném podkladu.

- Neumistujte ho do blizkosti zdroji tepla, varnych desek atd.

- Spotfebic neprendsejte za rukojet nddoby.

- Nespoustéjte cyklus vareni, pokud v nddrzce nenf voda.

« Nevklddejte nddobu spotfebice Babycook do trouby ani do mikrovinné trouby.

CYKLUS EXPRESS VARENI (viz str. 1 )
1. Nadzvednéte viko ohiivact nadrzky Kl

2. Ohfivaci nddrzka je vybavena stupnici v mililitrech pro odméfeni mnoZstvi vody, které do nddrzky nalijete, a pro
urceni doby vafenf. Viz prehled tepelné dpravy.

Pomoci mixovaci nebo jiné vhodné nadoby nalijte do nadrzky potiebné mnozstvi vody B
Zaviete viko nadrzky [l

Odjistéte viko pro pristup k nadobé [l

Zkontrolujte, zda je epel spolu s tésnénim spravné usazena na dné nadoby [l



POZOR, NEBEZPECI POREZANI PRI MANIPULACI S OSTRYMI CEPELEMI,

Umistéte mixovacf lopatku do koge a zajistéte matici. VIZ MONTAZ MIXOVACT LOPATKY [l
Dejte kos do nddoby tak, aby jazjcek kose byl umistén v nalévacim zobacku nadoby [l
Rucné otocte mixovaci lopatkou, aby matice zapadla do cepele [

. Nakrdjejte potraviny na kostky o velikosti 1cm x Tcm X 1 cm a umistéte je do kose. Pro zajisténi rovnomémé

tepelné Gpravy doporucujeme kos nepiepliiovat [l

. Nadobu na spotiebici zajistéte [

. Zkontrolujte, zda tésnéni vystupu pary neni ucpané [l

. Zaviete viko nadoby B}

. Zapojte spotiebic do kompatibilnf elektrické zasuvky. Zazni zvukovy signdl, volic se rozsvitf zelené a pak zhasne

13}

. Otocenim volice na spustite cyklus express vafeni. Spotiebic Tkrdt pipne a volic se rozsviti bile [Ell.
. Na konci vafeni spotiebi¢ Tkrdt pipne a volic blikd zelené.

. 0djistéte viko nadoby EE. POZOR, NEBEZPECI POPALENI.

- Vyjméte kos pomodi stérky I

. Stavu z vafeni na dné nadoby mazete pridat do pokrmu pro dpravu textury a snazsf rozmixovani.*

POZNAMKA: Kapacita kose pfi Express vafenf je 980 ml.

CYKLUS TRADICNiHO VARENI (viz str. 1 .D)

Spolecnost Béaba doporucuje pro zajisténi dokonalé a rovnomérné tepelné tpravy masa a ryb tradicni vafeni (bez

mixovaci lopatky).

1.
2,

Nadzvednéte viko ohfivaci nadrzky Il

Ohifvacf nddrzka je vybavena stupnicf v mililitrech pro odméfeni mnozstvi vody, které do nddrzky nalijete, a pro
urcenf doby vafent. Viz prehled tepelné dpravy.

Pomoci mixovacl nebo jiné vhodné nadoby nalijte do nédrzky potiebné mnozstvi vody Bl
Zaviete viko nadrzky Bl

Odjistéte viko pro pifstup k nadobé [

Zkontrolujte, zda je cepel spolu's tésnénim sprdvné usazena na dné nadoby B

POZOR, NEBEZPECI POREZANI PRI MANIPULACI S OSTRYMI CEPELEMI,

Otvor uprostied koge uzaviete uzavérem [l

Dejte kos do nddoby tak, aby jazjcek kose byl umistén v nalévacim zobacku nadoby [l

9.

Nakréjejte potraviny na kostky o velikosti 1cm > 1cm X 1cm a umistéte je do kose. Pro zajisténi rovnomérné
tepelné tpravy doporucujeme kos neprepliovat Bl

. Nadobu na spotiebici zajistéte [,

. Zkontrolujte, zda tésnéni vystupu pary neni ucpané .

. Zaviete viko nadoby EIl

. [apojte spotfebic do kompatibilnf elektrické zasuvky. Zazni zvukovy signdl, voli¢ se rozsviti zelené a pak zhasne

12

. Otocenim volice na @ spustite cyklus tradicniho vafeni. Spotiebic Tkrdt pipne a volic se rozsvitf bile [ER).
. Na konci vafeni spotfebi¢ 1krdt pipne a volic bliké zelené.

_ Odjistéte viko nadoby 3. POZOR, NEBEZPECi POPALENI.

. Vyjméte kos pomoci stérky B

. Zkontrolujte, zda jsou potraviny spravné uvafené a prendejte je z kose do nadoby I3
. Odstrafite uzdvér na dné kose .

20.

Stavu z vafeni na dné nadoby miizete pridat do pokrmu pro ipravu textury a snazsf rozmixovan.

POZNAMKA. Kapacita kose pfi Tradicnim vafenf je 1000 ml.

DOPORUCENI

« Nenechdvejte vodu po vafeni v ohfivaci nadrzce.
« Do ohffvacf nddrzky nalévejte pouze vodu pro spotrebu a bez zbytkdi potravin i jinych zbytkd.

« Pied poddvdnim vzdy zkontrolujte teplotu jidla.

- Doporucujeme potraviny pflis dlouho neohfivat, aby nedoslo ke znehodnoceni ingredienci.
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MIXOVA(I CYKLUS (vizstr. 1 -)

Zkontrolujte, zda je Cepel spolu s tésnénim a matic spravné usazena na dné nadoby [l

POZOR,NEBEZPE(IPOREZANIPRIMANIPULA(ISOSTRYMI(EPELEML

2. Zkontrolujte, zda jsou potraviny spravné uvafené a prendejte je z kose do nddoby. Ped spusténim cyklu pridejte
Cast $tavy z vafeni, abyste dosahli pozadované konzistence .

3. Umistéte mixovaci vicko na nédobu [BY.

Zavrete viko nédoby L

5. Zapojte spotfebic do sité a otocte volicem na pulzné v maximalné 10sekundovych mixovacich cyklech,
dokud nemé pokrm pozadovanou konzistenci [ I

6. Oteviete viko odstrarite mixovacf vicko I Il

7. Vpfipadé potfeby hotovy pokrm promichejte pomoc stérky, abyste se nezranili o epel, a pfipadné znovu
provedte mixovaci cyklus [

8. Hotovy pokrm dejte do sklenicky na piesnidavku nebo na talif Il

DOPORUCENI

- Pokrm nevyjimejte pomoci ndcini, které by mohlo poskodit Cepel nebo se poskodit od ni.
« Po kazdém pouzitf spotfebice Babycook otfete z hygienickych divodd nddrzku cistym hadfikem.

OHRIVANI A ROZMRAZOVANI

Potraviny, které chcete ohfat nebo rozmrazit, dejte nejprve do vhodné nezakryté nddobky umisténé v koi na vafeni.
Nddoba nesmi zakryvat vystup pdry.

Pridejte do nddrzky odpovidajict mnozstvi vody podle mnoZstvi ohfivaného jidla a dale postupujte jako u cyklu vafeni.
Jakmile zvukovy signdl ozndmi konec cyklu, sundejte nddobu pomoci utérky (POZOR — zbytkové voda je na konci
cyklu vafenf velmi horkd) a obsah promichejte stérkou, aby byl rovnomérné prohfdty.

Pred poddvanim ditéti vzdy zkontrolujte teplotu pokrmu.

POZNAMKA.

Prestoze je vzdy lepsf pouZivat cerstvou zeleninu a ovoce, které poskytuji optimalni pfisun vitamind, je také mozné
vafit mrazenou zeleninu a ovoce, které jste pfedtim rozmrazili pimo v nddobé spotfebice BABYCOOK® nebo v
chladnicce (potraviny nikdy nerozmrazujte pii pokojové teploté).
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CISTENI

- Pred ¢iténim spotfebic vZdy odpojte ze sfté.

« Snimatelné ¢dsti doporucujeme umyt rucné: néd9bu, kos, stérku, mixovaci lopatku, mixovaci vicko, viko, tésnéni,
Cepel atd. Tyto ¢asti Ize umyvat i v mycce nddobi. Casté mytf v mycce méiZe urychlit proces stamutf téchto ¢asti.

- PHi Cisténi Cepele a jejiho tésnéni se fidte pokyny pro demontdz a opétovnou montdz:

o

Demontaz
« Otfete télo spotfebice vihkou houbickou a pfipravkem na nddobi.
« Do nddrzky nikdy neddvejte potraviny nebo ovocné Stdvy, mohlo by dojit k poskozeni nddrzky.
- Pokud pro naliti vody do nadrzky pouzivéte nddobu, musi byt zcela Cistd bez zbytk potravin nebo Stdv.

- Nddrzku Casto myjte a proplachujte. Urcité vlastnosti vody a urcité zplisoby pouzivani mohou pfispivat k usazovdnf
vodniho kamene v nddrzi.



ODVAPNENI
- Doporucuje se priblizné po kazdych 50 cyklech vafeni.
- Pouzivejte pouze potravinaisky lihovy ocet nebo Cisticf prostiedek BEABA® urceny pro spotiebi¢ Babycook®.

« Nikdy v nddrzce nepouzivejte chemicky odstrariovac vodniho kamene nebo odstrariovac vodniho kamene do
kévovard.

1. Vypojte spotebic ze sité, odstrariovani vodniho kamene se provadi za studena bez ohfivaciho cyklu.

[NS]

Nalijte do nédrzky smés 100 ml vody a 100 m! lihového octa nebo isticho produktu BEABA® pro spatiebic
Babycook®.

Nechte plsobit pies noc s otevienym vikem.

Vyrobek obratte a obsah z nadrzky vylijte.

Nddrzku minimdIné 2krdt propldchnéte Cistou vodou a pokazdé obsah vylijte.

Viko dejte zpét.

Spustte cyklus tradicniho vafenf @ s Cistou vodou v nddrzce (80 ml, pfiblizné 10 min) bez potravin.

Pred dalsim pouZitim nadobu peclivé vypléchnéte.
POZNAMKA. Podle druhu vody tekouci z kohoutku bude nutné spotiebic Castéji odvépriovat.
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OTAZKY/ODPOVEDI

Aktualizovand a podrobné tabulka je k dispozici na webovych strankch spolecnosti BEABA®.

- Zkontrolujte, zda je spotiebic pfipojen k elektrické siti.

Vjrobek nefunguje. | Zkontrolujte, zda je nddoba upevnénd na zakladné a zda je viko fadné zaviené.

« Zkontrolujte, zda je viko sprdvné umisténé.

« Zkontrolujte, zda je ko$ na vafeni (nebo Rice Cooker) na nadobé spravné umistény.
Nidoba tece. Zkontrolujte upevnéni tésnéni na cepeli (viz kapitolu CISTENI).

« Zkontrolujte stav tésnéni cepele a v pfipadé potfeby tésnéni vyménte.
« Zkontrolujte spravnost usazeni cepele.

Ovoce a zelenina
nejsou na kondi cyklu
uvarené.

V nddrZce jiz neni voda:

- Pocdtecni mnozstvi vody bylo pfilis malé. Do nddrzky znovu nalijte 80 ml vody a
¢yklus spustte znovu.

- Vjkon ohfevu Klesd: spustte jeden nebo vice cykll odvdpnéni (viz kapitolu
ODVAPNENI).

« V' nddrzce ziistdva voda: cyklus vafenf se prerusil:

- Spustte znovu cyklus a zkontrolujte, zda jsou viko a nddoba dobie upevnény.

- Jinak kontaktujte poprodejni servis.

- Parni okruh je moznd zaneseny.
« (yklus okamZité zastavte otocenim otocného volice na 0.

zvuk pfi mixovan.

PHi spusténi « Viko neotvirejte a vyckejte, dokud spotfebic nepfestane vyvijet pdru a sycet (cca 10
zahfivactho cyklu min).
Babycook® piskd. - Otevfete viko nadrzky a nadoby.
« Zkontrolujte, zda otvor ve viku nddoby nebo vystup pdry nejsou ucpané.
- Vopacném piipadé je uvolnéte.
Spotfebic Babycook®
vydavé neobvykly Upevnéte fadné tésnéni na cepel (viz navod — kapitolu CISTENI).

TECHNICKE INFORMACE
- Napétf / Vkon: Viz vjrobnf Stitek umistény pod spotfebicem.
- Provozni teplota: 10 a7 40 °C




PREHLED TEPELNE UPRAVY
Urovné vody odpovidaji témto piibliznym ¢astim

tepelné Gpravy:

80ml = 10,5min
100ml = 12,5min
120ml = 15 min
140 ml = 18 min
170ml = 21 min
Uroveii vody
Potraviny
Express vareni Tradicni vafeni
Zelenina*
Brambory** 110 ml 130 ml
Tufin* 130 ml 160 ml
Zelené fazolové lusky 150 ml 170 ml
Cuketa 100 ml 120 ml
Porek 110 ml 140 ml
Dyné* 130 ml 150 ml
Kvétdk 150 ml 170 ml
Cervené maso
VARENI Bilé maso 90 ml 110 ml
Ryby 140 ml 160 ml
Ovoce
Jablka
Hrusky
Jahody
Meruriky
Ananas
Skrobovité potraviny
Ryie
Téstoviny ***
OHRIVANI Mala sklenice (¢as piizpiisobit mnozstvi)
ROZMRAZOVANI | Mala sklenice

* Nakréjené na kosticky o rozméru Tcm X Tem X< 1cm.
** Priblizny cas vareni pro plny ko$ (cca 400 g)
*¥* Pouzijte kos Pasta Rice Cooker prodavany samostatné

U funkce ohfevu miize dobu ohfevu ovlivnit také pocdtecni teplota.

U funkce rozmrazovani méize byt v zévislosti na mnozstvi vhodné provést jesté druhy cyklus.

ZARUKA

Na spotfebic Babycook® Express se vztahuje zaruka 24 mésicti pocinaje datem koupé. Zdruka platf pouze pro takové
vady, které vznikly pfi béZném pouzivéni produktu v souladu s pokyny dostupnymi na jednotlivych informacnich
nosicich a/nebo zvefejnénymi na webovych strdnkdch naich znacek. Béhem této doby zarucujeme bezplatnou
opravu jakékoli zavady v dlisledku vady materidlu nebo vyrobni vady. Tato zdruka podiéhd zdvérecnému posouzenf
dovozce.

-V pifpadeé potieby jakékoli pomoci nebo dalSich informaci navstivte webove stranky BEABA® nebo se obratte na
zdkaznické oddélenf spolecnosti BEABA®.

+ piipadé zjisténé zdvady se nejprve podivejte do uZivatelské piirucky.

« Pokud v pfirucce nenaleznete jasnou odpovéd, obratte se na zakaznické oddélenf prostiednictvim webovych stranek
www.beaba.com.

ZANIK ZARUKY

+ pfipadé nevhodného pouzivéni, chybného pfipojeni, pouzivani neorigindInich dilii nebo prislusenstvi, nedbalosti
anebo v pipadé zavad zplsobenych vihkosti, ohném, zaplavou, bleskem nebo pirodnimi katastrofami.

+/ pfipadé neopravnénych tprav a/nebo oprav provedenych tetf stranou.

+ pfipadé nevhodného zpiisobu prepravy spotfebice bez vhodného baleni a v pfipadé chybéjic zarucni karty a
dokladu o zakoupenf.

« Zdruka se také nevztahuje na spojovaci kabely a zdsuvky.
Jakdkoli jind odpovédnost, zejména v oblasti nepfimych skod, je vyloucena.

Pro dalsi informace si stéhnéte aplikaci Beaba&Moi v App Store nebo na Google Play.
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BEABA France
37 rue de Liege
75008 Paris
FRANCE

MADE IN CHINA
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LAPPLI

QUI REND

N’OUBLIEZ PAS DE ‘
TELECHARGER ... H AP PY !

p
BEABRA & MOI

«DES RECETTES VARIEES

ET PERSONNALISEES A VOTRE ENFANT
+DES CONSEILS ET INFORMATIONS NUTRITIONNELLES
POUR CHAQUE RECETTE
+LE SAVOIR-FAIRE DES PROFESSIONNELS
ET LE PARTAGE DES RECETTES ENTRE PARENTS
«DES PROPOSITIONS DE MENUS EQUILIBRES
ET LA LISTE DE COURSES ASSOCIEES

«VARIED RECIPESAND PERSONALIZED TO YOURCHILD
+ADVICE AND NUTRITIONAL INFORMATION
FOR EACH RECIPE
+PROFESSIONAL'S KNOW-HOW
AND PARENTS SHARE RECIPES
+«MENU SUGGESTIONS AND RELEVANT SHOPPING LIST

Available on the GETITON
\ D App Store P> Google play
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BEABA CesTAuUsS!:

lerepas lamaison lessorties

www.beaba.com



